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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024

CONTRATO ADMINISTRATIVO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNC
DE LA CIUDAD DE MEXICO, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR LA MTRA.
EMMA LUZ LOPEZ JUAREZ, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA “EL GCDMX”, ASISTIDA POR EL LIC. SERGIO MENESES HERNANDEZ, DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES,
ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS, EL DR. VICTOR FERNANDO GONZALEZ ROMERO, DIRECTOR GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS
MEDICOS Y URGENCIAS Y LA DRA. DAMARIS CHAVEZ PEDROTE, DIRECTORA DE SERVICIOS MEDICOS LEGALES Y EN CENTROS DE
READAPTACION SOCIAL COMO EL “AREA REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO”, LA DRA. JUDITH MELENDEZ VIANA,
DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA COMO “AREA TECNICA” Y POR OTRA LA PERSONA MORAL, PRODUCTOS SEREL, S.A.
DE C.V., A TRAVES DE SU APODERADO LEGAL, EL C. JESUS VERDUZCO MEDRANO, A QUIEN PARA EFECTOS DEL PRESENTE CONTRATO SE
LE DENOMINARA COMO "EL PROVEEDOR" Y CUANDO ACTUEN DE MANERA CONJUNTA SE LES DENOMINARA “LAS PARTES”, DE
CONFORMIDAD CON LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES
l. “EL GCDMX”, POR CONDUCTO DE SU REPRESENTANTE, DECLARA QUE:

I.1.- LA CIUDAD DE MEXICO ES UNA ENTIDAD FEDERATIVA INTEGRANTE DE LA FEDERACION, SEDE DE LOS PODERES DE LA UNION Y
CAPITAL DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS, CON PERSONALIDAD JURIDICA Y PATRIMONIO PROPIO, CUYO GOBIERNO ESTA A
CARGO, ENTRE OTROS, DEL EJECUTIVO LOCAL, TITULAR QUE SE AUXILIA DE ORGANOS CENTRALES, DESCONCENTRADOS Y
ORGANISMOS DESCENTRALIZADOS. LOS CUALES INTEGRAN LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO, DE
CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 43, 44 Y 122 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS
MEXICANOS; ARTICULOS 1°, 32 APARTADO C NUMERAL 1, 2'Y 33, DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LA CIUDAD DE MEXICQ; 3,8Y 12
DE LA LEY ORGANICA DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO Y 13 DEL REGLAMENTO
INTERIOR DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO.

1.2.- LA SECRETARIA DE SALUD ES UNA UNIDAD ADMINISTRATIVA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA CENTRALIZADA DE LA CIUDAD DE
MEXICO, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 33 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LA CIUDAD DE MEXICO;
2,3, 11 FRACCION | Y 16 FRACCION XV DE LA LEY ORGANICA DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD
DE MEXICOY 1,2,3Y 7 FRACCION XV DEL REGLAMENTO INTERIOR DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA
CIUDAD DE MEXICO.

1.3.- LAMTRA.EMMA LUZ LOPEZ JUAREZ EN SU CARACTER DE DIRECTORA GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS EN LA SECRETARIA
DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, ACREDITA SU PERSONALIDAD JURIDICA EN TERMINOS DEL NOMBRAMIENTO DE FECHA 16 DE
AGOSTO DEL 2021, SIGNADO POR LA DRA. CLAUDIA SHEINBAUM PARDO EN SU CARACTER DE JEFA DE GOBIERNO DE LA CIUDAD DE
MEXICO, MANIFESTANDO QUE CUENTA CON FACULTADES AMPLIAS, SUFICIENTES Y CON LA ATRIBUCION PARA CELEBRAR EL
PRESENTE CONTRATO, CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN EL ARTICULO 129 FRACCIONES I, VIII, IX, X, XIV Y XvI DEL
REGLAMENTO INTERIOR DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUSLICA DE LA CIUDAD DE MEXICQ, PUBLICADO EN LA
GACETA OFICIAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EL 02 DE ENERO DE 2019. ASf COMO EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO PRIMERQ DEL
“ACUERDO POR EL QUE SE DELEGA EN LOS DIRECTORES GENERALES DE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL Y EN EL
TITULAR DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION EN DICHA DEPENDENCIA, LAS FACULTADES QUE SE INDICAN”,
PUBLICADO EN LA GACETA OFICIAL DEL ENTONCES DISTRITO FEDERAL EL DiA 18 DE AGOSTO DE 2006.

l.4.- LADIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS Y LA DIRECCION DE SERVICIOS MEDICOS LEGALES Y
EN CENTROS DE READAPTACION SOCIAL, COMQ “AREA REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO”, REQUIEREN PARA
CUMPLIR DEBIDAMENTE CON SUS FINES Y OBJETIVOS LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, MISMA QUE SE ENCUENTRA
DEBIDAMENTE IDENTIFICADA CONFORME A LA REQUISICION NUMERO 033/2024.

I.5.- QUE LA CONTRATACION SE EFEETUO A TRAVES DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA DERIVADO DEL CASO 20/2024,
APROBADO EN LA VIGESIMA JSEXTA SESION EXTRAORDINARIA DEL SUBCOMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024

PRESTACION DE SERVICIOS, CELEBRADA EL 29 DE DICIEMBRE DE 2023, NOTIFICADO MEDIANTE EL OFICIO DE ADJUDICACION
NUMERO SSCDMX/DGAF/DRMAS/SRM/JUDCCM/REQ.033/556/2023, DE FECHA 29 DE DICIEMBRE DE 2023, PARA LAADQUISICION DE
INSUMOS ALIMENTICIOS, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS
ESTADOS UNIDOS MEXICANOS; 27 INCISO C), 28, 52, 54 FRACCION II, ANTEPENULTIMO PARRAFO Y 63 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARAEL DISTRITO FEDERAL, ARTICULO 2 FRACCION XII, 29 Y 30 FRACCION VIl DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL. '

ENTERMINOS DELARTICULO 28 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, ALMOMENTO DE LA CELEBRACION DEL PRESENTE
INSTRUMENTO JURIDICO SE CUENTA CON LA SUFICIENCIA PRESUPUESTAL PARA LA PARTIDA NO. 2211 “PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y
BEBIDAS PARA PERSONAS” CONFORME AL OFICIO NLIJPERD SSCDMX/DGAF/DF/1968/2023, DE FECHA 22 DE DICIEMBRE DE 2023, EMITIDO
POR LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION ¥ FINANZAS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.

EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA, PARA LLEVAR A CABO LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, OB JETO
DEL PRESENTE INSTRUMENTO, ASf COMO EN LA FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO, NO MEDI® NINGUNA FORMA DE
DISCRIMINACION, SEA POR ACCION U OMISION, POR|RAZONES DE ORIGEN ETNICO O NACIONAL, GENERO, EDAD, DISCAPACIDAD,
CONDICION SOCIAL, CONDICIONES DE SALUD, RELIGION, OPINIONES, PREFERENCIA O IDENTIDAD SEXUAL O DE GENERO, ESTADO
CIVIL, APARIENCIA EXTERIOR O CUALQUIER OTRA ANALOGA, CONFORME A LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 5 DE LA LEY PARA
PREVENIR Y ELIMINAR LA DISCRIMINACION DE LA CIUDAD DE MEXICO DE FECHA 24 DE FEBRERO DE 2011 Y SU ULTIMA REFORMA
PUBLICADA EN LA GACETA OFICIAL DE LA CIUDAD DE|MEXICO EL 15 DE JUNIO DE 2022 Y EL NUMERAL 5.1.2 DE LA CIRCULAR UNO
2019, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE ADMINISTRACION DE RECURSOS” VIGENTE, PUBLICADA EN LA GACETA OFICIAL DE LA CIUDAD
DE MEXICO EL 02 DE AGOSTO DE 2019 Y EL ACUERDO POR EL QUE SE MODIFICA LA MISMA DE FECHA 23 DE FEBRERO DE 2022
|

PARA PREVENIR EL CONFLICTO DE INTERESES, EN| EL PROCEDIMIENTO MENCIONADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, PARA LA
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, PREVIO A LA FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO, SEEFECTUO UNA CONSULTA
EN EL SISTEMA DE PREVENCION DE CONFLICTO DE INTERESES DE LA QUE SE DESPRENDE QUE NO MEDIG CONFLICTO DE INTERESES,

EL PRESENTE CONTRATO SE LE ASIGNO A “EL PROUE!EDOR” EN VIRTUD DE QUE OFRECIO LAS MEJORES CONDICIONES TECNICAS,
ECONOMICAS Y DE OPORTUNIDAD PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, SOLICITADO, EN CUMPLIMIENTO CON LO
DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUGION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS; 27 INCISO C), 28, 52, 54
FRACCION II, ANTEPENULTIMO PARRAFO Y 63 DE LA LEiY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, ARTICULO 2 FRACCION X,
29 Y 30 FRACCION VIl DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y DEMAS NORMAS APLICABLES.

SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES DEL SERVICIO DE ADMINISTRACION TRIBUTARIA DE LA
SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO, BAJO!LA CLAVE DE IDENTIFICACION GDF971205-4NA.

EL DOMICILIO DE SU REPRESENTADO PARA LOS EFEC'Ii'OS DEL PRESENTE CONTRATO, SE UBICA EN AVENIDA INSURGENTES NORTE
NO. 423, CONJUNTO URBANO NONOALCO-TLATELOLCO, ALCALDIA CUAUHTEMOC, C.P. 06900, CIUDAD DE MEXICO.

“EL PROVEEDOR”, A TRAVES DE SU APODERADO LE?AL, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD DECLARA QUE:

ES UNA PERSONA MORAL LEGALMENTE CONSTITUIDA CONFORME A LAS LEYES MEXICANAS, COMO LO ACREDITA CON LA ESCRITURA
PUBLICA NUMERO 27,564, DE FECHA 13 DE NOVIEMéRE DE 1989, OTORGADA ANTE LA FE DEL LICENCIADO ROBERTO NUNEZ Y
BANDERA, NOTARIO PUBLICO EN EJERCICIO, TITULAR DE LA NOTARIA NUMERO 01 DEL DISTRITO FEDERAL AHORA CIUDAD DE

MEXICO, INSCRITA EN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PhOPFEDAD Y DEL COMERCIO CON EL FOLIO MERCANTIL NUMERO 127400 DE
FECHA 19 DE ABRIL DE 1930, |

EL C. JESUS VERDUZDCO MEDRANO, EN SU CARACTER DE APODERADO LEGAL DE LA SOCIEDAD SE IDENTIFICA CON CREDENCIAL
PARAVOTAR EXPEDIDAA SU FAVOR POREL NSTITUTO!NAC[ONAL ELECTORAL CON EL FOLIO NUMERO IDMEX2215308436, Y CUENTA
CON LAS FACULTADES NECESARIAS PARALELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO COMO LO ACREDITA CON INSTRUMENTO NUMERO
11,647 DE FECHA 03 DE DICIEMBRE DE 215, OTORGAQA ANTE LA FE DE LA LICENCIADA ROSA MARIA REED PADILLA, TITULAR DE LA
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I8 Y SERVICIOS,

NOTARI& PUBLICA NUMERO 107, EN NAUCALPAN, ESTADO DE MEXICO; MISMAS QUE, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD

MANIFIESTA QUE, NO LE HAN SIDO REVOCADAS, MODIFICADAS O LIMITADAS EN FORMA ALGUNA Y SURTEN PLENOS EFECTOS A LA
FECHA DE CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.

CONFORME A LA ESCRITURA PUBLICA NUMERO 103,386, DE FECHA 22 DE JULIO DE 2021, OTORGADA ANE LA FE DEL LICENCIADO
CESAR ALVAREZ FLORES, TITULAR DE LA NOTARIA NUMERO 87 DE LA CIUDAD DE MEXICO ACTUANDO COMO ASOCIADO EN EL
PROTOCOLO DE LA NOTARIA NUMEROQ 98, DE LA QUE ES TITULAR EL LICENCIADO GONZALO M. ORTIZ BLANCO, EN LA QUE SE
ACORDO LA MODIFICACION AL OBJETO SOCIAL Y SU CONSECUENTE REFORMA A LA CLAUSULA QUINTA DE SUS ESTATUTOS
SOCIALES, INSCRITAEN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PROPIEDAD Y DE COMERCIO EN EL FOLIO MERCANTIL ELECTRONICO NUMERO
127400 DE FECHA 25 DE MAYO DE 2022, SIENDO ENTRE OTROS: 1.- LA COMPRA, VENTA, IMPORTACION, EXPORTACION,
MODIFICACION, CONSERVACION, ALMACENAMIENTO, INVENTARIO, DISTRIBUCION, SUMINISTRO, COMERCIALIZACION,
CONSIGNACION, Y/O EN GENERAL LA REALIZACIGN DE CUALQUIER ACTO DE COMERCIO RELACIONADO CON TODA CLASE DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y/O BEBIDAS (YA SEAN COMO MATERIA PRIMA, EMPAQUETADOS O A GRANEL, PRODUCTOS
PROCESADOS O SEMIPROCESADOS, O PRODUCTOS TERMINADOS O SEMITERMINADOS), TALES COMO CARNES (EN TODAS SUS
PRESENTACIONES), JAMONES, TOCINOS, EMBUTIDOS, ARTICULOS DE SALCHICHONERIA, PESCADOS, MARISCOS, AVES,
PRODUCTOS LACTEOS, QUESOS, CEREALES, HARINAS, PAN (EN TODAS SUS FORMAS Y PRESENTACIONES), CONSERVAS,
ABARROTES, LATERIA EN GENERAL, CONFITERIA, AGUA PURIFICADA, AGUAS SABORIZADAS, HIELO PARA CONSUMO HUMANG,
VINOS, CERVEZA, LICORES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y NO ALCOHOLICAS, ESPECIAS, FRUTAS, VERDURAS Y/O LEGUMBRES (EN TODAS
SUS PRESENTACIONES Y ESTADOS); ASI COMO LA PREPARACION DE DESAYUNOS, COMIDAS, CENAS, BOCADILLOS, BOX LUNCH Y
POSTRES, Y LA INTEGRACION DE DESPENSAS, CANASTAS Y/O CAJAS CON INSUMOS ALIMENTICIOS (DE CUALQUIER CLASE),
CONFORME A LO QUE REQUIERAN SUS CLIENTES.

PARA TODOS LOS EFECTOS LEGALES DEL PRESENTE CONTRATO REFIERE COMO DOMICILIC FISCAL, ASI COMO PARA QIR Y RECIBIR
TODO TIPO DE NOTIFICACIONES, EL UBICADO EN: AVENIDA LOMAS DE SOTELO NUMERO 1094, PISO 1, COLONI|A LOMA HERMOSA,

ALCALDIA MIGUEL HIDALGO, C.P. 11200, CIUDAD DE MEXICco, TELEFONOS || ccoRrEo ELECTRONICO:
jesus.verduzco@ck.com.mx.

CUENTA CON LA EXPERIENCIA PROFESIONAL, PERSONAL CAPACITADO, ASI COMO CON CAPACIDAD TECNICA, MATERIAL,
FINANCIERA ¥ LEGAL SUFICIENTE, QUE LE PERMITE OBLIGARSE Y CUMPLIR TODOS LOS REQUERIMIENTOS QUE SE DERIVEN DEL
PRESENTE INSTRUMENTO CONTRACTUAL.

ES UNA PERSONA MORAL QUE PARA CUMPLIR CON SUS ACTIVIDADES FISCALES SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL
DE CONTRIBUYENTES DEL SERVICIO DE ADMINISTRACION TRIBUTARIA DE LA SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO BAJO
LA CLAVE DE IDENTIFICACION PSE891129GS1.

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE HA CUMPLIDO EN DEBIDA FORMA CON LAS OBLIGACIONES FISCALES A SU CARGO, DE
CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 58 DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN REMUNERACIONES, PRESTACIONES Y
EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO; QUE SE ENCUENTRA AL CORRIENTE EN SU DECLARACION DE IMPUESTOS,
DERECHOS, APROVECHAMIENTOS Y PRODUCTOS REFERIDOS EN EL CODIGO FISCAL DE LA CIUDAD DE MEXICO Y EL NUMERAL 5.7.4
DE LA CIRCULAR UNO 2018, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE ADMINISTRACION DE RECURSOS” VIGENTE; Y QUE HA PRESENTADC
LAS CONSTANCIAS CORRESPONDIENTES.

SU REPRESENTADA, CUENTA CON CONSTANCIA DE REGISTRO EN EL PADRON DE PROVEEDORES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA
DE LA CIUDAD DE MEXICO,

MANIFIESTA BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE EL, LOS SOCIOS DE SU REPRESENTADA; DIRECTIVOS, ACCIONISTAS, LOS
MIEMBROS DE LA ADMINISTRACION DE LA MISMA, COMISARIOS, SUS APODERADOS Y REPRESENTANTES LEGALES Y DEMAS
PERSONAL DE SUS PROCESOS DE VENTAS, COMERCIALIZACION, RELACIONES PUBLICAS O SIMILARES, NO TIENEN O VAN A TENER
EN EL SIGUIENTE ANO O HAN TENIDO EN EL ULTIMO ANO, RELACION PERSONAL, PROFESIONAL, LABORAL, FAMILIAR O DE
NEGOCIOS; ASICOMO LOS CENYUGES DE TODOS ELLOS NO TIENEN LAZOS DE CONSANGUINIDAD NI DE AFINIDAD HASTAEL CUARTO
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GRADO, CON PERSONA ALGUNA QUE LABORE EN LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO, Y ENTRE CUYAS
FUNCIONES SE ENCUENTRA LA DE PARTICIPAR EN ACTIVIDADES RELATIVAS A LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS Y/O VENTA DE
BIENES QUE SON MATERIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO,

11.10,- ASIMISMO DECLARA QUE EL, LAS PERSONAS Y FUNCIONARIOS DE SU REPRESENTADA ANTES MENCIONADOS NO SE ENCUENTRA EN
LOS SUPUESTOS QUE ESTABLECEN LOS ARTICULOS 49, FRACCION XV, DE LA LEY DE RESPONSABILIDADES ADMINISTRATIVAS DE LA
CIUDAD DE MEXICO Y 39 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, POR LO QUE NO SE ENCUENTRA EN LOS
SUPUESTOS DE IMPEDIMENTO LEGALES CORRESPONDIENTES, NI INHABILITADO O SANCIONADO POR LA SECRETARIA DE LA
CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO, POR LA SECRETARIA DE LA FUNCION PUBLICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA
FEDERAL O AUTORIDADES COMPETENTES DE LOS GOBIERNOS DE LAS ENTIDADES FEDERATIVAS O MUNICIPIOS PARA CELEBRAR O
AUTORIZAR LA FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

POR LO TANTO, ACEPTA EXPRESAMENTE QUE EN CASO DE QUE RESULTE FALSA LA MANIFESTACION ANTES MENCIONADA, O QUE
DURANTE LA VIGENCIA DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE INCURRA EN TALES SUPUESTOS Y EN CONSECUENCIA SE
CONTRAVENGAN LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EL PRESENTE INSTRUMENTO
JURIDICO SERA NULO DE PLENO DERECHO, PREVIA DETERMINACION DE AUTORIDAD JUDICIAL O ADMINISTRATIVA EN FUNCIONES
JURISDICCIONALES, DE CONFORMIDAD CON EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 13 DE LA CITADA LEY,

I1.11.- “EL PROVEEDOR” SE COMPROMETE REALIZAR LA ENTREGA DE INSUMOS ALIMENTICIOS, CUMPLIENDO CON LAS OBLIGACIONES
Y TERMINOS SENALADOS EN ESTE INSTRUMENTO JURIDICO Y EN SUS ANEXOS, DE LOS CUALES CONOCE PLENAMENTE SU
CONTENIDO.

11.12.- CONOCE EL CONTENIDO Y LOS REQUISITOS QUE SE ESTABLECEN EN:

A) LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO, AS/ COMO LAS DEMAS NORMAS QUE REGULAN LA
EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; ¥

B) ELCONTENIDO DELOSANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS, MENUS DE BOX LUNCH Y RACIONES DE MENUS), 2 (CALENDARIO DE ENTREGA
DE INSUMOS), 3 (RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES, UNIDADES MEDICAS, RECLUSORIOS Y CENTROS DE READAPTACION
SOCIAL), 4 (COSTOS) ¥ 5 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES); LOS CUALES FORMAN PARTE INTEGRAL DEL

PRESENTE [NSTRUMENTO Y QUE CONTIENEN LOS TERMINGS Y CONDICIONES DE LA ADQUISICION, OBJETO DEL PRESENTE
CONTRATO.

Ill.-  DECLARAN “LAS PARTES” QUE:

ll.1.- ALAFIRMA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE HA TENIDO A LA VISTA LA DOCUMENTACION QUE SE SENALA EN LAS
DECLARACIONES QUE ANTECEDEN,

HL2,- SERECONOCE MUTUAMENTE LA PERSONALIDAD JURIDICA CON QUE SE OSTENTAN Y CON LA QUE ACUDEN A LA CELEBRACION DEL
PRESENTE INSTRUMENTO Y CUENTAN CON PLENA CAPACIDAD LEGAL, TECNICA Y ECONOMICA PARA CONTRATAR.

l1.3.- EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE REGULA POR LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU
REGLAMENTO Y DEMAS DISPOSICIONES APLICABLES Y MANIFIESTAN BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE NO EXISTE DOLO,
LESION NI MALA FE Y QUE LO CELEBRAN DE ACUERDO CON SU LIBRE VOLUNTAD.

LEIDAS QUE FUERON, LAS ANTERIORES DECLARACIONES POR “LAS PARTES”, LAS RATIFICAN Y EXPRESAN SU CONSENTIMIENTO PARA
OBLIGARSE EN LOS TERMINOS Y CONDICIONES DE LAS CLAUSULAS DEL PRESENTE INSTRUMENTO, LAS CUALES NO SON NEGOCIABLES,
ASIMISMO LO NO PREVISTO SE SOMETERA A LO DJSPUESTO EN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,EN SU REGLAMENTOQ,
EN LA NORMATIVIDAD QUE PARA REGULAR ESTE TIPO DE ACTOS Y CONTRATOS EMANE DE AUTORIDAD COMPETENTE, ASI COMO EN LOS
DOCUMENTOS MENCIONADOS EN LA DECLARACION (11 12) DE ESTE INSTRUMENTQ.
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EXPUESTO LO ANTERIOR “LAS PARTES” SUJETAN SU COMPROMISO A LAS FORMAS Y TERMINOS QUE ESTABLECEN LAS SIGUIENTES:

CLAUSULAS

PRIMERA. - OBJETO

EL PRESENTE CONTRATO TIENE POR OBJETO, LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, QUE “EL PROVEEDOR” ENTREGARA A “EL
GCDMX” CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTIPULADAS EN LOS ANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS, MENUS DE BOX LUNCH Y RACIONES
DE MENUS), 2 (CALENDARIO DE ENTREGA DE INSUMOS), 3 (RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES, UNIDADES MEDICAS, RECLUSORIOS
Y CENTROS DE READAPTACION SOCIAL), 4 (COSTOS) Y 5 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES); LOS CUALES FORMAN
PARTE INTEGRAL DEL PRESENTE CONTRATO.

SEGUNDA. -VIGENCIA DEL CONTRATO

“LAS PARTES” ACUERDAN QUE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO SERA DEL 01 DE ENERO AL 31 DE MARZO DE 2024, O HASTA AGOTAR
EL MONTO MAXIMO A EJERCER.

TERCERA. - MONTO

“LAS PARTES” ESTABLECEN QUE “EL GCDMX” PAGARA A “EL PROVEEDOR” POR LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, OBJETO
DEL PRESENTE CONTRATO, UN MONTO MINIMO A EJERCER SERA DE $3,128,954.76 (TRES MILLONES CIENTO VEINTIOCHO MIL
NOVECIENTOS CINCUENTA Y CUATRO PESOS 76/100 M.N.) Y UN MONTO MAXIMO A EJERCER DE $31,289,547.63 (TREINTA'Y UN MILLONES
DOSCIENTOS OCHENTA Y NUEVE MIL QUINIENTOS CUARENTA Y SIETE PESOS 63/100 M.N.) INCLUIDO EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO,
ASI COMO EL IMPUESTO ESPECIAL SOBRE PRODUCTOS Y SERVICIOS (I.E.P.S.) EN CASO DE APLICAR, QUE DEBERA ESPECIFICARSE EN SU
FACTURACION.

“EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE, UNICAMENTE SE LE PAGARAN AQUELLOS BIENES QUE SEAN RECIBIDOS, SIEMPRE Y CUANDO NO SE
REBASE EL MONTO DEL PRESENTE CONTRATO. PARA EL CASO QUE, “EL PROVEEDOR™ REBASE EL MONTO PACTADO, SERA BAJO SU PROPIA
RESPONSABILIDAD Y EXIME A “EL GCDMX” DE LA OBLIGACION DE PAGAR EL IMPORTE EXCEDIDO.

EL PRESENTE CONTRATO QUE SE CELEBRA ESABIERTO Y A PRECIO FIJO, DE ACUERDC CON LOS PRECIOS UNITARIOS ESTABLECIDOS EN EL
ANEXO 4 (COSTOS), Y NO PODRAN SER MODIFICADQS DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATQ, POR LO QUE “EL PROVEEDOR”
NO PODRA EXIGIR PAGO ADICIONAL ALGUNO, PUESTO QUE INCLUYEN MANO DE OBRA, COSTOS DIRECTOS E INDIRECTOS Y DEMAS QUE SE
GENEREN POR LA PRESTACION DEL SERVICIO Y/O LA ENTREGA DE LOS BIENES.

CUARTA. - PAGO.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE LOS PAGOS QUE SE GENEREN CON MOTIVO DEL PRESENTE CONTRATO, SE EFECTUARAN MEDIANTE
TRANSFERENCIA INTERBANCARIA, CONFORME A LOS SERVICIOS PRESTADOS O BIENES ENTREGADOS, EN MONEDA NACIONAL A MAS
TARDAR A LOS 20 (VEINTE) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DEL REGISTRO DE LAS CUENTAS POR LIQUIDAR CERTIFICADAS (CLC)
EN EL SISTEMA SAP-GRP, CONFORME AL ARTICULQ 54 DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN REMUNERACIONES PRESTACIONES
Y EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO, PREVIO REGISTRO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR” ANTE LA SECRETARIA DE
ADMINISTRACION Y FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, EN EL “CATALOGO DE CUENTAS BANCARIAS DE PROVEEDORES DE LA CDMX”. LO
ANTERIOR, SIN PERJUICIO DE QUE EL TIEMPO EN QUE SE CUBRAN LOS REQUISITOS, NO SERA CONTABILIZADO PARA EFECTOS DEL PLAZO
ESTABLECIDO PARA HACER EFECTIVO EL PAGC, DICHO REGISTRO DEBERA EFECTUARSE DENTRO DE LAS 72 HORAS HABILES POSTERIORES
A LA FIRMA DEL PRESENTE INSTRUMENTO.

[0S QUEDARA CONDICIONADO, PROPCRCIONALMENTE AL PAGO QUE “EL PROVEEDOR” DEBA
CONVENCIONALES.

EL PAGO DE LOS BIENES Y/O SER
EFECTUAR POR CONCEPTO DE PEN
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024
QUINTA. - FACTURACION,

LA FACTURA QUE EMITA “EL PROVEEDOR” DEBERA PRESENTARSE PARA SU PAGO A MES VENCIDO DENTRO DE LOS PRIMEROS 5 DIAS
HABILES DE CADA MES Y CUMPLIR CON LOS REQUISITOS FISCALES NECESARIOS DE CONFORMIDAD CON LA LEY APLICABLE EN EL MOMENTO
DE HACER EL PAGO, ADEMAS DE CONTAR CON EL SOPORTE DOCUMENTAL CORRESPONDIENTE DE ESE PERIODO; QUE ACREDITE QUE
FUERON DEBIDAMENTE BIENES ENTREGADOS; VALIDADA CON SELLO, NOMBRE, CARGO Y FIRMA DEL PERSONAL RESPONSABLE DE LA
VERIFICACION Y ACEPTACION A ENTERA SATISFACCION DE LOS MISMOS.

LA FACTURA SENALADA EN EL PARRAFO ANTERIOR DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES DATOS FISCALES: A NOMBRE DEL GOBIERNO DE
LA CIUDAD DE MEXICO/SECRETARIA DE SALUD, CON DOMICILIO EN AV, FRAY SERVANDO TERESA DE MIER, NUMERO 77, COLONIA CENTRO,
ALCALDIA CUAUHTEMOC, CODIGO POSTAL 06000, CIUDAD DE MEXICO, REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES GDF9712054NA, ADEMAS
DE SENALAR EL NUMERO DE CONTRATO, LA DESCRIPCION DE LOS BIENES Y/O SERVICIOS Y EN SU CASO LAS RETENCIONES DE IMPUESTOS
QUE EN TERMINOS DE LEY CORRESPONDAN.

PARA EL TRAMITE DE PAGO, “EL PROVEEDOR?” SE OBLIGA A ENTREGAR LAS FACTURAS ACOMPARNADAS DE LA DOCUMENTACION SOPORTE,
EN LA VENTANILLA UNICA DE LA DIRECCION DE FINANZAS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO JUNTO CON IMPRESION
DE LA VERIFICACION DE COMPROBANTE FISCAL DIGITAL (CFDI), EN DIAS HABILES EN UN HORARIO DE 9:00 A 14:00 HORAS Y ENVIAR SUS
FACTURAS EN FORMATO PDF Y XML AL CORREO ELECTRONICO ventanilla.sedesadrf@gmail.com.

EN CASO DE QUE LOS RECIBOS Y/O FACTURAS PRESENTEN ERRORES Y/O INCONSISTENCIAS, SERAN DEVUELTAS A "EL PROVEEDOR" PARA
SU CORRECCION, SIENDO RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA DE ESTE, ELATRASO EN EL PAGO CORRESPONDIENTE, “EL PROVEEDOR” ACEPTA
QUE, NO SE EFECTUARA EL PAGO DE CUALQUIER FACTURA QUE EMITA, HASTA EN TANTO, NO SE ENCUENTRE INSCRITO EN EL “CATALOGO
DE CUENTAS BANCARIAS DE PROVEEDORES DE LA CDMX",

SEXTA. - ANTICIPOS.

“EL GCDMX” NO OTORGARA NINGUN ANTICIPO PARA EL CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE INSTRUMENTO.

SEPTIMA. - PAGOS EN EXCESO.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR” RECIBA PAGOS EN EXCESO, SE OBLIGA A REINTEGRAR A “EL GCDMX” EL MONTO TOTAL DEL IMPORTE
APLICADO EN DICHO PAGO EN EXCESO, EN UN PLAZO QUE NO EXCEDA DE 72 (SETENTA ¥ DOS) HORAS POSTERIORES A LA FECHA DEL
DEPOSITO REGISTRADO POR LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO.

LOS INTERESES SE CALCULARAN POR DIAS NATURALES DESDE LA FECHA DEL PAGO EN EXCESO HASTA LA FECHA EN LA QUE SE REALICE LA
DEVOLUCION A “EL GCDMX”, ASIMISMO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A PAGAR LOS INTERESES CORRESPONDIENTES, CONFORME A LA
TASA ESTABLECIDA EN EL ARTICULO 64, PARRAFOS TERCERO Y CUARTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y EL
ARTICULO 3 DE LA LEY DE INGRESOS DE LA CIUDAD DE MEXICO PARA EL EJERCICIO FISCAL 2024.

OCTAVA. - LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO Y/0 ENTREGA DE LOS BIENES.

“EL PROVEEDOR", SE OBLIGA A REALIZAR LA ENTREGA DE INSUMOS ALIMENTICIOS, OBJETOQ DEL PRESENTE CONTRATO DE ADQUISICION,
FISICA Y DOCUMENTALMENTE EN LAS AREAS DE DIETOLOGIA DE LAS UNIDADES MEDICAS O SUBDIRECCION ADMINISTRATIVA Y CENTROS
PENITENCIARIOS ENLISTADOS EN EL ANEXO DE CALENDARIO DE ENTREGA CONFORME A LOS PERIODOS, HORARIOS, CONDICIONES Y EN SU
CASO NORMAS GENERALES O ESPECIFICAS EN LOS ANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS, MENUS DE BOX LUNCH Y RACIONES DE MENUS), 2
(CALENDARIO DE ENTREGA DE INSUMOS), 3 (RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES, UNIDADES MEDICAS, RECLUSORIOS Y CENTROS
DE READAPTACION SOCIAL), 4 (COSTOS) Y 5 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES).

e ELPERIODO PARA LA ENTREGA DE LOS INSUMOS#LIMENTICIOS, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO SERA A PARTIR DEL 01 DE
ENERO AL 31 DE MARZO DEL 2024 O HASTA AG@ITAR EL MONTO MAXIMO A EJERCER, EN EL HORARIO COMPRENDIDO: PARA EL
LOTE 1 ABARROTES, LOTE 2 FRUTAS, VERDURASILOTE 3 CARNES EN GENERAL, LOTE4 EMBUTIDOSY LOTES5 LACTEOS SERAENTRE

SMH/NJMM/AC fsml\
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024

LAS7:00 A 11:00 HORAS, PARAEL LOTE 6 PAN Y TORTILLA EL HORARIO DE ENTREGA SERA DE 6:30 A 8:00 HORAS Y PARAEL LOTE 7
(BOX LUNCH) EL HORARIO SERA DE LAS 20:30 A LAS 21:30 HORAS.

LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE A SOLICITUD DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS Y PREVIA AUTORIZACION DEL “AREA REQUIRIENTE Y
ADMINISTRADORA DEL CONTRATO”, A TRAVES DEL PERSONAL DE LA COORDINACION OPERATIVA DEL AREA DE DIETOLOGIA. ASi MISMO
LAS CANCELACIONES, AMPLIACIONES, PEDIDOS EXTRAORDINARIOS O REDUCCIONES, DE DICHAS ENTREGAS SIEMPRE Y CUANDO NO
EXCEDA EL MONTOQ MAXIMO DEL PRESENTE CONTRATO.

LOS BIENES QUE “EL PROVEEDOR” ENTREGUE SIN LA PREVIA AUTORIZACION DE EL “AREA REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA DEL
CONTRATO”, SERAN SIN COSTO PARA “EL GCDMX?,

NO SE RECIBIRA NINGUN BIEN QUE NO TENGA ESPECIFICADA LA FECHA DE CADUCIDAD, LA DEVOLUCION DE LOS BIENES SE REALIZARA
DENTRO DE LAS 24 HORAS SIGUIENTES A LA RECEPCION EN LA UNIDAD HOSPITALARIA, PREVIA NOTIFICACION A “EL PROVEEDOR”. LA
JEFATURA DE DIETOLOGIA O EN SU CASO EL ENCARGADQ, DE LA UNIDAD HOSPITALARIA DONDE SE REALICE LA ENTREGA, SERA QUIEN
NOTIFIQUE A “EL PROVEEDOR” LAS DEVOLUCIONES, PARA QUE SE TOMEN LAS MEDIDAS CONDUGCENTES.

EN EL CASO DEL LOTE 7 (BOX LUNCH), POR TRATARSE DE PRODUCTOS DE CONSUMO DIARIO E INMEDIATO NO $E ACEPTARA REPOSICION
DEL MISMO.

EL 100% DE LOS BIENES DEVUELTOS CONFORME AL NUMERAL ANTERIOR DEBERA SER REPUESTO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”;
DURANTE LAS SIGUIENTES 24 HORAS POSTERIORES A LA FECHA EN QUE RECIBA POR ESCRITO LA NOTIFICACION CORRESPONDIENTE, SIN
CARGO Y RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL GCDMX”.

“EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE “EL GCDMX”, DE ACUERDO A SUS NECESIDADES, PODRA CAMBIAR EL LUGAR DE ENTREGA DE LOS BIENES
Y/O PRESTACION DE SERVICIOS, A OTROS DOMICILIOS UBICADOS DENTRO DE LA CIUDAD DE MEXICO, SIN CARGO ALGUNO PARA ESTA,
PREVIA NOTIFICACION POR PARTE DE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS.

LA ENTREGA DE LOS BIENES QUE “EL PROVEEDOR” REALICE SIN PREVIA AUTORIZACION DEL “AREA REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA
DEL CONTRATO”, SERAN SIN COSTO PARA “EL GCDMX?.

NOVENA. - SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO Y/O ENTREGA DE LOS BIENES (“AREA REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA
DEL CONTRATO”)

LA ENTREGA DE LOS BIENE SERA SUPERVISADA POR EL PERSONAL DEL AREA OPERATIVA DE DIETOLOGIA EN CADA UNA DE LAS UNIDADES
HOSPITALARIAS QUIENES DE ACUERDO A SUS ATRIBUCIONES FIRMARAN DE RECEPCION Y VALIDACION, ASi MISMO VERIFICARAN EL
CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS Y EECTUARAN LOS RECHAZOS CONFORME LO ESPECIFICADO EN LAS FICHAS TECNICAS,
EN CASO DE QUENO SE CUMPLA CON LO ESTABLECIDO SERAN ACREEDORES DE LAS PENAS CONVENCIONALES POR INCUMPLIMIENTO.

EL EJERCICIO DE ESTE DERECHO, NO LIBERA A “EL PROVEEDOR?” DE LA RESPONSABILIDAD DE SUPERVISAR EL MISMO LA EJECUCION DE
LA ENTREGA DE LOS BIENES, EN CONSECUENCIA, LA OBLIGACION DE RESPONDER POR DEFICIENCIAS EN LA ENTREGA DE LOS BIENES,
SUBSISTE EN TODO MOMENTO PARA “EL PROVEEDOR”,

DECIMA. -IMPUESTOS Y DERECHOS

TODOS LOS IMPUESTOS, DERECHOS Y DEMAS GRAVAMENES, QUE SE GENEREN CON MOTIVO DE LA PRESENTE CONTRATACION, SERAN
CUBIERTOS POR “EL PROVEEDOR”.

“EL GCDMX” PAGARA A “EL PROVERDOR” EL IMPORTE CORRESPONDIENTE AL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO Y EN SU CASO EL
IMPUESTO ESPECIAL SOBRE PRODUGTOS Y SERVICIOS (I.E.P.S.), CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULG 71 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL.
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024
DECIMAPRIMERA. - PRORROGA.

NO SE OTORGARAN PRORROGAS SALVO LO ESTIPULADO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN
RELACION CON EL NUMERAL 5.10 DE LA “CIRCULAR UNO 2019, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE ADMINISTRACION DE RECURSOS",

“EL GCDMX" POR CASO FORTUITO, FUERZA MAYOR O POR CAUSAS ATRIBUIBLES AL MISMO, PODRA MODIFICAR EL CONTRATO A EFECTO
DE PRORROGAR LA FECHA O PLAZO PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES, PARA LO CUAL SE FORMALIZARA EL CONVENIO MODIFICATORIO
RESPECTIVO, NO PROCEDIENDO LA APLICACION DE PENAS CONVENCIONALES POR ATRASO. TRATANDOSE DE CAUSAS IMPUTABLES A “EL
GCDMX”, NO SE REQUERIRA DE LA SOLICITUD DE “EL PROVEEDOR”,

EN EL CASO DE QUE “EL PROVEEDOR”, REQUIERA UNA PRORROGA POR LAS CAUSAS DESCRITAS EN EL PARRAFC ANTERIOR, DEBERA
SOLICITARLO POR ESCRITO DIRIGIDO AL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO”, QUIEN DEBERA INFORMAR LA
PROCEDENCIA A LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS, CON ANTICIPACION A LA FECHA DE
VENCIMIENTO EN EL PLAZO DE LA REALIZACION DE LOS SERVICIOS O VIGENCIA DEL CONTRATO, INDICADO EN EL PRESENTE INSTRUMENTO.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR” NO OBTENGA LA PRORROGA SOLICITADA, POR SER CAUSA IMPUTABLE A ESTE EL ATRASO EN LA
ENTREGA DE BIENES, SE HARA ACREEDOR A LA ARLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES CORRESPONDIENTES.

DECIMA SEGUNDA. - GARANTIA DE CUMPLIMIENTO

DE CONFORMIDAD CON LOS ARTICULOS 73 FRACCION 111 Y 75 BIS FRACCION VI DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,
EN RELACION CON EL ARTICULO 360 DEL CODIGO FISCAL DE LA CIUDAD DE MEXICO, AS| COMO CON LAS REGLAS DE CARACTER GENERAL
POR LAS QUE SE DETERMINAN LOS TIPOS DE GARANTIA QUE DEBEN CONSTITUIRSE Y RECIBIR LAS DEPENDENCIAS, ORGANOS
DESCONCENTRADOS, DELEGACIONES Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL DISTRITO FEDERAL, PUBLICADAS EL 31 DE MAYO
DEZ2011 EN LAENTONCES GACETA OFICIAL DISTRITO FEDERAL (HOY CIUDAD DE MEXICO), “EL PROVEEDOR” GARANTIZA POR UN IMPORTE
EQUIVALENTE AL 15% DEL MONTO TOTAL MAXIMO DEL CONTRATO, SIN CONSIDERAR IMPUESTOS, A FAVOR DE LA SECRETARIA DE
ADMINISTRACION Y FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, EL CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES CONTRACTUALES, MEDIANTE POLIZA
DE FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA DEBIDAMENTE AUTORIZADA. LA CUAL PERMANECERA VIGENTE HASTA 1 (UN) ARO A
PARTIR DE LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O PRESTACION DEL SERVICIO A ENTERA SATISFACCION DE LA SECRETARIA DE LA SALUD DE LA
CIUDAD DE MEXICO Y HASTA EL TOTAL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES DE ESTE CONTRATO, MISMA QUE SE
HARA EFECTIVA EN CASO DE INCUMPLIMIENTO.,

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEBERA SER EXPEDIDA CON FECHA DE LA FIRMA DEL INSTRUMENTO JURIDICO EN CUESTION Y DEBERA
ENTREGARSE EN LA JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO,
DENTRO DE UN PLAZO DE 15 (QUINCE) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FIRMA DE ESTE INSTRUMENTO; LA FALTA DE ENTREGA DE
POLIZA DE GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO DENTRO DE PLAZO REFERIDO SERA CAUSAL DE RESCISION DEL MISMO.

“EL GCDMX” MANTENDRA EN SU PODER LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO Y ESTA SERA DEVUELTA, PREVIA SOLICITUD POR
ESCRITO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR” ADJUDICADO A LA “DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y
SERVICIOS”, UNAVEZ CUMPLIDAS LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES A ENTERA SATISFACCION DE “EL GCDMX”,

LA POLIZA DE FIANZA, GARANTIZA EL CUMPLIMIENTO DE TODAS LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES,

EN EL SUPUESTO DE QUE EL MONTO O PLAZO ORIGINALMENTE PACTADO EN EL CONTRATO SE MODIFIQUE, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA

AMANTENER LA POLIZA DE FIANZA EN EL PORCENTAJE MENCIONADiO EN EL PRIMER PARRAFO DE ESTA CLAUSULA O AMPLIAR SU VIGENCIA
POR EL PLAZO DE LA PRORROGA CONCEDIDA. |

|
EN CASO DE INCUMPLIMIENTO AL CONTRATO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”, ESTA POLIZA DE FIANZA PERMANECERA VIGENTE HASTA
LA CONCLUSION DE LA PRESTACIGR DEL SERVICIO Y NO PODRA [SER CANCELADA SINO HASTA QUE LA PRESTACION HAYA QUEDADO

CUBIERTA A ENTERA SATISFACCION DEL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO” Y HAYAN QUEDADO CUBIERTOS LOS
VICI®S OCULTOS. i
|
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-025-2024

PARA EL PROCEDIMIENTO DE CANCELACION DE LA POLIZA DE FIANZA, SE DEBERA EFECTUAR LO SIGUIENTE;
A) PARA SER CANCELADA LA POLIZA DE FIANZA SERA REQUISITO INDISPENSABLE LA CONFORMIDAD POR ESCRITO DE “EL GCDMX”.

B) LA INSTITUCION AFIANZADORA SE SOMETE EXPRESAMENTE AL PROCEDIMIENTO DE EJECUCION ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS
279'Y 282 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS VIGENTE. LA POLIZA DE FIANZA SE CANCELARA CUANDO “EL
PROVEEDOR” HAYA CUMPLIDC CON TODAS LAS OBLIGACIONES QUE SE DERIVEN DEL CONTRATO.

C) LA POLIZA DE FIANZA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO UNICAMENTE PODRA SER CANCELADA, DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 120 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN REMUNERACIONES,
PRESTACIONES Y EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO, PERMANECIENDO VIGENTE DURANTE LA SUBSTANCIACION DE

TODOS LOS RECURSOS LEGALES O JUICIOS QUE SE INTERPONGAN HASTA QUE SE DICTE RESOLUCION DEFINITIVA DE AUTORIDAD
COMPETENTE.

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO SERA LIBERADA A SOLICITUD POR ESCRITO DE “EL PROVEEDOR”, UNAVEZ QUE SE HAYAN
RECIBIDO LOS BIENES O PRESTADO EL SERVICIO A SATISFACCION DEL “AREA REQUIRIENTE ¥ ADMINISTRADORA DEL CONTRATO” Y
PREVIO PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES QUE HUBIEREN RESULTADO APLICABLES, EN SU CASO, S| “EL PROVEEDOR” NO SOLICITA
LA DEVOLUCION DE LA GARANTIA EN EL PLAZO DE UN ARO CALENDARIO CONTADO A PARTIR DE LA FECHA DEL ULTIMO PAGO, “EL GCDMX”
QUEDARA LIBERADA DE TODA RESPONSABILIDAD DERIVADA DEL RESGUARDQ DE LA MISMA.

DECIMATERCERA.- APLICACION DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.
“LAS PARTES” CONVIENEN QUE “EL GCDMX™, HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO:

A) DESPUES DE AGOTADAS LAS PENAS CONVENCIONALES APLICABLES POR INCUMPLIMIENTO EN LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS
Y/O ENTREGA DE LOS BIENES;

B) CUANDO LOS DOCUMENTOS QUE DEMUESTREN LA RENOVACION DE LAS GARANTIAS, DERIVADAS DE LAS MODIFICACIONES A LOS
CONTRATOS NO SE ENTREGUEN EN LA FECHA ESTABLECIDA;

C) CUANDO SE RESCINDA EL CONTRATC POR CAUSAS IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR?;

D) CUANDO NO SE CUMPLA CON LO ESTIPULADO EN EL PRESENTE CONTRATO.

DECIMA CUARTA. - RESPONSABILIDAD CIVIL

“EL PROVEEDOR” DEBERA ATENDER, SOLVENTAR Y CUBRIR LA RESPONSABILIDAD CIVIL, INCLUYENDO PROCEDIMIENTOS LEGALES, EN
CASO DE QUE EL PERSONAL A SU CARGO OCASIONE DANOS A LAS INSTALACIONES, A PERSONAL DE “EL GCDMX” O A TERCEROS, QUE
PUDIEREN LLEGAR A PRESENTARSE DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO, DERIVADOS DE LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS
Y/O ENTREGA DE LOS BIENES, HACIENDOSE TOTALMENTE RESPONSABLE DE SOLVENTAR CUALQUIER TIPO DE SINIESTRO, ES DECIR, TODO
EVENTO, TODO RIESGO, POR LO QUE DESLINDA A “EL GCDMX?”, DE DICHA RESPONSABILIDAD.

“EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A GARANTIZAR QUE EL PERSONAL EMPLEADO PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O PRESTACION DE
SERVICIO, CUENTE CON EL EQUIPQ, MEDIDAS DE SEGURIDAD E HIGIENE VIGENTES Y EMITIDAS POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES.

DECIMA QUINTA. - DANOS Y PERJUICIOS.

“EL PROVEEDOR” SERA RESPONSABLE DE LOS DANOS Y PERJUICIOS QUE SE CAUSEN A “EL GCDMX”, DURANTE LA PRESTACION DEL

SERVICIO O ENTREGA DE LOS BIENES, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO, ASI COMO CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN QUE
INCURRA EN LOS TERMINOS DEL MISMO.

Avenida insurgentds b

Flasa
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DECIMA SEXTA. - PENAS CONVENCIONALES.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 42 PRIMER PARRAFO Y 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN LOS
ARTICULOS 57 Y 58 DE SU REGLAMENTO Y EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO 5.13 DE LA CURCULAR UNO 2019 NORMATIVIDAD EN MATERIA
DE ADMINISTRACION DE RECURSOS VIGENTE, “LAS PARTES” CONVIENEN QUE “EL GCDMX” APLICARA LAS SIGUIENTES PENAS
CONVENCIONALES COMO SIGUE:

LA PENA CONVENCIOMNAL POR CADA DIA NATURAL POR LA FALTA DE ENTREGA O ENTREGA CON RETRASO DE LOS BIENES O PORDEFICIENCIA
O MALA CALIDAD DE LOS BIENES POR CAUSAS IMPUTALBLES A “EL PROVEEDOR?, SERA DEL 10% (DIEZ POR CIENTO) PARA LOS LOTES 1,
2,3,4,5,YEL 25% (VEINTICINCO POR CIENTO) PARA LOS LOTES 6 ¥ 7, SOBRE EL MONTO DE LOS BIENES NO ENTREGADOS CALCULADO
SOBRE EL VALOR UNITARIO DE LOS BIENES, SIN CONSIDERAR DESCUENTOS NI EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO (LV.AL).

“LAS PARTES” ACUERDAN QUE, LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS SERA LA RESPONSABLE DEL
CALCULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA VALIDACION Y NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO QUE REALICE EL “AREA
REQUIRIENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO™; ASIMISMO, PROCEDERA A NOTIFICAR POR ESCRITO A “EL PROVEEDOR” LA
APLICACION DE LA PENA O LAS PENAS CONVENCIONALES.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS SANCIONES QUE HAYAN SIDO ACORDADAS, “EL GCDMX” EXIGIRA, EN LOS CASOS EN
QUE ASI PROCEDA, LA REPARACION DE DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS, SEGUN LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 58 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

EL MONTO DE LAS PENAS EN NINGUN CASO DEBERA REBASAR EL MONTO TOTAL DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE ESTE CONTRATO
Y AL LLEGAR A SU LIMITE DEBERA INICIARSE LA RESCISION DEL CONTRATO, DE CONFORMIDAD CON LOS ARTICULOS 57 Y 58 DEL
REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SIN PERJUICIO DEL DERECHO QUE TIENE “EL GCDMX” DE OPTAR
ENTRE EXIGIR LA REPARACION DE DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS O EL CUMPLIMIENTO FORZOSO DEL CONTRATO O RESCINDIRLO,
QUEDANDO A SALVO LOS DERECHOS QUE LE OTORGUE LA LEY FEDERAL DE PROTECCIGN AL CONSUMIDOR.

DICHA PENALIZACION SE DESCONTARA A “EL PROVEEDOR? DEL IMPORTE FACTURADO QUE CORRESPONDA A LA OPERACION ESPECIFICA
DE QUE SE TRATE ANTES DE SU PAGO DEFINITIVO Y SE LIQUIDARA SGLO LA DIFERENCIA QUE RESULTE,

“EL GCDMX” POR NINGUN MOTIVO AUTORIZARA CONDONACION DE SANCIONES POR ATRASO EN LA ENTREGA DE LOS BIENES, CUANDO
LAS CAUSAS SEAN IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR”.

DECIMA SEPTIMA. - GARANTIA CONTRA DEFECTOS O VICIOS OCULTOS Y CANJE POR CADUCIDAD,

“EL PROVEEDOR” SE COMPROMETE A SUBSANAR O SUSTITUIR LOS BIENES, LOTES Y/O SERVICIOS QUE PRESENTEN DEFECTOS O VICIOS
OCULTOS DENTRO DE LAS (24) HORAS POSTERIORES, A LA PETICION QUE LE REALICE “EL GCDMX”, CON OTROS DE IGUAL CALIDAD Y
CARACTERISTICAS ESTABLECIDAS EN EL PRESENTE CONTRATO Y SUS ANEXOS, CONFORME A LAS FORMALIDADES E INDICACIONES (LUGAR
DE RECOLECCION Y ENTREGA) QUE “EL GCDMX” LE SENALE, ACEPTANDO QUE, DE NO SUBSANAR LOS DEFECTOS, VICIOS OCULTOS O MALA
CALIDAD, SE HARA ACREEDOR A LA APLICACION DE LA PENA CONVENCIONAL Y DICHA GARANTIA DEBERA PERMANECER VIGENTE DURANTE
LAVIGENCIA DEL CONTRATO Y HASTA POR EL NUMERQ DE DIAS, DE ACUERDO A LA GARANTIA SENALADA EN LOS ANEXOS.

LOS BIENES DEBERAN TENER UNA CADUCIDAD CONFORME A LO SERALADO EN LOS ANEXOS DEL CONTRATO, CONTADOS A PARTIR DE LA
FECHA DE ENTREGA, OBLIGANDOSE “EL PROVEEDOR” A REALIZAR EL CANJE DE LOS BIENES ENTREGADOS, CON IGUAL CALIDAD Y
CARACTERISTICAS ESTABLECIDAS EN LOS ANEXOS DEL PRESENTE CONTRATO, POR UNA SOLA OCASION CUANDO “EL GCDMX” CON
ANTICIPACION AL VENCIMIENTO DE LA FECHA DE CADUCIDAD DE LOS BIEN ES, SOLICITE A “EL PROVEEDOR" SU RECOLECCION Y CANJE,

POR BIENES CON FECHA DE CADUCIDAD POR LO MENOS 12 (DOCE MESES) POSTERIORES A LA ENTREGA (SUSTITUCION) EN LOS CASOS QUE
DICHO PERIODO RESULTE APLICABLE,

CUANDO “EL PROVEEDOR” NO DE
DES\JFO EN LA CALIDAD O CADUCID.

SMHINMACRIGEY RN
Avenldda insulgenmesiorte Mo, 423,

Matelalco, Aldaldia Cuauhtémor, €.

MPLIMIENTO A LA SOLICITUD DE RECOLECCION Y CANJE DE LOS BIENES, EN LOS SUPUESTOS DE
, “EL PROVEEDOR” CUBRIRA LOS IMPORTES QUE LA DEPENDENCIA EROGUE POR CONCEPTO DE LA
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“DISPOSICION FINAL DE LOS MISMOS, A MAS TARDAR EN 10 DiAS NATURALES POSTERIORES A LA SOLICITUD POR PARTE DE “EL GCDMX”

DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A PAGAR LOS INTERESES CORRESPONDIENTES, POR CADA DIA NATURAL
DE ATRASO.

DECIMA OCTAVA. - CESION A TERCEROS.

LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES QUE SE DERIVEN DEL PRESENTE CONTRATO NO PODRAN CEDERSE EN FORMA PARCIAL O TOTAL A FAVOR
DE CUALQUIER OTRA PERSONA FISICA O MORAL, CON EXCEPCION DE LOS DERECHOS DE COBRO, EN CUYO CASO, DEBERA CONTAR CON LA
CONFORMIDAD PREVIA Y POR ESCRITO DE “EL GCDMX” EN TERMINOS DEL ARTICULO 61 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, Y EN CASO DE HACERLO SERA CONSIDERADO CAUSA DE RESCISION.

DECIMA NOVENA. - MODIFICACIONES AL CONTRATO

“EL GCDMX” PODRA ACORDAR EL INCREMENTO DE LOS SERVICIOS O BIENES SOLICITADOS MEDIANTE MODIFICACION AL CONTRATO
VIGENTE, SIEMPRE Y CUANDO SEA CONFORME AL PRECIO ORIGINAL Y DEMAS CONDICIONES DE LOS SERVICIOS CONTRATADOS O BIENES
ADQUIRIDOS, SEAN IGUALES A LOS INICIALMENTE PACTADQS, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULOQ 65 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,

CUALQUIER MODIFICACION O VARIACION DE LOS TERMINOS Y CONDICIONES PACTADOS EN EL PRESENTE CONTRATO DEBERAN
ESTIPULARSE POR ESCRITO, DEBIENDO SUSCRIBIRLO “LAS PARTES” QUE SIGNARON ESTE INSTRUMENTO JURIDICO O AQUELLAS QUE LAS
SUSTITUYAN EN EL CARGO O FUNCIONES, ACREDITANDOSE ESTOS CON LA DOCUMENTACION CORRESPONDIENTE, DE CONFORMIDAD CON
LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 65 Y 67 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

CUANDO SE EFECTUEN MODIFICACIONES AL CONTRATO POR INCREMENTC DEL SERVICIO O BIENES, “EL PROVEEDOR”, DEBERA
PRESENTAR EN EL MOMENTO DE LA FORMALIZACION DEL CONVENIO MODIFICATORIO LA ACTUALIZACION A LA GARANTIA DE

CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, AST COMO, LA POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL, DE SER EL CASO, MISMAS QUE INCLUYAN LAS NUEVAS
OBLIGACIONES.

NO PROCEDERAN MODIFICACIONES AL CONTRATO QUE IMPLIQUEN INCREMENTO DE PRECIOS, OTORGAMIENTO DE ANTICIPOS, PAGOS
PROGRESIVOS, ESPECIFICACIONES Y EN GENERAL, CUALQUIER CAMBIO QUE IMPLIQUE OTORGAR CONDICIONES MAS VENTAJOSAS A FAVOR
DE “EL PROVEEDOR”, COMPARADAS CON LAS ESTABLECIDAS ORIGINALMENTE, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO
68 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EXCEPTO LAS QUE SE REFIERAN A IGUALES O MEJORES CONDICIONES DE
CALIDAD PARA “EL GCDMX” Y EL PRECIO SEA IGUAL AL ORIGINALMENTE PACTADO.

VIGESIMA. - RESCISION

“EL GCDMX” PODRA RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE ESTE CONTRATO SIN NECESIDAD DE DECLARACION JUDICIAL PREVIA, POR EL
INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER OBLIGACION ESTIPULADA EN EL MISMO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR?”, MISMA QUE SERA NOTIFICADA
EN FORMA PERSONAL A ESTE, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL EN
RELACION CON LOS ARTICULOS 63 Y 64 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

“EL GCDMX” RESCINDIRA EL CONTRATO POR CUALQUIERA DE LAS CAUSAS QUE A CONTINUACION SE SENALAN, MISMAS QUE SE
MENCIONAN EN FORMA ENUNCIATIVA MAS NO LIMITATIVA:

A) CUANDO “EL PROVEEDOR” NO CUMPLA CON EL OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO;

B) INCURRA EN CUALQUIERA DE LOS SUPUESTOS CONTENIDOS EN EL ARTICULO 39 Y 39 BIS DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL O EN BL ARTICULO 49 FRACCION XV DE LA LEY DE RESPONSABILIDADES ADMINISTRATIVAS DE LA CIUDAD
DE MEXICO:;

JConjunio Urbano Nonozlco-

Tiateloleo, Alcy/diz Cuauhtém:.P. 06900, Cludad do México
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C) “EL GCDMX” DETECTE INCUMPLIMIENTQ DE LAS OBLIGACIONES FISCALES DE “EL PROVEEDOR”, TALES COMO EL PAGO
OPORTUNO DE LOS IMPUESTOS Y DERECHOS LOCALES.

D) SEADECLARADO EN CONCURSO MERCANTIL;

E) “ELPROVEEDOR” SUBCONTRATE, CEDA O TRASPASE EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS DERIVADOS DEL PRESENTE
CONTRATO, CON EXCEPCION DEL DERECHO DE COBRO, MISMO QUE TENDRA QUE SER AUTORIZADO PREVIAMENTE,
ATENDIENDO A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 61 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL;

F) POR NO PRESENTAR LA(S) GARANTIA(S) SOLICITADA(S) EN EL PRESENTE CONTRATO (DE CUMPLIMIENTO Y/O POLIZA DE
RESPONSABILIDAD CIVIL) EN CASO DE QUE APLIQUE.

G) CUANDO LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES LLEGA A REPRESENTAR EL MISMO PORCENTAJE DE LA GARANTIA DE
CUMPLIMIENTO. :

H) SI SE LE ATRIBUYE LA INVASION DE ALGUN REGISTRO DE PROPIEDAD INDUSTRIAL Y/O PATENTE CON MOTIVO DEL PRESENTE
CONTRATO.

1)  POR DIVULGAR INFORMACION DE LOS EXPEDIENTES A LOS CUALES TENGA ACCESO, PARA CUMPLIR CON LOS OBJETIVOS DEL
PRESENTE CONTRATO.

J)  YEN GENERAL CUALQUIER OTRA CAUSA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR?” QUE LESIONE LOS INTERESES DE “EL GCDMX”.

“EL GCDMX* PODRA OPTAR ENTRE EXIGIR EL CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO O BIEN DECLARAR LA RESCISION ADMINISTRATIVA
DEL MISMO; Y S| SE DA ESTE ULTIMO SUPUESTO, LA RESCISION SE REALIZARA CONFORME A LOESTABLECIDO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN SU CASO SE EXIGIRA LA REPARACION DE DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS,
INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS SANCIONES QUE HAYAN SIDO PACTADAS.

“EL PROVEEDOR" SERA RESPONSABLE DE LOS VICIOS OCULTOS, ASi COMO DE LOS DAROS Y PERJUICIOS QUE POR SU INCUMPLIMIENTO
SEAN CAUSADQS A “EL GCDMX”,

VIGESIMA PRIMERA. -SUSPENSION TEMPORAL.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE “EL GCDMX” EN CUALQUIER MOMENTO PODRA SUSPENDER TEMPORALMENTE, EN TODO O EN PARTE EL
PRESENTE CONTRATO, CUANDO CONCURRAN RAZONES DE INTERES GENERAL, CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR, SIN QUEELLO IMFLIQUE
SU TERMINACION DEFINITIVA Y SERA SIN RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL GCDMX”, S| ESTE FUERA EL CASO, COMUNICARA A “EL
PROVEEDOR" LAS RAZONES QUE DIERON ORIGEN A DICHA TERMINACION, SIN APLICACION DE PENA O SANCION ALGUNA.

EL PRESENTE CONTRATO PODRA CONTINUAR PRODUCIENDO TODOS SUS EFECTOS LEGALES, UNA VEZ QUE HAYAN DESAPARECIDO LAS
CAUSAS QUE MOTIVARON DICHA SUSPENSION,

SI'NO FUERA POSIBLE SUPERAR LAS CIRCUNSTANCIAS QUE PROVOCARON LA INTERRUPCION EN LA CONTINUIDAD DE LA EJECUCION DEL
CONTRATO, SE PROCEDERA A LA TERMINACION ANTICIPADA DEL MISMO.

VIGESIMA SEGUNDA. - TERMINACION ANTICIPADA.

CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO POR EL ULTIMO PARRAFC DEL ARTICULO 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, “EL GCDMX” PODRA DECRETAR LA TERMINACION ANTICIPADA DE ESTE CONTRATO, SIN AGOTAR EL PLAZO PARA LA APLICACION \
DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA OPINION DE LA SECRETARIA DE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO POR
CAUSAS DEBIDAMENTE JUSTIFICADAS Y QUE DE NO PROCEDERSE A LA TERMINACION DEL MISMO SE PUDIERA ALTERAR LA SEGURIDAD E
INTEGRIDAD DE LAS PERSONAS O EL MEDIO AMBIENTE DE LA CIUDAD DE MEXICO, O SE AFECTE LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS
PUBLICOS, SIN NECESIDAD DE LA APWCACION DE PENAS CONVENCIONALES, EN LOS CASOS EN QUE EXISTAN CIRCUNSTANCIAS QUE
CAUSEN AFECTACIONES A LOS INTERESES DEL GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO. \i

SMHINMIMIAC GBJK\
duenfla lnsuleeites Norte No. 423, Coj sano Monoalco- ' CIUDAD INNOVADORA
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DE IGUAL FORMA, EN EL SUPUESTO DE QUE DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO “EL GCDMX” ACREDITE QUE “EL
PROVEEDOR” NO CUMPLE CON SUS OBLIGACIONES FISCALES, “EL GCDMX” TERMINARA ANTICIPADAMENTE ESTE CONTRATO,

INDEPENDIENTEMENTE DE LA ACCION QUE LE CORRESPONDA EJERCER A LAS AUTORIDADES FISCALES DE LA CIUDAD DE MEXICO POR
DICHO CONCEPTO.

EN CASO QUE LA SECRETARIA DE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EN EJERCICIO DE SUS FUNCIONES DETECTE
VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR A “EL GCDMX” QUE
PROCEDA A DECLARAR LA SUSPENSION TEMPORAL O LA TERMINACION ANTICIPADA DEL CONTRATO.

EN CASO DE TERMINACION ANTICIPADA, SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL CONTRATO, YA SEA POR MUTUO CONSENTIMIENTO,
CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR, SERA SIN RESPONSABILIDAD PARA “EL GCDMX?”, S| ESTE FUERA EL CASO, COMUNICARA A “EL
PROVEEDOR?™ LAS RAZONES QUE DIERON ORIGEN A DICHA TERMINACION, PARA LO CUAL BASTARA UNA NOTIFICACION POR ESCRITO CON
15 (QUINCE) DIAS NATURALES DE ANTICIPACION, SIN APLICACION DE PENA O SANCION ALGUNA DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO
EN EL ARTICULO 56, FRACCION XIV, DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

VIGESIMA TERCERA. ~RESPONSABILIDAD LABORAL.

“EL PROVEEDOR” SE CONSTITUYE COMO UNICO EMPRESARIO Y PATRON DEL PERSONAL QUE UTILICE PARA LA ENTREGA DE BIENES Y/O
PRESTACION DE SERVICIO Y SERA EL UNICO RESPONSABLE DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DE LAS DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA
LEY FEDERAL DEL TRABAJO Y DEMAS ORDENAMIENTOS EN MATERIA DE TRABAJO Y DE SEGURIDAD SOCIAL, SIN RESPONSABILIDAD ALGUNA
PARA“EL GCDMX”, POR LO QUE SE OBLIGA ARESPONDER POR LAS RECLAMACIONES QUE SUS TRABAJADORES PRESENTEN EN SU CONTRA
O EN CONTRA DE “EL GCDMX” CON RELACION A LOS TERMINOS Y EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO; POR LO QUE ESTE DESLINDA A
“EL GCDMX?” DE TODA RESPONSABILIDAD LABORAL, CIVIL, PENAL O DE CUALQUIER OTRA INDOLE, RECONOCIENDO EXPRESAMENTE Y PARA
TODOS LOS EFECTOS LEGALES QUE EN NINGUN CASO SE PODRA CONSIDERAR A “EL GCDMX” COMO PATRON SOLIDARIO O SUSTITUTO DE
NINGUNA DE LAS OBLIGACIONES OBRERO PATRONALES Y RESPONSABILIDADES QUE “EL PROVEEDOR” TENGA CON RESPECTO A SUS
TRABAJADORES.

EN EL SUPUESTO DE QUE NO OBSTANTE LO SENALADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, “EL GCDMX” SE VEA OBLIGADO A CUBRIR ALGUNA
CANTIDAD CON MOTIVO DE CUALQUIER RECLAMACION QUE PUDIERA TENER EN SU CONTRA A CAUSA DE ALGUNA DECISIGN DE AUTORIDAD
COMPETENTE, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A RESTITUIR DE INMEDIATO A “EL GCDMX” LA CANTIDAD EROGADA O BIEN LO AUTORIZA
DESDE ESTEMOMENTO A DESCONTAR EL MONTO DE LA MISMA DEL PAGO DE LA CANTIDAD QUE EN CONCEPTO DE LA CONTRAPRESTACION
POR LOS BIENES ENTREGADOS Y/O PRESTACION DEL SERVICIO SE OBLIGA A CUBRIR EN TERMINOS DE LA CLAUSULA TERCERA DEL
PRESENTE CONTRATO.

VIGESIMA CUARTA. - CONFIDENCIALIDAD.

“EL PROVEEDOR” SE ABSTENDRA DE DIFUNDIR, PROCESAR O UTILIZAR CUALQUIER INFORMACION PROTEGIDA POR LA LEY DE
TRANSPARENCIA, ACCESO A LA INFORMACION PUBLICA Y RENDICION DE CUENTAS DE LA CIUDAD DE MEXICQ, LEY DE PROTECCION DE
DATOS PERSONALES EN POSESION DE SUJETOS OBLIGADOS DE LA CIUDAD DE MEXICO Y CUALQUIER OTRA NORMATIVIDAD APLICABLE EN
LA MATERIA.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE, LA INFORMACION QUE LLEGUE A CONOCIMIENTO DE CUALQUIERA DE ELLAS EN EL DESARROLLO DEL
PRESENTE CONTRATO Y QUE SE REFIERA A LA OTRA O A LAS ACTIVIDADES QUE DESARROLLG, NO PODRA SER DIVULGADA O REVELADA A
NINGUNA PERSONA FISICA O MORAL, NI UTILIZADA EN NINGUNA FORMA, POR NINGUN MEDIO, YA EN PROVECHO PROPIO O DE TERCEROS,
POR QUIEN RECIBE LA INFORMACION. ESTA OBLIGACION SE HARA EXTENSIVA A LOS SUBORDINADOS DE “LAS PARTES”, A CUYO
CONOCIMIENTO LLEGUE LA INFORMACION REFERIDA. EN ESTE SENTIDO, QUEDA TOTALMENTE PROHIBIDO A “LAS PARTES”, REPRODUCIR,
COPIAR, DIVULGAR, EXHIBIR O REALIZHR CUALQUIER OTRA ACTIVIDAD RELACIONADA CON DATOS PERSONALES, DOCUMENTACION O
INFORMACION EN CUESTION PARA FIES DISTINTOS A LOS ESTABLECIDOS EN EL PRESENTE CONTRATO.
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VIGESIMA QUINTA. - PROPIEDAD INTELECTUAL.

“EL PROVEEDOR” NO PODRA UTILIZAR PARA FINES COMERCIALES, PUBLICITARIOS O DE CUALQUIER OTRA INDOLE, EL NOMBRE O
LOGOTIPO DE “EL GCDMX”,

“EL PROVEEDOR” SERA EL UNICO RESPONSABLE EN EL CASO DE QUE SE INFRINJAN PATENTES, MARCAS, CERTIFICADOS DE INVENCION VY
TODO LO RELACIONADO CON LOS DERECHOS DE PROPIEDAD INDUSTRIAL O DERECHOS DE AUTOR, QUE SURJAN CON MOTIVO DE LA
ADQUISICION DE BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO, DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD A “EL GCDMX”.

VIGESIMA SEXTA. - COMPROMISO CON EL RESPETO A LOS DERECHOS HUMANOS,

“LAS PARTES” SE OBLIGAN A CUMPLIR CON LAS NORMAS Y PRINCIPIOS VIGENTES A NIVEL NACIONAL E INTERNACIONAL EN MATERIA DE
DERECHOS HUMANOS,

EN ESTE SENTIDO “LAS PARTES”, ASUMEN EL ESFUERZO DE CONTRIBUIR A LA PROTECCION Y EFECTIVIDAD DE LOS DERECHOS DE LAS
MUJERES Y DERECHOS HUMANOS EN GENERAL, LA INTEGRIDAD PERSONAL, LA DIGNIDAD HUMANA, LA LEGALIDAD, LOS DERECHOS DE LOS
NIROS ¥ DE LAS NINAS, DE LAS Y LOS JOVENES, PERSONAS ADULTAS MAYORES, CON DISCAPACIDAD, LOS DERECHOS SEXUALES Y
REPRODUCTIVOS, ASI COMO A PRESERVAR LOS DERECHOS ECONOMICOS, SOCIALES, CULTURALES Y AMBIENTALES.

VIGESIMA SEPTIMA. - PROTECCION DE DATOS PERSONALES.

“LAS PARTES" SE OBLIGAN A CUMPLIR CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE EN MATERIA DE DATOS PERSONALES, CON LA FINALIDAD DE
GARANTIZAR LA PRIVACIDAD Y EL DERECHO A LA AUTODETERMINACION INFORMATIVA DE LAS PERSONAS. AL EFECTO, “LAS PARTES”
ADOPTARAN LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD DE CARACTER ADMINISTRATIVO, DE DESARROLLO Y APLICACIONES, LOGICAS, FISICAS, DE
CIFRADO, TECNICAS, DE COMUNICACIONES Y REDES, TENDIENTES A DAR LA DEBIDA PROTECCION A LOS DATOS PERSONALES.

VIGESIMA OCTAVA. - INTEGRIDAD DEL CONTRATO.

“LAS PARTES” RECONOCEN COMO PARTE INTEGRAL DE ESTE CONTRATO, LOS ANEXOS ESTABLECIDOS EN EL PRESENTE INSTRUMENTO
JURIDICO,

VIGESIMA NOVENA - LEGISLACION.

“LAS PARTES” SE OBLIGAN A SUJETARSE ESTRICTAMENTE A LOS TERMINOS DE ESTE CONTRATO, ASI COMO A LOS TERMINOS,
LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS Y REQUISITOS QUE ESTABLEZCAN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EL

REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y SUPLETORIAMENTE EL CODIGO DE PROCEDIMIENTOS CIVILES
PARAEL DISTRITO FEDERAL.

TRIGESIMA, - JURISDICCION.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE PARA DIRIMIR LAS CONTROVERSIAS QUE SE SUSCITEN CON MOTIVO DE LA INTERPRETACION Y
CUMPLIMIENTO DE ESTE CONTRATQ, SE SOMETEN A LA JURISDICCION DE LOS TRIBUNALES DEL FUERO COMUN UBICADOS EN LA CIUDAD
DE MEXICO, RENUNCIANDO A CUALQUIER FUERO QUE PUDIERA CORRESPONDERLE POR RAZON DE SU NACIONALIDAD © DOMICILIO
PRESENTE O FUTURO O POR CUALQUIER OTRA CAUSA.

TRIGESIMA PRIMERA. - DOMICILIOS

CUALQUIER CAMBIO EN LOS DOMICILIOS, DEBERA NOTIFICARSELE A LA OTRA PARTE, CON 5 (CINCO) DIAS NATURALES DE ANTICIPACION,
ENTANTO “LAS PARTES” NO CUMPLAN CPN DICHA NOTIFICACION, TODAS LAS DILIGENCIAS, AVISOS Y EMPLAZAMIENTOS REALIZADOS EN
LOS DOMICILIOS SENALADOS, SE ENTENPERAN DEBIDAMENTE PRACTICADOS,

SMHINMMIACRIGBY

Avenida insulgentes Norle No. 423, Coninte Urbano Nonoaleo- CIUDAD INNOVADORA

Matelolco, Aldaldia Cuauhtémac, C.P. Gho00, Cludad de Méxica Y DFE DERFCHOS
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% i
LEIDO Y ANALIZADO EL CONTENIDO Y ALCANCE LEGAL DEL PRESENTE CONTRATO POR “LAS PARTES”, LO SUSCRIBEN E%UATRO)

TANTOS FIRMANDO AL MARGEN,Y AL CALCE, EN LA CIUDAD DE MEXICO, EL DiA VEINTINUEVE DE DICIEMBRE DED ’s MU-VEINTITRES, LOS
QUE EN EL INTERVIENEN COMO CONFTANCIADE SU ACEPTACION, "
' i\ !
POR @;fL PROMEEDOR” | ~

MTRA. EMMA LU LéPEZJu.&REz C. JESUSVE : €O MEDRANO
APODERADO LEGAL PEPRODUCTOS SEREL, S.A. DE C.V.

DIRECTORA GENERAL'DE ADM ISTRACIONYFINANZAS‘ENU
SECRETARIA DE SALUD |
"ﬂﬂﬁf:?.; ‘._;1"
Al

“AREA DE ﬁSISTENCIA”L’ ,,,/
" ‘-.-
e \

/ DR. VICTOR FERNANDO GON E}’R:;%ﬂio

DIRECTOR GENERAL DE P srn.géu DE SERV MEDICOS Y

DRA. D) K /
DIRECTORA DE SERVICIOS MEmcos LEGALESY E TROS DE
EADAPTACION SOCIAL

(
g ]

7 ( |

DRA. JUDITH MELENDEZ VIANA
DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA £ il
\J
ESTAHOJA FORMA PARTE DEL CONTRATO AL RUBRO CITADO, PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS, QUE CELEBRAN POR UNA PARTE ELGOBIERNO DELACIUDAD | |
DE MEXICO, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ¥ POR LA OTRA LA PERSONA MORAL PRODUCTOS SEREL, S.A.DECY, - Ul

cenites Morte No.423. Conjunlo Urbano N \s,'.o='.<'o

Avenida Insul
Tiatzlolco, Alcdiz Cuauhtémor, TP 06800, Ciudad de México
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
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FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0004 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Ablandador de carne: Producto para reblandecer la carne; fabricado a base de enzimas, Frasco de 155 gr, marca
registrada. Con caracteristicas sensorizles propias del ablandador.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SS5A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1985. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipienies de cierre hermético y sometidos 2
tratamiento térmico. Disposiciones v especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no zlcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia e informacién: lo solicitade
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abclladuras, sin

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de 2 empresa e identificacidn.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del 2rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica H No aplica

CADUCIDAD DEL BiEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha E! bien deberad presentarse en empaques limpios, libres de
deﬁéﬁuxad visible ir con vigencia minima de tres meses. cualquier tipo de fauna nociva.

“[OTRAS PRESCRIPCLONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
\
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0005 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:
ABARROTES
Aceite de maiz: Aceite vegetal comestible de maiz con abundantes &cidos grasos esenciales, obtenido por presion en frio

del germen del maiz, marca registrada, presentacion en litro, Con caracteristicas sensoriales propias del aceite comestible,
con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de elimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para zlimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia e informacian: lo solicitado
| Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara v |
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no |

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 4 No aplica

CADUCIDAD DEL BlENf‘l CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alime eberan presentar, fecha de envasado, fecha El bien deberd presentarse en contenedores limpios y
de ca cidad wsere y con v:gencla minima de tres meses. resistentes, libre de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPQIONES APLICABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0006 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Aceite de oliva: Aceite vegetal comestible obtenido mediante la trituracion del frute de variedades determinadas de olivo
cultivado, sano, cosechado en el estado de madurez adecuado y de calidad tal, que, sometido a procesos exclusivamente
mecanicos, se extraiga un zumo natural, marca registrada, presentacion lata de 500 ml +/- 10%. Con caracteristicas
sensoriales propias del aceite de oliva, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-251-8SA1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-88A1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos 2
tratamiento térmico. Disposicicnes y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia e informacian: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular lz integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrana ni sedimente.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara vy
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a I3 requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica 1 No aplica
!
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.
Los aliméntos deberan presentar fecha de envasado, fecha El bien deberda presentarse en empaques limpios v
de caducidad visit Ie % con vigencia minima de tres meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

‘_OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0019 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ © SERVICIO;
ABARROTES
Aceite vegetal 100% de canola: Aceite 100% de cancla. Sin &cidos grascs transgénicos y por su origen vegetal no

contiene colesterol, marca registrada, presentacién en litro (+/- 10%). Con caracteristicas sensoriales propias del aceite
comestible, con etigueta de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: |
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. |

NOM-130-88A1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierra hermético y sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia e informacién: lo solicitado
Verificar por inspeccidn ocular lz integridad del envase

primario, gque no presente alteraciones la tapa, que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencigimente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de |z empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS: ]
No aplica 1 No aplica
]

CADUCIDAD DEL BIEN:] CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan pr‘_esentar, fecha de envasado, fecha El bien deberd presentarse en contenedores limpios y
de cadu@i visible y con vigencia minima de tres meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

o~

OTRAS PRESCR!PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0007 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Aceitunas: Aceitunas verde enteras en salmuera de textura firme y crujiente, presentando una buena separacion de la
carne con respecto al hueso, Presentacion frasco sellado de 1 kg, marca registrada, Con caracieristicas sensoriales propias
de la aceituna, con etiqueta de valer nutrimental visible.

' NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético v sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones v especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacion comercial v sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia e informacién: lo solicitado 1
Verificar por inspeccion ocular la integridad dei envase |

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia exirana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica & No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha El bien deberz presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible y con vigencia minima de tres meses. limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
y nociva.
PTRAS PRESCRN?C%O!\[ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0119 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023
|

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Agua natural botella 500ml: Presentacion botella de 500 ml, resistente, 100% reciclable, el envase debera especificar el
contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del agua, con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-S5A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimenios y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS M!_\NIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL:ﬁiEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha | El bien deberd presentarse en envases cerrados, sellados,

de caducidad visible con un minimo de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cualguier tipo de fauna
A nociva.

|'{

i L
OTRAS PRE'SCRIP{EIONES APLIC{\}LES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SCLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0008 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
ABARROTES

Ajonjoli: Semilia Oleaginosa aplanada, pequefia, blanca en su exterior; de aproximadamente de 2 2 4 mm de
longitud, en empaque sellado por kilo, limpio e integro. Con caracteristicas sensoriales propias del ajonjoli.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberén entregaric en empaques seliados

con las mismas caracteristicas del empaque.

NCRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticics.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccidon ocular la integridad del
producto, sin materia extrana, sin humedad, sin fauna
nociva y sin presentar ranciedad.

Verificar que el fransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos debegréan presentar, fecha de envasado,

fecha de caducidac’i visible y con vigencia minima de
meses. b

& i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en empaques limpios,
sellados libres de cualquier tipo de fauna nociva.

\ - e ol

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No 2piica

| L.N. PamelerE. CuéliarGenzélez

Mtro. Juan Carlos Castillo Carrion

ELABORD: .~ | _.——SUPERWVISO: AUTORIZO
S s e R S _L—”fx"}'
g et e /4””

D
Dra. Judith Meléndez Viana

NOMBRE Y FIRMA ‘

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE Y FIRMA

y



MU L.N, Pamiéla E. Cuéllar '('Ejonzé_if_ad | Mtro.-J uan-Carlos Castillo Carrion | Dra~0dith Melend/; Viana

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0106 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Alberjon: Grano maduro amarillo azufrado procedente de la familia de las leguminosas, granos libres de
humedad e insectos, presentacién boisa de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del alberjén.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques sellados
con las mismas caracteristicas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticics.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémoias o semolinas o

sus mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método
de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:

Verificar por inspeccidn ocular la integridad del | En factores de apariencia: io solicitado
roducto, sin materia extrafia, sin humedad y sin fauna

nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica 1 No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
a deé caducidad visible y con vigencia minima de selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier

tres meses), i tipo de fauna nociva.
\ ]

OTRAS PRESG{?IPCIQ//S\AF‘UCABLES AL BIEN ARRENDAM!ENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0009 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA fJEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Almendra empaquetada: Grano seco alargado de la variedad Largueta Desmayo, empaque sellade de

producto fresco, limpio e integro, Presentacion bolsa de kilo, Con caracteristicas sensoriales propias de Iz
almendra.

"| En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados
con las mismas caracteristicas de la bolss.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-20089. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
* PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, sin materia extrafia, sin humedad, sin fauna

nociva y sin presentar ranciedad.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIQO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ; No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos debe%én presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de sellado y limpio, libre de cualquier tipe de fauna

h'es/meses. . nociva.
.
pTRAS PRESCR{PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0098 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Amaranto, cereal tostado al natural: Semilla lisa de 1mm de didmetro aproximadamente, brillante y de color
blanco. Presentacién bolsa de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del amaranto.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados
con las mismas caracterisficas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
semolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o i
sus mezclas. Productes de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método |
de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, sin materia extrafia y sin humedad, sin fauna
nociva y sin aroma y sabor a rancio.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ) No aplica

CADUCIDAD DEL B[EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deber‘én presentar, fecha de envasado, |El bien deberd presentarse en bolsas de

fecha de caducidad wabe y con vigencia minima de polipropilene selladas y limpias, libres de cualquier
me% : tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIOINES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0010 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCICN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Arroz: Cereal en granos enteros de apariencia ovaladz y de color blanco. Cada empaque o envoltura debera especificar el

contenido neto, informacidn nutrimental, marca registrada, presentacién bolsa de 1 kg, Con caracteristicas sensoriales
propias del armmoz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolings. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcahdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, sin
materia exirafia, sin humedad y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme 2 la norma vy sin leyendas o declaracicnes que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacidn del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

I
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

;gs/alknesz deberé?; presentar, fecha de envasado, fecha El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
ie"caducidad, visible yicon vigencia minima de tres meses. selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
4 R Y i

;| OTRAS PRESQRIF'C]@_?NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
E | ‘|“.
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FiCHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0107 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Ate de frutas: Dulce tipico mexicano, mezcia de pulpa de fruta y azlcar, concentrada hasta el punto en el cual la mezcla
solidifica una vez que enfria, informacidn nutrimental, marca registrada, presentacién lata de 700 gr. Con caracteristicas
sensoriales propias del ate.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1895. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos 2
tratamiento térmice. Disposicionss y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado pare alimentcs y bebidas no alcohdlicas
preenvasadeos-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-S5A1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular Iz integridad del envase
primario, que no presente alteraciones como abolladuras vy
abombamiento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa & identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

L;?_aﬂm%;;os deberan presentar, fecha de envasado, fecha £l bien debera presentarse en cajas de estiba limpia y

/,d caducitiad visible y con vigencia minima de tres meses, resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva.

£ !
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

Lﬂﬁmggnﬂez" Mtro Juan Céﬂ'o'é‘CﬁEﬁﬂo Camon

CLAVE SAICA: 2211-0274 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Atan (I): Lomo de Atin compacta, conservado en agua natural, sin presencia de materia extrafia, presentacion lata de 140
gr, marca registrada, informacion nutrimental y peso drenado visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1895. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético v sometidos a2
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/55A1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1983. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metdlicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Reguisitos sanitarios.

NOM-084-SCFI-1994. Informacidn comercial- especificaciones de informacién comercial y sanitaria para productos de atin
y bonita preenvasados.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: |o solicitado
Verificar por inspeccién ocular lg integridad del envase

primario, que no presente zlteraciones como abolladuras,
abombamiento y oxidacion.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a lz2 norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTROC: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del drea De acuerdo con la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica : No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN'; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasade, fecha El bien debera presentarse en cajas de estiba limpia vy
de caduer t}qq'sible y cdn vigencia minima de tres meses, resistente, libre de cualguier tipo de fauna nociva.

\.,

OH'RAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0012 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES

Atdn (I): Lomo de Atdn compacta, conservado en agua natural, sin presencia de materia extrafia, presentacion lata de
1.880 kg, marca registrada, informacién nutrimental y peso drenado visible.

NCRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre herméiico vy sometides a|
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones saniterias. E
|

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para zlimentos y bebidas no zlcohdlicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metglicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-084-SCFi-1994. Informacion comercial- especificaciones de informacion comercial y sanitaria para productos de atin
y bonita preenvasados.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: o solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente zlteraciones como abolladuras,
abombamiento y oxidacion.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Iz empresz e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica y No aplica
CADUCIDAD DEL BIEILZE: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentes deberan presentar, fecha de envasado, fecha El bien debera presentarse en cejes de estibas limpias vy
de@uca’ﬂ’a_d“vigible y con vigencia minima de tres meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
b

?’TRAS PRESCRIPCIONES APLICA/BLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0018 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: D4 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Avena: Cereal en forma de hojuelas enteras, Presentacién en bolsa sellada de 1kg, Con caracteristicas
sensoriales propias de la avena.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberén entregarlo en empaques sellados
con las mismas caracteristicas de la boisa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NCM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimenios, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cerezles, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o
sus mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método
de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, sin materia exirana, sin humedad, sin fauna
nociva y sin sabor y aroma a rancio.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdc & la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
. No aplica
i

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deber presentarse en bolsas de polietileno
fecha deaadumda&ms:bie y con vigencia minima de selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna

N

eses. \ 1 nociva.
g \ i |
OTRAS PRESCRLPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
LS ./"“\ - ___..\.--w"'“"""' e e
ELAL QB0 - .~~~SUPERVISO: Al AUTORIZO’/

.~ 1 M

g
Dra. Judiih Meléndez Viana

% - * i o Y
i % A i - 1-“""-"_ _,,"'
-L-N-—P2amela E. Cuéllar Gonzalez-= - tr. JuanC—adosﬁ‘astnlb Camon

|
|
S,
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA l NOMBRE Y FIRMA 4\

T




(o] BEAE FRIE RE A
@ SECRETARIA D
o o GCRBIERNO D'E LA
m CIUDAD DE MEMICD

O

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERV!CIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0126 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES }
Azlcar: Azicar refinada. Disacarido que se obtiene de Iz cafia de azlicar en forma granulada, presentacion en sobre de

papel, contenido pieza de 5 gr, el envase debera de especificar el contenido neto, marca registrada. Con caracteristicas
sensoriales propias del azlcar.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentes vy bebidas no 2alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no esté roto, que se encuentre
| herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos d,:eberén presentar, fecha de | El bien debera presentarse en empaque de papel de 5 grs. libres
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | de cualquier tipo de fauna nociva.

minime.de 3 meses. |
/ma. N !

’/OTRAS PRE§CREPQIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0020 i PARTIDA PRESUPUESTAL; 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Azdacar: Azicar Morena, Disacarido que se obtiene de la cafia de azicar en forma granulada presentacién bolsa sellada de |

kilo, sin rasgaduras, marca registrada e infermacién nutrimental, con caracteristicas sensoriales propias del Azdcar.

En caso de que las unidades medicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarle en empaques sellados con las mismas
caracteristicas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que el empaque no presente alteraciones, que
se encuenire hemméticamente sellada y sin materia
extrafa y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme 2 la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL EélEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Lols/_a@entos deberén presentar, fecha de|El bien debera presentarse en empagues, sellados, limpios y

empaquetado, fecha de caducidad visible con un | resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3'meses. i

OTRAS PRES@RIPQIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

b i
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UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTAC!ION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0027 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Bicarbonato de Sedic para cocina: Polvo blanco, sabor refrescante y alczlino, marca registrada, paquete de 227 gr, Con
caracteristicas sensoriales propias del carbonato.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercizal y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que se encuentre herméticamente sellada, sin
materia extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica n No aplica

1

empaquetado, fecha ide caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva.

51

CAD AD DEL BiéN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
L alimentos  deberdn presentar, fecha de | El bien deberd presentarse empaques cerrados, sellados y limpios,

OTRAS PRESCR[F‘CI@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAN‘IENTO O SERVICIO: No aplica

ELABOJ'{\/ / M"””SUPERWSO “ AUTORIZO:
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0022 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Cacahuate: cacahuate pelado comin o mani, oleaginosa de semilla redondeada, producto fresco, limpio e
integro. Presentacion bolsa sellada de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del cacahuate.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados con
las mismas caracteristicas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

[PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del

producto, sin materia extrafig, sin humedad, sin
fauna nociva y sin aroma y sabor a rancio.

Verificar que el transporte este limpio.
Verificar las condiciones de limpieza y

presentacion del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con ia requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica L No aplica

A
CADUCIDAD DEL B':\IEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deﬁq_era’n presentar, fecha de|El bien deber2 presentarse en beolsas de polietileno
empaquetado, fechalde caducidad visible con un | cerradas, seliadas y limpias, libres de cualguier tipo de

Wd‘eﬂ\‘meses. i fauna nociva.
B I'Il
OTRAS PRESC@?‘\!PCIOF{ES APL[CABLE_S AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
ELAQQRC;V\:}/ _—SWUPERMISQ: ____ . AUTORIZG
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0023 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Café de grano: Café 100% puro, tostado y molido. El empague o envoltura podra ser de .500 kg presentando 2 para

complementar 1 kg, Con caracteristicas senscriales propias del café de grano, con etiqueta de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

termico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a tratamiento

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado para alimentos y bebidas ne alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccidn ocular 2 integridad del
producto, sin materia extrana y sin humedad.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la noma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporie este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica i

H

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

BUCTDAD DEL BIEN:
Los alimentos  deberan presentar, fecha de
empaquetads;, fecha ide caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en empaques, cemados, sellados,
limpios vy resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCHE’C]CS‘_NES APLlCJé)BLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0110 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Café Soluble: Café 100% puro soluble, presentacién en sobre de papel plastificado, contenido pieza de 2 gr, el

envase debera de especificar el contenido neto, marca registrada Con caracteristicas sensoriales propias del
café soluble.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCOR PRUEBA:

£n factores de apariencia: 1o solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, sin materia extrana, y sin humedad.

Verificar que el transporte este limpio.
Verificar las condiciones de limpieza vy

presentacion del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADQS:
De acuerde a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 89 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL;BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

empaguetado. cerradas, selladas, limpias y resistentes, litres de cualquier
b % tipo de fauna nociva.
// " |
OTRAS PRESCRIPCION=S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0024 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Cajeta: Cajeta quemada, Dulce de leche elaborado mediante la combinacion de leche de cabra. El envase debera especificar

el contenido neto, presentacion frasco de 640 gr, marca regisirada. Con caracteristicas sensoriales propias de la cajeta, con
etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generzles de efiquetado parz zlimentos y bebidas nc alcohdlicas
preenvasados-Informacidén comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa. que se
encuenire hermeticamente sellada, v sin materia
extrafa.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental
clara y conforme & la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del Zrea De acuerdoe a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica - No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El bien debers presentarse en frascos cerrados, sellados y limpios,

emp tado, fechaide caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva.
?iwf:g’ge3 eses. |

/| OTRAS PRESCR%EF'CI,G)NES APLICABLES AL BIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0026 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Canela en raja: Canela aromatica y de sabor agradable. Presentacién paquete de kilo. Con caracteristicas
sensoriales propias de la canela en raja.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberén entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del

producto, fresco y limpio, sin fauna nociva y sin
presencia de hongo.

Verificar que el transporte este limpio.
Verificar las condiciones de limpieza vy

presentacion del personal con uniforme de la
empresa ¢ identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

2!
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien debera presentarse 2on bolsas de polietileno
em do, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
)Tlﬁ;ih:wqo de 3\peses. | tipo de fauna nociva.

N _1 |

/ | OTRAS PRESCR]DCION{ES APL]CA/B/LES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO: No aplica
/_‘\
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UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0025 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Canela Molida: Canela aromética y de sabor agradeble, marca registrada, Frasco de 63 gr, Con caracteristicas sensoriales
propias de |la canela molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebides no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
: En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa, que se
encuentre hermeéticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Ne aplica A No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los imentos delﬁerén presentar, fecha de | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados v limpios,

aquetadp, fecha jde caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva.
inimo de 3 meses. |
i

OTRAS PRESCRIPCl@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0131 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECGHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES

Cereales: Cereal seco para lactantes fortificado con hierro, zinc, calcio, vitamina A, vitamina C, vitamina D, Vitamina E y
Acido folico, presentacién lata de 270 gramos. Diferentes sabores arroz, Avena, platano, rigo con manzana vy 4 cereales,
trigo con miel. (a partir de los 6 a los 12 meses).

El cereal infantil se utilizara en la preparacién de las dietas de los pacientes pediatricos, en las dietas liguidas, papilias e
incluso en la nutricién enteral en los hospitales generales, esto con Iz finalidad de ofrecer mejor nutricién 2 los pacientes.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para &l procese de alimentos, bebidas o suplementos glimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado peara alimentos y bebidas ne alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOCS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Lo gue marca la NOM-251

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
presencia de hongos, Escurrimientos.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del personal
con uniforme de la empresz e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerde con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA Q0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica : No aplica

CADUCIDAD DEL B]EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los cereales infantiles presentan caducidad de 12 meses de vida | El cereal infantil debe ser almacenado en un lugar seco
}a-anaquel, f.:i sin contaminantes y que nc sobre pase una tempetura

. 3 de 40°C
,

7 OTRAS PRESCRIF’CTONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0033 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO: |
ABARROTES

Chile ancho: Seco, entero, maduro, deshidratado y limpio. Presentacion paquete de kilo, especificar el
contenido neto y la fecha de caducidad. Con caracteristicas sensoriales propias del chile ancho.

En caso de que las unidades médicas requieran menocs de 1kg. Deberan entregaric en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté rota, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia exirafia y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion

del personal con uniforme de la empresa e
identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del arez

De acuerdo a la requisicion - [

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica |

No aplica

CADUCIDAD DELIBIEN:

Los alimentos ideberédn presentar, fecha de
empaquetado, fecipa de caducidad visible con un
):vrmmm:!g\ 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietiieno
cerradas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

OTRAS PRES@RIPC’{ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: Ng aplica
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Lote 1

FICHA TECNICA

| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICUS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0034 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile arbol: Chile largo, delgade, entero, seco, brillante, picante y limpio. Presentacién paquete de kilo,
especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile de érbol.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberén entregarlo en empagues cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, que el empague no esté roto, se encuentre

herméticamente sellada, sin materia extrana y sin

fauna nociva.

Verificar que ¢l transporte este limpio.

.Venﬁf‘ar las condiciones de limpieza y presentacion
|del personal con uniforme de la empresa e

identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL B’_‘JEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno

em etado, fecha de caducidad visible con un limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
}:ﬁﬁ:-qu de 3uneses. {- nociva.
/ N

OTRAS F’RESCR‘PCIONE&S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE FRESTACION DE SERVICIOS MEDICCOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0035 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES

Chile chipotle: Chile seco, picoso, arrugado, entero, limpio y ahumado, el empague. Presentacion paquete de
kilo, especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile chipotle.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecciéon ocular ia integridad del| En factores de apariencia: lo solicitade
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin
fauna nogiva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy presentacion
del personal con uniforme de la empresa e

identificacion.
CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area - | De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL B’iIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
em do, fecha de caducidad visible con un limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
fnimo de'3 meses. | nociva.
.\‘
CTRAS PRESC‘I@IPCIDNL_ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICGS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0036 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile chipotle adobado: Chile picoso, arrugado, entero y ahumado, presentacién lata de 220 gr, marca registradz. Con
caracieristicas sensoriales propias del chile chipotle adobado, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes vy servicios. Alimenios envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos v bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular lz integridad del envase

primaric, que no presente alteraciones como abolladuras y
abombamiento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy presentacion del
persenal con uniforme de la empresa e identificacidn.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De zscuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica _ No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
m&m deberan presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en envases cerradas, selladas
y ad \(‘:iumdad v&ib!e con un minimo de 3 meses. y limpias, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
.
OTRAS PRESCR!PC[@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0037

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

con las mismas caracteristicas que el paquete.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Chile guajillo: Chile seco de piel tersa con forma triangular alargada, entero y limpio, Presentacion paguete
de kilo, especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile gusiillo.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular lz integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCOR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica 5

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica
|

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

erppaqﬁé‘tadc fecha de caducidad visible con un

_minimo de 3 meses. ;

# ‘l i\
7

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
limpias vy resistentes, libres de cualguier tipo de
fauna nociva.

Lo L'-

OTRAS F'RESCRIPC]DNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO: No aplica
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SECRETRRIEDE SALUDDELA CHIDA

GOBIERNO DE LA
CiUDAD DE MEXICO

©

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0038 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ Q SERVICIO:
ABARROTES
Chile jalapefio raja: Chile fresco de forma alargada con terminacién puntiaguda o chato, camoso y picoso, presentacion

lata de 800 gr, (+/- 10%), marca registrada, informacién nutrimental, y peso drenado visibles. Con caracteristicas
sensoriales propias del chile jalapefio.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el procese de alimentes, bebidas o suplementes alimenticios.

NOM-130-SSA1-1285. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento teérmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCF1/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebides no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR

PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular, tamafio, forma e integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

envase primario, gque no presente alteraciones como
abolladuras y abombamiento.

Verificar que cuente con unz informacién nutrimental clara ¥
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

No aplica !

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

 ADUCIDAD'DEL BIEN:
Los zlimentos deberén presentar, fecha de em paguetado,
fecha de caducidad visiblg con un minimo de 3 meses.

i [

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en envases cerradas, selladas
y limpias, libres de cualguier tipo de fauna nogiva.

4 %)
OTRAS PRESCRIE’@!ONES_ APLICABLES AL BIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No zplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0039

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

las mismas caracteristicas que el paquete.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Chile morita: Chile seco, gruesa, entero, picoso y limpio. Presentacion paquete de kilo, especificar e! contenido
neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile morita.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados con

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas ¢ suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad de!
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva. :

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con ]as necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Pinimo de 37 eses.?

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
emp: o, fecha de caducidad visible con un limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

nociva.

! \ .

OTRAS PREQCRIRCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA

M CIUDAD DE MEXICO

Lote 1

FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0040 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile pasilla: Chile seco, gruesa, entero, picoso y limpio. Presentacion paquete de kilo, especificar el
contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile pasilla.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados ccn
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién oculer la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo 2 la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos &ieberén presentar, fecha de | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
%‘gado feclpa de caducidad visible con un|cerradas, limpias y resistentes, libres de cualquier
mm;mo 3 mesese. tipo de fauna nociva.

OTRAS F’RESCRI:,PCI E{NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTOQ O SERVICIO: No aplica

% sl i e __
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$.¥o GOBIERNO DE LA
: ) CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0041 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Chocolate en polvo: Es un polvo seco que no es amargo, presentacion lata de 800 gr, marca registrada, Con caracteristicas
sensoriales propias del chocolate en polvo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-S5A1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre henmético y sometidos a tratamiento
térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y Dbebidas no zlcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metdlicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-186-SSA1/SCFI-2013. Cacao, chocolate, v productos similares v derivados del cacac. Especificaciones sanitarias.
Denominacion comercial. Métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOCS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme & la noma y sin leyendas o decleraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas. |
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TCOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADU DEL BIEN ' CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los~alimentos™deberan «preaentar fecha de empaquetadg, | El bien debera presentarse en empagues cerrados, sellados
a de caduci ad ws:bie con un minimo de 3 meses. y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nogciva.

OTRAS PRESCRIPC[ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIQ: No aplica
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VoV GOBIERNO DE LA
, CIUDAD DE MEXICO
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0042 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 i FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES
Chocolate en tablillas: Es un tipo de chocolate que se obtiene de los granos de cacao, el empaque deberd especificar el

contenido neto, informacién nutrimental, marca registrada, presentacion paquete de 540 gr Con caracteristicas sensoriales
propias del chocolate en tablilla.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de zlimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetadc para alimentos v bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOIM-186-SSA1/SCFI-2013. Cacao, chocolate, y productos similares y derivados del cacao. Especificaciones sanitarias.
Denominacién comercial, Métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que
el empague no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrana y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme & la norma y sin leyendas o declaraciones que ne
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica ‘i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CABDUCIDAD DEL BIE'[\I:

os alimerifos deberan presentar, fecha de

/empaquetado;\, fecha:!de caducidad visible con un

minimo de 3 méeses. .}

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en empaques cerrados, sellados
y limpios, libres de cualquier tino de fauna nociva.

|

!
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
Il LY
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DE MEYICE

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0028 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZAGION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
ABARROTES

Ciruela pasa: Fruto camoso en forma deshidratada, producto fresco, limpio e integro, Presentacidén bolsa
sellada de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la ciruela pasa.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la forma e
integridad dal producto, que el empaque no esté
roto, que se encuenire herméticamente sellada, y
sin materia extrafia, sin humedad vy sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio. [
Verificar las condiciones de limpieza vy

presentacicn del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica . No aplica

CADUCIDAD DEL;élBlEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

empaquetado, fecr‘ga de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistenies, libres de cualquier
p&ﬁ% 3\meses. tipo de fauna nociva.

(%
bt

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA. 2211-0028 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Clavo molido: Color pardo oscuro, con un olor aromatico y agradable, asi como un sabor fuerte, acre y picante, marca
registrada, Frasco de 60 gr, Con caracteristicas sensoriales propias del clavo molido.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de zlimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiguetedo para zlimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa, que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
exirana.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
perseonal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADQS:
De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica __‘ No aplica

|
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberdn presentar, fecha de | El bien deberd presentarse en frascos cerrados, sellados y limpios,
ﬁﬁq&etado fecha de caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva.
/n;u imo de 3 mcses

OTRAS PRESCRIPCI@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

ELABOR SUPERVISO ------ AUTDRIZO /
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0030 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES

Comino: Comino molide con un sabor calido, aromatico, un poco amargo y picante, marea registrada, Frasco de 55 gr (+-
10%), Con caracteristicas sensoriales propias del comino.,

NCRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sznitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presenie alteraciones la tapa, que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADQS:
De acuerdo con las necesidades del drea

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

i No aplica

4

1

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Lo imenfos deberén presentar, fecha de empagquetado, | El bien debers presentarse en frascos cerrados, sellados y
cha de caduéidad Visib!e con un minime de 3 meses. limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCR]F’CIONES APLICABLES AL BlEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO No aplica
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GOBIERNOC DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0279 | PARTIDA PRESUPUESTAL 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Concentrados con pulpa de frutas en envase de pet de 3.785 It. {un galdn) : Producto, no diluido, no fermentaco,
obtenido por ia desintegracién y tamizado de la fraccién comestible de Frutas frescas, sanc maduro y limpio. Clasificado
como no GMO (Organismo Genéticamente Modificados), Homogenizada, desairada, concentrada, pasteurizada, o ultra
pasterizada, empacada y almacenada segun su condicion para su conservacion. Presentacion Galon de 3.785 It (+/- 10%).
Con caracteristicas sensoriales propias del concentrado. Varios sabores.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad  del

producto, fresco y limpio, sin fauna nociva y sin
presencia ce sedimento,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
decleraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con lzs necesidades del érea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MJNII'QIIAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

|
C CIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

s alimentos deberan presentar, fecha de| El bien deberd presentarse en 6 envases por caja, limpia y
empaquetado.\fecha 'de caducidad visible con un | resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva.

\

minimo de 3 meses. | |

OTRAS PRESCFQF;ICloNizs APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: N6 3piica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0031 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2317 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2022

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Consomé: Producto en polvo con sabor a calde de pollo el cual se utiliza como condimento o saborizante para diferentes

tipos de preparaciones, marca registrada, empaque sellado de 1 kg. Con caracteristicas sensoriales propias del consomé,
con etiqueta de valor nutiimental visible.

En caso de que lzs unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagues sellados con las mismas
caracteristicas que el empaque.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial v sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no esté roto &l empague, que se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia exirafia y sin fauna
nociva.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clars y
canfoerme 2 la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencizimente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

| LN_Pame E.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con Ia requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No zplica No aplica
f?)_u\&an DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
05 alimentos deberan presentar, fecha de empaquetado. | El bien - deberéd presentarse empaques lim pios vy
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
1 |
CTRAS PRESGRJPC[@\NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICCO

AREA SOLICITANTE: DIRECC!ON GENERAL DE PRESTAGION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0032

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

con etigueta de valor nutrimental visible.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:

Curry: Mezcla de especias aromaticas, marcz registrada, paquete de 60 g, Con caracteristicas sensoriales propias del curry,

|

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

|
|
|

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente salteraciones la tapa, que se
encuentre hermeticamente sellada, v sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara ¥
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engaiiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las ngcesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con Iz requisicion

1
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
No aplica

i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUEHBAD DEL BIEN:
kgs):i?r:nenfos deberan presentar, fecha de empaguetado,
echa de cadicidad visible con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.
El bien deberd presentarse empaques limpios v resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARREN

DAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0063 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Fécula de Maiz: Polvo finc que se obtiene moliendo el cereal, el empaque debera especificar el contenido neto, informacion

nutrimental, marca registrada, presentacion paquete de 425 gr (+/- 10%) Con caracteristicas sensoriales propias de la fécula
de maiz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticics.
NOM-247-8SA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos

de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias v nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-8CFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIVIOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafa y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma v sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica _;.

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberdn presentar, fecha de empaquetado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses.

Nk

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en empagues cerrados,
sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva.

FATR

s i
/ OTRAS PRE?CRJPPIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO CE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0043 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDCAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Flor de Jamaica: Las flores son de color rojo en la base y mas palido en los extremos, debe ser entero, fresco
y limpio el empaque sellado debera especificar el contenido neto y la fecha de caducidad. Presentacién
paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la flor de Jamaica.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberén entregario en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular Iz integridad  del | En factores de apariencia: o solicitado
producte, que el empague no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, sin materiz extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
perscnal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL B!E'N: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Loy’éﬁ?n?aq:zos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
£mpaquetado), fecha ide caducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
/| minimo de 3 mé\?es. cualquier tipo de fauna nociva.

5

{ | OTRAS PRESCRIRQ!ONEs AF’LICAB-!_ES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0044 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: |
ABARROTES - |
Frijol: Grano seco, el empaque primario debera especificar el contenido nete, presentacion bolsa de 1 kg, marca registrade
Con caracteristicas sensoriales propias del frijol peruano, con etiquete de valor nutrimental visible.

+

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

|

|
NOM-247-8SA1-2008. Preductos y Servicios, Cereales vy sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o \
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos |
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba. ]
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas |
preenvasados-Informacion comercial y sanitara.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA: |
En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté rofo sin materia extrafia, sin humedad ¥
sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 1 No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, N

Lc&aﬂmg;os deberdn presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberz presentarse en bolsas de polietileno
|.feCha de caducidad vis‘gbie con un minimo de 3 meses. cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier

N 1 tipo de fauna nociva.

k) i
OTRAS PRESC‘%lPCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0045 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE AGTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Fruta en aimibar: Producto con frutas sanas y limpias. El empaque debera especificar el contenido neto, la clase de fruta
Que contiene (durazne, pifia 0 mango), infermacion nutrimental, marca registrada, presentacion en lata de 800 gr +/- 10% v
contenido drenado visibles. Con caracteristicas sensoriales propias de la fruta en almibar.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos. bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1895. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a tratamiento
térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de ctiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1893. Salud Ambiental. Bienes y Servicies. Envases metslicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccien ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, v sin abolladuras, sin
materia extrana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara Y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRC: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del grea De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS Mﬁ\IIMAS PARA 20 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ; No aplica

[ |
"(%.DHCI\ZAD DEL[IBIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
s alim ntos deberan presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en cajas de estibas limpias y
/ fecha de wgudda? visible con un minimo de 3 meses. resistentes, liores de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PREI'S‘CBIE_'C]ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0046 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2623

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Galletas Marias: Es un tipo de galleta dulce, marca registrada, presentacién caja de 850 gr, conteniendo paguetes
individuales, no a granel, el empaque primario debera especificar el contenido neto, Con caracteristicas sensoriales propias de
las galletas marias, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-88A1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de

panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-081-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo sclicitado

Verificar por inspeccion ocular Iz integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente

sellada, sin materia extraia v sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme & Iz norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de |la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMiN!STRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la reguisicién

L
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ‘ No aplica

W— i

UCIDADDEL BIEN:{ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentosy deberéan |presentar, fecha de empaqustado, | El bien debera presentarse en cajas cerradas, selladas,
fecha de wdudﬁad visib}q con un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualguier tipo de fauna nociva.

3 il
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO C SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0047 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Galletas saladas: Es la galleta homeada a base de harina preparadas con sal, presentacion caja de 540 gr +/-10%, deberan
llegar perfectamente cerrados, conteniendo paquetes individuales, no a granel, el empague primaric deberd especificar el
contenido neto, Con caracteristicas sensoriales propias de las galletas salades, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-200€. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales ¥ sus productos. Cereales, harinas de cerezles, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposicicnes y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetedo para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que
el empague no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara %
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de |2 empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del rea

De acuerdo con |a requisicion

EXISTENCIAS MINlMAé PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica b No aplica

1
CADUCIDAD DEL BIEN:

L:Es{aﬁm’@'ﬂas deberan ipresentar. fecha de empagquetado,
/f/ a de caduciged visible con un minimo de 3 meses.

\

5 "I\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
limpias y resistentes, libres de cualquier tipc de fauna
nociva.

Rt e

\ |
OTRAS PRESCR]RPIQNE%\APUCABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0048 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Garbanza: Es un grano seco de la familia de las leguminosas, el empaque primario deberd especificar el contenido neto,

| presentacion bolsa de kilo, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del garbanzo, con etiquete de valor
nutrimental visible.

| NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicics. Cerealss y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas ¢ semolinas o sus mezclas. Productos de

panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de eliquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia v sin fauna
nociva.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ; No aplica

r

]
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Lo aglimentos debéran presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en boisas de polietieno cerradas,
mpaquetado, fecha de caducidad visible con un|selladas, limpias vy resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 feses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: Ne aplica
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/¥ GOBIERNO DE LA
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0280

| PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Gelatina de agua: Producto elaborado con la mezcla de azdcar refinada y grenetina comestible, el empaque debera
especificar el contenido neto, marca registrada, presentacion de 720gr (+- 15%). (Varios sabores). Con caracteristicas
senscriales propias de la gelatina de agua, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado parz alimentos y bebidas no  alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
producto, que &l empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme 2 la norma ¥y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potenciaimente engafosas.

Verificar que el transporte este lim pio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado |

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las nécesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MIMMA‘S PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: |
No aplica

CADUCLEQ; DEL BIEN
tos deberdan presentar, fecha de
,e"mpaquetado. fecha_ de caducidad wsxb!e con un

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en empaques cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nogiva.

minimo de 3 meses.
/ OTRAS PRESCRIE,CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMJENTO O SERVICIO No aplica
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GOBIERNO DE LA

© 96" ciubab D= MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0108

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION; 04 de diciembre 2023

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Gelatina de agua baja en calorias: Polvo con bajo contenido calérico, el empaque debera especificar el contenido neto, la

informacion nutrimental, marca registrada, presentacion paquete de 20 gr (varios sabores). Con caracteristicas sensoriales
propias de la gelatina de aguz baja en calorias.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

generales de etiquetado parz

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasados-informacion comerdial y sanitaria.

alimentos y bebidas no alcohdlicas

nogciva.

declaraciones que no pueden
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular Iz integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia v sin fauna

Verificar que cuente con una informacion nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
comprobarse o

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

En factores de apariencia;

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con |z requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica (i

5

No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

o

minimo de 3meses. |

CAl D DEL BIEN: b
}s alimentos debere}n presentar, fecha de

empaquetado,’ facha de) caducidad visible con un

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El bien deberd presentarse en empaques cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

—

S

OTRAS PRESCR-}PQIONI?%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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7Y CGOBIERNO DE LA
@ CiUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0050 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 |FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Granola: Contiene hojuelas, semillas y frutillas secas, marca registrada. Presentacion en bolsa de 1kg, Con caracteristicas
sensoriales propias de la granola, con etiquete de valor nutrimental visible.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques sellados con izs mismas
caracteristicas que el paquete de origen.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos zlimenticios.

NOM-247-85A1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cersales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a2 base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semoclinas o sus mezclas. Productos de
panificacion. Dispesiciones v especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para zlimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular Iz integridad  del
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin humedad, sin materia
extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion de!
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica it No aplica
i [
CADUCIDAD DEL BIEI",&AI: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. :
Los alimentos deb?rén presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno cerradas,
m fecha de caducidad visible con un | selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. 3 nociva.

OTRAS PRESC@.PCIDN’I‘ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICD

(o) ' Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0051 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION; 04 de diciembre 2023

| DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Haba pelada: Es un grano maduro, seco y entero, el empaque primario deberd especificar el contenido neto, presentacion

bolsa de kilo, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del haba pelada, con etiquete de valor nutrimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolings.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de

panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS PCR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin humedad, sin materia
extrana y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

EXISTENCIAS MINIM&E‘? PARA 90 DIAS:
b | No aplica

No aplica |

CADUCIDAD DEL BIEN: ! [ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberan presentar, fecha de El bien debera presentarse en bolsas de polistileno cerradas,
emﬁﬁé@%\f&cha de| caducidad visible con un | selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
| pinimo de 3 meses. Y nociva,

\

/ OTRAS PRESCRIF{CIONESI_ APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0052 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

.| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES
Harina de arroz: Producto obtenide de la molienda del arroz 100% cristal, el empaque debera especificar el contenido neto,
informacién nutrimental, marca registrada, presentacion paquete de 500 gr Con caracteristicas sensoriales propias de Iz
harina de arroz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, semolas o semalinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiqguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar per inspeccion ocular lz integridad del
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la noma vy sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Iz empresa e identificacidn.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con Iz requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica i
i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los _af s deberdn presentar, fecha de
ewpa/qzrado, fecha de caducidad visible con un
Jhinimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en cajas cerrades, selladas, limpias ¥
resistentes, libres de cualquier tipe de fauna nociva.

| ~

OTRAS PRESCRIFPCIOI\;!‘ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAM

IENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0109 l PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

: |
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :
Harina de maiz: Polvo fino, seco de aspecto granuloso, color blanco o blance amarillento, con un olor caracteristico de maiz
sin ranciedad, el empaque deberd especificar el contenido neto, informacidn nutrimental, marca registrada, presentacion
empaque de 1 Kg. Con caracteristicas sensoriales propias de la harina de maiz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-8SA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles. de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimenios y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria.

NOM-187-SSAI-2002 Productos y servicios. Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas pare su elaboracidn vy
establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacion comercial, Métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extraia v sin fauna
nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la nerma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las condiciones de impieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberén presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
LMinimo de S\meseéa.

R %

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en cajas cerradas, selladas, limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDANIENTO O SERVICIO: No aplica
Wy
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M CIUDAD DE MEXICO

Lote 1

FICHA TECNICA

Q SECPETARIE DESALUDDELA CIUDERDEWMEXICH
ﬁ GOBIERNO DE LA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0053 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES
Harina de trigo: Producto obtenido de la molienda de trigos duros, sanos vy limpios, el empaque deberd especificar el

contenido neto, informacién nutrimental, marca registrada, presentacién empague de 1 kg Con caracteristicas sensoriales
propias de |a harina de trigo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el procese de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales v sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nufrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etfiquetado parz alimentos y bebidas no alechdlicas |

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-187-SSAI-2002 Productos y servicios. Masa, tortillas, ‘ostadas y harinas preparadas para su elgboracion y
establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacion comercial. Métodos de prueba.

|

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: |o solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, gue
el empague no esté rolo, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme & la nomma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de iimpieza y presentacién del
personal con uniforme de lz empresa € identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 30 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 18C DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN% CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn’ presentar, fecha de empagueiado, | El bien deber2 presentarse en empaques cerradas,

fe}a—ée—caducidad visible con un minimo de 3 meses. selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
P i} fauna nociva.

',

" i

OTRAS PRESCR.IPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAM]EN"O O SERVICIO: No aplica
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M CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0054 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Harina para Hot cakes: Es una mezcla de harina de trigc con polvos leudantes, el empaque debera especificar el contenido

neto, informacién nutrimental, marca registrada, presentacién empaque de 500 gr Con caracteristicas sensoriales propias de
l2 harina para hot cakes.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas 6 suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cerezles y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cerezles, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos

de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métode de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de stiquetadoe para zlimentos y behidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMQOS ESPERADCS POR PRUERA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular |2 integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrana y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara vy
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

Q SECRETARIADESALUDDELA CIUDAD DE MEXICO
GOBIERNO DE LA :

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del darea De acuerdo a |2 requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos debergn presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
?,de-:;@gu\cidad \rié‘;ible con un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
:.l nociva.
. \ i
OTRAS PRESC‘RIPCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; No aplica o
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0055 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Hojuelas de maiz: Hojuelas secas, enteras a base de grano de maiz, paquete de 500 gr, marca registrada Con
caracteristicas sensoriales propias de las hojuelas de maiz, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos

de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

; En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la noma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS M!NiMAS,PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: : '.-'= CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
os ali s deberan p’resentar fecha de empaquetado, | El bien deberé presentarse en cajas cerradas, selladas,
de cad‘ﬁdg‘d wsuble con un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de feuna
nociva.,

/ OTRAS PRESCRIPCJONE APL!CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARJA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0067 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE AGTUALIZACION- 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Jarabe de maiz: Es un edulcorante liquido. El envase debera especificar el contenido neto, |z informacién nutrimentzal, la
presentacion frasco de 500 ml, marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la miel de maiz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene parz el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentes y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariensia: |o soliciiado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primaric, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SF)_L‘[CITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del 4rea De acuerdo z la requisicion
EXISTENCIAS MIN[M%S PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica 11 No aplica

CADUCIDAD DEL B[Ei\!: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los glimentos deberan presentar, fecha de embasado, | E! bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y
f}c(aalgg cadugidad visible con un minimo de 3 meses. | IMPios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
A i

/' OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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._ CiIUDAD DE MEXICO
s Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0056 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Jugo de manzana: Presentacion del envase tetra pak de 1 It, especificar el contenido nete de jugo de manzana, ser de
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del jugo de manzana, sin edulcorantes y con etiqueta de valor
nutrimentai visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones |z tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abombamientos, sin
materia extrana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la reguisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 1 \ No aplica

CADUCIDAD DEL BIE\-‘N: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de embasado, fecha | El bien deber2 presentarse en cajas cerradas, selladas, |

;ducid wsable oq‘n un minimo de 3 meses. limpias vy resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIP’QIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0057 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Jugo de uva: Presentacion del envase tetra pak de 1 It, especificar el contenido neto de Jugo de Uva, de marca registrada,
Con caracteristicas sensoriales propias del Jugo de Uva, sin edulcorantes y con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-200€. Practicas de higiene para &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes v servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a tratamiento
termico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abombamientos, sin
materia exirafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacidn.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCI EL BIEN: " CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
imentos deberdn presentar, fecha de embasado, fecha | El bien debera presentarse en cajas de estibas [impias v
caducidad vis?qle con uf minimo de 3 meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
Y i

OTRAS F‘RESCRIF’,,ICI(.)NEﬁ APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0058 ‘ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARRQTES

Jugo individual: Es la parte liquida de la fruta, presentacion del envase tetra pak pieza 250 ml. especificar el contenido neto,
el sabor correspondiente, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del juge de ia fruta en diferentes
sabores, sin edulcorantes y con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-8SA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos 2 tratamiento
termico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se encuentre
herméticamente sellada, y sin abombamientos, sin materia
extrana ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica l No aplica

i

CADUCIDAD DEL BI:EN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los tos deberari presentar, fecha de embasado, fecha de | El bien deberd presentarse en cajas de estibas limpias y
ducidad visible con un minimo ce 3 meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/ OTRAS PRESQRIPCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-005¢ | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Leche condensada: Producto elaborado a partir de leche a la que se le ha evaporado agua y agregado azucar, presentacion

lata de 387 gr, marca registrada, Con caracteristicas senscriales propias de la leche condensada, con etiquete de valor
nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: |
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generzles de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1983. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metilicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones la tapa
que se encuentre herméticamente sellada, y sin
abolladuras ni abobamientos, sin materia extraiia ni
sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o {
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal con uniforme de la empresz e

identificacion.
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del érea De acuerdo con la requisicion
|
‘EXISTENCIAS MINIMASH'PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica J No aplica
|I|I
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos debeujan presentar, fecha de |El bien deberé presentarse en envases cerradas, selladas libres de
embaSado, fécha de caduc:dad visible con un minime | fauna nociva.
de’3 meses.

/OTRAS PRESCR!PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACICN DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

| CLAVE SAICA: 2211-0061 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Leche evaporada: Leche entera que ha sido concentrada por evaporacién yfo adicion de sélidos de leche y esterilizada,
Ademas, esta pasteurizada y homogenizada, con adicién de vitaminas A, C, D

presentacion lata de 360 gr +/- 10%, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la leche evaporada, con
etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metilicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado parz slimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comerdial y sanitaria,

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteos combinado y derivados lacieos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-155-SCFI1-2012. Leche denominaciones, especificaciones fisicoquimicas. Informacion comercial y métodos de prueba.

'l

|

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccidn ocular la integrided del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras ni
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicién
i
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica f No aplica
CADUCIDAD DEL BIENE CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, fecha | El bien debera presentarse en envases cerredas, selladas
‘d;—caduc: \c\l visible coniun minimo de 3 meses. libres de fauna nociva.

£ i
OTRAS PRESCRIPCIOMIES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOEIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0128 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Leche semidescremada: Leche ultra pasteurizada semidescremada, presentacion Envase Teifra Pzk de 1 litro, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de Ia leche fluida, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebides no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteos combinado y derivados lécteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarizs.

NOM-155-SCF|-2012. Leche denominaciones, especificaciones fisicoquimicas. Informacin comercial y métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR FRUEBA:
5 Lo que marca la NOM-243-SSA1-2010y la 155.

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | Determinacién del crigen de la proteina.

primario, que nc presente alteraciones la tapa que se encuenire

hermeticamente sellada, y sin abolladuras ni abobamientos, sin

materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o decleraciones que no
pueden comprobarse o potenciglmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las condiciones de limpieza Yy presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerde con las necesidades del Zrea De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica b No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberén presentar, fecha de embasado, fecha de | El bien deberd presentarse en envases cerradas, selladas
cad%dm\oon un minimo de 3 meses. libre de fauna nociva.
H
LY hl
Q S PRESCRIP%iONESsAPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
2 ! Y ol T -
i ELABORO: | = SUPERVISOm-—="TT s AUTORIZO.-
: : } 2 il el ST MEEE ;
i L.N. Pameia;j}n'élbr/’c‘onza'lde;,.f“‘hﬂtro. Juan Carlos Castillo Carrion Dra. udrth{Meleh’dez Viana
p, DRCERERET i!.r' =
i NOMERE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

Nota: HL Licitante debera Entregar Analisis Microbiolégicos Y Fisicoquimicos, Expedido por un Laboratorio con acreditacién
vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditacin (E.M.A)
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0062 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCICN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Lentejas: Grano maduro libre de humedad, el empaque debera especificar el contenide neto, presentacién bolsa de kilo,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de las lentejas, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOWM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales v sus productos. Cereales, harinas de cerezles, sémolas o semolinas.
Alimentos 2 base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas ¢ sus mezclas. Productos de

panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de eliqguetade para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: o solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia v sin fauna
nociva.

Verificar que cuente con una informagcién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o |
potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|E! bien debera presentarse en bolsas de polietleno cerradas,
er;paqmtadg, fecha! de caducidad visible con un selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
Lriinimo de eses. | nociva.

1

OTRAS PRESQRIPC]QNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apiica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0084 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Mayonesa: Es una salsa emulsionada fria elaborada principalmente a base de huevo entero y aceite vegetal batidos, deberén
especificar el contenido neto, la informacion nutrimental vy la fecha de caducidad, presentacion frasco de 725 gr, sellado y
marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la mayonesa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos v bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, gue no presente alteraciones Ia tapa que se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara %
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transperte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica bl No aplica

CAD;JIQDAD\DC!EL BIEN:;?- CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los afimentos’deberén presentar, fecha de embasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y
de’caducidad visible con q'n minimo de 3 meses. limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
s H - |

‘[OTRAS PRESC?I?CIO&:E_S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
! ¥
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0127 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

ABARROTES

Mayonesa: Es una salsa emulsionada fria elaborada principaimente a base de huevoentero y aceite
vegetal batidos, contenido pieza de 8 gr, el envase debera de especificar el contenido neto, marca registrada,
Con caracteristicas sensoriales propias de la mayonesa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-20089. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad  del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materiz extrafa.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS MiNII\{]AS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ¢ | No aplica
i
CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los ,aﬂn%air;tos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
eyﬁaqueta 0 y/o Iate?- cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
% \_\ : [ cuzlquier tipo de fauna nociva.
1]
; 3 H
OTRAS PRESCR'SE\CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica ?
AR iy U
ELABCRE! /// e SUPERMISO: ] AUTPRIZO: /
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0065 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2217 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES

nutrimental, la presentacién frasco de 980 gr, marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de |z mermelada.

Mermelada: Es una conserva de fruta cocida en aztcar, Ei envase deberd especificar el contenido neto, la informacion

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

preenvasados-Informacién comercial v sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA.

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada y sin materia extrafia,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme 2 la norma y sin leyendas ¢ declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafnosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persanal con uniforme de |2 empresa e identificacian,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

de caducidad msiblé_oon un minimo de 3 meses. limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

No aplica f No aplica
CADUCIDAD DEL ZBIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
alimentos\deberén presentar, fecha de embasado, fecha | £l bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados v

LS
OTRAS PRESCRIF_’@}-.DNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

1 % -
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACIGN DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0066 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARRQTES

Miel de abeja: Es un fluido dulce y viscoso producido por las abejas a partir del néctar de las flores. El envase debera
especificar el contenido neto, la informacion nutrimental, ia presentacion frasco de 500 gr, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias de la miel de abeja.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial v sanitaria.

NOM-145-SCF1-2001. Informacion comercial-etiquetado de miel en sus diferentes presentaciones.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular |a integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafa.

Verificar oue cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme & la norma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica i No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ! | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos-deberan presentar, fecha de embasado, fecha | El bien debers presentarse en frascos cerrados, sellados y
de et ucidad visi&{le con un Eminimo de 3 meses. limpics, libres de cualguier tipo de fauna nociva.

/OfT RAS PRESCRI F-'-"C}IONES-_.;:\_APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC; No aplica
LI
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0068 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Presentacién paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del mole rojo,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con las mismas
caracteristicas que ¢l paquete.

Mole rojo en polvo: A base de chiles y especies, el empaque debe especificar el contenide nets, marca registrada. |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;
NOM-251-8SA1-2009, Practicas de higiene pars el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetade para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: I RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentaciéon del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 60 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;

No aplica % No aplica

CADUCIDAD DEL éIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deblran presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberd presentarse en bolsas de poiietileno
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
g . tipo de fauna nociva.

h Inh

OTRAS PRES_CRIPG@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0069 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO
ABARROTES
Mostaza: Condimento envasado con apariencia pastosa y de sabor picente, deberan especificar el contenido neto, la

informacion nutrimental, presentacion frasco de 430 gr, y marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la
mostaza.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado para alimenfos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa & identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica

EXISTENCIAS MIN!.P{!AS PARA 20 DIAS;
No aplica { !

= 1
CADUCIDAD DEL BIEN:

ng_ @Lli_r_n\fantos debera’?n presentar, fecha de envasado, fecha
&€ cadudidad visible'c%n un minimo de 3 meses.
1 ; )

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados ¥
limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESQRlPCl{dNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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' UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0122 |[PARTIDAPRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Mostaza: Condimento envasado con apariencia pastosa y de sabor picante, contenido pieza de 5 gr, el envase debers de
especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la mostaza.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

'NOM051-SCFIISSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que
el empague no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia. ‘

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal ¢con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica . No aplica

1 A

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentes deberzn presentar, fecha de empaquetado y/o [ El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
lotg.—— i cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
F \\. { tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESI?F\T!_IF'CI{-;Z)NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0070 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Nuez: Fruto seco limpio e integro. Presentacién bolsa sellada de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias
de la nuez.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques sellados con
las mismas caracteristicas de la bolsa.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimeniicios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
-,1- No aplica

CADUCIDAD DEL BI:;EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos dgberdn presentar, fecha de|El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de

mjaimo de \Teses § cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCEPC)?I:!ES ﬁIiCABFS AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica 7
ELAB!OR‘_O{L /r’ | J : s AUTO RIZQ/
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0071 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Orégano: Entero y aromético. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del
orégano,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extraia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

i
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en frascos cemados,
empaquetado, fer.:har1 de caducidad visible con un|sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna

w meses. ? nociva.
: 4

OTRAS PRESCRJDCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERViCIO No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0072

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION; 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pasas: Fruta seca, limpio e integro, Presentacién paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de

las pasas.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberéan entregarlo en empaques cerrados con

las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto,
que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un

mw:@ rn%es '1

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIP‘G}\!ONES‘-::‘APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0073 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FEGCHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pepita verde entera: Semillas de calabaza, Presentacion paquete de kilo. el empaque deberé especificar el
contenido neto, Con caracteristicas sensoriales propias de la pepita verde.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad  del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de
empagquetado, fecha de caducidad visible con un

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de

}ﬁmrn‘o‘t}e@ meses-,'i cualquier tipo de fauna nociva.
\ .11'.
OTRAS Pnescg\lpciomes APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
iill \:‘//_/\ o S
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0074 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: ]

ABARROTES

Piloncillo: Es el jugo de la cafa de azicar. Su recepcion sera en piezas pequefias, el empaque sellado debera |

especificar el contenido neto, Presentacién paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del

piloncillo.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con

las mismas caracteristicas que el paquete

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentosi | deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un

min de 3 meses
/‘ﬂm\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cuzlquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRE‘S{:RIPC‘!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

No aplica i No aplica
13
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberéifi presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible con un minimo de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
'? nociva.
] .1\
/ OTRAS PRESCBIPCIO@ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
3 1 s 2
) - SO- :
E ORO /,‘SUPEJRVI“S,O__ . . AUTPR]ZO‘&_/
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AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0075 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pimienta blanca molida: Grano maduro sin cascara. Su recepcién sera molida y envasado, verificando la presentacion
frasco de 70 gr (+/-10%), el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada Con caracteristicas sensoriales
propias de |a pimienta blanca molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado paraz alimentos y bebidas no alcoholicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria. '

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccidén ocular |z integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tepa que se
encuentre herméticamente sellada. y sin materia exirafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza Yy presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo z |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

WA A
i i

CLAVE SAICA: 2211-0076

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION; 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

de la pimienta negra molida.

Pimienta negra molida: Grano maduro sin cascara. Su recepcion sera melido y envasado, verificando la presentacion frasco
de 64 gr (+/-10%), el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada Con caracteristicas sensoriales propias

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de a

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria,

limentos, bebidas o suplementos alimenticios.

etiquetado para alimenios y bebidas no zlcohédlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la fapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafa.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADQOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica it

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberﬂﬁn presentar, fecha de envasado, fecha
de caducidad visible ¢on un minimo de 3 meses.

\ 1

|

//\ \\;
4

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,
limpios vy resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
neciva.

\ i

/ OTRAS PRES@R_LPC}Q\NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O

SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0077 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROQTES

Polvo para hornear: Se utiliza para aumentar el volumen de la masa, presentacion lata de 454 gr, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias del polvo para homear.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-002-SSA1-1883. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metélicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacidn comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEEA-
En factores de apariencia; lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular |z integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, sin  abolladuras y

abombamientos, sin materia extraia ni sedimento.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza ¥y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacian.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo z las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BiEiﬂ: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan ’-presentar, fecha de envasado, fechz | El bien debera presentarse en envases cerrados, sellados,
de caduci visible ooh_‘t‘un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

\ I“klllﬂ nociva.
A
/ OTRAS PRESCRIP@IONE_S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
EM%GR’O:‘:;C;’ 17 AU ORin: ?-4"

y -l et Pt
Pl e o ¥

4
E. Cuéllar Gonzalez “~—|

==

-

{LN. Pa :.Mﬁwdﬁé*ﬁ:cféﬁa'sfé:sﬁﬁafcaman Dra. Judith Mblénfez Viana
' NOMBRE Y FIRMA .- NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y EIRMA

—



O El’ H F]

© CIUDAD DE MEXiCO

&

Lote 1

FICHA TECNICA

S/ comecrno of a SECRETARIE DE SALUDDELA CIUDAD DEMEYICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA C IUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0078 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Puré de tomate: Salsa de tomate, elaborada principalmente a partir de pulpa de tomates, envase Tetrapak de 1 Kg, deberan

especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del puré de fomate, con etiquete de
valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metdlicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones Ia fapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abombamientos, sin
materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma v sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL B!EN:‘-,'I] CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

Los alimentos deberan 'ipresentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en envases cerrados, sellados,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

P i
AOTRAS PRESC\I?IPCiDNE\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

I
|

: 1 s — .‘.._‘____‘_‘ v
._LA\?\?RO;)‘_ = SUPERWBGL T T AUTORIZOY 7

e i

b —

- i T R f ;
el R S i WL
L.N. Pamelg E-CUellar Gonzalez ™| Mfro. Juan Cardes Castilo-Camion™ | Dra. Ju léngez Viana
o g

i NOMBRE Y FIRMA ', NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA




©
Mo GOBIERNO DE LA
‘/é CIUDAD DE MEXICO
o

SECRETARIA DESALUDDELA CIUDAD DEMENICO

Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0079

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 94 de diciembre 2023

ABARROTES
Sal con ajo: Condimento preparado, moli
especificar el contenido neto, marca registra

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

do y envasado, Presentacion frasco de 125 gr (+/- 10%), el envase debera
da Con caracteristicas sensoriales propias de |z sal de ajo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-2

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasados-informacién comercial ¥ sanitaria.

51-SSA1-2009. Pricticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

generales de efiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccidn ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre hermeticamente sellada, v sin materia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIQO DE SUMINISTRO:
De acuerdo z las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo & la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica Lk\
i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS-
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN;

Los alimentos deberan ipresentar, fecha de envasado, fecha
de caducidad visible conun minimo de 3 meses.

i

eaiillin N

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en frascos cerrados, sellados,

limpics y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

¥ | e’

/O'TRAS PRESCREF{‘CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
! h g )
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0080 [PARTIDAPRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-
ABARROTES

Sal con cebolla: Condimento preparado molida, verificando la presentacion frasco de 126 gr (+, - 10%), el envase debera
especificar el contenido neto, marea registrada Con caracteristicas sensoriales propias de la sal de cebolia.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos zlimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial v sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular Iz integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a lzs necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberén"-\!i presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible conl un minimo de 3 meses. limpics y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
%‘. nociva.
N
OTRAS PRESGRIPCIO ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0081 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sal de cocina: Sal en forma de cristales que pueden ser mas irregulares y menos blances, presentacién bolsa de 1 kg,
marca registrada, Con caracteristicas sensorizles propias de la sal de cocina, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcoholicas
preenvasados-Informacion comercial v sanitaria.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN- RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUERA,

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccidén ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza Yy presentacion del
personal con uniforme de la empresz e identificacian.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TQTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 8 No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberén presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
fechadeeaducidad vi;f.'jble con un minimo de 3 meses. cerradas, selladas, limpias v resistentes, libres de cualquier
\\‘ ; tipo de fauna nociva.
/ 4 OTRAS PRES(%F\’;!PCIG)?JES AP?ABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0082 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023 |

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sal de mesa: Sal en forma de cristales homogéneos y blancos, presentacién bolsa de 1 kg, marca registrada, Con
caracieristicas sensoriales propias de la szl de cocina, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas da higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generzles de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA-

En factores de apariencia: lo solicitado
Verifiear por inspeccién ocular la integridad del producto, que

el empague no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
cenforme a la noma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de em paguetado, | El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

fecha de caducidad viii-pfe con un minimo de 3 meses. cerradas, selladas, limpias vy resistentes, libres de cualquier

P *fi tipo de fauna nociva.
/
/| OTRAS PRES‘%RI&‘CIO&IES APLICAELES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica .
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0083

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

Fa N

OTRAS PRESCF\&IE‘CIG'\!‘\{ES APL!C}BLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

salsa catsup, con etiquete de valor nutrimental visible.

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Salsa Catsup: Salsa de tomate condimentada con vinagre, aziicar y sal, ademas de diversas especias. Presentacion frasco
de 320 gr, el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensorizles propias de la

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

generales de

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

eliquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la fapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del grea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MII\EIILMAS PARA 80 DIAS:
No aplica ! i
i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los_alimentos debei‘-én presentar, fecha de envasado, fecha
,d’ﬁaducndad visible c‘t;n un minimo de 3 meses.
g

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.
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UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0123 | PARTIDA PRESU PUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Salsa Catsup: Salsa de tomate condimentada con vinagre, azicar y sal, ademas de diversas especias,
contenido pieza de 8 gr, el envase deberd de especificar el contenido neto, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias de la salsa catsup.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad  del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del 4rea De acuerdo con la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica { } No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los/iiihe%tos délq'erén presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
mpaquetado.y/o Iote'1| cemradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
™, 1 cualquier tipo de fauna nociva.

\ i
A oA i o
OTRAS PRESCRIPCIONES,APLIGABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0084 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

—

ABARROTES

con etiquete de valor nutrimental visible.

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Salsa de soya: Elaborada mediante la fermentacion de granos de soya con trigo tostado, presentacién frasco de 296 gr, el
envase debera especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la salsa de soya, |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

preenvasados-Informacion ccmercial y sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integrided del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, v sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el fransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA,
En fagtores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo z |z requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS.PARA 80 DIAS:
No aplica i)

Fl

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: |
No aplica '

CADUCIDAD DEL BIEN: |

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha
de gadm‘aaWbie con u:; minimo de 3 meses.

% .l

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en frascos cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIII?_C!.:ONE‘SzﬁLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0085 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACI ON: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Salsa inglesa: Condimento liguido fermentado, presentacion frasco de 290 gr, el envase debera especificar el contenido
neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la salsa inglesz, con efiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no zlcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: |o solicitado

Verificar por inspecciéon ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la fapa que se

encuentre herméticamente sellada, vy sin materia extrafia,
Verificar que cuente con una informacidn nutrimental cara v
conforme a la norma v sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica A

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: !
Los alimentos deberan'presentar, fecha de envasado, fecha
de cadlcidad™sible con}utn minimo de 3 meses.

\ 1 ’

. \
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i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC.

El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPQ}QNE@ ARLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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K 7. ——— SECRETARIA D SALUD DE LA CIUDAD DE MEYICO
o

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0124 |PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Salsa Jalapefio: Chile fresco y picoso, contenido pieza de 8 gr, el envase debera de especificar el contenido
neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la salsa jalapefio.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohélicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extraiia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica " No aplica
i
CADUCIDAD DEL; BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos {deberan presentar, fecha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado y/o lote cerradas, selladas, limpias vy resistentes, libres de

g W cualquier tipo de fauna nociva.
N b

OTRAS PRESC{?IPCI‘?NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica -
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0086 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sopa de codo: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo ¢ semolina. Presentacion paguete de 200 gr, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de |a sopa de codo, con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos v Servicios. Cereales Y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos

de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producte, que
el empaque no esité roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara %
conforme 2 la noma y sin leyendas o declaraciones Que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica n No aplica
i

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberéﬁ presentar, fecha de empaquetado, | E| bien debera presentarse en empaques cerrados,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. sellados, limpios y resistentes, libres de cualguier tipo de
W fauna nociva.

y [
/@ﬁ'RAS PRESCR_IPCIONL‘E\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0087 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sopa de estrella: Producto obtenido de la desecacién ¥ amasado de trigo o semalina. Presentacion paguete de 200 ar,
marea registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de a sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8S8A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de ceregles, sémolas o
semolinas. Alimentcs a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetade para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma v sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que &l fransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del rea De acuerdo z la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica a No aplica
CADUCIDAD DEL BlEh‘y: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberélg presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en empagues cerados,
fecha ducidad visiblle con un minimo de 3 meses. sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
} faunz nociva.
7 3
'OTRAS PRESCRQDQIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ Q SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIGO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0088 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sopa de fideo: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo ¢ semolina. Presentacion paquete de 200 gr, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales Y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos

de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de eliquetado para alimentos vy bebidas no =zlcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que
el empague no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara ¥
conforme a lz nerma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafnosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
persanal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TQTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica -“_1 No aplica .
CADUCIDAD DEL BIEI\I!_:'I, CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan |presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberd presentarse en empaques cerrados,
fecha de-cadgcidad visiﬁjg con un minimo de 3 meses. sellados, limpios vy resistentes, libres de cualquier fipo de
\ i!‘.t fauna nociva.
OTRAS PRESCRIFCIONIES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
4 .‘. ; )\j""\; e ,_.---"“""J .
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0089 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sopa de spaguetty: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete de 200 ar,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cerezles, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereaies, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de

panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetadc para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad  del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme & la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engarnosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De zgcuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MlNIhﬁlAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica g No aplica

CADUCIDAD DEL BIéN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Lgs’—'aﬁm\entos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en empaques cerrados, sellados,

-€mpaquetado, fecha "'l.;glde caducidad visible con un | limpios y resistentes, libres de cuzlquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses.

/]

OTRAS PRESGR[F!ClONES APLICABLES AL BIEN, ARhENDAMJEN O O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0090 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:

ABARROTES -

Sopa de tallarin: Producto obtenide de Iz desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete de 200 gr,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de code, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no aloohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion oculer la integridad del
preducto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente selladza, y sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental
clara y conforme a lz2 norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente enganosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persconal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del drea De acuerdo a la reguisicion
EXISTENCIAS MINIMAS;-PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

i
CADUCIDAD DEL BIEN: | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los limentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en empaques cerrados, sellados,
empdguetado, ,tema de\l caducidad visible con un | limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nogiva.

minimo de 3 meses.
/OTRAS PRESCRTPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0091 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
ABARROTES

Sopa menuda: Producto obtenido de la desecacién y amasado de frigo o semolina. Presentacion paquete de 200 gr, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueha.

NOM-051-SCFI/S5A1-2010. Especificaciones generales de efiquetado parz alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producte, que el
empaque no esté roto, se encuentre herméticamente sellada, y
sin materia extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la noma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica " No aplica

|

CADUCIDAD DEL BIEN:| CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberén_[presentar. fecha de empaguetado, | El bien deberd presentarse en empaques cerrados,

fecha ducidad visible con un minimo de 3 meses. sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
/;‘P’a N i fauna nociva.
X y
/ OTRAS PRESCR!PC!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENWQ—SER.V} GlO: No aplica
7 l\ o Bl K““N
/ ELA&OR%/ 7 SUPERVISS=— -~ T AUTORIZ&
N\,// P ”‘/‘___,--“ ,;_:_,.-- W e

. \L £ | BT

L2

dl. Jwelé’ﬁdez Viana

&l Ty s

NILN. Pamgig__/Cueﬂar Gonzalez /,-M['Fo Juan Carlos Castilo Camon Dra=

e

L.
fl NOMBRE Y FIRMA-‘ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

3




<4 SECRETARIA DE SALUDDE L CUDADDEHIENICO

GOBIERNO DE LA

°¢& CIUDAD DE MEXICO -
Lote 1

o

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0125 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Soya texturizada: Sabor pollo, Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la soya texturizada,
con etiquete de valor nutrimental visible.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con las mismas
caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-5SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto,
que el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia, sin fauna nociva y sin aroma y
sabor a rancio.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara v
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica rn! No apiica

CADUCIDAD DEL BIEN! CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan.ipresentar, fecha de empaquetado, | El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno cerradas,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
| fauna nociva.

OTRAS PRESORIPCIOI’@ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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o GOBIERNO DE LA
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDIGOS ¥ URGENCIAS [

CLAVE SAICA: 2211-0092 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: !
ABARROTES

Tamarindo: Producto entero, fresco y limpio, el empaque sellado deberd especificar el contenido neto y la fecha de
caducidad. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del tamarindo.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con las mismas
caracteristicas que el paquste.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto,
que el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |z requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
]
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los zlimentos deberénz]presentar, fecha de empaguetado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno cerradas,
fecha de caducidad visiﬁ]e con un minimo de 3 meses. selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
il fauna nociva.

LOTRAS PRESGI%:PCIOP&ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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SECRETARIADE SALUGDELA CIUBAD DEMENICO

Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA

CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0083 |PARTIDA PRESUPUESTAL:

2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

ABARROTES

propias de la vainilla, con etiquete de valor nutrimental visible

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Vainilla: Saborizante artificial de vainilla, presentacion frasco de 250 ml, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

de efiquefado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa gque se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse ¢ potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SQLICITADOS:
De acuerdo a la reguisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica :'jj

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan|presentar, fecha de envasado, fecha
de}:adueidad visible con un minimo de 3 meses.

i iy

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en frascos cerrados, sellados,
limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nogiva.

by 2

"OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARREN
F . 1 4

DAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

Qb S 0% SECRETARIADE SALUDDELA CIUDABDEMEYICO
o o

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0094 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Vinagre: Es la dilucion de vinagre blanco concentrado con agua filfrada, presentacion frasco de 1 It, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias del vinagre.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-8SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas nc alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular Ia integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente selladz, vy sin materia extrafa.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacidn.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo 2 la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica
i
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberénqﬁpresentar. fecha de envasado, fecha | El bien deberd presentarse en frascos cerrades, sellados,
de caducidad visible coﬁg un minime de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
8 nociva.
i
“OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
A AVLA
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CALENDARIO DE FRUTAS

Producto

Cana

Ciruela
Chabacano
Durazno

Fresa

Guayaba

Jicama

Limoén
Mandarina
Mango

Manzana Golden
Meldn

Naranja

Papaya

Pera

Fifia

Flatano dominico
Platano Tabasco
Sandia

Tejocote

Toronja

Tuna

Uva

Nota: En el caso de las frutas fuera de temporada podran presentar ficha técnica del producto y carta

Temporalidad

Octubre a Diciembre
Mayo a Septiembre
Junio a Agosfo
Abril a Agosto
Enero a mayo
Todo el afno

Todo al ario

Todo el afio
Qctubre a Marzo
Marzo a Junio
Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo €l afio

Todo el afic

Todo el afio

Todo el afio
Octubre & Enero
Todo ef afio

Julio a Septiembre
Junio a Diciembre

compromiso de entregar con [as caracteristicas solicitadas en la ficha técnica.

J
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0210

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Acelga: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, tersas, sin picaduras ni manchas, sus
tallos blancos, gruesos y crujientes, libres de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad,
comprobar Ia limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva v sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL/BIEN:
1 semana ! 1‘;\

in

}.

/ '-—‘\\ I.=’| r..'«

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en bolsas de polietilenc
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres e cualquier tipo de fauna nociva. |

OTRAS PRESG@PQ\;@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apiica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO [

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0156

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Aguacate hass: Caracteristicas: Cascara de color oscuro, pulpa camosa gue no debe ceder a la presion,
pero sin llegar a ser dura, no debe sonar el hueso, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos. Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: I¢ solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No apiica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana i

o4

vy
Lo}
b3

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera preseniarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
preducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualiquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRES\CRI{’G&!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

.f'/ OTRAS PRESESBIE\(::JPNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No 2plica
ELABOR\O?:’) - fr_ﬂ-——"SUPERﬁ'[':\_SD:"‘: T AUT?RiZQ:{/
A e ). 2
x,._i,.ri PameldE. Cuéllar Go.nza'lg_,fMtrﬁfﬁfan Carlos Casiillo"Carridn Dra. Judith Mehépééz Viana
NOMBRE Y-FIRWA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

CLAVE SAICA: 2211-0211

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Ajo: Caracteristicas: Bulbo entero, cubiertas de pelicula blanca, sin picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del darea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

i
¥

(%]
\ ¥

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana A

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con crificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0212 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Apio: Caracteristicas: Hojas frescas y color verde pdlido, de apariencia jugosa y crujiente, el tallo del apio
debe ser fresco, no agrietado, sin marcas ni picaduras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de zlimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extranz, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a Ias necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

:‘\ limpias y con orificios para la respiracién del
5 \ producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

//—\\ . E"-. libres de cualquier tipo de fauna nociva.
o
L

/ OTRAS PREQC%I%Q!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIQ: No aplica
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GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDADDEMEYICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0214 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Berros: Caracteristicas: Hojas color verde brillante, y firme, libres de picaduras de insectos, sin residuo de
fierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-58A1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas ¢ suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. | PRUERA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRQO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion -

EXISTENCIAS MINIMAS PARA. 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD\DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1semana 1} El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

% limpias y con orificios para la respiracion del
P producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna nociva.
/-"_“-\ }| \

OTRAS F’RESG‘R!PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0213

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Betabel: Caracteristicas: Consistencia lisa y dura, color uniforme sin manchas y con cascara no muy rugosa,

libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defecios sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpic v el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

(4
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana Y

\
§

i
b

%\
54
.\‘..

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nogciva.

OTRAS PRES\CRIP\QIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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%/’;, GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DE MEXICO

i Lote 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0215 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FEGHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Brocoli: Caracteristicas: Fresco, limpio y entero, color verde brillante, sus tallos son gruesos, firmes y
crujientes, libres de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM.FF-46-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.

Brocoli.
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MIN!MOS ESPERADCS POR
Factores de Apariencia: PRUEBA:

Los brocolis deben de estar: Frescos, Limpios, Sanos, | En factores de apariencia: lo solicitado
enteros y bien desarrollados, ser compactos y con f
tallos firmes. [
Verificar que el transporte este limpio vy el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica - No aplica

F ‘\

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana i El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
i limpias y con orificios para la respiracion del
4 producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

//'P\ 5 ; libres de cualquier tipo de fauna nociva.
% L

OTRAS PRESCR]P‘G|ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
\ 5 d/"\ Y
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

‘\\___Ey;gameia E. Cueu‘qr Gonzélez—

n

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 22110216

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

marcas.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Calabaza italiana: Caracteristicas: tamafio mediano, color: verde claro, piel suave, firme y brillante, sin

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8S8A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza v caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté¢ libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIQO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

™

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BEEN:
1 semana

N

i
t
i
1

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

P
'~

OTRAS PRESPRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0217

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

rugosa, sin residuos de tierra.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Camote: Caracteristicas: tubérculo de consistencia dura y color uniforme sin manchas y con cascara no muy

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana § El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
| limpias v con orificios para la respiracion del
'fi producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
g '. \ libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO: No aplica
Y ‘.‘. R L
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GOBIERNO DE LA SECRETARIADE SALUD DELA CIUDAD DE HEXIC

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0177 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Cana: Caracteristicas: graminea lefiosa de color verde claro, tallo de aproximadamente 4 ¢m, de consistencia
firme, sin manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo soliciiado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica
A

CADUCIDAD DEL B!EN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 3

\ El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
i limpias y con orificios para la respiracion del

k)
4
i

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

/"'\\\ - libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCRIPGIONESAPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC!O: No aplica
; f z e e, <
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SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DE MEXICO

Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0218

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

Cebolla: Caracteristicas: bulbo de coler blanco, pesado, de textura dura y con céscara superficial de
apariencia seca Yy color blanco o marron, libre de picadura de insecios.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaifio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOQLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
\E Sk e
| limpias y con orificios para la respiracion del
/—-\ 11 producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
\ ik libres de cualquier tipo de fauna nociva.
# N\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

/| OTRAS PRESCRI PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0178

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: B

Chabacano: Caracteristicas: Piel aterciopelada y consistencia firme pero no dura, mieniras mas intenso sea su
color mayor sera su grado de madurez, céscara limpia y sin rajaduras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-20009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana ] El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
) limpias y con orificios para Ia respiracién del producto,
i las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
//‘\\ i cualquier tipo de fauna nociva.
/OTRAS PRESCR]PCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
f / _,,,..--'"'_" i "-—_‘\
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0223 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
VERDURAS

Champifiones. - Caracteristicas: Hongos de tamafio mediano, color: blanco, firme, textura lisz, brillante y
limpia, sin presentar manchas pardas y sin residuos de tierra.

[

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que e transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior. i
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del Zrea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana _ El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias vy con orificios para la respiracion del
! producio, las cajas de estiba limpias y resistentes,

//\ \ libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCR[PG‘I‘)LE—S AP}ICABLES AL B!EN ARRENDAM%ENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICQOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0222 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Chayote: Caracteristicas; Tamafio mediano, color: verde claro, firmeza, textura liso tierno y brillante, sin
espinas, consistencia dura, sin hendiduras y sin manchas cafés, libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-47-1982. Productos alimenticios ne industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Chayote

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia Tamafio Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio vy el vehicule este
cubierto en la parte superior.,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a Ias necesidades del drea

De acuerdo 2 la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BJEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana ‘4 El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
i limpias y con orificios para la respiracion del

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cuaiquier tipo de fauna nociva,

3

Pl T

OTRAS PREQ‘CRIPC\I@NES AF‘LICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0224 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Chicharo: Caracteristicas: Sin vaina, de color verde brillante, textura firme, sin germinar y sin manchas,
Libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma € Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la emprasa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana H El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

k1
¥
i
i libres de cualquier tipo de fauna nociva.
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0225

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

VERDURAS

Chile poblane: Caracteristicas. Tamafio grande, color verde, firme, textura lisa, brillante y limpia, sin
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendiduras, sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas,

libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el fransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA €0 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

A
CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

penEatt

*

% B
L

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/| OTRAS PRES?E}?IP’E}!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACICN DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0226

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Chile serrano: Caracteristicas. de tamafio mediano, color verde, firme, textura lisa, brillante y limpios, sin
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendiduras, sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas

NORMAS DE REFERENC!A APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia
Manchas Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condicicnes de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa ¢ identificacion.

, | En factores de apariencia: lo solicitado

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS;
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN
1 semana ;E

1
TN |
/ ‘\“ '15'

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PR&:SCR;CJQ\NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

|
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0218 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQO O SERVICIO:

VERDURAS

Cilantro: Hojas frescas, de color verde brillante, sus tallos crujientes, olor aromaético, libres de picaduras de

insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior, '

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

" r !\ i a5
. Cugéller Gonzélez .- ~Mizo.Juan.Care

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 4 El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
4 limpias y con orificios para la respiracion del
1 producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
/\ i libres de cualquier tipo de fauna nociva.
b}
OTRAS PRE@CR!P' IONES APLICABLES AL-BIEN ,—-KARRENDAMIENIQO SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0172 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Ciruela: Caracteristicas: El color de su cascara indica la tonalidad de su pulpa, céscara delgada de color roja,
apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas marrones y sin arrugas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, - Materia extrafia,
Manchas. Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
,\-.
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 1 El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
i limpias y con orificios para la respiracion del
"\_ producto, Ias cajas de estiba limpias y resistentes,

"\ libres de cualquier tipo de fauna nociva.

L A
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0220 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Col: Caracteristicas: Su color debe corresponder a su variedad, pero de tonalidad uniforme y briliante,
apariencia fresca compacta y pesada, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de aiimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: , TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades de| area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DELABIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana I El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno

2 limpias y con orificios para la respiracién del

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

/—\ : libres de cualquier tipo de fauna nociva.
i ‘ f

/| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0221

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Coliflor: Caracteristicas: Fresca, limpia, tamano mediano ya que es la mas tierna, color muy blanco,
consistencia compacta o firme, sin manchas, sin residuos de tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

Coliflor.

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas ¢ suplementos alimenticios.

NOM FF-49-1982. Productos alimenticios no industrializados para usc humano. Hortalizas en estado fresco.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia:

Las coliflores deben ser: frescas, limpias, sanas,
enteras, compactas y bien desarrollades. Tener
consistencia firme, Estar libres de descomposicidn o
pudricién.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

e 3

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
praducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

ey el

OTRAS F’R\ESCI.:R’IIPC[ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0170

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Durazno: Caracteristicas: Céscara delgada aterciopelada con apariencia fresca tamafic igual o mayor a 55 mm
de diametro, presentando uniformidad visual, aroma intenso, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parie superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEE BIEN:
1 semana i
't

}

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

| //'\ \

v

OTRAS PRESCRIP(?IONES A‘BL!CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0227

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Ejote: Caracteristicas. Vaina de tamano regular, consistencia crujiente, sin manchas y libre de picadura de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

|
\
%
i

A

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BlEr—gI: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana i

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias v resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIF’.C[/O_NE_S/APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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SECRETARIADE SALUDDELA CIDAD DR MEXICO

Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0228

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Elote: Caracteristicas: Mazorca tiema de maiz, los granos deben ser grandes y al picarlos deben sentirse
suaves y soltar liquido lechoso, libre de picaduras de insectos, con un peso aproximado de .500 Kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

aiteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

%
s

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 4

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipa de fauna nociva.

i

\“a y s

OTRAS PRESCRIPC!ONF\S APLICABLES AL BIEN, Ai__-'\'_RENDAMIENTO QO SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0229

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

y libres de picaduras de insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Epazote: Caracteristicas: Hojas frescas de color verde brillante, aromatico, sin manchas, sin residuos de tierra

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Temafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: |o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

|
i
i

< N

kY ':\

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL éIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana ] El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipe de fauna nociva.

Pl

OTRAS PRESG“RL CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

?ﬁ,o GOSIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DE MEXIC

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0230 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCICN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS
Espinacas: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color que va del verde claro al verde oscuro, firmes y

tersas, sus tallos verdes, finos crujientes y con raiz limpia, libres de picaduras de insectos y sin residuos de
tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-50-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Espinaca

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOCS MINIMOS ESPERADQS POR
Factores de Apariencia: Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento que esté libre de danos, alteraciones, defectos
sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a Ias necesidades del drea De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana 'g El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

, limpias y con orificios para la respiracion del
3 producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

/\ , “-. libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESGRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
\ o e
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0173 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Fresa: Caracteristicas: fruto casi redondo de una apariencia fresca v brillante, sin presentar manchas obscuras,
color rojo intenso, consistencia firme, tallos y hojas verdes, sin zonas verdosas o blancas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

aiteracrones defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TQOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD'DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

y El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
Y limpias y con orificios para la respiracion del producte,
4 las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de

/,\\ "._‘ cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0167 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Guayaba: Caracteristicas: Fruto de figura aovada, came llena de pequefias semillas y sabor dulce. de color
amarillo lustrosa y brillante, apariencia fresca, suave, aroma intenso y debe sentirse firme al tacto, sin presentar
manchas pardas y evitar las que tengan zonas reblandecidas, sin golpes, grietas o maguliaduras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-40-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano-fruta fresca-Guayaba.
Especificaciones.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BFEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana 1 El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
1 limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de

! cualquier tipo de fauna nociva.
\ e
/ OTRAS PRESCRIPCI@\ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apl:ca
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0246 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Hierbas de olor: Caracteristicas: Hierbas aromaticas que se usan como condimento llevando combinacion de
laurel mejorana y tomillo, libres de picaduras de insectos libre de humedad.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de aiimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magu!laduras Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esié libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

Lt

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con ocrificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESGRIP’CIONES APL[CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aphca
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0176

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Jicama: Caracteristicas: Jicama de agua con raiz redonda y jugo transparente, su exterior fibroso esconde una
carne bianca de textura crujiente, con cascara limpia no seca.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa

alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, sin manchas cafés, sin residuos de tierra,
sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

» | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica “:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

i
CADUCIDAD DEL" BIEN:
i

!
: v
1

\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCR.[F'T}

i .’ i =

ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0231

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

plagas y de picaduras de insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Jitomate guajillo: Caracteristicas, fruto color rojo intenso, cascara brillante v tersa, textura firme, libres de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

, | En factores de apariencia: o solicitado

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo z la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL‘"BIEN
1 semana :

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

"=N—Pamela E. Cuéllar Gonzélez

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICCS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0233 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Lechuga orejona: Caracteristicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y nervio central muy ancho
de color verde claro, y aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sin manchas,
libres de plagas y picaduras de insectos, sin residuos de tierra, y pesando aproximadamente .500kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-51-1882. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.

Lechuga.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento, que esté
libre de dafios, alteraciones, defectos sin humedad excesiva y
sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa ¢ identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

RS s

.
//\ L

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL EﬁlEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/ | OTRAS PRESG.IRIIJD,

GLONE\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica P
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GOBIERNO DE LA SECRETARIADE SALUDDELA CIUDAD DE MEYICH
CIUDAD DE MEXICO

) Lote 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0232 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS ]
Lechuga romana: Caracteristicas: Aspecto fresco, pesada, hojas redondas frescas de color verde claro,
consistencia crujiente y compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas y de picadura de insectos, sin
residuos de tierra, y con peso aproximado de .500 kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-51-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Lechuga.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | En factores de apariencia: lo solicitado

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, que esté libre de dafics, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ,
1 semana 5 El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
1 limpias y con orificios para la respiracién del
. producto, las cajas de estiba limpias v resistentes,
/’_\\ \ ‘!ﬁ libres de cualquier tipo de fauna nociva.
hY

,,’ OTRAS PRESCRIPCI'ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0157

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Limén agrio. Caracteristicas: Fruto de forma ovoide con pulpa en gajos de sabor acido, color verde, de
cascara delgada, lustrosa suave y brillante, aparienciz fresca v. libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para e! proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-331-A-1981. Limdn Mexicano (Citrus Aurantifolia, Swingle) en estado fresco.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Forma e Integridad.

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimente, color (cascara de color verde brillante),
textura, que esté libre de dafos, alteraciones, defectos
sin  humedad excesiva y sin fauna nociva.
Practicamente libre de dafios que no estén
completamente cicatrizados.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO: .
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DI%L BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

f
|#
¢

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
‘el limpias y con orificios para la respiracion del
{ producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
//.,f—--\\ ‘:‘ libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESURIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
,r):T1 ,/ s S — T /r
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0171

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

fresca, sabor dulce, sin presentar manchas pardas.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Mandarina: Caracteristicas: Céascara delgada color naranja intenso brillante, tamafio uniforme, apariencia

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOCS:
De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica
Fil

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN
1 semana }’

5'1

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESC‘RIP}%L@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0169 ! PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
1

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Mango: Caracieristicas: Manila con Céascara delgada de color amarillo intenso y limpia, consistencia firme,
lustrosa y apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, sin magulladuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: '

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTROC:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica 5
L

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BHEN:
1 semana ]

N

|
i
i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPC{IONES APLICABLES AL BIEN ARRENDA'VI]ENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0158 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Manzana golden: Caracteristicas: Manzana Golden Fruto redondo de Cascara delgada brillante, pulpa de
textura fuerte, aromatico libre de plagas y de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

| CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
A ;
CADUCIDAD DEL BHEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. !
1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

4 limpias y con orificios para la respiracion del
} producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESERIPCIONES iP/LJCABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
4 Lk
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EXiCO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0159 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO:
FRUTA

Melon chino: Caracteristicas: Fruto de came jugosa y dulce de consistencia firme, sin manchas de humedad
que despidan un ligero olor a alcohol en la base, libre de plagas y de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMCS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defecios sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

Vi El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
P limpias y con orificics para la respiracion del
ral —\ ! producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
" "y libres de cualquier tipo de fauna nociva.

& B

OTRAS PRE\SC?PCIONES APLICABLES AL BIEN ARRENDAMI ENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO [

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0160 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Naranja para jugo: Caracteristicas: fruto de forma globosa con pulpa dividida en gajos, Cascara delgada,
lustrosa y fresca, tamafio y color uniforme, sin presentar manchas pardas, evitar las de cascara gruesa y dura,
magulladas o con olor ha fermentado, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Iniegridad,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de |la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

No aplica
fa)

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

i
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

“~tL.N. Pameta E. Cuéllar, Gonzalez. -+ “Miro. Juan Carlos Casfillo Carrion

1 semana ; El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
| limpias y con orificios para la respiracién del
| 4 producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
\ 3 libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRE:SC-'R{Q‘CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL-DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0234 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Nopales: Caracteristicas: tamafio: mediano, de consistencia tiema de color verde uniforme, textura firme lisa
y brillante, sin espinas, sin hendiduras y sin manchas ni picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

arteracaones defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MiNIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana {

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
| limpias y con orificios para la respiracion del
: producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
i

| libres de cualquier tipo de fauna nociva.
i

/IOTRAS PREQCR[P’CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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o% SORBET AL SECRETARIADE SALUDDELA CIUDAD DE MEXICO
[a]

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0235 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Papa amarilla: Caracteristicas, frescura, firmeza, color amarillo claro, tamafio mediano, libre de magulladuras
de grietas, sin residuos de tierra o alteraciones.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de zlimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. |

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.
1 semana i

i El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
i limpias y con orificios para la respiracién del
! producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
/,_\\ i libres de cualquier tipo de fauna nociva.

I

OTRAS PRE%CRIE:CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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AP, cosizano ve ta SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DE MEYICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0161 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Papaya maradol: Caracteristicas: fruto grande redondo o elipsoidal, de corteza naranja delgada y lustrosg, con la
parte interior hueca con muchas semillas y pulpa jugosa, azucarada y aromética color anaranjado rojizo, textura
homogénea que cede un poco a la presion de los dedos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-41-1832. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Fruta fresca papaya.
Especificaciones.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia: Tamaric, Forma e Integridad. En factores de apariencia: lo solicitado

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, olor caracteristico, Comprobar la limpieza y
caracteristicas del alimento, textura, que esté libre de
danos, alteraciones, defectos sin humedad excesiva y
sin fauna nociva. Practicamente libre de dafios que no
estén completamente cicatrizados.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
4

CADUCIDAD DEL: BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 4‘ El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

‘\ limpias y con orificics para la respiracién del producto,

\ las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de

p _"‘.\ cualquier tipo de fauna nociva.
.\ 4 b
OTRAS PRES\CRIP%ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
i~ 5 "/,-\‘I. & e s AT A S .

ELQEBORG*\,

§ P

o]

e 4 -
s o

. "‘\ "3.,.-.._,..: -t _.,«-;l*""" e M...—-’
.Pa E. Cuéllar Gonzalez | Miro-<JUan-Carlos-Gastills Carrién

-

e

e

LN ‘

(| NoweRE YERMA ™ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA
/

{



% GOBIERNO DE LA

CIUDAD DE MEXICO

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO [

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0238

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

Pepino: Caracteristicas: Fruto de tamafic mediano, color: verde obscuro, textura tersa, lisa y brillante,
consistencia dura y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas de!
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persenal con uniforme de la empresa e identificacion.

, | En factores de apariencia: lo solicitado

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR |
PRUEBA:

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No-aplica

CADUCIDAD DEL BIEN
1 semana

/\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

_‘,-‘"

OTRAS PRESCRIEE‘LONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UDRD DE MEXICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICCS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0168 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Pera: Pera mantequilla, Caracteristicas: Céscara delgada su color debera tener una apariencia verde o amarillo, |
apariencia fresca, lustrosa, textura dura y fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo z las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

5

‘-.

/\ ";1
/ ik

No aplica “ No aplica

|’
CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien deberéd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

/f

OTRAS PRESCR&F’CIO\NES APL}CABLES AL BIEN, ARRENDAM!ENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0238 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Perejil: Caracteristicas: Hojas frescas, de color verde brillante, su tallo crujiente, aromético, sin residuos de
tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

Al El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
' } limpias y con orificios para la respiracion del

b producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cualguier tipo de fauna nociva.

el

RS

—— J/

/ OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0237

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Pimiento morrdn rojo: Caracteristicas: forma redondeada de color rojo brillante, textura lisa y carnosa, sin
presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras, sin arrugadas o perforadas libre de picaduras de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaro, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de darios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporie este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica A
i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DELBIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana } El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
%.* limpias y con orificios para la respiracion del
i producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
T ) libres de cualquier tipo de fauna nociva.
;) {4
/ OTRAS F’RES‘Q{ IPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0236 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS
Pimiento morrén verde: Chile de forma redondeada de color verde obscuro, carnoso, dura de piel brillante y

lisa, sin presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras y sin perforaciones, libre de picaduras de
insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana H

| El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
! limpias y con orificios para la respiracion del
I producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
i

3

/\ libres de cualquier tipo de fauna nociva.
/ OTRAS PR’E\?CF#IPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0162 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Pifia esmeralda: Caracteristicas: Fruto de forma ovalada con numerosas piezas lefiosas triangulares
colocadas en forma de escama a lo largo de un eje comin, de consistencia firme, sin manchas, corona
formada por hojas tiesas de color verde, cascara amarilla o con tonos rojizos, aroma fuerte y dulce en la base.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia,
Manchas, libre de plagas y picaduras de insectos,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza vy presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIOQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEQ BIEN:
1 semana i-.
I%

L1
L]
0

CONDICICONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de poliefilenc
limpias y con orificios para la respiracion del
preducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0179

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Platano dominico: Caracteristicas: Cascara de color homogéneo amarillo palido, textura firme y bien sujeta a la
penca, cascara limpia y sin magulladuras. Evitar los que presentan zonas blandas o manchas cafés.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

3

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BlEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.
1 semana | El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
-~ 1 las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
s \\\ } cualquier tipo de fauna nociva.

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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of?[’;, GOBIERNO DE LA SECRETARIADE SALUDDELA CIUDAD DEMEYICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0163 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

y bien sujeta a la penca, evitar los que presentan zonas blandas o manchas muy obscuras.

Platano macho: Caracteristicas: Fruto alargado de Cascara de color amarillo palido homogéneo, textura firme |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a2 la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEE BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

ﬁ‘ L libres de cualguier tipo de fauna nociva.
™ i I"‘

I

OTRAS PRES\CRlPérpNEs APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0164 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA
Platano tabascoe: Caracteristicas: Céscara de color amarillo homogéneo, textura firme y bien sujeto a la

penca, sin estar golpeado ni con magulladuras, evitar los que presentan zonas blandas o manchas obscuras,
libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Maguliaduras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo 2 las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

'EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS-

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana ! El bien deberd presentarse en bolsas de palietileno
i limpias y con orificios para la respiracién del
4 producto, las cajas de estiba: limpias vy resistentes,
/_\\ 5 libres de cualquier tipo de fauna nociva.
1 ik :
pTRAS PRE’S\CRIF’@\tONES;APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0240

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2214

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

firme, libre de dafos, alteraciones y sin manchas cafés, |

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

Poro: Tubérculo de bulbe alargado color blanco formado por multiples capas tiemas, con tallos verdes, textura

ibre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de daiios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

1

/‘ﬁ\-\\ i. \

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEI“_';B!EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana 3

El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

\
OTRAS PREg‘E_ERII‘?CEE__C)NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No 2pica ]
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0241 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS
Rébano: Tubérculo de color rojo uniforme de tallo frescos, variedad de forma redondo, textura firme, libre de

danos, alteraciones y sin manchas cafés. Tamafic mediano, libre de perforaciones y de picaduras de insectos,
sin residucs de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL«BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana v El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
i limpias y con orificios para la respiracién del

ii producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
1

/’_\ | libres de cualquier tipo de fauna nociva.
bk

OTRAS PRESCRIRCIONES APL!CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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GOBIERNO DE LA ' SECRETARIA DE SALUD DELA CIUDAD DE MEXICO

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0165 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Sandia rayada: Caracteristicas: Fruto ovalado, de cascara verde rayada, lustrosa vy apariencia fresca, con
pulpa roja jugosa y dulce con semillas color negro.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ' CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana A E!l bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

1 limpias y con orificios para Iz respiracion del

L producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

/«\ ! i libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESE;‘RIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0272 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Té limén: Caracteristicas: hierba en forma de pasto alargado color verde, aromatico, libres de picaduras de
insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defecios: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

s |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. [
1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

i limpias y con orificios para la respiracion del
“3 producio, las cajas de estiba Iimpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva

/ OTRAS PRE‘SCRiPCIDNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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o . .
% GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0242 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

|
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Te manzaniila: Caracteristicas: herbacea con fiores blanca con centro amarillo y tallo verde, aromatica, libres
de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dei
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ~ No aplica
’f -i
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

ﬂ “\ ] libres de cualquier tipo de fauna nociva.

)

OTRAS PRES\{E} q-l.QNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0180

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

apariencia fresca, sin presentar manchas pardas.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: "

Tejocote: Caracteristicas: Fruto con cascara de color amarilio v tonos rojizos, lustrosa, aroma fuerte y dulzén

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte supericr.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado ‘

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL,.PIEN:
1 semana I

|

1A
pallh. S

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiraciéon del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

/]

1

OTRAS PRE‘S}CR}‘E“FIQNES AP!:ICABELE_S‘_&LBI-ENrARRENBAMlENIQ O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICICS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0243

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

VERDURAS

sin residuos de tierra.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Tomate verde: Caracteristicas: fruto redondo de color verde sin céscara, consistencia dura libre de picadures de insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento, color
verde caracteristico, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin fauna
nociva,

cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUERA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica 1
i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

| CADUCIDAD DEL BIEN:
] 1 semana !

i
5
i
1y
y Al

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc limpias
y con orificios para la respiracién del producto, las cajas de
estiba limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva.

1 [ i =

' OTRAS PRESCR{PCFQN_I\ES AWBLES AL BIEN, ARRENDAMIEIE[IE_O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GCBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS |

CLAVE SAICA: 2211-0166

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Toronja: Caracteristicas: Fruto de forma globoso con color de la céascara amarillo, delgada, lustrosa, firme al
tacto y apariencia fresca la tonalidad de su pulpa que va desde amarillo palido hasta rojo intenso.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-20089. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana ; El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
\ limpias y con orificios para la respiracion del
. > % o 2 |
‘kl producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |
libres de cualquier tipo de fauna nociva.,
il !
PTRAS PRES\(?RIPO{ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0175 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Tuna: Caracteristicas: Cascara de color uniforme verde amarillento, sin presentar manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporie este limpio v el vehiculo este |
cubierto en la parte superior. [

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo z Ia requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DELBIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana ’

g El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno
*i limpias y con orificios para la respiracion del preducto,
j las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
‘T\\ cualquier tipo de fauna nociva.

pm

/ | OTRAS PRE‘SCR[F{(’;IONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDIGOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0174

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Uva: Fruto comestible Caracteristicas: Apariencia fresea, piel tersa color verde, debe verse camnosa y limpia,
libre de magulladuras, sin presentar manchas pardas, sabor dulce.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-120-SCF1-1996. Informacion comercial. Etiquetado de productos agricolas uva de mesa. [

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

|
L |

3

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BE;IEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

4

OTRAS PRES(_';P}IP@QNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

]

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0244 |[PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS
Verdoiagas: Caracteristicas: herbacea con tallos gruesos y jugosos, Hojas camosas frescas de color verde,

sin manchas, tallo camoso, grueso, jugoso y crujiente libre de picaduras de insectos, sin raiz y libre de
residuos de tiemra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza vy caracteristicas del
alimente, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo z la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana Py El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
i A limpias y con orificios para la respiracién del
oA producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

/\.\ b A libres de cualquier tipo de fauna nociva.
i A
OTRAS PRESER}EQONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0245 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Yerbabuena: Caracteristicas: Herbacea con hojas frescas de color verde, muy aromatico, sin manchas, tallo
carnoso, grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS: ]

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana H El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
";,’ preducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
/\\ | libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESC\RH:;IpN\ES A /CABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
I T yal
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0247 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Zanahoria: Caracteristicas: tubérculo color naranja brillante, de tamafio mediano, firme, fresca libre de
magulladuras de grietas o alteraciones, uniformes, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
Factores de Apariencia: Tamafic, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

. B

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica ,
|

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. R

1 semana i El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes,
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO —|

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0148 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
CARNES EN GENERAL

Almeja: Almeja Campeche, Caracteristicas sensoriales propias de la almeja, concha cerrada sin residuos de
tierra o arena, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor gue posea Reg. S.S.A.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZOO-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de carne, canales, visceras v
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-027-SSA1-1993. Bienes y servicios. Producto de la pesca, pescados frescos-refrigerados y congelados.
Especificaciones sanitarias.

NOM-242-SSA1-2009. Productos y servicios. Productos de la pesca frescos, refrigerados, congelados y
procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de prugba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | Los que marcan las Normas

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este seré en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqgueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transperte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: |
No aplica No aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
A desechables limpias, las cajas de estiba limpias y
i resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva
//\ : con temperatura adecuada.
4 b I! )
OTRAS PRESCRIE@:IONES APLICABLESA!:-BTENTKF?R'ENDWEN:FO\Q\SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0133 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZAGCION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Bistec de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante, olor: ligero caracteristico, textura: firme, elastica y
ligeramente hUmeda, corte delgado y magro, sin tejido conectivo, cortes de 120 gr, que no exista

deshidratacién excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que
posea Reg. S.8.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018, Carne de bovino.- Clasificacion de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisioldgica y marmoleo. '

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
efiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio vy tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA

El bien deberé presentarse en charolas desechables
2\ limpias, las cajas de estibas limpias y resistentes,
| libres de cualquier tipo de fauna nociva, con

/\ ] temperatura adecuada.
A

(OTRAS PRE\SCRIP'{EIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0142 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Chicharrén: Comprobar caracteristicas fisicas: color: amarillo, olor: no rancio, textura: seca y poca aspera
libre de vellosidades, consistencia: delgado y crujiente, conservacion: en lugar fresco y seco. limitacion de
grasa 75%, proveedor que posea Reg. S.S.A.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0O-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este serd en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a Iz
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etigueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL ;BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 SEMANA i El bien debera presentarse en bolsa de polietileno

§ limpias, las cajas de estiba limpias y resistentes,
i libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/ OTRAS PRéSCRIE’gCiONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0141 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
CARNES EN GENERAL

firme, elastica y ligeramente hiimeda, minimo porcentaje de grasa blanca y no mas del 10% de hueso sin
astillas, cortes de 15C gr, que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre; temperatura:
entre 2 y 4°C, no congelado, proveedor que posea Reg. S.8.A. Con sello TIF.

Chuleta de cerdo: Chuleta natural, Caracteristicas fisicas: color: rosa palido, olor: caracteristico, textura: |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-Z00-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacién zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya gue este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIQO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 SEMANA f:"ri

\

TN A

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .
El bien debera presentarse en charolas desechables
limpias, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva, con la
temperatura adecuada.

3
AL - I —

s

OTRAS PRESCRIRCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0137 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Cuete de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante, olor: ligero caracteristico, textura: firme, eléstica y
ligeramente himeda, cubierta de grasa blanca, que no exista deshidratacion excesiva por escurrimiento de
sangre; temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, proveedor que posea Reg. S.S.A. Con selio TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018. Came de bovino.- Clasificacién de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisiolégica y marmoleo.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR
Caracteristicas Sensocriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA;

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacién, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

SECRETARIADE SALUDDELA CIUDAD DEMEXICO

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica )‘

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 SEMANA

3
//_/\ ‘?‘\

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en charolas desechables
limpias, las cajas de estiba limpia y resistente, libre
de cualquier tipo de fauna nociva, con temperatura
adecuada. |

/| OTRAS PRESQR).Q?]@_NES APL!CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0136 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Falda de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante, olor: ligero caracteristico, textura; firme, eléstice y
ligeramente himeda, que no exista deshidratacién excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2
y 4°c, no congelado, proveedor que posea Reg. S.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZOO-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de came, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacién zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018. Came de bovino.- Clasificacion de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisiolégica y marmoleo.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura,
Verificar que la fecha de empaque sea de méximo 24
horas de anticipacidn, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado va que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a Ia
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIC DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

Nc aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1SEMANA |

El bien debera presentarse en charolas desechables
4 limpias, las cajas de estiba limpia vy resistente, libre
.%i de cualquier tipo de fauna nociva, con temperatura
4 adecuada.

o %

N

OTRAS PRESC CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0147 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Filete de pescado (Tilapia): Caracteristicas fisicas: son lonjas de came blanca separades del cuerpo, mediante
cortes paralelos a [a espina dorsal provenientes del pez, libres de toda porcion de came obscura, de hematomas
y piel, olor caracteristico: fresco sin olor amoniacal o a descomposicion, sabor: agradable, textura: flexible sin ser
nervuda, la marca de los dedos no queda en el cuerpo, gramaje: uniforme .100 gr (+/ - 10%), en empaque dnico,
temperatura: de 0 a 2°c méximo, proveedor que posea Reg. S.S.A.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de came, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-027-SSA1-1993. Bienes y servicios. Producto de la pesca, pescados frescos-refrigerados y congelados.
Especificaciones sanitarias.

NOM-242-SSA1-2009. Productos y servicios. Productos de la pesca frescos, refrigerados, congelados y
procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Caracteristicas sensoriales, gramaje, temperatura, Verificar
que la fecha de empaque sea de maximo 24 horas de
anticipacion, Verificar las condiciones de limpieza y
empaquetado ya que este sera en bolsas de polipropileno de
media densidad de acuerdo a la distribucién especifica de la
unidad medica conteniendo etiqueta con los kilos distribuidos,
Verificar que el transporte este limpio y tenga Therme King, rejillas de
plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA:
Los que marcan las Normas

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 2 No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN@: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA | El bien debera presentarse en bolsas de
| polietileno desechables limpias, las cajes de
/f_\ \\ } estiba limpias y resistentes, libres de cualquier
Y i tipo de fauna nociva con temperatura adecuada.
OTRAS PRESCR‘{PQJ{)?“}TES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0139 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Maciza de cerdo: Caracteristicas fisicas: color: rosa palido, olor: caracteristico, textura: firme, eldstica y
ligeramente himeda, corte grueso en forma de cubo de 150 gr de pulpa pemil, que no exista deshidratacion

excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor gue posea Reg.
S.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas ¢ suplementos alimenticios.

NOM-030-ZOO-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropilenc de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

/‘\ % temperatura adecuada.
i

b SECRETARIX DE SALUDDELA CIUNAD DENEXICO

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 SEMANA ‘.~.~ El bien debera presentarse en charolas desechables
y limpias, las cajas de estiba limpias y resistentes,
i libres de cualquier tipo de fauna nociva con 5

OTRAS PRESTS\RIPCI'QNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apiica
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SECRETARIZ DE SALUD DELA CIUDAD DE MEXICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0134 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

Y
3

K
“~

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Maciza de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante, olor: caracteristico, textura: firme, elastica y
ligeramente himeda, sin tejido conectivo, corte magro, grueso en forma de cubo de 120 gr, que no exista

deshidratacién excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que
posea Reg. S.8.A, Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacidn en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018. Came de bovino.- Clasificacién de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisiolégica y marmoleo.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura,
Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24
horas de anticipacién, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densided de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad meédica conteniendo
etiqueta con los Kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SCLICITADCS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD BEL BIEN:
TSEMANA

Y

e WL |

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en charolas desechables
limpias, las cajas de estibas limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva, con
temperatura adecuada.

FNLY

/OTRAS PRESCRIP(_\?fQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0140 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Molida de cerdo: Comprobar caracteristicas fisicas: color: rosa palido, olor: caracteristico, textura: elastica y
ligeramente himeda, especificaciones fisico quimicas: 20%, grasa minima 80% camico, que no exista
deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que
posea Reg. S.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0O-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de came, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ; No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 SEMANA ',f El bien debera presentarse en charolas desechables
\ limpias, las cajas de estiba limpia y resistente, libre

|}

4 de cualquier tipo de fauna nociva, con temperatura
/_\ 4 adecuada.

/| OTRAS PRES?R#PC‘II‘ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE SAICA: 2211-0135 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Molida de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante con humedad moderada, olor: ligero caracteristico,
textura: elastica, 10% grasa minima, 90 % carne selecta de res (pulpa), que no exista deshidratacion excesiva

por escurrimiento de sangre; temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que posea Reg. S.S.A. Con
sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1985. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de came, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de méximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacién, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etigueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentzcién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 SEMANA ! El bien debera presentarse en charolas desechables

H limpias, las cajas de estiba limpia y resistente, libre
} de cualquier tipo de fauna nociva, con temperatura

1
/"‘\ "‘1 adecuada.
|

/ATRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0144 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023
|

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Muslo de pollo: Olor: caracteristico, fresco y agradable, textura: came firme y rosada, htimedo, sin piel, sin
grasa, ni hematomas, gramaje: uniforme de 200 gr (+, - 10%), empaquetado sin sangre, temperatura: entre 2

y 4°¢, sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracién, no congelade, proveedor que
posea Reg. §.5.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZOO-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de came, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacién zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas: PRUEBA:

Sensoriales:, gramaje, temperatura, Verificar que la | En factores de apariencia: lo solicitado

fecha de empaque sea de maximo 24 horas de
anticipacion, Verificar las condiciones de limpieza vy
empaquetado ya que este serda en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo z la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdc 2 la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DELFI_ 1EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA l

| El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
I desechables limpias, las cajas de estiba limpias y
(! resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva

i con temperatura adecuada.
/- {
.

/] OTRAS PRESG\R!F?@Q@V@S @ZABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0138 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Pancita de res: Comprobar caracteristicas fisicas: color: amarillo claro, olor: caracteristico, textura: firme V%
elastica, del cayo, cacarizo y libro proporcionalmente precocido, ligeramente hUimeda, que no exista

deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que
posea Reg. S.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el procesc de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este seré en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etigueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

| CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Verificar que la fecha de empaque sea de 24 horas de | El bien debera presentarse en charolas desechables
anticipacion. limpias, las cajas de estiba limpias y resistentes,
"{51 libres de cualquier tipo de fauna nociva, con
temperatura adecuada

) 1
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UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0146 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL

Pechuga de pollo: Camne firme y rosada, con huesos color blanco, sin piel, olor: fresco y agradable, textura;
firme, himedo, sin pedazos de ala o pescuezo, libre de visceras, grasa y hematomas, temperatura: entre 2 y
4°c, sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracion, no congelado, empagquetado sin
exceso de sangre, proveedor que posea Reg. $.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o su plementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacién, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este seré en bolsas de
polipropilenc de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio v tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOQLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS- EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ) No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

1 SEMANA :; El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

} desechables limpias, las cajas de estiba limpias y
[l resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva
i | con temperatura adecuada.

|

YOTRAS PRESCRII?CIOI}I‘I_ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0143 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 I FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

SECRETARIADE SALUDDELA CHIDAD DE MEXICO

|
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
CARNES EN GENERAL
Pierna de cerdo: Caracteristicas fisicas: color: rosa pélido, olor: caracteristico, textura: firme, elastica y
ligeramente himeda, minimo porcentaje de grasa blanca, que no exista deshidratacion excesiva por

escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 y 4 °C, no congelado, proveedor que posea Reg. S.8.A. Con
sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1895. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que le fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica : No aplica
\
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA ‘3 El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
desechables limpias, las cajas de estiba limpias y
\ resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva
-\ %3 con temperatura adecuada.
L
b
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O, cosicrio ok La SECRETARIA DE SALUD DELA CIUDAD DE MEXICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0148 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Embutidos

Chorizo: Embutido elaborados con las entrafias del cerdo Caracteristicas Sensoriales propias del chorize, con
80% de came y 20% de grasa, bordes resecos vy sin cambios de color, En presentaciones de un kilo con
empaque integro original con sello TIF, y en caso de ser menor la entrega a un kilo debera entregarse en
bolsa de polipropileno biodegradable de media densidad al alto vacio, marca registrada e informacién
nutrimental y fecha de caducidad visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-034-SSA1-1993. Bienes y servicios, productos de la carne, came molida y carne molida moldeada,
envasadas. Especificaciones sanitarias.

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-213-8SA1-2002. Preductos y Servicios. Productos camicos procesados.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Verificar estrictamente las caracteristicas fisicas, sin | PRUEBA:

escurrimiento interior de agua, comprobar que no exista | En factores de apariencia: lo solicitado
perdida de humedad, sin detectarse ningtn tipo de olor
y sabor anémalos. Comprobar las condiciones de
limpieza del transporie que cuente con termoking,
Verificar temperatura de 2 a 4°C. Verificar las
condiciones de limpieza y presentacién del personal
con uniforme de la empresa e identificacion.

En caso de que las unidades médicas requieran menos
de un kilo deberan entregario en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empaque original.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica

CADUCIDAD DEE BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos del;;)era'n presentar, fecha de envasado v | El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

fecha ducidad. limpias. Las cajas de transporte deben estar limpias
i y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

(R nociva.
/ OTRAS PRESICR&&PC!QN‘;‘S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIC

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD GE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0155 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-

Embutidos

Jamén de pavo: Elaborado con came de muslo de pavo, Verificar las especificaciones técnicas: % de
humedad, % Grasa, % Humedad méximo, % proteina adicionada 2, % Fécula maximo 5, bajo en sal.

Verificar estrictamente las caracteristicas Sensoriales, came de pavo, olor: agradable caracteristico a carne de
pavo, exento de olores extrafios, sabor: agradable caracteristico a came de pavo, exento de sabores
extranos, consistencia: firme, compacta y el aspecto del producto debe ser terso, sin escurrimiento interior de
agua, gramaje de 30 gr cada rebanada. Empaquetado por kilo al alto vacio con etiqueta que contenga marca
registrada, gramaje, fecha de caducidad, e informacion nutrimental

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-034-SSA1-1993. Bienes y Servicios, productos de la carne, came molida y carne molida moldeada,
envasadas. Especificaciones sanitarias.

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-130-SSA1-1995. Bienes y Servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético v
sometidos a tratamiento térmico.

NOM-158-SCF1-2003. Jamén denominacion y clasificacién comercial especificaciones fisicoquimicas,
microbiolégicas y organolépticas, informacién comercial y métodos de prueba.

| NOM-213-SSA1-2002. Productos y Servicios. Productos camicos procesados.

NOM-051-8CFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacion comercial Yy sanitaria.

]

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores sensoriales, microbiologicos y organolépticos. | En factores de apariencia: lo solicitado

Deterioro, Materia extrafia, Manchas, presencia de
hongo, textura homogénea, poco fibrosa y sin
pastosidad ni reblandecimiento, sin detectarse ningdn
tipo de olor y sabor andmalos fecha de caducidad
visible, Comprobar las condiciones de limpieza del
fransporte que cuente con termoking, Verificar
temperatura de 2 a 4°C. Verificar las condiciones de
limpieza y presentacion del personal con uniforme de Ia
empresa e identificacion.

En caso de que las unidades médicas requieran menos
de un kilo deberén entregario en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empaque original.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los zlimentos deberén presentar, fecha de envasado y fecha | El bien debera presentarse en recipientes de tipo sanitario.
de caducidad. 1 elaborados con materizles inocuos y resistentes que

garanticen la estabilidad de los mismos, que evite su
t
/—_\ {
: N
\

contaminacion y no zltere sus especificaciones
comerciales ni su calidad intrinseca y sanitaria con la
temperatura adecuada.
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0145 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Embutidos
Salchicha de Pavo: Elaborado de muslo de pavo, Verificar las especificaciones técnicas: % Proteina 9.8, %

Almidén 7.7, % Proteina de soya 2. Empaque integro original con sello TIF, marca registrada e infcrmaciénf
nutrimental

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-034-8SSA1-1993. Bienes y Servicios, productos de Ia carne, came molida y came molida moldeada,
envasadas. Especificaciones sanitarias.

NOM-251-S8A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-130-SSA1-1995. Bienes y Servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y
sometidos a tratamiento térmico.

NOM-213-SSA1-2002. Productos y Servicios. Productos camicos procesados.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores sensoriales, microbiolégicos y organolépticos. | PRUEBA:

Deterioro, Materia extrafia, Manchas, presencia de | En factores de apariencia: lo selicitado
hongo, textura homogénea, poco fibrosa y sin
pastosidad ni reblandecimiento, sin detectarse ningtn
tipo de olor y sabor anémalos fecha de caducidad
visible, Comprobar las condiciones de limpieza del
fransporte que cuente con termoking, Verificar
temperatura de 2 a 4°C. Verificar las condiciones de
limpieza y presentacién del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

En caso de que las unidades médicas requieran menos
de un kilo deberdn entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empaque.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerde a las necesidades del area De acuerdo 2 la requisicién

|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: '
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberzn presentar, fecha de envasado Y| El bien debera presentarse en recipientes de tipo
fecha de caducidaci]. sanitario, elaborados con materiales inocuos y

resistentes que garanticen la estabilidad de los
i mismos, que evite su contaminacién y no altere sus
/—\\ i especificaciones comerciales ni su calidad intrinseca
" \ ! y sanitaria. Verificar la temperatura del producto.

1

OTRAS PRESC’%I?@%{ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
T ;
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIiCO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0153 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Embutidos

Tocino: Producto de charcuteria, elaborado de grasa de cerdo con came. Presentacion por kilo en Empaque
integro original con sello TIF, marca registrada e informacién nutrimental

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-213-SSA1-2002. Productos y Servicios. Productos camicos procesados.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores sensoriales, microbioldgicos y organolépticos. | PRUEBA:

Deterioro, Materia extrafia, Manchas, presencia de |En factores de apariencia: lo solicitado
hongo, sin detectarse ningin tipo de olor y sabor
anomalos, fecha de caducidad visible, Comprobar las
condiciones de limpieza del transporte que cuente con
termoking, Verificar temperatura de 2 a 4°C. Verificar
las condiciones de limpieza y presentacion del personal
con uniforme de |z empresa e identificacion.

En caso de que las unidades médicas requieran menos
de un kilo deberan entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empaque original.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL QIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

fecha de caducidad. | cerradas y limpias. Las cajas de transporte deben
. *r estar limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de

/\ i fauna nociva con la temperatura adecuada

Los alimentos debergn presentar, fecha de envasado y | El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

OTRAS PRESGRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAVIENTG O SERVIGIO: No 257ca
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0181 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

|
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
LACTEOS

Crema: Caracleristicas fisicas: Fresca, color blanco o amarillo tenue, segin batido y concentracion de grasas, consistencia

semisélida y olor agradable, presentzacion bote de pléstico de un kilogramo, (+/- 10%) de leche de vaca pasteurizada, marca
registrada, informacion nutrimental y fecha de caducidad vigente.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1 kg. Deberdn entregarlo en botes cerrados con las mismas

caracieristicas que el empaque original.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de

Disposiciones y especificaciones sanitarias.

preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-243-8SA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos ldcteos combinado y derivados lacteos.

NOM-051-SCF1/SSA1-2010. Especificaciones generales de eliquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

NOM-193-SCFI-2014. Crema-denominaciones, especificaciones, informacion comercial y métodos de prueba.

alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia y sensoriales: Materia extrafa,
grumos, hongos y separacion de suero.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse ¢ potencialmente engariosas.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar las condiciones de limpieza y empaquetado

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,
rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 2 4°C.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Los que marca la NOM-243-85Ai-2010 y NOM-193-SCFI-
2014,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan -_&:resentar, fecha de envasado y fecha
de caducidad 15 dias posteriores a la entrega.

LY

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en botes de plastico limpios.
Las cajas de transporte deben estar limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva con lg temperatura
adecuada.

\ i
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIENARRENDAMIENTO-O_SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0187 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LACTEQS

Huevo: Caracteristicas fisicas: Huevo fresco, cascara brillante, olor agradable, marca registrada, fecha de
caducidad, presentacidn kilo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiguetado para alimentos v bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-159-SSA1-1996. Bienes y servicios. Huevo, sus productos y derivados. Disposiciones y especificaciones

-

OTRAS PRESCRIPGONES APLICABLES AL BIEN, ARREN

sanitarias.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y sensoriales:

Defectos: Deterioro, Materia extrafia, sin manchas, sin
residuo de materia fecal, sin olor putrefacto.

Se agitara suavemente para verificar el tamafio de la
camara de aire,

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible
sin violaciones o roturas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Los que marca la NOM-159-SSA1-1996.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS;
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y
fecha de caducidad’js dias posteriores a la entrega.

i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Comprobar las condiciones de limpieza del producto
y la presentacién de los envases primarios o
colectivos (cajas de carton corrugado para 360 pzas
con separadores de plastico para 30 piezas
perfectamente limpios que no existe derrame del
producto). Las cajas de estiba limpia y resistente,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0188 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
LACTEOS

Yoghurt individual: Caracteristicas fisicas: color, segun sabor, consistencia semisdlida y olor agradable, presentacién
pieza de 125 gr, varios sabores, marca registrada, informacién nutrimental y fecha de caducidad vigente.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Pricticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinado y derivados lacteos.
Disposiciones y especificacicnes sanitarias.

NQOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcchélicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-181-8CFI-2010, Yogurt-Denominacion, Especificacicnes Fisicoquimicas y Microbiologicas, Informacion Cemercial Y
Métodos de Prueba

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y senscriales: Defectos, | Lo que marca la NOM-181-SCFI-2010.

Deterioro, Materia extrafia, Manchas, Sedimento, sin
grumos, que no exista desarrollo de hongos.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible
sin violaciones o roturas.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transperte este limpio v tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 2 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

| fauna nociva con la temperatura adecuada.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: 1

No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y | E! bien debera presentarse en botes de plastico cemados y

fecha ducidad 15 dias posteriores a la entrega. sellados, limpics y resistentes, libres de cualquier tipo de
{

3
/OTRAS PRESCR‘EPCION%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0189 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
LACTEOS
Yoghurt ligth: Yogurt 0% azlicar, 0% grasa, caracteristicas fisicas: color, sabor natural, consistenciz semisélida y olor

agradable, sin conservadores, presentacién bote de plastico de 1 litro +/- 10%, marca registrada, informacién nutrimental y
fecha de caducidad vigente.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-5SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-SSA1-2010. Preductos y servicios. Leche, formula lactea, productos lactess combinado y derivados lacteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de stiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-181-SCFI-2010, Yogurt-Denominacion, Especificaciones Fisicoquimicas y Microbiolégicas, Informacion Comercial Y
Métodos de Prueba

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y senscriales: Defectos, Deterioro, | Lo que marca la NOM-181-SCF1-2010.

Materia extraia, Manchas, Sedimento, sin grumos, gue no
exista desarrollo de honges.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
viglaciones o roturas.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la nomma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad. )

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: - | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQO.
Los alimentos debera .\‘ presentar, fecha de envasado y fecha | El bien debera presentarse en botes de plastico cerrados y
de caducidad 15 dias posteriores a la entrega. sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
i i fauna nociva con la temperatura adecuada.
i

/ OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAVIENTO O SERVIGIO Na apliica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0190 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LACTEOS

Lactobacilos: Elaborada de leche descremada en polvo 3.6, agua, azlcar, glucosa, saborizantes artificiales y lactobacillus
casel shirota, presentacion liquida, pieza de 80 ml, tapa de aluminio y recubrimiento en su interior por una pelicula de
plastico para impedir el contacto del liquido cen el aluminio. Frasco de poliestireno (grado alimentario), no toxico, no guarda
clores ni altera el sabor, comprobar las caracteristicas fisicas de color, sabor, consistencia y olor, marca registrada,
informacion nutrimental y fecha de caducidad vigente.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1985. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento termico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinade y derivados lacteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia y sensoriales: Defectos, Deterioro,
Materia exirafia, Manchas, Sedimento, sin grumos, que no
exista desarrollo de hongos.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma v sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar gue el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que el transporie este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a2 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Los que marca la NOM-130-SSAI-1995.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica ]

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado vy fecha
de caducidad 15 dias posteriores a la entrega.

%

\ 3

4
i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno limpias.
Las cajas de transporie deben estar limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva con la temperatura
adecuada.

/OTRAS PRESCRN:’CIQNES APUCAB}ES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS |

CLAVE SAICA: 2211-0191

|
PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023 |

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LACTECS

Lactobacilos sin azdcar: Elaborada de leche descremada en polvo, agua, azlcar, glucosa, saborizantes artificiales, fibra
dietética, fibra de soya, sucralosa, fructosa y laclobacillus casei shirota, presentacién liquida, pieza de 80 ml, tapa de
aluminio y recubrimiento en su interior por una pelicula de plastico para impedir el contacto del liguido con el aluminio.
Frasco de poliestirenc (grado alimentario), no toxico, no guarda olores ni altera el sabor, comprobar las caracteristicas
fisicas de color, sabor, consistencia y olor, marca registrada, informacion nutrimental y fecha de caducidad vigente.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-243-58A1-2010. Productos y servicios. Leche, formula léctea, productos ldcteos combinado y derivados lacteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia y sensoriales: Defectos, Deterioro,
Materia extrafia, Manchas, Sedimento, sin grumos, que no
exista desarrollo de hongos.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafosas.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que el transporte este limpio v tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR PRUERA:
Los que marca la NOM-130-SSAI-1985.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

SECRETARIADESALUDDELA CIUDAD DE MEYICO

De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdoe a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica Y

1
1

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y fecha
de Cidad 15 dias posteriores a la entrega.
}
\‘a i
Vs

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polictileno limpias.
Las cajas de transporie deben estar limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva con la temperatura
adecuada.

OTRAS PRESQR]P‘:QIOI_QES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0182 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
LACTEOS

Mantequilla: Caracteristicas fisicas: color, amarillo, olor agradable, presentacion de kilo, marca registrada, informacion nutrimental y
fecha de caducidad vigente.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo con las mismas caracteristicas que el empaque.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el procese de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a tratamiento
térmico. Disposiciones v especificaciones sanitarias.

NOM-243-8SA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lictea, productos lacteos combinado y derivados ldcteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacién comercia! y sanitaria.

NOM-185-SSA1-2002. Productos y servicios. Mantequilla, cremas, producto lacteo condensado azucarado, producios lacteos
fermentados y acidificados, dulces a base de leche. Especificaciones sanitarias.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
NCM-110-SSAI preparacion y dilucién de muestras de
alimentos para su andlisis microbiolégico

Factores de Apariencia y sensoriales: Materia extrafia,
Manchas, grumos.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,
rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.
Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme 2 la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse ¢ potencialmente engafiosas.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Los que marca la NOM-243-SSAI-2010 y NOM-185-SSA1-2002.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMASIPARA 90 DIAS:
No aplica |

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:]
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y fecha

de/cadud'dw{ﬁ dias poé_._tedores a la entrega,
. i
N '

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en empaques limpios. Las cajas de
transporte deben estar limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva con la temperatura adecuada.

,"CTRAS PRESé’EﬁIPC[QNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0183 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCICN TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:
LACTEOS

Queso amarillo: Caracteristicas fisicas: color, amarillo, olor agradable, marca registrada, presentacién: 1 kilo en envolturas
individuales, informacion nutrimental y fecha de caducidad vigente.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de un kilo deberan entregarlo en empagues cerrados con las mismas

P e S

caracteristicas de empague.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

Disposiciones y especificaciones sanitarias.

Informacién comercial y sanitaria.

NOM-251-S5A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-S8A1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinado v derivados lacteos.

NOM-110-SSA1-1984. Bienes y servicios. Preparacion y dilucién de muestras de alimentos para su andlisis microbiologico.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no zalcohdlicas preenvasados-

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia y sensoriales: Deterioro, Materia
extrafia, Manchas, que no exista desarrollo de hongos,
excesiva perdida de humedad, bordes con resequedad y
superficies sin raspaduras,

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme & la norma y sin Jeyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,
rejillas de pléstico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Los que marca la NOM-243-SSA1-2010.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo z las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 Iz requisicion

EXISTENCIAS MIN]MA:S PARA 90 DIAS:
No aplica !

#.'

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado v fecha
de caducidad 15 dias posteriores a la entrega.

i \ !

ALY

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno limpias.
Las cajas de transperte deben estar limpias y resistentes,
lires de cualquier tipo de fauna nociva, con la temperatura
adecuada.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0185 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
LACTEQS

Queso chihuahua: Caracteristicas fisicas: color, amarillo tenue, olor agradable, marca registrada, informacion nutrimental y
fecha de caducidad vigente, presentacion 2 kilo (+/- 10%).

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 2 kilos deberan entregarlo en empaques cemrados con las
mismas caracteristicas de empaque.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-55A1-2008. Practicas de higiene parz el proceso de zlimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-88A1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos lactecs combinado y derivados lacteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias. |'

|
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas |
preenvasados-Informacidon comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEBA:
Factores de Apariencia y sensoriales: Deterioro, | Los que marca la NOM-243-SSA1-2010.

Materia extrafia, Manchas, Sedimento, sin suero, que
no exista desarrollo de hongos, excesiva perdida de
humedad, bordes con resequedad y superficies sin
raspaduras,

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible
sin violaciones o roturas. _

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias vy resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL B?EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos debera presentar, fecha de envasado y El bien det_}era'_ presentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad r“?gdfas posteriores a la entrega. | cemadas y limpias. Las cajas de transporte deben ester

limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva, con la temperatura adecuada.

e

‘\ 3% |

‘OTRAS PRESCR\:PCIOR{%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ (¢ 8] SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE

LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0184

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

LACTEOS

con las mismas caracteristicas de empaque.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Queso panela: Caracteristicas fisicas: color blanco, olor agradable, sin exceso de sal, marca registrada,'
informacién nutrimental y fecha de caducidad vigente, presentacion de 500 gr (+/- 10%).
En caso de que las unidades médicas requieran menos de 500 gr deberan entregario en empaques cerrados

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

lacteos. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinado y derivados

de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Factores de Apariencia y senscriales: Deterioro, Materia
extrafia, Manchas, Sedimento, sin suero, que no exista
desarrollo de hongos, excesiva pérdida de humedad, bordes |
con resequedad y superficies sin raspaduras.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,
rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADQOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Los gue marca la NOM-243-SSA1-2010.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TQOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica ~

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica |

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberén presentar, fecha de envasado y
fecha de caducidad 15 dias posteriores a la entrega.

\

\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas y limpias. Las cajas de transporte deben
estar limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva, con la temperatura adecuada.

N/ e

OTRAS PRES@RIPCI\ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDBMiENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0203 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Bollos: Olor, color, sabor y textura caracteristica, paquete con 8 piezas, marca registrada, fecha de caducidad

vigente, fecha de elaboracién la cual debera ser reciente y no préxima a caducar, informacion nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-8SA1-2008. Productos vy Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no
debe ser rancio, desmoronable, masudo, seco,
COITe0so, pegajoso.

Verificar las condiciones de presentacion de los
empagques  individuales  (bolsa de  plastico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante Ia
opresion del producto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original)

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

[
|

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar,
empagquetado y fecha de caducidad.

\
TN

fecha de

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias. Las cajas para transporte deben estar limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
charolas de estiba deben estar limpias.

P i
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AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0205

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Cuernitos: Textura suave y fresco, asi como las condiciones fisicas del producto, color, olor, sabor y consistencia,
Presentacién piezas 60 gr, debera entregarse en un empaque de pléstico individual,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-88A1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciores sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que llegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,

Verificar la presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garanticen las
condiciones de higiene y manipulacion

Verificar que el fransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADQOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a Ias necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberéigz presentar, fecha de elaboracion
y fecha de caducidad. 'i

e

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietienc
cerradas y limpias. Las cajas para transporte deben estar
limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva. Las charolas de estiba deben estar limpias.

PTRAS PRESCR\PC]O[,\!ES APLICABLES AL

BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

Qﬁg DHIERNG DE L5 SECRETARIL DE SALUD DELE CIUDAD DE MENICO

Lote 6
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0202 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Hojaldras: Textura suave y fresco, en un empaque de plastico individual, asi como las condiciones fisicas del
producto, color, olor, sabor y consistencia, Presentacion piezas 60 gr.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementes alimenticios.

NOM-247-8SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezcias.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que llegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,
Verificar la presentacién de los envases primarios en
bolsas, canastos © charolas que garanticen las
condiciones de higiene y manipulacion

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No apiica
i)
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de elaboracién | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
y fecha de caducidab. limpies. Las cajas para transporte deben estar limpias vy
?5‘ resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
//’\ kY a} charolas de estiba deben estar limpias.
/ OTRAS PRESCR}?CIONES A)_ICABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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9/’;, GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DE KEYICO

CIUDAD DE MEXICO

Lote 6
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0204 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Medias noches: Olor, color, sabor y textura caracteristica, paquete con 8 piezas, marca registrada, fecha de

caducidad vigente, fecha de elaboracién la cual debera ser reciente y no préxima a caducar, informacion
nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no
debe ser rancio, desmoronable, masudo, seco,
COITE0S0, pegajoso.

Verificar las condiciones de presentacion de los
empaques  individuales (bolsa de  pléstico
bicdegradable), asi como los colectives (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante Ia
opresién del producto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original)

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado y fecha de caducidad. limpias. Las cajas para transporte deben estar limpias y

\ resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
]

y charolas de estiba deben estar limpias.
D il \
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//DTRAS PRE\SCRIPCI‘ONES APLICABLES AL BlENTAEcRE—NDAMLENTO O SERVICIO: No aplica

,__.sf"" M‘h‘"-\.

—

f
|

\
\d

LAN. F’am}a‘?@ar (':‘m:-nz;alez.s«v«-r I\‘/’Itr.z Juan Carlos-Castillo Carrion
“‘-—-._.l__,_,.—-’ "‘V

i R “ _SUPERMIS&™ |- AUTORIZO:,-,
= ey ,u (.fn ¢

1{1‘ NOMBRE Y Ff“{m NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FLQHA

‘.f.



CIUDAD DE MEXICO

V:g GOBIERNO DE LA © SECRETARIADE SALUDDELA CIUDAD DEMEYICO

Lote 6

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0192 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

PAN y TORTILLA

Pan blanco 70 gramos: Textura suave y fresco en un empaque de plastico individual, asi como las condiciones
fisicas del producto, color, olor, sabor y consistencia, presentacion piezas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2008. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-5SA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezcias.
Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrana, Manchas, hongos, evitando que llegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,
Verificar la presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garanticen las
condiciones de higiene y manipulacion

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberap presentar, fecha de elaboracion | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
y fecha de caducidad 24 horas posteriores a la entrega. | cerradas y limpias, las cajas para transporte deben estar

! limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
b nociva.

/OTRAS PRESCRIPCIO ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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SECRETARIA DE SELUDDELA

F Lote 6
FICHA TETNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0186 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO
Pan blanco de caja: Olor y sabor caracteristico, textura uniforme y suave, presentacion paquete de 640 gr, marca

registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual deberé ser reciente y no préximo a caducar,
informacién nutrimental.

I

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-8SA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones v especificaciones sanitarias y nuirimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial v sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no
debe ser rancie, desmoronable, masudo, seco,
COITe0so, pegajoso.

Verificar las condiciones de presentacién de los
empaques individuales (bolsa de  plastico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante |a
opresién del producto con la boisa cerrada, este debe
recuperar su forma originat)

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del érea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica A

1
|

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberén presentar,
empaquetade y fecha de caducidad.

L

CCNDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberéd presentarse en bolsas de polietileno
limpias. Las cajas de transporte deben estar limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
charolas para almacenar deben estar limpias.

fecha de

AN P

‘OTRAS PRESCRIPQIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQC O SERVICIO: No aplica
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% GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUDDELA CIUDAD DEMEYICO

FICHA TECNICA Lote 6

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0185 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
PANY TORTILLA

Pan dulce 30 gramos: Textura suave y fresco, asi como las condiciones fisicas del producto, color, olor, sabor y
consistencia, Presentacion piezas 30 gr, debera entregarse en un empaque de plastico individual,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales v sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semclinas o sus mezclas.
Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetade para alimentos v bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [ RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | Lo que marca la NOM-147

Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que llegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,

Verificar la presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garenticen las
condiciones de higiene y manipulacién

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la2 empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica % No aplica

1
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de eleboracién | E! bien debera presentarse en bolsas de polietileno
y fecha de caducidac’@24 horas posteriores a la entrega | limpias, las cajas del transporte deben estar limpias v
1 resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/‘_‘\\ r
WOTRAS PRESQRJPC](DNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
ELAB’O 3@ ’//y T SEBERV.BO; e Auromz_o;,»/
‘p, | F—-—‘ = . I ' : 4
; 9 ''''' = ; e
NN Pamela E-€Tcllar szalez_.;.»:ﬁqvfﬁ" “JiEn Carlss Cast‘lllo"Camon Dra JW eleﬁdez Viana
‘,.--‘"'
; NOMBRE Y FIRM}?\ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA
| 1

\

g

1>,



CIUDAD DE MEXiCO

% GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE WEYICO

Lote 6
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0194 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

I
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
PANY TORTILLA

Pan dulce 60 gramos: Textura suave y fresco, asi como las condiciones fisicas del preducte, color, olor, sabor y
consistencia, Presentacién piezas 60 gr, debera entregarse en un empague de pléstico individual,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas ¢

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas 0 semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defecios: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que llegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,

Verificar la presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garanticen las
condiciones de higiene y manipulacion

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
perscnal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea . De acuerdoe a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL BIIéN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberé’presentar, fecha de elaboracién | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
y fecha de caducidad 24 horas posteriores a la entrega. | limpias, las cajas del transporte deben estar limpias y

I/-—\\ Y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
™~ !
JOTRAS PRES(‘;&SIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARBENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

SECRETARIADE SALUD DELA CIUDAD DE MEXIC

Lote 6

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0197

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

informacion nutrimental.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Pan integral de caja: Clor y sabor caracteristico, textura uniforme suave, presentacion paquete de 675 gr, marca
registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual debera ser reciente y no préximo a caducar,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no
debe ser rancio, desmorcnable, masudo, seco,
COIre0so, pegsajoso.

Verificar las condiciones de presentacion de los
empaques  individuales (bolsa de  plastico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante la
opresién del producto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original)

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo 2 las necesidades del érea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo z la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los ahmentqs deberan presentar,
empaquetado y fecha de caducidad.

i

e W

fecha de

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
cerradas y limpias. Las cajas para transporte deben estar
limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva y ias charolas para almacenar deben estar limpias.

.rl‘"_‘.

OTRAS PR%SCRI‘PCiONES APLICABLES AL BIEN, » ARRENDAMIENTO O SERVICEO No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0201 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Pan molido: Olor y sabor caracteristico, textura granulosa, presentacion paquete de 210 gr, marca registrada,

fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual debera ser reciente y no préximo a caducar, informacién
nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-S8A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos, | En factores de apariencia: lo solicitado
Materia extrafia, Manchas, humedad.

Verificar las condiciones de presentacion de los
empaques  individuales (bolsa de  pléstico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

s

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
I

CADUCIDAD DEL BIEN: | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos| deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado yféc!qa de caducidad. limpias. Las cajas para transporte deben estar limpias y

“:{ N\, resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
/\ \-.x \ \ charolas de estiba deben estar limpias.

3 v

‘OTRAS PRES¢R| ' IPNES @I{CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO C SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0198 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Pan tostado: Olor y sabor caracteristico, textura crujiente y firme al tacto, presentacion paquete de 210 gr, marca
registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual debera ser reciente y no préximo a caducar,

informacién nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

y sus productos. Cereales, harinas de cerezles, sémolas ¢

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos y
humedad.

Verificar las condiciones de presentacion de los
eémpaques  individuales (bolsa de  pldstico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
pléstico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante la
opresion del producto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original)

Verificar que el transperte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMCS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos~ deberan presentar,
empaquetado y fe{:ha de caducidad.

 }

fecha de

4
b
3

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias. Las cajas para transporte deben estar limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las
charolas de estiba deben estar limpias.
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0200 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Tortilla de harina de trigo 260 gramos: Olor y sabor caracteristico, textura uniforme y flexible, presentacion

paquete de 260 gr +/- 18%, marca registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual debera ser
reciente y no préximo a caducar, informacion nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimenics & base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémalas o semolinas ¢ sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos, | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos.
Verificar las condiciones de presentacion de los
empaques  individuales  (bolsa de plastico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
pléstico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante Ia
opresion del preducto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original),

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de ia empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a Ias necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberén presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
empaquetade y fecha de caducidad. limpias. Las cajas para transporte deben estar limpias vy

i resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva. Las

/\ ’ charolas de estiba deben estar limpias.
\ i

!
I

OTRAS F’REISCRIF’ClONES APL!CABLES AL BIEN-ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0199 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

Tortilla de maiz de 500 gramos: Olor y sabor caracteristico, textura uniforme y flexible, presentacién paquete de
500 gr (+/-10%), marca registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracion la cual debera ser reciente ¥
no préxima a caducar, informacién nutrimental.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

| NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productes. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacién. Disposiciones v especificaciones sanitarias y nuirimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos, | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos.
Verificar las condiciones de presentacion de los
empagues  individuales (bolsa de plastico
biodegradable), asi como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante Ia
opresion del producto con la bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original),

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DI-%I_ BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos{ deberan presentar, fecha del|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

empaquetado y fé{:ha de caducidad. cerradas y limpias. Las cajas para transporte deben estar

' limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
/_\ \ nociva. Las charolas de estiba deben estar limpias.
Y . ‘l
/OTRAS F'RE\S(.‘,F{‘{]T’\:__JIj NES APLICA@L,E&A&-B-tEN:“kRRENBAMlEMIQ\O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE SAICA: 2211-0021 | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 04 de diciembre 2023

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

BOX LUNCH

Box Lunch: Colacién compuesta de un producto principal (ensaladz, sandwich, sincronizada etc. Empacados
en atmosfera modificada), fruta, agua y café, la presentacién, deberd ser en recipientes biodegradables y
compostables acordes a las preparaciones del ment, corroborar la calidad de las preparaciones de los
alimentos en cuanto a color, sabor, olor y textura, cada mend debera venir acompanado por servilleta, vaso
biodegradable y compostable con tapa, cuchara v tenedor cuando el ment lo amerite Yy en caso de que la
preparacion lo requiera debera dotarse con aderezos individuales no incorporados a las preparaciones

Debera ser producida en planta que cuente con Distintivo “H".

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

preenvasades-Informacion comercial vy sanitaria.

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia y Sensoriales:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, presencia de hongos, Escurrimientos.

Verificar que el transporte este limpio y tenga
refrigerador con termoking sellado herméticamente, en
rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna
nociva y suciedad.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Lo que marca la NOM-251-SSA1-2009.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL; BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de elaboracion
y fecha de caducidad (maximo 12 horas posteriores).
Por tratarse deg productos de consumo diario e
inmediato no se aceptara reposicion de las mismas.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberda presentarse en recipientes
biodegradable y compostable, seliado, limpic v libre de
cualquier tipo de fauna nociva y estas deberan ser
entregadas en taras de plastico.

/

LOTRAS PRE§CR[E’CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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BOX LUNCH
1] 2|
CAFE - CAFE ;
'GALLETAS SALADAS HOT DOG INDIVIDUAL
ENSALADA DE ATUN AGUA NATURAL
AGUA NATURAL FRUTA DE TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
_3] 4
CAFE CAFE
SANDWICH DE POLLO BURRITO DE CARNE MOLIDA
AGUA NATURAL AGUA NATURAL
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
_5| 6]
CAFE \CAFE
TOSTADAS DE SALPICON ENSALADA DE POLLO CON PAPA Y CREMA
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL AGUA NATURAL
7] [ 8|
{CAFE ICAFE
ENSALADA DE PASTA Y JAMON PAN TOSTADO
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA YOGURT NATURAL CON FRUTOS SECOS
AGUA NATURAL PIVIENTOS CON APIO Y PANELA
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL
3] 10]
. ICAFE CAFE
ENSALADA DE PASTA CON ATUN TOSTADAS DE TINGA DE PCLLO
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL AGUA NATURAL
11] 12|
CAFE CAFE
BAGEL DE JAMON DE PAVO Y QUESO PANELA GALLETAS SALADAS
AGUA NATURAL ATUN A LA VISCAINA
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA FRUTA TEMPORADA CON'7 VARIEDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL

Los mends se entregaran dos dias seguidos, por ejemplo el mend 1 se proporcionara para los dias 1 y 2 de cada mes y

asi suceswamente Para los meses que tienen 31 dias se entregara el men( ndmero 1. !

Las preparaciones deberan presentarse en envases biodegradables y compostables acordes en tamafio al menu.

Los memuks que marcan fruta de temporada, la unidad médica solicitara conforme al calendario de tem poralidad wgente,ix:
»
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@ é)_q SLORL TARIA LE SALULE: LA CIULAL LDE MEXILQ
f Dirnccion General de Prostacidn de Sorvicios Madicos y

BOX LUNCH : 3
13] 14f
(CAFE [CAFE 3
SINCRONIZADA HOJALDRAS DE POLLO GGN MﬂLE '
PIMIENTOS CON APIO VERDURAS PICADAS
FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA FRUTA TEMPORADA CON 7 VAH!EDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL AGUA NATURAL

KE|

CAFE

TOSTADAS DE COCHINITA
SALSA YUCATECA

FRUTA TEMPORADA CON 7 VARIEDADES A LA SEMANA
AGUA NATURAL )

Los menus se entregaran dos dias seguidos, por ejemplc el ment 1 se proporcionara para los dias 1y 2 de cada mes y
asi sucesivamente. Para los meses que tlenen 31 dfas se entregara el ment ntimero 1.

Las preparaciones deberan presentarse en envases biodegradables y compostables acordes en tamafio al mend.

Los menus que marcan fruta de temporada, la unidad médica solicitaréd conforme al calendario de temporalidad vigente.
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l RACIONES DE MENUS |
1 | canTiDAD 2 | canTibaD
CAFE 5 GR CAFE 5 GR
AZUCAR 5 GR AZUCAR 5 GR
GALLETAS SALADAS 8 PZAS PAN DE HOT DOG 1 PZA
ATUN DE LATA EN AGUA 70 GR SALCHICHA DE PAVO 45 GR
PAPA COCIDA SIN CASCARA 30 GR SALSA CATSUP 8 ML
CHICHARQ COCIDO SIN VAINA 20 GR MOSTAZA 6 GR
ZANAHORIA 30 GR MAYONESA 6 GR
CHILE EN VINAGRE 5 GR (CEBOLLA BLANCA PICADA 5 GR
MAYONESA* 15 GR JITOMATE PICADO 20 GR
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR CHILE JALAPENO 5 GR
AGUA NATURAL 500 ML AGUA NATURAL 500 ML
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
3 | canTipap 4 | canTiDAD
CAFE 5 GR CAFE 5 GR
AZUCAR 5 GR AZUCAR 5 GR
PAN INTEGRAL 2 REB. TORTILLA DE HARINA BURRERA 1 PZA
PECHUGA DE POLLO ASADA 60 GR CARNE MOLIDA DE RES 75 GR
JTOMATE 15 GR AJO 5 GR
CEBOLLA 3GR JITOMATE 30 GR
LECHUGA ROMANA 15 GR CEBOLLA 3 GR
CHILE EN VINAGRE 5 GR PIMIENTO MORRON 34 GR
MAYONESA 5 GR CHILE CHIPOTLE ADOBADO 5 GR
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR CREMA* 10 GR
AGUA NATURAL 500 ML ACEITE DE OLIVA 5 ML
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
AGUA NATURAL 500 ML
5 | canTiDaD 6 | canTiDAD
(CAFE 5 GR CAFE 5 GR
AZUCAR 5 GR AZUCAR 5 GR
TOSTADAS 2 PZAS PAPA COCIDA SIN CASTARA 83 GR
FALDA DE RES 75 GR PIMIENTQ COCIDO 30 GR
ACEITE DE OLIVA 5 ML POLLO DESHEBRADO 60 GR
CHILE JALAPENO 5GR CHILE JALAPENO 5 GR
AGUACATE HASS 20 GR APIO CRUDO 15 GR
PIMIENTO FRESCO 15 GR PEREJIL CRUDO PICADO 2GR
JTOMATE 30 GR CHICHARO COCIDO SIN VAINA 15 GR
RABANO CRUDO PICADO 6 GR CEBOLLA BLANCA REBANADA 10 GR
CEBOLLA BLANCA REBANADA 4 GR AJO 1 GR A
CILANTRO CRUDO PICADO 4 GR CREMA* 10 GR /
LECHUGA - 20 GR MAYONESA 5 GR ;
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR FRUTA DE TEMPORADA 150 GR \
AGUA NATURAL 500 ML AGUA NATURAL 500 ML £

i

Nota: Los menus deben contener: vaso 100% biodegradable y compostable, servilleta, cuchara o tenedor biodegradable,
* seglin la preparacién incluir salsas, sobrecitos de aderezos {mayonesa, catsup, mostaza, azlcar, mil islas, ranch etc.),

* sazonar con condimentos acorde a la preparacién.

* en el mend niimero 8: el Yogurth debera tener la presentacidn original v los frutos secos deberdn estar empaquetados por separade.
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I ~_RACIONES DE MENUS 8 =]

7 | CANTIDAD 8 | canTIDAD
CAFE 5 GR CAFE 5 GR"
AZUGAR 5 GR AZUCAR 5 GR
PASTA TORNILLO COCIDA 50 GR PAN INTEGRAL 2 REB
CEBOLLA BLANCA REBANADA 10 GR YOGURT NATURAL S/AZUCAR ARARIDA 225 KL '
PEPINO 25 GR PASITAS SIN SEMILLA . 3GR
JITOMATE 20.GR PISTAGHE e SR .GR
JAMON DE PAVO 42 8R NUEZ 5 GR
QUESO AMARILLO 20 GR PIMIENTO ROJD CRUDO 30 GR
HUEVO COCIDO 226R APIO CRUDO . 30 GR
AGEITE 5 ML QUESO PANELA 50 GR. -
ADEREZO WL 1SLAS* 5 ML FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
FRUTA DE TENMPORADA 150 GR - AGUA NATURAL 500 WL
AGWA NATURAL 500 ML e

9 . | cANTIDAD 10 | canTiDAD
CAFE 5 GR [CAFE 5 GR.
AZEICAR 5 GR AZUCAR . '5.6R.
PASTA TORNMILLO COCIDA 60 GR TOSTADA 2 PZAS
ATUN DE LATA EN AGUA 62 GR CHILE CHHPOTLE . 5GR
CALABAZA COCIDA 20 GR POLLO DESHEBRADO 80 GR
CHAMPIRON COCIDO 25 GR SALSA DE TOMATE 20 ML
ESPINACA COCIDA 40 GR UITOMATE 30 GR
PIMIENTO COCIDO 28 GR CEBOLLA . 156R
MAYONESA 15 6R: CREMA™ 15 GR
HIERBAS FINAS AL GUSTO FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
FRUTA DE TENMPORADA 150 GR AGUA NATURAL 500 ML
AGUA NATURAL 500 ML ' R
I_i 11 | cANTIDAD 12 | CANTIDAD
CAFE 5 GR CAFE 5 GR
AZUCAR 5 GR 't |AzUcAR 5 GR
PAN-BAGEL. SALADO 1-PZA GALLETAS HABANERAS 8 PZAS
JAMON DE PAVO 2°'REB PAPA COCIDA SIN CASCARA |~ 60 GR |
QUESO PANELA . 30:CR ATUN DE LATAENAGUA -« " 70GR '
GEBOLLA 3 GR JITOMATE - ¢ 40 GR
ESPINACA 40 GR PURE DE TOMATE ' 31'GR
LECHIIGA ROMANA [WER ] CEBOLLA 10 GR
AGEIFE.DE OLIVA 5 GR CHILE LARGD 5 GR
FRUTA DE TEMPORADA 200 GR' ACEITUNAS 7 PZA
AGUANATURAL 500 ML ALMENDRA TOSTADA 3 6R

FRUTA.DE TEMPORADA 150 GR
AGUA-NATURAL 500 ML

Nota Los menis deben contener: vaso 100% bindegradable y compostable, servilleta, cuchara o tenedor biodegradable.
segun la preparacion Incluir salsas, sobrecitos de aderezos (mayonesa, catsup, mostaza, az(icar, mil islas, ranch etc.).

* sazonar con condimentos acorde a la preparacién. \

en el mend nimero 8 el Yogurth deberd tener la presentacién original y los frutos secos deberdn estar emnpaquetados porseparado
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T3 | CARTIDAD | 19 [ CARTIDAD |
ICAFE 5 GR (CAFE 5 GR
IAZUCAR 5 GR AZUCAR 5 GR
TORTILLAS DE HARINA 2 PZAS HOJALDRA 1 PZA
JAMON DE PAVO 40 GR POLLO DESHEBRADO 85 GR
QUESO CHICHUHIUA 50 GR CEBOLLA 3GR
PIMIENTO ROJO CRUDO CHICO 40 GR [MOLE POBLANC EN PASTA 15 GR
APIO CRUDO 40 GR PEPINO REBANADO 30 GR
CHILE JALAPENO 5 GR JCAMA EN JULIANA 30 GR
ACEITE 3 6R APIO CRUDO 20 GR
FRIJOLES REFRITOS 20 GR FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR AGUA NATURAL 500 ML
AGUA NATURAL 500 ML CALDO DE POLLO cis

15 | canTiDAD
CAFE 5 GR
AZUCAR 5 GR
I TOSTADAS 2 PZAS
CARME DE CERDO 30 GR
JUGO DE NARANJA NATURAL 25 ML
PASTA DE ACHIDTE 5 GR
CEBOLLA MORADA 20 GR
VINAGRE DE MANZANA 4 ML
CHILE HABANERO 10 GR
AJO 113 DIENTE
ACEITE DE QLIVA 5 ML
IOREGANO SECO AL GUSTO
SAL AL GUSTO
FRUTA DE TEMPORADA 150 GR
AGUA NATURAL 500 ML

Nata: Los menus deben contener; vaso 100% biodegradable y compostable, servilleta, cuchara o tenedor biodegradable.
. . *segln la preparacidn incluir salsas, sobrecitos de aderezos (mayonesa, catsup, mostaza, aziicar, mil islas, ranch etc.).
* sazonar con condimentos acorde 2 |2 preparacion.

* en el mendi ndmero & el Yogurth deberd tener la presentacidn originaly los frutos secos deberén estar empagustados por separade.
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ABARROTES

La Direccién General de Prestacién de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos

y Servicios para que notifique al proveedor.

El surtimiento se llevara a cabo los 3 primeros dias habiles de cada mes, descartando sabados,
domingos y dias festivos, en horario: 7:00 a 11:00 hrs, en el caso de leche fluida y jugo individual la
cantidad de los pedidos se dividira en 2 entregas, la primera sera dentro del calendario establecido y
la segunda los dias 15 y 16 de cada mes a los Hospitales Generales, Hospitales Pediatricos y

Hospitales Materno Infantiles.

1er. Dia de cada mes

Hospitales Pediatricos

Azcapotzalco

Legaria

Tacubaya

Hospitales Materno Infantiles

Magdalena Contreras

Dr. Nicolas m. Cedillo

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero

Dr. Enrique cabrera

Ajusco Medio

2do. Dia de cada mes

| Hospital Materno Pediatrico

| Xochimilco

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Coyoacan

Hospitales Materno Infantiles

Topilejo

Tlahuac

| Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales Generales

| Xoco

| Milpa Alta

[ Tlahuac

Iztapalapa

Topilejo
Hospital de Especialidades

\ Dr. Belisario Dominguez
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Tomcologlco

Toxicolégico Xochimilco

3er dia de cada mes

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragén

Peralvillo

| Moctezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospitales Generales

Villa

Dr. Gregorio Salas

Balbuena

Unidad Temporal

Cuautepec "La Pastora”

Clinica Hospital de Especialidades Toxicol6gicas

Venustiano Carranza
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La Direccion General de Prestacion de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos

y Servicios para que notifique al proveedor.

El surtimiento se lievara a cabo los dias habiles sefialados, en horario; 7:00 a2 11:00 hrs. En caso de

que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragoén

Peralviilo

Moctezuma

1ztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospital de Especialidades

Dr. Belisario Dominguez

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero

Iztapalapa

Villa

| Balbuena

| Xoco

MARTES

Hospitales Pediatricos

Azcapotzalco

| Coyoacan

Legaria

Tacubaya

Hospitales Materno Infantiles

Nicolas M. Cedilio

Hospitales Generales

Ajusco Medip

Dr. Gregorio salas

| Tlahuac

\| Unidad Temporal

\ Cuautepec “La Pastora”

e
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MIERCOLES

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Hospitales materno infantiles
| Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrigue cabrera

JUEVES

| Hospital Materno Pediatrico
Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles
Tlahuac

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales

{ Dr. Rubén Lefiero

| Topilejo

Xoco

Milpa alta f
Villa |
Iztapalapa

Balbuena

Clinica Hospital de Especialidades Toxicolégicas
Venustiano Carranza

Toxicolégico

Toxicolégico Xochimilco

VIERNES

| Hospital Pediatrico
Legaria

Coyoacan

Hospitales Generales

Ajusco Medio /i
Tlahuac

Unidad Temporal ]
Cuautepec “La pastora” J
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CARNES EN GENERAL

La Direccion General de Prestacion de Servicios Meédicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor.

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
gue la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Hospitales Pediatricos

[ Villa

San Juan de Aragén
Peralvillo

Moctezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles
Cuautepec

| Inguaran

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero

| Iztapalapa

| Villa

| Balbuena

Topilejo

MARTES

Hospitales Pediatricos
Azcapotzalco

Coyoacan

Legaria

Tacubaya

Hospitales Materno Infantiles
Nicolas M. Cedillo

Hospital Materno Pediatrico
Xochimilco

Hospitales Generales :
Ajusco Medio /
Dr. Gregorio salas

\ Tlahuac
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l Milpa alta

[ Xoco

Unidad Temporal

Cuautepec “La Pastora”

MIERCOLES

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Hospitales Materno Infantiles

Tlahuac

Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales Generales

Dr. Enrique cabrera

JUEVES

| Hospitales Materno Infantiles

Inguaran

Hospital de Especialidades

Dr. Belisario Dominguez

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefero

Iztapalapa

Villa

Balbuena

Topilejo

Xoco

VIERNES

1

Hospitales Pediatricos

Coyoacan

| Legaria

| Hospitales Generales

| Ajusco Medio

| Tlahuac

| Milpa alta

Unidad Temporal

Cuautepec “La pastora”

I
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La Direccién General de Prestacién de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos

y Servicios para que notifique al proveedor.

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
gue la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

|

' Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragdn

Peralvillo

Moctezuma

|ztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospital de Especialidades

Dr. Belisario Dominguez

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero

|ztapalapa

Villa

Balbuena

Topilejo

MARTES

| Hospitales Pediatricos

Azcapotzalco

Legaria

Coyoacan

[ Tacubaya

Hospital Materno Pediatrico

Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles

Nicolas M. Cedillo

Hospitales Generales

' Ajusco Medio

Dr. Gregorio Salas

JURSS .
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Tlahuac

Milpa Alta

Xoco

Unidad Temporal
Cuautepec “La pastora”

MIERCOLES

L
Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

= Hospitales Materno Infantiles
Tlahuac

Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrique Cabrera

JUEVES

Clinica Hospital de Especialidades Toxicoldgicas
Venustiano Carranza

Toxicolégico

Toxicologico Xochimilco
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La Direccién General de Prestacion de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos

y Servicios para que notifique al proveedor.

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de

que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragén

Peralvillo

Meoctezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospital de Espec:alldades

Dr. Belisario Dominguez

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefero

|ztapalapa

Villa

| Balbuena

| Topilejo

MARTES

Hospitales Pediatricos

Azcapotzalco

Legaria

Coyoacan

Tacubaya

Hospital Materno Pediatrico

Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles

Nicolas M. Cedillo

Hospitales Generales

1Ajusco Medio

Dr. Gregorio Salas
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Tlahuac ; n

Milpa Alta

Xoco

Unidad Temporal
Cuautepec “La pastora”

MIERCOLES

Hospitales Pediatricos
|ztapalapa

Hospitales Materno Infantiles
Tlahuac

Magdalena Contreras

Clinica Hospital

| Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrigue Cabrera

JUEVES

Clinica Hospital de Especialidades Toxicolégicas
Venustiano Carranza |
Toxicolégico |
{oxicolégico Xochimilco
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PAN

La Direccién General de Prestacion de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor.

El pan sera entregado a /as unidades medicas, los 365 dias del afio en los Servicios de Dietologia,
Subdireccion Administrativa o Asistente de la Direccion entre las 6:30 a 8:00 a.m.

El surtimiento de pan y tortillas se llevara a cabo conforme el pedido mensual, no omito mencionar
que la entrega de tortillas se llevara a cabo en los dias sefialados.

En caso de existir pedidos extraordinarios y/o cancelaciones de pan se realizara directamente entre la
unidad y el proveedor un dia antes de la entrega., oficializando este movimiento mediante oficio a
esta coordinacion para su seguimiento en la Direccién de Recursos Materiales.

TORTILLAS

LUNES

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragén

Peralvillo

Moctezuma

|ztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales

s

Dr. Rubén Lefiero /g

Iztapalapa

7

Villa

Balbuena

Topilejo

MARTES

Hospitales Pediatricos /

Azcapotzalco

T

| Legaria
,Coyoacan
‘Tacubaya
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E Hosplta! Materno Pediatrico

Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles

Nicolas M. Cedillo

Hospitales Generales

Ajusco Medio

Dr. Gregorio Salas

Tlahuac

Milpa Alta

Xoco

MIERCOLES

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Hospitales Materno Infantiles

Tlahuac

Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrique Cabrera

Unidad Temporal

Cuautepec “La Pastora”

JUEVES

Clinica Hospital de Especialidades Toxicoldgicas

Venustiano Carranza

Toxicoldgico
Toxicolégico Xochimilco
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COLACIONES

La colacién seré entregado a las unidades medicas, los 365 dias del afio en los servicios de
dietologia, subdireccion administrativa o asistente de la direccion entre las 20:30 a 21:30 hrs.

La Direccion General de Prestacion de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccién de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor.

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales
Ajusco Medio
Balbuena
Dr. Enrique Cabrera
Dr. Gregorio Salas
Iztapalapa
Milpa Alta
Topilejo
Dr. Rubén Lefierc
Tlahuac
Villa
Xoco
Cuajimalpa
Torre Médica Tepepan |
Unidad Temporal 1
Cuautepec “La Pastora”

Hospitales Maternos Infantiles

Inguaran

Hospitales Pediatricos
Coyoacan :
Iztacalco )(/
Iztapalapa / ’
Tacubaya

Clinica Hospital de Especialidades Toxicol6gicas

Venustiano Carranza

CRUM

Centro Regulador de Urgencias

Reclusorios

Reclusorio Preventivo Varonil Norte A

Unidad Médica Reclusorio Oriente 4

Centro de Readaptacién Social Varonil Sur ;" ' J

Centro de Readaptacion Social Masculino Penitenciaria de
| Santa Martha
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Centro de Readaptacion Social Varonil Santa Martha
Centro Femenil de Readaptacion Social Santa Martha
Centro de Sanciones Administrativas "Torito”
Comunidad de Desarrollo para Adolescentes Mujeres
. Comunidad de Desarrollo Integral para Adolescentes
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'~.;\_ 74 SUBDIRECCION DE RECURSOS MATERIALES
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ANEXO 3

(RELACION DE
DIRECCIONES DE
HOSPITALES, UNIDADES
MEDICAS, RECLUSORIOS Y
CENTROS DE
READAPTACION SOCIAL)
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Hospitales
Generales

Direccion

Jefes o Responsables del Servicie de
Dietologia

Ajusco Medio

Encinos n® 41 entre Pifia Nona y
Hortensia. Col. Ampliacién Miguel
Hidalgo 4° secc. Alcaldia. Tlalpan.

C.P. 14250

MNC. Sathia Gonzalez Guzman

Ralbuena

Av. Cecilio Robelo y Sur 103 Col.
Aeronautica Militar C.P. 15900
Alcaldia Yenustiano Carranza

Dtta. Verdnica Marfa Mendoza Zavala

Col. Villa Milpa Alta, C.P. 12000
Alcaldia Milpa alta

Dr. Gregorio Salas Calledel Carmenno.42  Col. LN. Guadalupe Carrasco de la Cruz
Centro, C.P. 06020  Alcaldia
Cuauhtémoc
Iztapalapa Calz. Ermita Iztapalapa 3018 Col. LN. Angel Pérez Hernandez
Citlali, Alcaldia Iztapalapa C.P.09660
Milpa alta Prolongacién Av. Nvo. Ledn s/n LN. Patricia Avila Pérez

Dr. Rubén Lefiero

Plan de san Luisy Salvador
Dizz Mirén s/n, Col. Sante
Tomas, C.P. 11340 Alcaldiz Miguel
Hidalgo

LN. Pamela Alejandra Vargas Magafia

Villa

Av. San Juan de Aragon 285 Col.
Granjas Moderna C.P. 07480
Alcaldia Gustavo A. Madero

LN. Adriana Castafieda Almaraz

Hospital de Especialidades
“Belisario Dominguez”

Avenida Tlahuac 4886 esquina
Zacatldn de las Manzanas San
Lorenzo Tezonco Alcaldia

LN. Maria Teresa Hernandez Hernandez

Xoco

Iztapzlapa
Av. México Coyoacany Bruno
Traven, Col. Xoco C.P. 03330

Alcaldia Benito Judrez

LNH. Karen Lizeth Villeda Villegas

Dr. Enrique Cabrera Cosio

Prolongacion Av. 5de mayo #2170,
Col. Ex Hacienda de Tarango
Alcaldia Alvaro Obregdn

Dtta. Iszbel Sanchez Cortes

Tlahuac

Av. Gabriela Mistral n® 655. Col.
Centro Americana y del Caribe.
Alcaldia Tldhuac. C.P. 13278

LN. Carolina Meza Ramos

Clinica Hospital Emiliano Zapata

Calle Cuco Sénchez n® 71, Esq.
Pedro Infante. Col. Ampliacién
Emiliano Zapata. Alcaldia.
Iztapalapa.

LN. llsen J. Ponge Jurado

Torre Médica Tepepan

Calle la Joya s/n. Col Valle
Escondido, Alcaldia Xochimilco

LG. Sarahi Piedra Ibarra

Unidad de Atencion Medica

| Av.Puerto Mazatlén n° 269. Col. La

Lic. Harumi Aiko Gonzalez Gonzalez
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Pastora Cuautepec Alcaldlz.
Gustavo a. Madero. C.P. 07290

Temporal COVID “La Pastora®

RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES

Hospitales Pediatricos Direccion

Jefes o Responsables del Servicio de
Dietologia

Av. Azcapotzalco n® 731, Col.
Azcapotzalco C.P, 02000, Alcaldia
Azcapotzalco

Azcapotzalco

LN. Jennyfer Maciel Ramirez

Moctezuma n° 18, Esq. Miguel Angel
de Quevedo, Col. Del Carmen. C.P.
04100, Alcaldia Coyoacan

Coyoacan

LN. Alicia Ramirez Cerda

Av. Coyuya y Terraplén de Rio Frio
S/N Col. La Cruz Alcaldia iztacalco,
C.P. 08310

Iztacalco

LN. Verdnica Rogue Zenén

Tolnahuac n® 14 Col. San Simén

Peralvillo Alcaldia Cuauhtémoc C.P. 06920

LN. Maricela Garcia Gonzalez

Av. 506 s/n entre 517 v 521 Col. San
Juan de Aragdn Primera Seccidn
Alcaldia Gustavo A. Madero C.P. |

0es7e

San Juan de Aragén

Dtta. Ruth Alvarez Garcla

Arg. Carlos Lazo Esg. Gaviotas n° 25
Col. Tacubaya Alcaldia Miguel
Hidalgo C.P. 11870.

Tacubaya

PENDIENTE

Calzada Ermita Iztapalapa n® 780
Col. Granjas de San Antonio Alcaldia
Iztapalapa C.P. 09070

lztapalapa

LN. Ana Maria Servin Rodas

Calzada Legaria n° 371 Col. México
Nuevo Alcaldia Miguel Hidalgo cp.
11260

Legarfa

LN. Carlota Albina Medina Sanchez

Oriente 158 n° 189 col. Moctezuma
2a. Seccidn Alcaldia Venustiano
Carranza C.P. 15530

Moctezuma

LN. Itzel Saavedra Tolentino

Av. Cantera e Hidalgo Col.
Estanzuela Alcaldia Gustavo A.
Madero C.P. 07050

Villa

LN. Martha Lépez Cisneros
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% CIUDAD DE MEXICO ToonoiakiA D sl Do LA GIDLDAL B et

RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES

Direccién Jefes o Responsables del Servicio de

Hospitales
Dietologia

Materno Infantiles

Calzada Nativitas y 16 de

Maternc Pediatrico septiembre s/n, Col. Barrio de
Xochimilco Xaltocan. Alcaldia. Xochimilce. Cp. Mtra. Zamirath Hernandez Sénchez
16090

Av. Estafio n® 307, Col. Felipe
Inguaran Angeles, Alcaldia Venustiano LN. Gloria Martinez Garcia
Carranza, ¢p. 15310¢

Av. Luis Cabreran®619.Col. San |

Magdalena Contreras Jerénimo Lidice. Alcaldia L.N. Jacqueline Lucio Sénchez de la Vega
Magdalena Contreras. C.P. 10200

Gustavo |. S/n esq. Victor Herndndez
Nicolds M. Cedillo Covarrubias. Unidad Francisco Villa. Dtta. Bertha Romeo Hernandez
Alcaldia. Azcapotzalco. C.P. 02400

Av. Tlahuac Chalco n® 231 Col. La

Tlahuac Habana Alcaldia Tlahuac C.P. 13050 LN. Yadira Alicia Braulio Sanchez
Cuautepec Av, Emiliano Zapatan® 17. Col.
_ Cuautepec Barric Bajo. Alcaldia LND. Maria Dolores Cuenca

Gustavo a. Madero. C.P. 07210

Santa cruz n® 1. Col. San Miguel

Topilejo Topilejo. Alcaldia Tlalpan. C.P, LN. Irving Cesar Almazén Rodriguez
14500
CENDI (Hospital Dr. Rubén Lefiero) Colegic Salesiano 28, Andhuac |
Secc, 11320 Ciudad de México, LN. Tznia Alejandra Tovar Méndez
\ CDMX, Alcaldfa Miguel Hidalgo
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GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

RELACION DE DIRECCIONES DE UNIDADES MEDICAS

Toxicolégicos, Centro y Reclusorios

Direccion

Jefes o Responsables Alcaldia Servicio
de Dietologia

Clinica de especialidades Toxicolégicas
Venustiano Carranza

Ernesto P. Uruchurtu s/n, esq. Prolongacién Rio
de Churubusco. Col. Lopez Mateos. Alcaldia.
Venustiano Carranza

Nut Isabel Cristina Hernandez

Toxicolégico Xochimilco

Prelongacion Division Alcaldiz Norte, esq.
Avenida México. Col. San Marcos Xochimilce.
Alcaldia. Xochimilco

LN. Cesia Medina Veldzquez

Centro Regulador de Urgencias Médicas
(CRUM)

Estand de tiro, esq. Sur 103, Col. Aerondutica
Militar, Alcaldia. Venustiano Carranza.

Lic. Noé Euridi Santiago Chica

RELACION DE DIRECCIONES DE RECLUSORIOS Y CENTROS DE READAPTACION

Reclusorio Preventivo Varonil Norte

Jaime Nuno n® 10. Col. Cuautepec Barric Bajo,
C.P. 07210, Alcaldia. Gustavo A. Madero

C. Victor Manuel Campos Tavares

Reclusoric Preventivo Varonil Sur

Martinez de Castro y Pifia y Palacios s/n. Col. San
Mateo Xalpa. C.P. 16800. Alcaldia. Xochimilco.

Reclusorio Preventivo Varonil Oriente

Reforma n® 100. Col. San Lorenzo Tezonco. C.P.
09510. Alcaldia. Iztapalapa.

Lic. Christopher Ivan Hernandez
Mondragon

Hospital del Centro de Readaptacidn
Social Masculino Penitenciaria de Santa
Martha

Calzada Ermita Iztapalapa s/n. Col. Santa Martha
Acatitla. C.P. 09510. Alcaldiz. Iztapalapa.

Lic. Jacobo Mufoz Reyes

Centro Varonil de Reinsercion Social
Santa Martha

Calle Morelos s/n. Col. Paraje Zacatepec. C.P.
09560. Alcaldia. Iztapalapa.

Lic. Carlos Edgar Tirado Padilla

Centro Femenil de Reinsercion Social
Santa Martha

Calzada Ermita lztapalapa n® 4037. Col. Santa
Martha Acatitla. C.P. 09560. Alcaldia. Iztapalapa.

C. Claudia Galvan Valencia

Centro de Sanciones Administrativas y
de Integracidn Social

Lago Gascazonica y Aquiles Serdan. Col.
Huichapan. C.P. 11290. Alcaldia. Migue! Hidalgo.

C. Marco Antonio Lopez Hernandez

Comunidad de Atencién Especializada
para Mujeres (CAEM)

Periférico sur n°4866. Col. Guadalupita. C.P.
14308. Alcaldia. Tlalpan.

Lic. Luis Manuel Arjona Pérez

Comunidad de Internamiento
Preventivo (CIP)

Obrera Mundial y Calle Petén s/n. Col. Narvarte.
C.C. 03020. Alcaldia. Benito Judrez.

Lic. Fernando Rodriguez Arias

Comunidad de Atencién Especializada
para Adolescentes (CAEA)

Av. San Fernando #1 Col. Tlalnepantla. Alcaldia.
Tlalpan C.P. 140514

Dra. Maribel Garcia Camacho

Centro Varonil de Seguridad
Penitenciaria Torre |

Av. Tecnoldgico sin numero Col. Alcaldia Bosque |
Alcaldia Gustavo A. Maderc C.P. 07210 |

Dra. Gabriela Sanchez Sanchez

Centro Varonil de Seguridad
Penitenciaria Torre |l

Av. Tecnolégico sin numero Col. Alcaldia Bosgue |
Alcaldia Gustavo A. Madero C.P. 07210 |

Dra. Gabriela Sanchez Sanchez

Centro Varonil de Reinsercién
Psicosocial (CEVAREPSI)

Calle Javier Pifia y Palacios, esq. Martinez de
Castro sin numero Col. Pueblo San Mateo Jalpa
C.P 16800 Alcaldia Xochimilco

Dr. Rail Barajas Ceja




SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
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S Qﬂ GOBIERNO DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION ¥ FINANZAS
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~Z JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS

ANEXO 5

(REQUISITOS A CUMPLIR
PARA LA ENTREGA DE LOS
BIENES)
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

DIRECCION GENERAL DS PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
GOBIERNO DE LA DIRECCION EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA
CIUDAD DE MEXICO

TR A TIT T AN LI rr IO -~ VORI S AT ey I TYRT SO Ry T
Ealinh PR AUMINISTRAR Y VERIVICAR BL CUMPLIMIENTD DEL CONTRATD

}

'TH MELENDEZ VIANA, DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA,

LA DIRECCION EJECUTIVA DE *""EI\'C'O“ HOSPITALARIA EN CONJUNTO CON L& COORDINACION

OPERATIVA DE DIETOLOGIA SERAN LAS AREAS ENCARGADAS DE LA ADMINISTRACION, SUPERVISIGN
Y VERIFICACION DEL CUMPLIMIE 0 DEL CONTRATO QUE DEL PROCEDIMIENTO RESULTE.

TR TRV FOTGT TIEE TV T ST g

& LT

LUGARES Y CONDICION YO8 RWTRECE

R r W s

LOS BIEMES DEBERAN SER ENTRES ADOS EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS Y

CENTROS PENITENC JnRuS ENLISTADOS EN EL ANEXO DE CALENDARIO DE ENTRt-.Gfx.

LA TRANSPORTACION DE LOS BIENES ¥ LAS MANIOBRAS DE CARGA Y DESCARGA EN EL LUGAR DE

ENT REGA, AS[ COMO EiL ASEGURAMIENTO DE LOS BIENES HASTA QUE ESTOS SEAN RECIBIDOS DE
NFORMIDAD CON LO SOLICITADO, SERAN POR CUENTA DEL PROVEEDOR.

WY LA BIPORSA
NDELA BNTRECA DR L

f']

} BIZNES,

\ EN CADA UNA DE LAS UNIDADES !’“‘;i”"‘AmRL—‘.S QUIENES DE ACUERBG A SUS

HES FIRMARAM DE RECEPCION ¥ VALIDACION, ASI MISMO VERIFICARAN L

z:u;»": RLE;".'!I’::‘NT{} BDE LAS OBLIGACIONES PACTADAS ¥ E}-E\.;UAR:AN LOS RECHAZOS CONFORME LO
ESPECIFICADO EN LAS FICHAS TECNICAS, EN CASO DE QUE NQ SE CUMPLA CON LO ESTABLECIDO
ERAN ACREEDORES DE LAS PENAS CONVENCIONALES POR INCUMPLIMIENTO.

LA ENTREGA DE LOS BIENES SERA SUPERVISADA FOR BEL PERSONAL DEL A REA OPERATIVA DE
‘ A

EL LICITANTE DEBERA PRESENTAR MURSTRAS EN UNA UNIDAD HOSPITALARIA DETERMINADA Y
Cf‘?fF{:‘ﬂTva,,, 4 LQ5 SOLICITADG EN EL ANEXC ENTREGA DE MUESTRAS Y NO TENDRAN CARACTER
VOLUTIVO Y DEBERAN CUMPLIR LAS ESPECIFICACIONES CONTENIDAS EN LAS FICHAS TECNICAS
DE CADA PARTIDA EN LA QUE PARTICIPEN, ESTAS SERAN RECIBIDAS FOR LA DIRECCION GENERAL
DEPR \&Q'E‘AC!(JE\ DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, A TRAVES DE LA COORDINACION OPERATIVA
DE DIETOLOGIA DE ESTA SECRETARIA.

SE V‘“‘RIFIC:"} RA QUE EL PERSONAL QUE ENTREGUE LAS MUESTRAS DE LOS PRODUCTCS, CUENT
UNIFORME CUBRE BOCAS. TURBANTEY Gi J"E'F

-, &
o & TROWNI
4.,3-..3..."4 L LS

% CURRICULUM VITAR DEL I L
PROPUESTAS, ACOMPANADQ DE COPIA SIMEL
PEDIDO FORMAL] ‘fo}‘, SIN TACHADURAS Y

DENTRO DELCS 12 MISES PREVIDS A LA FECH#

ERVIDOR PUBLICO RESPONSABLE DE LA EVALUACION DE LAS PROPUSSTA S TENICAS ES LA DRA.
1]

JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE INSTRUMENTACION DE PROYECTOS
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M: GOBIERNO DE LA

FCHON CENERAL DE PRESTACION DE SEILVICIOS MEDICOS V-URGENCIAS
N EJECUTIVA DE ATENLION THOSPITALARIA

CIUDAD DE MEXICO JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE INSTRUMENTACGION DE PROYECTOS

DF PROPUESTAS, CELEBRADO CON SUS PRINCIPALES CLIENTES, CUYO OBJETO SEA RELACIONADO
AL DU LA PRESENTE LICITACION POBLICA NACIONAL Y AL LOTT EN EL QUE PARTICIPE.

NO SE ACEPTAN CONTRATES EN LO QUE LOS BIENES SE ENTREGUEN POR UN TERCERQ.

< AVISO DI FUNCIONAMIENTO O LICENCIA SANITARIA DE LA PLANTA Y/0 CENTRO DE

DISTRIBUCION EXPEDIBO POR 1A SECRETARIA DI SALUD.

ESCRITO MANIFESTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE EN CASO DE RESULTAR
ADJUDICADO, SE COMPROMETE A QUE DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO, LOS BIENES
OBJETO DEL PRESENTE PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL, SE ENTREGARAN
EN TIEMPO Y FORMA, DE ACUERDO A LOS PLAZOS, HORARIOS Y EN LOS LUGARES QUE SE
REQUIERAN CONFORME A 1.0 ESTABLECIDO EN LOS ANEXO0S, FICHAS TECNICAS, EN CASO DE NO
DAR CUMPLIMIENTO A DICHOS TERMINOS, ACEPTA LAS SANCIONES Y/0 PENALIZACIONES A LAS
CUALIFS SE HAGA ACREEDOR PCOR LL INCUMPLI MlI.NIO TOTAL O PARCIAL DEL CONTRATO
RESPFECTIVO,

ERCRITO MARIFESTANDO, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE, EN CASD DE RESULTAR
ADJUDICADO, 56 COMPROMETE A ENTREGAR LOS BIENES, CONTRA DEFECTOS. VICIOS OCULTQS,
DEVECTOS DE FABRICACION Y/0O PRODUCCION, DURANTE EL PERIODO DE CADUCIDAD
ESTABLECIDO BN LA FICHA TECNICA DE CADA UNO DE LOS BIENES, CONTANDO A PARTIR DE 1A
FECHA DE RECEPCION DEFINTTIVA EN EL LUGAR SENALADO POR “LA CONVOCANTE",

CARTA COMPROMISO EN LA QUE EL LICITANTE MANIFIESTE QUE, EN CASO DE RESULTAR
GANADOR SI HARA CARGO DE LOS GASTOS OCASIONADOS POR LAS GVALUACIONES QUE S
REALICEN A LOS BIENES ENTREGADOS, ACEPTANDO QUE “LA CONVOCAN'IE” PODRA REALIZAR
HASTA o HEVALUACIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO, LAS MUESTRAS QUE SE
REQUIERAN PARA REALIZAR DICHAS EVALUACIONES DEBERAN SER REPUESTAS POR EL
PROVEEDOR, SIN COSTO ALGUNO PARA “LA CONVOCANTE". LAS EVALUACIONES QUE “LA
CONYOUANTE" REQUIERA, LAS REALIZARA EN LABORATORIOS ACREDITADOS POR LA ENTIDAD

MEXTCAMA DE ACREDITACION (EMA 3 ‘

PREGSNTAR EN COPIA SIMPLE, CONTRATO CKLEBRADO ENTRE EL uummu& Y UNA EMPRES
AUTORIZADA POR LA SECRETARIA DE SALUD PARA PROPORCIONAR EL SERVICIO DE CONTROL f):«
PLAGAS, CON PROGRAMA CALENDARIZADG MENSUALMENTE PARA EL Ago 2023, ASt comMO
PRESENTAR LAS FACTURAS Y CERTIFICADOS DI APLICACION DEL SERVICIO JORRESPONDIENTES
A LOS ULTIMOS SIS MESES PREVIOS A LA FECHA DEL ACTO DE PRESE NMUEGN Y APERTURA DE
FRUPOSICTONES DE LA PRESENTE LICITACION, ADJUNTANDO COPIA SIMPLE|DE LOS REGISTROS
SANITARIONS D1 LGS PRODUCTOS QUIMICOS AUTORIZADOS POR LA COFEPRIS p CICOPLAFEST, ASI
COMO LA LICENCIA SANITARIA VIGENTE DE LA EMPRESA PRESTADORA|DEL SERVICIO. LO
ANTRERIOR, DEBERA CORRESPONDER AL ESTARLECIMIENTO DONDE OPERA ELi LICITANTE.

N CASO DE PARTICIPAR £N EL LOTE DE CARNES, EMBUTIDOS Y BOX LUNCH TDH‘II‘R.& PRESENTAR
CERTIFICADO TIF VIGENTE Y & NOMBRE DEL LICITANTE DONDE SE FS*’FC[FIOIIF QUE SU
ACTIVIDAD CERTIFICADA ES POR LO MENQS PARA CORTE, DESHUESE Y MOLH)O DE PRODUCTOS
CARKICOS Y BLARORACION DE ALIMENTOS PREPARADOS, I

?

PARA wl CASG DI CARNES Y BMBUTIDOS DERERA PRESENTAR CARTA Di APOYD DE SUS
PROVEEDORES By HOJA MEMUERETADA Y COPIA BF LA CERTIFICACIAN TIF A ‘\jUMI;l\ DEL MISKD
PROVERDOR DR BETARLECIMIENTO "TIP) DF INSPECCION EDERALY

i '”’ MHGVADORS
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¢ GOBIERNO DE LA DIRECCION EJECUTITVA DE ATENCION HOSPITALARLA

PREVIOS A LA FECHA DE ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUEST AS, PRACTICADGS
POR LABCRATORIO(S) CLINICG(S) ACREDITADO(S) ANTE LA EM.A ANEX %J\IDO COPIA SIMPLE DE
LA ACREDITACION VIGE '\I E DEDICHO(S) LABORATORIO(S).

105 ANALISIS CLINICOS DEBERAN REFLEJAR QUE EL PERSONAL SE ENCUENTRE LIBRE D
ENFERMEDADES INFECTOCONTAGIOSAS, DE CONFORM Imﬁ CON LO ESTABLECIDO EN LA NOM
51-SSA-2009 “PRACTICAS DE HIGIENE PARA EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS" BN SU NUM ERAL 5.12.1 QUE A L4 LETRA DICE: “DERE EXCLUIRST
DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A "'UALQ EP
PEXSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL D DIARREA, VOM
FILBRE, ICTERICIA O LESIONES BN AREAS CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DI :L-A:,‘:a
WON LOS ALIMENTOS, GEBIDAS O SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPO! RARSE
A BUS ACLIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA O ESTOS SIGNOS HAYAN DESAP ARECIDO

t\‘}

L]

PRESENTAR ORIGINAL PARA COTE LjO Y COPIA SIMPLE LEGIBLE DEL CERTIFICADO VIGENTE DE LA
NOM. NMX-FCC-22000-NORMEX-1MN C-2019/150-22000:2018, ACREDITADO ANTE LA EMA
(ENTIDAD MEXICANA DE ACMDTT,,CIGF\'}, EN EL SISTEMA DE GESTION PARA LA INGCUIDAD DE
A[ kY 3 ._.!.\I I ﬁg

PARA LA PARTIDA 7 L90 LUNCH} DEBERA PRESENTAR CRIGINAL PARA COTEJQ Y COPIA SIMPLE
SCIBLE DE LCS ANALISIS T FISICCQUIMICOS MICROBIOLSGICOS D DE LOS ALIMENTOS (PRODUCTO
FRINCI?AL TERMINADG, “"EMPANADA, tiOJALDRA, TORTAS, Sr"d\.’D‘u‘.’ICh. ETL™M).

LICITANTES DERERAN DE CONTAR CON AREA DE AL ACENAJE DE 500 METROS CUBICOS
ARA ABARROTES Y UN AREA DE ALMACE NAJE DE 150 METROS CUBICOS PARA FRU TAS Y
VERDURAS COMO MINIMO, MISMO QUE SERA VERIFICADO EN LAS VISITAS GUE LA CONVOCANTE
REALIZARA EN LAS INSTALACIONES DE LOS LICITANTES. SI NO SE CUMPLE CON ESTA
CARACTERISTICA SERA MOTIVO DE DESCAL IFICACION.

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR DOCUR AENTO ORIGINAL PARA COTE[O Y COPIA SIMPLE DE
VERIFICACION REALIZADA SUS BASCULAS EN EL PRESENTE EJERCICIO 2023, QUE CERTIFIQUE
CUMPLIMIENTD DE LA CI?CU AR "PROFECO” MEDIANTE LA CUAL SE EMITE LA “LISTA DE
INSTRUMENTOQS DE MEDICION CUYA VERIFICACION INICIAL PERIGDICA O EXTRAORDINARIA ES
ICATORI COMO LAS NORMAS APLICABLES PARA EFECTUARLA” ANTE LA

URADURIA FEDERAL BDEL CONSUMIDOR (PROFECQ) Y/0 UNIDADES DE VERIFICACION

BSCRITO MANIFESTANDO ; BAJG PROTESTA DE DECIR VYERDAD Q{ =, BN CA . L1
ADJUBICADG 38 C0 "n)“ur AETE INSUMOS DE MANERA EXTRA ’JR INARIA, EN CASC

1
DE CONTINGENCIA Y/0 CASO FORT A

ITO. MEDIANTE SOLICITUD '}Eh. AREA

8
vl
4}
fas
sl.
2
53]
b
2
|45 e

ESTRITO MANIFLSTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR ve DAD Ql, E, EN CASO DE RESULTAR
ADJUDICADG SE COMPROMETE A ENTREGAR A LA C“OR’) NACION OPERATIVA DE DIETOLOGA,
N Ur\: n} mgf‘ N } mma A 30 DIAS NATURALES A PARTIR DE m FIRMA DEL CONTRATE, UN

£ QUE CONTENGA LA DESCRIPCION DEL INSI 'I\MVLn‘SJMALQ“-‘\’
;RRES?C‘:E\EDEEN"FES AL m UMO, MISMAS QUE DEBEN SER CLARAS Y ’\T'”‘DA:) DEBIENDOD
CORRESPONDER AL BIEN QUE SE OFERTO, SE ENTIS] \Dh QUE EN CASO 9 ICUMPLIMIENTS LA
COORDINACION OPERATIVA DE DIETOLOGIA R REPORTARA A LA 33«'«5" o DE RECURSOS

"
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DIRECCION EJECUTIVA DE ATENCION HOSPTTALARIA
CIUDAD DE MEXICO

o 3
B e @ ; . PBHIECCION GENERATL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
1 GOBRBIERNO DE LA
; (#] : ©

(I (RECONOCIMIENTO QUE OTORGA LA SADER), A TRAVES DEL "SERVICIO NACIONAL DE
SANIDAD, INOCUIDAD Y CALIDAD AGROALIMENTARIA” (SENASICA) DE DONDE PROCEDA NO SE
ELABORAN LOS PRODUCTOS QUE OFERTAN (CARNICOS DL RES, CERDO, POLLO Y EMBUTIDOS),
DIRIGIDA A LA CONVOCANTE CON LL NOMERO Y NOMBRE DE LA PRESENTE LICITACION.

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE DEL
CERTIFICADO VIGEN'TE DE SU SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD- REQUISITOS, EXPEDIDO DE
CONFORMIDAD CON LA NORMA MEXICANA NMX-CC-9001-IMNC-2015/150-9001:2015, POR UN
CRGANISMO DE CLRTIFICACION ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD MEXICANA DE ACREDITACION
EN SISTEMAS DE GESTION DE LA CALIDAD, DICHO CERTIVICADO DEBERA ESTAR OTORGADO A
NOMBRE DEL LICITANTE ANEXANDO COPIA SIMPLE DE LA ACREDITACION VIGENTE ANTE LA
F.MLA DEL ORGANISMO CERTIFICADOR.

L.OS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE DEL
CERTIFICADD VIGENTE DE SU SISTEMA DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS,
EXPEDIDO DE CONFORMIDAD CON LA NORMA MEXICANA NMX-F-CC-22000-NORMEX-IMNC-
Z019/150 22000:2018, POR UN ORGANISMO DI CERTIFICACION ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD
MEKICANA DI ACREDITACION EN SISTEMAS DE GESTION DE LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS,
DEL ESTABLECIMIENTO DONDE OPERA EL LICITANTE; ASI COMO EL CERTIFICADO EN SISTEMAS
DE GESTION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA FSSC 22000, EL ALCANCE DE DICHO CERTIFICADO
DERERA ESTAR RELACIONADD CON EL RAMO DE PREPARACION DE ALIMENTOS, RECEPCION DE
INSUMOS, BLABORACION, EMBOLSADO, ARMADO, SELLADO, ETIQUETADO, CODIFICADO,
EMBALAIE Y ALMACENAMIONTO DE PRODUCTO PROCESADO; ANEXANDO COPIA SIMPLE DE LA
ACREDITACION VIGENTE ANTE LA F.M.A, DEL ORGANISMO CERTIFICADOR.

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COVEJO Y COPIA SIMPLE DEL
CERTIFICADO VIGENTE DE SU SISTEMA DE GRSTION DE LA SEGURIDAD PARA 1.A CADENA DE
SUMINISTRO, EXPEDIDO DE CONFORMIDAD CON LA NORMA INTERNACIONAL 1S0-Z8000:2007,
FOR UN ORGANISMO DE CERTIFICACION ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD MEXICANA DE
ACREDITACION EN SISTEMAS DE GESTION DE LA SEGURIDAD PARA LA CADENA DE SUMINISTRO,
ANEXANDO COPIA SIMPLE DE LA ACREDITACION VIGENTE ANTE LA EMA. DEL ORCANISMO
CERTIFICADDR,

LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN EL LOTE 7, DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA
COTE]O Y COPLA SIMPLE DEL DISTINTIVO “H" OTORGADO A LA COCINA DEL LICITANTE DONDY S
PREPAREN LOS BOX LUNCH, DICHO DISTINTIVO ES OTORGADO POR LA SECRETARIA DE TURISHU,
ASE COMO DOCUMENTO QUE CERTIFIQUE LA CAPACITACION DE $US TRABAJADORES EXPEDIDO
POR LA SECRETARfA DE TRABAJO Y PREVISION SOCIAL, DEL ULTIMO EJERCICIO O EN SU CASO
COPIA DE LA LISTA DE VERIFICACION DONDE SE COMPRUEBE QUE EL LICITANTE CUMPLIO CON
LOS REQUISITOS DE LA NORMA DE BEFERENCIA

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINATL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE, LOS
RESHLTADOS DE LOS ESTUDIOS CLINICOS PRACTICADOS POR UN LABORATORIO CLINICO
ACREDITADO ANTE LA P.M.A. AL PERSONAT, ASIGNADO PARA LA: PREPARACION, ENTREGA Y
OISTRIBUCION DE LOS INSUMOS, INCLUIRAN: EXUDADO FARINGED, COPROPARASITOSCOPICO EN
SERIE DL TRES, REACCIONES FEERILES, COPROCULITVO, BIOMETRIA HEMATICA Y LECHO

UNGUEAL (CULTIVE DE UNAS Y MANOS), DE POR LO MENOS 50 PERSONAS DICIOS ANALISIS

DERERAN HABER S0 REALIZADOS DENITO DL LOS TRES MESES

CIUDAD INHOVADORS

Algaldie Coslimtsmag, CF 08, Cluded de Mg,
Vel 23R el ey Ll

JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE INSTRUMENTACION BE PROYECTOS
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

DIRRCCION GRNERAT, DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
DIRECCION EJSCUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA

JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE INSTRUMENTACION DE PROYECTOS

GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO

MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS A EFECTO DE QUE SE LLEVEN A CABO LAS
ACCIONES QUE CONSIDERE PERTINENTES.

ESCRITO MANIFESTANDO, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE LA GARANTIA DE LOS BIENES
SERA CONFORME A LO ESTABLECIDG EN EL ANEXC 1, A PARTIR DE LA RECEPCION DE
CONFORMIDAD ¥ A ENTERA S,";""ESFACC ON DE "LA CONVOCANTE”. LA DIRECCION GENERAL DE

PRESTACICN DE SERVICIOS MEDICOS Y UR RGENCIAS, A TRAVES DEL PERSONAL OPERATIVO DE LA
UNIDAD HOSPITALARIA, bfﬂ\u‘-’ii\l LOS ENCARCGADOS DE REPORTAR CUALQUIER DARG O DEFECTD
ON LOS BIENES ENTREGADOS A4 LA COORDINACION OPERATIVA DE DIETOLOGIA, ¥ ESTA A LA
DIRECCICN DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTCS Y SERVICIOS, PARA SU SEGUIMIENTO.

ESCRITO MANIFESTANDO, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE GARANTIZA LOS BIENES
OFERTADOS OBIETO ,_JE ESTE PROCEDIMIENTC, CONTRA DEFECTOS DE ELABORACION Y VICIOS

ULT UE [MPIDAN SU CONSUMO, ASI MISHMO COMO POR REPORTES DE MALA G DUDGSA
AD OVE E RESi A OBLIGADO A SUSTITUIR DICHOS BIENES EN UN PERIOCDO MAXIMO
DEZ4 HORAS A PARTIR DE QUE FLIL NOTIFICADO.

ESCRITO, QUE, EN CASO DE RESULTAR ADJUDICADO, ¥ A SOLICITUD DE LA SECRETARIA DE SALUD
£ L& CIUDAD DE MEXICO, ENTREGARA LOS DATOS DE CONTACTO DIRECTG DE LA(S)
PERSONA(S) QUE RECIBIRA(N) LOS REPORTES DE MALA CALIDAD CONTENIENDO LOS
NOWMBRE(S) COMPLETO(S), CORREC(S) ELECTRONICO(S) Y NUMERO(S) TELEFGNICO(S)
MEDIANTE EL{LOS) CUAL(ES) RECIBIRA(N) Y BRINDARA(N) ATENCION Y SEGUIMIENTO & LOS
REPORTES POR MALA CALIDAD.

ESCRITO MANIFESTANDO BAjO PROTESTA DE DECIR VERDAD DONDE EL PROVEEDCR ACEPTA
QUE LOS INSUMOS TENDRAN UNA CADUCIDAD DE ACUERDO A LO SENALADO EN FICHAS
TECNICAS, AS] MISMO QUE ESTARAN GARANTIZADOS CONTRA DEFECTOS DE FABRICACION,
VICIOS QCULTCS Y DEFICIENCIAS BN LA CALIDAD QUE IMPIDAN SU USO Y/0 CONSUMO.

NTREGA DE LOS [NSUMOS, MOTIVO DE

—
-

PARA CARANTIZAR LA OPORTUNA ¥ CORRECTA Ei

PRESENTE LICITACION, LOS LICITANTES DEBERAN ACREDITAR QUE CUENTAN CON POR

MENGS 10 VEHICULOS EQUIPADOS CON CAlA SECA PARA LOS LOTES 1, 2 Y 6, ASf oM@, 10

VEL IIC LGS EQUIPADOS CON CAJA REFRIGERANTE PARA LOS LOTES 2, 4 4 S Y 7, MODE LS 2915 ER

ADELANTE, PARA TAL EFECTO DIBERA PRESENTAR ORIGINAL O COPH CERTIFICADA ¥ COPiA
AP

ot

LE PARA SU COTEJO DE LA FACTURA 0O CARTA FA C"'"RA DEL VEHICULO, ASi LOmu DE LA

TARJETA DE CIRCULACION, AMBOS DOCUMENTOS DEBERAN ISTAR A NOMBRE DEL LICITANTE,

AST MISMO DEBLERA PRESENTAR FOTOGRAFAS CL % S DE LOS 4 COSTADOS DE DIiCHOS
ny

VEHICULOS DONDE SE ! DEBERA OBSERVAR EL ROTULO DE LA EMPLRESA Y LAS PLACAS DEL

PROVEEDOR ADJUDICADO DEBERA ENTREGAR EN CADA UNIDAD HOSPITALARIA, BOLSA

BIODEGRADABLES CON CAPACIDAD DE 2,5 Y 10 KILOS, PARA LA CORRECTA DISTRIBUCION D2 LOS |
PRODUCTCS DE ACUERDO A LOS CATALOGOS IE LOS MENUS. v}
BLOLOS 1 u“':; NTES ADjUDICAROS DEBERAN ENTREGAR BOLSAS BIODEGRADARLES, SIN COSTO
ADICIONAL PARA LA SECRETARIA DESALUD DS LACIUDBAD DE M T“(LCG,DEACUERD ALA

SIGUIENTE T TABLA:

an Siman Takbiziuns
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oo de vifdod Cretbis enienai Capacidad de la bolsa

20 10 kilos

Gea st a3 de Bspecialidad 35 5 kilas
L 2 kdlos
. 41 3 kilos
Pediilricos ,
24 2 kilos
14 14 Rilog
itatarpos Infastiley 35 Skilns
20 % kilos
AU 5 kilus

ER R T

A0 7 kilos

ceEA LT A
o TR

Shear et ot
ANt

LA DA CONVENCIONAL PR CADA DIA NATURAL POR LA FALTA DE ENTREGA O ENTREGA £0%

RiciasO 18 LUS BIENES O POR DEFICIENCIA 0 MALA CALIDAD DY LOS BIENES POR Causas
AT PARLES A “EL PROVEEDORY, SERA DEL 10% (1EZ POR CIENTQ) PARA LOS LOTES f.204 0 v

LA VRN I RED POR CiFN TOY PATA LOS LOTES 6Y 7 SOSRE BL MONTO DE LOE BHINLE <0

1“{1;\._1;-'-\1)&:, CALCULADO SOBRE £1, VALOR UNITARIO DE LOS BIENES. LA DHRECCION D=

RECURAOS FATERIALLUS-ABASTRCIMIENTOS ¥ SERVIIOS € ERA Lit RESPONSABLE DEL CALCULL D

LAS DENAS CONVENCIONALES, PREVIA VALIDACION Y NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO QY

REALICE 8L ARRA 1\LQ'J|}\1I NLE Y ADMIMISTRADORA DEL CONTRATO.

::‘1‘:-1 \'r'.;: .;--ii; !._}.,-:) ;i:?‘:' ,:j._\

ColASTTF LA RWTREGA DY LOS BIENES Y70 DURANTE P PERIODO DF £ RANTIA, L PERSONAL
DEL A%eA OPERATVA DE JHINTOTOGIA £ CADA UNA DE JAS UNIDADLS "-5‘;!?_‘-_531'['.-'“ AHAL

PROCERYRAS A RDCHACAR LOS BIERES ENTREGADOS POR BT PROVEFDOR QU 88 EHCULNTRIS
VIRIAEUMEN s BN MAL FSTADD, PEFEC TUOSOS O INCOMPLE FOS O CUANDO SE COMPRUFEE 1A
EANUROIA B DERCCTOS, VICIOS OGUT FOS Y/0 MALA CALIDAD Eh LOS MISMOS, CONFORML A
PO DRSCRLED LW waiAs HASEY Y OSUS Jem%‘\us AST COMO EN LA PROPUBNTA THONICA
PRISENTADA POE EL LISITANTE, 105 BIFNES RECHAZADOS NO SL CONSIDERARAN oMY
NTREGAR S, POT 0 QU A PAIQIR DE LA rf‘.!.l-‘.,dﬁ KN QUI SE TENGA Copo LRGN L & I-' N REGA
L n08 REEMOY, SOURERAN A CANAD DY PROVEEDDR LAS peN

((;‘\i‘l" SCHOR ALY
GURBLPGS RN GRS, HASTA PN TANTO NGO SE ENTREGUEN LOS 16 M i'iﬁ.YAi‘# *1E¥;
oA ADYL

-t

Fidage ’j('ii"' POR COHRETOY DE LOY BIENES KECHAZALIOR DEBERAN SER HEPULSTOS, CON LAS
Lhagn h";"l":'..,-\‘:? YONSEECETCATIOMN Y SOLICTTARAS SIN CARCGQ Y RESPONSARILIDAD
MR DE LA L!l_!-’a.-“ B MILCO.




