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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025

CONTRATO ADMINISTRATIVO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO),
QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA
CIUDAD DE MEXICO, REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR LA MTRA. LETICIA GUADALUPE DELGADO CARRILLO, EN SU
CARACTER DE DIRECTORA GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL
GCDMX", ASISTIDA POR EL LIC. ALFREDO DE JESUS PADILLA URIBE, DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES,
ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS, EL DR. VICTOR FERNANDO GONZALEZ ROMERO, DIRECTOR GENERAL DE PRESTACION DE
SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS COMO EL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO", LA DRA. JUDITH
MELENDEZ VIANA, DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA COMO “AREA TECNICA” Y POR OTRA LA PERSONA
MORAL, PRODUCTOS SEREL, S.A. DE C.V., A TRAVES DE SU APODERADO LEGAL, EL C. JESUS VERDUZCO MEDRANO, A QUIEN
PARA EFECTOS DEL PRESENTE CONTRATO SE LE DENOMINARA COMO "EL PROVEEDOR" Y CUANDO ACTUEN DE MANERA
CONJUNTA SE LES DENOMINARA “LAS PARTES”, DE CONFORMIDAD CON LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES

L. “EL GCDMX”", POR CONDUCTO DE SU REPRESENTANTE, DECLARA QUE:

I.1.- LA CIUDAD DE MEXICO ES UNA ENTIDAD FEDERATIVA INTEGRANTE DE LA FEDERACION, SEDE DE LOS PODERES DE LA
UNION Y CAPITAL DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS, CON PERSONALIDAD JURIDICA Y PATRIMONIO PROPIO, CUYO
GOBIERNO ESTA A CARGO, ENTRE OTROS, DEL EJECUTIVO LOCAL, TITULAR QUE SE AUXILIA DE ORGANOS CENTRALES,
DESCONCENTRADOS Y ORGANISMOS DESCENTRALIZADOS. LOS CUALES INTEGRAN LA ADMINISTRACION PUBLICA DE
LA CIUDAD DE MEXICO, DE CONFORMIDAD CON LO PREVISTO EN LOS ARTICULOS 43, 44 Y 122 DE LA CONSTITUCION
POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS; 1°, 32 APARTADO C NUMERAL 1, 2 Y 33, DE LA CONSTITUCION
POLITICA DE LA CIUDAD DE MEXICO; 3,9 Y 12 DE LA LEY ORGANICA DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION

PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO Y 13 DEL REGLAMENTO INTERIOR DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA
ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO.

1.2.- LA SECRETARIA DE SALUD ES UNA UNIDAD ADMINISTRATIVA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA CENTRALIZADA DE LA
CIUDAD DE MEXICO, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 33 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE
LA CIUDAD DE MEXICO; 2, 3, 11 FRACCION 1Y 16 FRACCION XV DE LA LEY ORGANICA DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA
ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO Y 1, 2, 3 Y 7 FRACCION XV DEL REGLAMENTO INTERIOR DEL
PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO.

1.3.- LAMTRA. LETICIA GUADALUPE DELGADO CARRILLO, EN SU CARACTER DE DIRECTORA GEN ERAL DE ADMINISTRACION
Y FINANZAS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, ACREDITA SU PERSONALIDAD JURIDICA EN
TERMINOS DEL NOMBRAMIENTO DE FECHA 16 DE OCTUBRE DE 2024, SIGNADO POR LA LIC. CLARA MARINA BRUGADA
MOLINA EN SU CARACTER DE JEFA DE GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO, MANIFESTANDO QUE CUENTA CON
FACULTADES AMPLIAS, SUFICIENTES Y CON LA ATRIBUCION PARA CELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO, CON
FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO EN EL ARTICULO 129 FRACCIONES |, VIIL X, X, XIV'Y XVI DEL REGLAMENTO INTERIOR
DEL PODER EJECUTIVO Y DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO, PUBLICADO EN LA GACETA
OFICIAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EL 02 DE ENERO DE 2019. AS/ COMO EN LO DISPUESTO EN EL PUNTO PRIMERO DEL
"ACUERDO POR EL QUE SE DELEGA EN LOS DIRECTORES GENERALES DE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO
FEDERAL Y EN EL TITULAR DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION EN DICHA DEPENDENCIA, LAS

FACULTADES QUE SE INDICAN", PUBLICADO EN LA GACETA OFICIAL DEL ENTONCES DISTRITO FEDERAL EL DIA 18 DE
AGOSTO DE,2006.
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025

LA DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, COMO “AREA REQUIRENTE Y
ADMINISTRADORA DEL CONTRATO", REQUIERE PARA CUMPLIR DEBIDAMENTE CON SUS FINES Y OBJETIVOS LA
ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO), MISMA QUE SE ENCUENTRA DEBIDAMENTE
IDENTIFICADA CONFORME A LA REQUISICION NUMERO 067/2025.

LA CONTRATACION SE EFECTUO A TRAVES DEL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA, NOTIFICADO MEDIANTE
EL OFICIO DE ADJUDICACION NUMERO SSCDMX/DGAF/DRMAS/SRM/JUDCCM/REQ.067/015/2025 DE FECHA 03 DE
ENERO DE 2025, PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO), DE
CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS
MEXICANOS; 27 INCISO C), 28, 55 Y 63 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y DEMAS
NORMATIVIDAD APLICABLE.

EN TERMINOS DEL ARTICULO 28 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, AL MOMENTO DE LA
CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO SE CUENTA CON LA SUFICIENCIA PRESUPUESTAL CON CARGO A LA
PARTIDA NO. 2211 “PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y BEBIDAS PARA PERSONAS" CONFORME AL OFICIO NUMERO.
SSCDMX/DGAF/DF/1650/2024, DE FECHA 27 DE DICIEMBRE DE 2024, EMITIDO POR LA DIRECCION DE FINANZAS EN LA
SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.

EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA, PARA LLEVAR A CABO LA ADQUISICION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO), OBJETO DEL PRESENTE INSTRUMENTO, AS[ COMO EN LA
FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO, NO MEDIO NINGUNA FORMA DE DISCRIMINACION, SEA POR ACCION U
OMISION, POR RAZONES DE ORIGEN ETNICO O NACIONAL, GENERO, EDAD, DISCAPACIDAD, CONDICION SOCIAL,
CONDICIONES DE SALUD, RELIGION, OPINIONES, PREFERENCIA O IDENTIDAD SEXUAL O DE GENERO, ESTADO CIVIL,
APARIENCIA EXTERIOR O CUALQUIER OTRA ANALOGA, CONFORME A LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 5 DE LA LEY
PARA PREVENIR Y ELIMINAR LA DISCRIMINACION DE LA CIUDAD DE MEXICO DE FECHA 24 DE FEBRERO DE 2011 Y SU
ULTIMA REFORMA PUBLICADA EN LA GACETA OFICIAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EL 15 DE JUNIO DE 2022 Y EL
NUMERAL 5.1.2 DE LA CIRCULAR UNO 2024, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE ADMINISTRACION DE RECURSQS”
VIGENTE, PUBLICADA EN LA GACETA OFICIAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EL 20 DE SEPTIEMBRE DE 2024,

PARA PREVENIR EL CONFLICTO DE INTERESES, EN EL PROCEDIMIENTO MENCIONADO EN EL PARRAFO ANTERIOR,
PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO), PREVIO A LA FORMALIZACION
DEL PRESENTE CONTRATO, SE EFECTUO UNA CONSULTA EN EL SISTEMA DE PREVENCION DE CONFLICTO DE
INTERESES DE LA QUE SE DESPRENDE QUE NO MEDIO CONFLICTO DE INTERESES.

EL PRESENTE CONTRATO SE LE ASIGNO A “EL PROVEEDOR” EN VIRTUD DE QUE OFRECIO LAS MEJORES CONDICIONES
TECNICAS, ECONOMICAS Y DE OPORTUNIDAD PARA LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR.
RUBEN LENERO), SOLICITADO, EN CUMPLIMIENTO CON LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUCION
POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS; 27 INCISO C), 28, 55 Y 63 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL Y DEMAS NORMATIVIDAD APLICABLE.

SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES DEL SERVICIO DE ADMINISTRACION

TRIBUTARIA DE LA SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO, BAJO LA CLAVE DE IDENTIFICACION GDF971205-
4NA.

EL DOMICILIO DE SU REPRESENTADO PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE CONTRATO, SE UBICA EN AVENIDA

INSURGENTES NORTE NO. 423, CONJUNTO URBANO NONOALCO-TLATELOLCO, ALCALDIA CUAUHTEMOG, C.P. 06900,
CIUDAD DE MEXICO.
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025
iL.-  "EL PROVEEDOR", A TRAVES DE SU APODERADO LEGAL, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD DECLARA QUE:

IL.1.- ES UNA PERSONA MORAL LEGALMENTE CONSTITUIDA CONFORME A LAS LEYES MEXICANAS, COMO LO ACREDITA
CON LA ESCRITURA PUBLICA NUMERO 27,564, DE FECHA 13 DE NOVIEMBRE DE 1989, OTORGADA ANTE LA FE DEL
LICENCIADO ROBERTO NUNEZ Y BANDERA, TITULAR DE LA NOTARIA NUMERO 01 DEL DISTRITO FEDERAL AHORA
CIUDAD DE MEXICO, INSCRITA EN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PROPIEDAD Y DEL COMERCIO CON EL FOLIO
MERCANTIL NUMERO 127400 DE FECHA 19 DE ABRIL DE 1990.

Il.2.- EL C. JESUS VERDUZCO MEDRANO, EN SU CARACTER DE APODERADO LEGAL DE LA SOCIEDAD SE IDENTIFICA CON
CREDENCIAL PARA VOTAR EXPEDIDA A SU FAVOR POR EL INSTITUTO NACIONAL ELECTORAL CON EL EOLIO NUMERO
I Y CUENTA CON LAS FACULTADES NECESARIAS PARA CELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO COMO
LO ACREDITA CON INSTRUMENTO NUMERO 11,647 DE FECHA 03 DE DICIEMBRE DE 201 5, OTORGADA ANTE LA FE DE
LA LICENCIADA ROSA MARIA REED PADILLA, TITULAR DE LA NOTARIA PUBLICA NUMERO 107, EN NAUCALPAN, ESTADO
DE MEXICO; MISMAS QUE, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD MANIFIESTA QUE, NO LE HAN SIDO REVOCADAS,

MODIFICADAS O LIMITADAS EN FORMA ALGUNA Y SURTEN PLENOS EFECTOS A LA FECHA DE CELEBRACION DEL
PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.

11.3.- CONFORME A LA ESCRITURA PUBLICA NUMERO 103,386, DE FECHA 22 DE JULIO DE 2021, OTORGADA ANTE LA FE DEL
LICENCIADO CESAR ALVAREZ FLORES, TITULAR DE LA NOTARIA NUMERO 87 DE LA CIUDAD DE MEXICO ACTUANDO
COMO ASOCIADO EN EL PROTOCOLO DE LA NOTARIA NUMERQ 98, DE LA QUE ES TITULAR EL LICENCIADO GONZALO
M. ORTIZ BLANCO, EN LA QUE SE ACORDO LA MODIFICACION AL OBJETO SOCIAL Y SU CONSECUENTE REFORMA A LA
CLAUSULA QUINTA DE SUS ESTATUTOS SOCIALES, INSCRITA EN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PROPIEDAD Y DE
COMERCIO EN EL FOLIO MERCANTIL ELECTRONICO NUMERO 127400 DE FECHA 25 DE MAYO DE 2022, SIENDO ENTRE
OTROS: .- LA COMPRA, VENTA, IMPORTACION, EXPORTACION, MODIFICACION, CONSERVACION, ALMACENAMIENTO,
INVENTARIO, DISTRIBUCION, SUMINISTRO, COMERCIALIZACION, CONSIGNACION, Y/O EN GENERAL LA REALIZACION
DE CUALQUIER ACTO DE COMERCIO RELACIONADO CON TODA CLASE DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y/O BEBIDAS (YA
SEAN COMO MATERIA PRIMA, EMPAQUETADOS O A GRANEL, PRODUCTOS PROCESADOS O SEMIPROCESADOS, 0
PRODUCTOS TERMINADOS O SEMITERMINADOS), TALES COMO CARNES (EN TODAS SUS PRESENTACIONES),
JAMONES, TOCINOS, EMBUTIDOS, ARTICULOS DE SALCHICHONERIA, PESCADOS, MARISCOS, AVES, PRODUCTOS
LACTEOS, QUESOS, CEREALES, HARINAS, PAN (EN TODAS SUS FORMAS Y PRESENTACIONES), CONSERVAS,
ABARROTES, LATERIA EN GENERAL, CONFITERIA, AGUA PURIFICADA, AGUAS SABORIZADAS, HIELO PARA CONSUMO
HUMANO, VINOS, CERVEZA, LICORES, BEBIDAS ALCOHOLICAS Y NO ALCOHOLICAS, ESPECIAS, FRUTAS, VERDURAS Y/0
LEGUMBRES (EN TODAS SUS PRESENTACIONES Y ESTADOS); AS| COMO LA PREPARACION DE DESAYUNOS, COMIDAS,
CENAS, BOCADILLOS, BOX LUNCH Y POSTRES, Y LA INTEGRACION DE DESPENSAS, CANASTAS Y/O CAJAS CON
INSUMOS ALIMENTICIOS (DE CUALQUIER CLASE), CONFORME A LO QUE REQUIERAN SUS CLIENTES.

I..4.- PARA TODOS LOS EFECTOS LEGALES DEL PRESENTE CONTRATO REFIERE COMO DOMICILIO FISCAL, AS[ COMO PARA
OIR Y RECIBIR TODO TIPO DE NOTIFICACIONES, EL UBICADO EN: AVENIDA LOMAS DE SOTELO NUMERO 1094, PISO 1,

COLONIA LOMAS HERMOSA, ALCALDIA MIGUEL HIDALGO, C.P. 11200, CIUDAD DE MEXICO, TELEFONO _
CORREQ ELECTRONICO:

II.5.- CUENTA CON LA EXPERIENCIA PROFESIONAL, PERSONAL CAPACITADO, ASl COMO CON CAPACIDAD TECNICA,
MATERIAL, FINANCIERA Y LEGAL SUFICIENTE, QUE LE PERMITE OBLIGARSE Y CUMPLIR TODOS LOS REQUERIMIENTOS
QUE SE DERIVEN DEL PRESENTE INSTRUMENTO CONTRACTUAL.

Il.6.- ES UNA PERSONA MORAL QUE PARA CUMPLIR CON SUS ACTIVIDADES FISCALES SE ENCUENTRA INSCRITA EN EL
REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES DEL SERVICIO DE ADMINISTRACION TRIBUTARIA DE LA SECRETARIA DE
HACIENDﬁ‘ Y CREDITO PUBLICO BAJO LA CLAVE DE IDENTIFICACION PSE891129GS1.
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.11.-

.12.-

A)

B)

lil.-

CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025

BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE HA CUMPLIDO EN DEBIDA FORMA CON LAS OBLIGACIONES FISCALES A SU
CARGO, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 58 DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN REMUNERACIONES,
PRESTACIONES Y EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO; QUE SE ENCUENTRA AL CORRIENTE EN SU
DECLARACION DE IMPUESTOS, DERECHOS, APROVECHAMIENTOS Y PRODUCTOS REFERIDOS EN EL CODIGO FISCAL DE
LA CIUDAD DE MEXICO Y EL NUMERAL 5.7.4 DE LA CIRCULAR UNO 2024, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE
ADMINISTRACION DE RECURSOS" VIGENTE; Y QUE HA PRESENTADO LAS CONSTANCIAS CORRESPONDIENTES.

SU REPRESENTADA, CUENTA CON CONSTANCIA DE REGISTRO EN EL PADRON DE PROVEEDORES DE LA
ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO.

MANIFIESTA BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE EL, LOS SOCIOS DE SU REPRESENTADA; DIRECTIVOS,
ACCIONISTAS, LOS MIEMBROS DE LA ADMINISTRACION DE LA MISMA, COMISARIOS, SUS APODERADOS Y
REPRESENTANTES LEGALES Y DEMAS PERSONAL DE SUS PROCESOS DE VENTAS, COMERCIALIZACION, RELACIONES
PUBLICAS O SIMILARES, NO TIENEN O VAN A TENER EN EL SIGUIENTE ANQ O HAN TENIDO EN EL ULTIMO ARNO,
RELACION PERSONAL, PROFESIONAL, LABORAL, FAMILIAR O DE NEGOCIOS; ASI COMO LOS CONYUGES DE TODOS
ELLOS NO TIENEN LAZOS DE CONSANGUINIDAD NI DE AFINIDAD HASTA EL CUARTO GRADO, CON PERSONA ALGUNA
QUE LABORE EN LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO, Y ENTRE CUYAS FUNCIONES SE ENCUENTRA
LA DE PARTICIPAR EN ACTIVIDADES RELATIVAS A LA VENTA DE BIENES QUE SON MATERIA DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO.

ASIMISMO DECLARA QUE EL, LAS PERSONAS Y FUNCIONARIOS DE SU REPRESENTADA ANTES MENCIONADOS NO SE
ENCUENTRA EN LOS SUPUESTOS QUE ESTABLECEN LOS ARTICULOS 49, FRACCION XV, DE LA LEY DE
RESPONSABILIDADES ADMINISTRATIVAS DE LA CIUDAD DE MEXICO Y 39 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL, POR LO QUE NO SE ENCUENTRAN EN LOS SUPUESTOS DE IMPEDIMENTO LEGALES
CORRESPONDIENTES, NI INHABILITADOS O SANCIONADOS POR LA SECRETARIA DE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA
CIUDAD DE MEXICO, POR LA SECRETARIA DE LA FUNCION PUBLICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL O
AUTORIDADES COMPETENTES DE LOS GOBIERNOS DE LAS ENTIDADES FEDERATIVAS O MUNICIPIOS PARA CELEBRAR
O AUTORIZAR LA FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

POR LO TANTO, ACEPTA EXPRESAMENTE QUE EN CASO DE QUE RESULTE FALSA LA MANIFESTACION ANTES
MENCIONADA, O QUE DURANTE LA VIGENCIA DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE INCURRA EN TALES
SUPUESTOS Y EN CONSECUENCIA SE CONTRAVENGAN LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL, EL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO SERA NULO DE PLENO DERECHO, PREVIA DETERMINACION
DE AUTORIDAD JUDICIAL O ADMINISTRATIVA EN FUNCIONES JURISDICCIONALES, DE CONFORMIDAD CON EL ULTIMO
PARRAFOQ DEL ARTICULO 13 DE LA CITADA LEY.

“EL PROVEEDOR" SE COMPROMETE REALIZAR LA ENTREGA DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN
LENERO), CUMPLIENDO CON LAS OBLIGACIONES Y TERMINOS SENALADOS EN ESTE INSTRUMENTO JURIDICO Y EN
SUS ANEXOS, DE LOS CUALES CONOCE PLENAMENTE SU CONTENIDO.

CONOCE EL CONTENIDO Y LOS REQUISITOS QUE SE ESTABLECEN EN:

LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO, AS[ COMO LAS DEMAS NORMAS QUE
REGULAN LA EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; Y

EL CONTENIDO DE LOS ANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS), 2 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA), 3 (CALENDARIO
DE ENTREGA), Y 4 (COSTOS); LOS CUALES FORMAN PARTE INTEGRAL DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y QUE
CONTIENEN LOS TERMINOS Y CONDICIONES DE LA ADQUISICION, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO.

DECLARAN “LAS PARTES" QUE: —
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CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025

HL.1.- A LA FIRMA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE HA TENIDO A LA VISTA LA DOCUMENTACION QUE SE
SENALA EN LAS DECLARACIONES QUE ANTECEDEN.

lll.2.- SE RECONOCE MUTUAMENTE LA PERSONALIDAD JURIDICA CON QUE SE OSTENTAN Y CON LA QUE ACUDEN A LA

CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y CUENTAN CON PLENA CAPACIDAD LEGAL, TECNICA Y ECONOMICA
PARA CONTRATAR.

li.3.- EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE REGULA POR LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,
SU REGLAMENTO Y DEMAS DISPOSICIONES APLICABLES Y MANIFIESTAN BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE NO
EXISTE DOLO, LESION NI MALA FE Y QUE LO CELEBRAN DE ACUERDQ CON SU LIBRE VOLUNTAD.

LE[DAS QUE FUERON, LAS ANTERIORES DECLARACIONES POR “LAS PARTES", LAS RATIFICAN Y EXPRESAN SU
CONSENTIMIENTO PARA OBLIGARSE EN LOS TERMINOS Y CONDICIONES DE LAS CLAUSULAS DEL PRESENTE INSTRUMENTO,
LAS CUALES NO SON NEGOCIABLES, ASI COMO TODOS LOS DOCUMENTOS QUE EMANEN DE ESTE PROCEDIMIENTO DE
ADJUDICACION DIRECTA Y EN LO NO PREVISTO SE SOMETERA A LO DISPUESTO EN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL, EN SU REGLAMENTO, EN LA NORMATIVIDAD QUE PARA REGULAR ESTE TIPO DE ACTOS Y CONTRATOS

EMANE DE AUTORIDAD COMPETENTE, AS/ COMO EN LOS DOCUMENTOS MENCIONADOS EN LA DECLARACION (1. 12) DE ESTE
INSTRUMENTO.

EXPUESTO LO ANTERIOR “LAS PARTES” SUJETAN SU COMPROMISO A LAS FORMAS Y TERMINOS QUE ESTABLECEN LAS
SIGUIENTES:

CLAUSULAS
PRIMERA. - OBJETO

EL PRESENTE CONTRATO TIENE POR OBJETO LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO),
QUE “EL PROVEEDOR" ENTREGARA A “EL GCDMX” CON LAS ESPECIFICACIONES TECNICAS ESTIPULADAS EN LOS ANEXO0S: 1

(FICHAS TECNICAS), 2 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA), 3 (CALENDARIO DEENTREGA) Y 4 (COSTOS); LOS CUALES
FORMAN PARTE INTEGRAL DEL PRESENTE CONTRATO.

SEGUNDA. -VIGENCIA DEL CONTRATO

“LAS PARTES” ACUERDAN QUE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO SERA DEL 03 DE ENERO AL 31 DE DICIEMBRE DE
2025, 0 HASTA AGOTAR EL MONTO MAXIMO A EJERCER.

TERCERA. - MONTO

“LAS PARTES” ESTABLECEN QUE “EL GCDMX" PAGARA A "EL PROVEEDOR" POR LA ADQUISICION DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LENERO), OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO, UN MONTO MINIMO A EJERCER DE
$32,000.00 (TREINTA Y DOS MIL PESOS 00/100 M.N.) Y UN MONTO MAXIMO A EJERCER DE $320,000.00 (TRESCIENTOS
VEINTE MIL PESOS 00/100 M.N.) INCLUIDO EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO. AS[ COMO EL IMPUESTO ESPECIAL SOBRE

. PRODUCTOS SERVICIOS (I.E.P.S.) EN CASO DE APLICAR, QUE DEBERA ESPECIFICARSE EN SU FACTURACION.

“EL PROVEEDOR" ACEPTA QUE, UNICAMENTE SE LE PAGARAN AQUELLOS BIENES QUE SEAN RECIBIDOS, SIEMPRE Y CUANDO
NO S‘E REBASE EL MONTO DEL PRESENTE CONTRATO. PARA EL CASO QUE, “EL PROVEEDOR” REBASE EL MONTO PACTADQ,
SERA BAJO SU PROPIA RESPONSABILIDAD Y EXIME A “EL GCDMX" DE LA OBLIGACION DE PAGAR EL IMPORTE EXCEDIDO.

EL PRESENTE CONTRATO QUE SE CELEBRA ES ABIERTO Y A PRECIO FIJO, DE ACUERDO CON LOS PRECIOS UNITARIOS
ESTABLECIDOS EN EL ANEXO 4 (COSTOS), Y NO PODRAN SER MODIFICADOS DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE
i
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CONTRATO, POR LO QUE “EL PROVEEDOR” NO PODRA EXIGIR PAGO ADICIONAL ALGUNO, PUESTO QUE INCLUYEN MANO DE
OBRA, COSTOS DIRECTOS E INDIRECTOS Y DEMAS QUE SE GENEREN POR LA ENTREGA DE LOS BIENES.

CUARTA. - PAGO.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE LOS PAGOS QUE SE GENEREN CON MOTIVO DEL PRESENTE CONTRATO, SE EFECTUARAN
MEDIANTE TRANSFERENCIA INTERBANCARIA, CONFORME A LOS BIENES ENTREGADOS, EN MONEDA NACIONAL A MAS
TARDAR A LOS 20 (VEINTE) DIAS NATURALES SIGUIENTES A LA FECHA DEL REGISTRO DE LAS CUENTAS POR LIQUIDAR
CERTIFICADAS (CLC) EN EL SISTEMA SAP-GRP, CONFORME AL ARTICULO 54 DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN
REMUNERACIONES PRESTACIONES Y EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO, PREVIO REGISTRO POR PARTE DE
“EL PROVEEDOR" ANTE LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, EN EL "CATALOGO DE
CUENTAS BANCARIAS DE PROVEEDORES DE LA CDMX". LO ANTERIOR, SIN PERJUICIO DE QUE EL TIEMPO EN QUE SE CUBRAN
LOS REQUISITOS, NO SERA CONTABILIZADO PARA EFECTOS DEL PLAZO ESTABLECIDO PARA HACER EFECTIVO EL PAGO,
DICHO REGISTRO DEBERA EFECTUARSE DENTRO DE LAS 72 HORAS HABILES POSTERIORES A LA FIRMA DEL PRESENTE
INSTRUMENTO.

EL PAGO DE LOS BIENES QUEDARA CONDICIONADO, PROPORCIONALMENTE AL PAGO QUE “EL PROVEEDOR" DEBA EFECTUAR
POR CONCEPTO DE PENAS CONVENCIONALES.

QUINTA. - FACTURACION.

LA FACTURA QUE EMITA “EL PROVEEDOR" DEBERA PRESENTARSE PARA SU PAGO A MES VENCIDO DENTRO DE LOS PRIMEROS
5 DIAS HABILES DE CADA MES Y CUMPLIR CON LOS REQUISITOS FISCALES NECESARIOS DE CONFORMIDAD CON LA LEY
APLICABLE EN EL MOMENTO DE HACER EL PAGO, ADEMAS DE CONTAR CON EL SOPORTE DOCUMENTAL CORRESPONDIENTE
DE ESE PERIODO; QUE ACREDITE QUE FUERON DEBIDAMENTE ENTREGADOS LOS BIENES; VALIDADA CON SELLO, NOMBRE,
CARGO Y FIRMA DEL PERSONAL RESPONSABLE DE LA VERIFICACION Y ACEPTACION A ENTERA SATISFACCION DE LOS
MISMOS.

LA FACTURA SENALADA EN EL PARRAFO ANTERIOR DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES DATOS FISCALES: A NOMBRE DEL
GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO/SECRETARIA DE SALUD, CON DOMICILIO EN AV. FRAY SERVANDO TERESA DE MIER,
NUMERO 77, COLONIA CENTRO, ALCALDIA CUAUHTEMOC, CODIGO POSTAL 06000, CIUDAD DE MEXICO, REGISTRO FEDERAL
DE CONTRIBUYENTES GDF9712054NA, ADEMAS DE SENALAR EL NUMERO DE CONTRATO, LA DESCRIPCION DE LOS BIENES Y
EN SU CASO LAS RETENCIONES DE IMPUESTOS QUE EN TERMINOS DE LEY CORRESPONDAN.

PARA EL TRAMITE DE PAGO, "EL PROVEEDOR" SE OBLIGA A ENTREGAR LAS FACTURAS ACOMPANADAS DE LA
DOCUMENTACION SOPORTE, EN LA VENTANILLA UNICA DE LA DIRECCION DE FINANZAS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA
CIUDAD DE MEXICO JUNTO CON IMPRESION DE LA VERIFICACION DE COMPROBANTE FISCAL DIGITAL (CFDI), EN DIAS

HABILES EN UN HORARIO DE 9:00 A 14:00 HORAS Y ENVIAR SUS FACTURAS EN FORMATO PDF Y XML AL CORREO
ELECTRONICO ventanilla.sedesadrf@gmail.com

EN CASO DE QUE LOS RECIBOS Y/O FACTURAS PRESENTEN ERRORES Y/O INCONSISTENCIAS, SERAN DEVUELTAS A "EL
PROVEEDOR" PARA SU CORRECCION, SIENDO RESPONSABILIDAD EXCLUSIVA DE ESTE, EL ATRASO EN EL PAGO
CORRESPONDIENTE. “EL PROVEEDOR" ACEPTA QUE, NO SE EFECTUARA EL PAGO DE CUALQUIER FACTURA QUE EMITA, HASTA
EN TANTO, NO SE ENCUENTRE INSCRITO EN EL “CATALOGO DE CUENTAS BANCARIAS DE PROVEEDORES DE LA CDMX".

SEXTA. - ANTICIPOS.

“EL GCDMX" NO OTORGARA NINGUN ANTICIPO PARA EL CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE INSTRUMENTO.
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SEPTIMA. - PAGOS EN EXCESO.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR" RECIBA PAGOS EN EXCESO, SE OBLIGA A REINTEGRAR A “EL GCDMX” EL MONTO TOTAL
DEL IMPORTE APLICADQ EN DICHO PAGO EN EXCESO, EN UN PLAZO QUE NO EXCEDA DE 72 (SETENTA Y DOS) HORAS

POSTERIORES A LA FECHA DEL DEPOSITO REGISTRADO POR LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION Y FINANZAS DE LA CIUDAD
DE MEXICO.

LOS INTERESES SE CALCULARAN POR DIAS NATURALES DESDE LA FECHA DEL PAGO EN EXCESO HASTA LA FECHA EN LA QUE
SE REALICE LA DEVOLUCION A “EL GCDMX", ASIMISMO, “EL PROVEEDOR®" SE OBLIGA A PAGAR LOS INTERESES
CORRESPONDIENTES, CONFORME A LA TASA ESTABLECIDA EN EL ARTICULO 64, PARRAFOS TERCERQ Y CUARTO DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y EL ARTICULO 3 DE LA LEY DE INGRESOS DE LA CIUDAD DE MEXICO PARA
EL EJERCICIO FISCAL 2025.

OCTAVA. - LUGAR DE ENTREGA DE LOS BIENES.

“EL PROVEEDOR", SE OBLIGA A REALIZAR LA ENTREGA DE INSUMOS ALIMENTICIOS, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO DE
ADQUISICION, FISICA Y DOCUMENTALMENTE EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS Y CENTROS PENITENCIARIOS
ENLISTADOS EN EL ANEXO DE CALENDARIO DE ENTREGA CONFORME A LOS PERIODOS, HORARICS, CONDICIONES Y EN SU
CASO NORMAS GENERALES O ESPECIFICAS EN LOS ANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS), 2 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA
ENTREGA), 3 (CALENDARIO DE ENTREGA) Y 4 (COSTOS).

LA ENTREGA, AS| COMO EL ASEGURAMIENTO DE LOS BIENES HASTA QUE ESTOS SEAN RECIBIDOS DE CONFORMIDAD CON LO
SOLICITADO, SERAN POR CUENTA DEL PROVEEDOR. '

e EL PERIODO PARA LA ENTREGA DE LOS INSUMOS ALIMENTICIOS, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO SERA A PARTIR
DEL 03 DE ENERO AL 31 DE DICIEMBRE DEL 2025 O HASTA AGOTAR EL MONTO MAXIMO A EJERCER, EN EL HORARIO,
Y ESPECIFICACIONES DE LOS ANEXOS: 1 (FICHAS TECNICAS), 2 (REQUISITOS A CUMPLIR PARA LA ENTREGA) Y 3
(CALENDARIO DE ENTREGA) Y 4 (COSTOS) QUE TAMBIEN FORMAN PARTE INTEGRAL DEL CONTRATO.

LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE A SOLICITUD DE EL CENDI “DR. RUBEN LENERO" Y PREVIA AUTORIZACION DEL

“"AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO", A TRAVES DEL PERSONAL DE LA COORDINACION -

OPERATIVA DEL AREA DE DIETOLOGIA. ASI MISMO LAS CANCELACIONES, AMPLIACIONES, PEDIDOS

EXTRAORDINARIOS O REDUCCIONES, DE DICHAS ENTREGAS SIEMPRE Y CUANDO NO EXCEDA EL MONTO MAXIMO
DEL PRESENTE CONTRATO.

LOS BIENES QUE "EL PROVEEDOR” ENTREGUE SIN LA PREVIA AUTORIZACION DE EL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA
DEL CONTRATO", SERAN SIN COSTO PARA “EL GCDMX". g

EL 100% DE LOS BIENES DEVUELTOS CONFORME AL NUMERAL ANTERIOR DEBERA SER REPUESTO POR PARTE DE “EL
PROVEEDOR"; DURANTE LAS SIGUIENTES 24 HORAS POSTERIORES A LA FECHA EN QUE RECIBA POR ESCRITO LA
NOTIFICACION CORRESPONDIENTE, SIN CARGO Y RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL GCDMX".

“EL PROVEEDOR" ACEPTA QUE “EL GCDMX”, DE ACUERDO A SUS NECESIDADES, PODRA CAMBIAR EL LUGAR DE ENTREGA DE
LOS BIENES A OTROS DOMICILIOS UBICADOS DENTRO DE LA CIUDAD DE MEXICO, SIN CARGO ALGUNO PARA ESTA, PREVIA
NOTIFICACION POR PARTE DEL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO".

LA ENTREGA DE LOS BIENES QUE “EL PROVEEDOR” REALICE SIN PREVIA AUTORIZACION DEL “AREA REQUIRENTE Y
ADMINISTRADORA DEL CONTRATQ", SERAN SIN COSTO PARA “EL GCDMX".
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NOVENA. - SUPERVISION DE LA ENTREGA DE LOS BIENES ("AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO").

LA ENTREGA DE LOS BIENES SERA SUPERVISADA POR EL PERSONAL DEL AREA OPERATIVA DE DIETOLOGIA EN CADA UNA DE
LAS UNIDADES HOSPITALARIAS QUIENES DE ACUERDO A SUS ATRIBUCIONES FIRMARA DE RECEPCION Y VALIDACION, ASI
MISMO VERIFICARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS Y EFECTUARA LOS RECHAZOS CONFORME LO
ESPECIFICADO EN LAS FICHAS TECNICAS, EN CASO DE QUE NO SE CUMPLA CON LO ESTABLECIDO SERAN ACREEDORES DE
LAS PENAS CONVENCIONALES POR INCUMPLIMIENTO.

EL EJERCICIO DE ESTE DERECHO, NO LIBERA A “EL PROVEEDOR" DE LA RESPONSABILIDAD DE SUPERVISAR EL MISMO LA
EJECUCION DE LA ENTREGA DE LOS BIENES, EN CONSECUENCIA, LA OBLIGACION DE RESPONDER POR DEFICIENCIAS EN LA
ENTREGA DE L-OS BIENES, SUBSISTE EN TODO MOMENTO PARA “EL PROVEEDOR".

DECIMA. -IMPUESTOS Y DERECHOS

TODOS LOS IMPUESTOS, DERECHOS Y DEMAS GRAVAMENES, QUE SE GENEREN CON MOTIVO DE LA PRESENTE
CONTRATACION, SERAN CUBIERTOS POR “EL PROVEEDOR".

“EL GCDMX" PAGARA A “EL PROVEEDOR” EL IMPORTE CORRESPONDIENTE AL IMPUESTO AL VALORAGREGADO Y EN SU CASO
EL IMPUESTO ESPECIAL SOBRE PRODUCTOS Y SERVICIOS (I.E.P.S.), CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 71 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

DECIMA PRIMERA. - PRORROGA.

NO SE OTORGARAN PRORROGAS SALVO LO ESTIPULADO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, EN RELACION CON EL NUMERAL 5.10 DE LA “CIRCULAR UNO 2024, “NORMATIVIDAD EN MATERIA DE
ADMINISTRACION DE RECURSOS".

“EL GCDMX" POR CASO FORTUITO, FUERZA MAYOR O POR CAUSAS ATRIBUIBLES AL MISMO, PODRA MODIFICAR EL
CONTRATO A EFECTO DE PRORROGAR LA FECHA O PLAZO PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES, PARA LO CUAL SE
FORMALIZARA EL CONVENIO MODIFICATORIO RESPECTIVO, NO PROCEDIENDO LA APLICACION DE PENAS CONVENCIONALES
POR ATRASO. TRATANDOSE DE CAUSAS IMPUTABLES A “EL GCDMX", NO SE REQUERIRA DE LA SOLICITUD DE “EL
PROVEEDOR".

EN EL CASO DE QUE “EL PROVEEDOR", REQUIERA UNA PRORROGA POR LAS CAUSAS DESCRITAS EN EL PARRAFO ANTERIOR,
DEBERA SOLICITARLO POR ESCRITO DIRIGIDO AL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO", QUIEN DEBERA
INFORMAR LA PROCEDENCIA A LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS, CON
ANTICIPACION A LA FECHA DE VENCIMIENTO EN EL PLAZO DE LA REALIZACION DE LOS SERVICIOS O VIGENCIA DEL
CONTRATO, INDICADO EN EL PRESENTE INSTRUMENTO.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR” NO OBTENGA LA PRORROGA SOLICITADA, POR SER CAUSA IMPUTABLE A ESTE EL ATRASO
EN LA ENTREGA DE BIENES, SE HARA ACREEDOR A LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES CORRESPONDIENTES.

DECIMA SEGUNDA. -~ GARANTIA DE CUMPLIMIENTO

DE CONFORMIDAD CON LOS ARTICULOS 73 FRACCION Il Y 75 BIS FRACCION VI DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL, EN RELACION CON EL ARTICULO 360 DEL CODIGO FISCAL DE LA CIUDAD DE MEXICO, ASI COMO CON LAS
REGLAS DE CARACTER GENERAL POR LAS QUE SE DETERMINAN LOS TIPOS DE GARANTIA QUE DEBEN CONSTITUIRSE Y
RECIBIR LAS DEPENDENCIAS, GRGANOS DESCONCENTRADOS, DELEGACIONES Y ENTIDADES DE LA ADMINISTRACION

PUBLICA DEL DISFRITO FEDERAL, PUBLICADAS EL-31 DE MAYO DE 2011 EN LA ENTONCES GACETA OFICIAL DEL DISTRITO __/
AJPU/AACIACBIKDG ’&
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FEDERAL (HOY CIUDAD DE MEXICO), “EL PROVEEDOR” GARANTIZA POR UN IMPORTE EQUIVALENTE AL 15% DEL MONTO
TOTAL MAXIMO DEL CONTRATO, SIN CONSIDERAR IMPUESTOS, A FAVOR DE LA SECRETARIA DE ADMINISTRACION Y
FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, EL CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES CONTRACTUALES, MEDIANTE POLIZA DE
FIANZA EXPEDIDA POR INSTITUCION AFIANZADORA DEBIDAMENTE AUTORIZADA. LA CUAL PERMANECERA VIGENTE HASTA
1 (UN) ANO A PARTIR DE LA ENTREGA DE LOS BIENES A ENTERA SATISFACCION DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD

DE MEXICO Y HASTA EL TOTAL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES DE ESTE CONTRATO, MISMA
QUE SE HARA EFECTIVA EN CASO DE INCUMPLIMIENTO.

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEBERA SER EXPEDIDA CON FECHA DE LA FIRMA DEL INSTRUMENTO JURIDICO EN
CUESTION Y DEBERA ENTREGARSE EN LA JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE
SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, DENTRO DE UN PLAZO DE 15 (QUINCE) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA EIRMA
DE ESTE INSTRUMENTO; LA FALTA DE ENTREGA DE POLIZA DE GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO DENTRO DE
PLAZO REFERIDO SERA CAUSAL DE RESCISION DEL MISMO.

“EL GCDMX” MANTENDRA EN SU PODER LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO Y ESTA SERA DEVUELTA, PREVIA
SOLICITUD POR ESCRITO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR” ADJUDICADO A LA “DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES,

ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS”, UNA VEZ CUMPLIDAS LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES A ENTERA SATISFACCION DE
“EL GCDMX".

LA POLIZA DE FIANZA, GARANTIZA EL CUMPLIMIENTO DE TODAS LAS OBLIGACIONES CONTRACTUALES.

EN EL SUPUESTO DE QUE EL MONTO O PLAZO ORIGINALMENTE PACTADO EN EL CONTRATO SE MODIFIQUE, “EL PROVEEDOR"
SE OBLIGA A MANTENER LA POLIZA DE FIANZA EN EL PORCENTAJE MENCIONADO EN EL PRIMER PARRAFO DE ESTA
CLAUSULA O AMPLIAR SU VIGENCIA POR EL PLAZO DE LA PRORROGA CONCEDIDA.

EN CASO DE INCUMPLIMIENTO AL CONTRATO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”, ESTA POLIZA DE EIANZA PERMANECERA
VIGENTE HASTA LA CONCLUSION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO Y NO PODRA SER CANCELADA SINO HASTA QUE LA
PRESTACION HAYA QUEDADO CUBIERTA A ENTERA SATISFACCION

DEL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO" Y HAYAN QUEDADO CUBIERTOS LOS VICIOS OCULTOS.
PARA EL PROCEDIMIENTO DE CANCELACION DE LA POLIZA DE FIANZA, SE DEBERA EFECTUAR LO SIGUIENTE:

A) PARA SER CANCELADA LA POLIZA DE FIANZA SERA REQUISITO INDISPENSABLE LA CONFORMIDAD POR ESCRITO DE “EL
GCDMX".

B) LAINSTITUCION AFIANZADORA SE SOMETE EXPRESAMENTE AL PROCEDIMIENTO DE EJECUCIGN ESTABLECIDO EN LOS
ARTICULOS 279 Y 282 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS VIGENTE. LA POLIZA DE FIANZA SE

CANCELARA CUANDO “EL PROVEEDOR” HAYA CUMPLIDO CON TODAS LAS OBLIGACIONES QUE SE DERIVEN DEL
CONTRATO.

C) LA POLIZA DE FIANZA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO UNICAMENTE PODRA SER CANCELADA, DE CONFORMIDAD
.CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 120 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE AUSTERIDAD, TRANSPARENCIA EN
REMUNERACIONES, PRESTACIONES Y EJERCICIO DE RECURSOS DE LA CIUDAD DE MEXICO, PERMANECIENDO VIGENTE
DURANTE LA SUBSTANCIACION DE TODOS LOS RECURSOS LEGALES O JUICIOS QUE SE INTERPONGAN HASTA QUE SE
DICTE RESOLUCION DEFINITIVA DE AUTORIDAD COMPETENTE.

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO SERA LIBERADA A SOLICITUD POR ESCRITO DE “EL PROVEEDOR", UNA VEZ
QUE SE HAYAN RECIBIDO LOS BIENES A SATISFACCION DEL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO" Y
PREVIO PAGO DE LAS PENAS CONVENCIONALES QUE HUBIEREN RESULTADO APLICABLES, EN SU CASO. S| “EL PROVEEDOR"
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NO SOLICITA LA DEVOLUCION DE LA GARANTIA EN EL PLAZO DE UN ANO CALENDARIO CONTADO A PARTIR DE LA FECHA DEL
ULTIMO PAGO, “EL GCDMX” QUEDARA LIBERADO DE TODA RESPONSABILIDAD DERIVADA DEL RESGUARDO DE LA MISMA.

DECIMA TERCERA. -APLICACION DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.
“LAS PARTES” CONVIENEN QUE "EL GCDMX", HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO:

A) DESPUES DE AGOTADAS LAS PENAS CONVENCIONALES APLICABLES POR INCUMPLIMIENTO EN LA PRESTACION DE
ENTREGA DE LOS BIENES;

B) CUANDO LOS DOCUMENTOS QUE DEMUESTREN LA RENOVACION DE LAS GARANTIAS, DERIVADAS DE LAS
MODIFICACIONES A LOS CONTRATOS NO SE ENTREGUEN EN LA FECHA ESTABLECIDA:

C) CUANDO SE RESCINDA EL CONTRATO POR CAUSAS IMPUTABLES A "EL PROVEEDOR":

D) CUANDO NO SE CUMPLA CON LO ESTIPULADO EN EL PRESENTE CONTRATO.

DECIMA CUARTA. - RESPONSABILIDAD CIVIL

“EL PROVEEDOR" DEBERA ATENDER, SOLVENTAR Y CUBRIR LA RESPONSABILIDAD CIVIL, INCLUYENDO PROCEDIMIENTOS
LEGALES, EN CASO DE QUE EL PERSONAL A SU CARGO OCASIONE DANOS A LAS INSTALACIONES, A PERSONAL DE “EL GCDMX"
O A TERCEROS, QUE PUDIEREN LLEGAR A PRESENTARSE DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO, DERIVADOS DE
LA ENTREGA DE LOS BIENES, HACIENDOSE TOTALMENTE RESRONSABLE DE SOLVENTAR CUALQUIER TIPO DE SINIESTRO, ES
DECIR, TODO EVENTO, TODO RIESGO, POR LO QUE DESLINDA A “EL GCDMX", DE DICHA RESPONSABILIDAD.

“EL PROVEEDOR" SE OBLIGA A GARANTIZAR QUE EL PERSONAL EMPLEADO PARA LA ENTREGA DE LOS BIENES, CUENTE CON
EL EQUIPO, MEDIDAS DE SEGURIDAD E HIGIENE VIGENTES Y EMITIDAS POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES.

DECIMA QUINTA. - DANOS Y PERJUICIOS.

“EL PROVEEDOR” SERA RESPONSABLE DE LOS DANOS Y PERJUICIOS QUE SE CAUSEN A “EL GCDMX”; DURANTE LA ENTREGA
DE LOS BIENES, OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO, AS[ COMO CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN QUE INCURRA EN
LOS TERMINOS DEL MISMO.

DECIMA SEXTA. - PENAS CONVENCIONALES.

LA PENA CONVENCIONAL POR CADA DIA NATURAL POR LA FALTA DE ENTREGA O ENTREGA CON RETRASO DE LOS BIENES O
POR DEFICIENCIA O MALA CALIDAD DE LOS BIENES POR CAUSAS IMPUTALBLES A “EL PROVEEDOR”, SERA DEL 10% (DIEZ POR
CIENTO) PARALOSLOTES1,2,3,4,5,Y EL25% (VEINTICINCO POR CIENTOQ) PARA EL LOTE 6, SOBRE EL MONTO DE LOS BIENES
NO ENTREGADOS, CALCULADO SOBRE EL VALOR UNITARIO DE LOS BIENES SIN CONSIDERAR EL IMPUESTO (L.V.A.)

“LAS PARTES” ACUERDAN QUE, LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS SERA LA
RESPONSABLE DEL CALCULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA VALIDACION Y NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO
QUE REALICE EL “AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADORA DEL CONTRATO"; ASIMISMO, PROCEDERA A NOTIFICAR POR
ESCRITO 0 VIA CORREO ELECTRONICO A “EL PROVEEDOR" LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS SANCIONES QUE HAYAN SIDO ACORDADAS, “EL GCDMX” EXIGIRA, EN LOS
CASOS EN QUE ASI PROCEDA, LA REPARACION DE DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS, SEGUN LO ESTABLECIDO EN EL
ARTICULO 58 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

EL MONTO DE LAS PENAS EN NINGUN CASO DEBERA REBASAR EL MONTO TOTAL DE LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE
ESTE CONTRATO Y AL LLEGAR A SU LIMITE DEBERA INICIARSE LA RESCISION DEL CONTRATO, DE CONFORMIDAD CON LOS
ARTICULOS 57 Y DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SIN PERJUICIO DEL

DERECHO QUE TIENE “EL GCDMX" DE OPTAR ENTRE EXIGIR LA REPARACION DE DANQS Y PERJUICIOS OCASIONADQS 0 EL
AJPU/AAC/ACBIKD %
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CUMPLIMIENTO FORZOSO DEL CONTRATO O RESCINDIRLO, QUEDANDO A SALVO LOS DERECHOS QUE LE OTORGUE LA LEY
FEDERAL DE PROTECCION AL CONSUMIDOR.

DICHA PENALIZACION SE DESCONTARA A “EL PROVEEDOR” DEL IMPORTE FACTURADO QUE CORRESPONDA A LA OPERACION
ESPECIFICA DE QUE SE TRATE ANTES DE SU PAGO DEFINITIVO Y SE LIQUIDARA SOLO LA DIFERENCIA QUE RESULTE.

“EL GCDMX" POR NINGUN MOTIVO AUTORIZARA CONDONACION DE SANCIONES POR ATRASO EN LA ENTREGA DE LOS
BIENES, CUANDO LAS CAUSAS SEAN IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR".

DECIMA SEPTIMA. - GARANTIA CONTRA DEFECTOS O VICIOS OCULTOS Y CANJE POR CADUCIDAD.

“EL PROVEEDOR" SE COMPROMETE A SUBSANAR O SUSTITUIR LOS BIENES, LOTES QUE PRESENTEN DEFECTOS O VICIOS
OCULTOS DENTRO DE LAS (24) HORAS POSTERIORES, A LA PETICION QUE LE REALICE “EL GCDMX", CON OTROS DE IGUAL
CALIDAD Y CARACTERISTICAS ESTABLECIDAS EN EL PRESENTE CONTRATO Y SUS ANEXOS, CONFORME A LAS
FORMALIDADES E INDICACIONES (LUGAR DE RECOLECCION Y ENTREGA) QUE “EL GCDMX" LE SENALE, ACEPTANDO QUE, DE
NO SUBSANAR LOS DEFECTOS, VICIOS OCULTOS O MALA CALIDAD, SE HARA ACREEDOR A LA APLICACION DE LA PENA
CONVENCIONAL Y DICHA GARANT/A DEBERA PERMANECER VIGENTE DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO Y HASTA POR
EL NUMERO DE DIAS, DE ACUERDO A LA GARANTIA SENALADA EN LOS ANEXOS.

LOS BIENES DEBERAN TENER UNA CADUCIDAD CONFORME A LO SENALADO EN LOS ANEXOS DEL CONTRATO, CONTADOS A
PARTIR DE LA FECHA DE ENTREGA, OBLIGANDOSE “EL PROVEEDOR” A REALIZAR EL CANJE DE LOS BIENES ENTREGADQS,
CON IGUAL CALIDAD Y CARACTERISTICAS ESTABLECIDAS EN LOS ANEXOS DEL PRESENTE CONTRATO, POR UNA SOLA
OCASION CUANDO “EL GEDMX” CON ANTICIPACION AL VENCIMIENTO DE LA FECHA DE CADUCIDAD DE LOS BIENES, SOLICITE

A “EL PROVEEDOR” SU RECOLECCION Y CANJE, POR BIENES CON FECHA DE CADUCIDAD DE ACUERDO A LOS ANEXOS EN LOS
CASOS RESULTE APLICABLE.

CUANDO “EL PROVEEDOR” NO DE CUMPLIMIENTO A LA SOLICITUD DE RECOLECCION Y CANJE DE LOS BIENES, EN LOS
SUPUESTOQS DE DESVIO EN LA CALIDAD O CADUCIDAD, “EL PROVEEDOR” CUBRIRA LOS IMPORTES QUE LA DEPENDENCIA
EROGUE POR CONCEPTO DE LA “DISPOSICION FINAL DE LOS MISMOS, A MAS TARDAR EN 10 DIAS NATURALES POSTERIORES
A LA SOLICITUD POR PARTE DE “EL GCDMX” DE NO CUMPLIR CON LO ANTERIOR, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A PAGAR LOS
INTERESES CORRESPONDIENTES, POR CADA DIA NATURAL DE ATRASO.

DURANTE LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O DURANTE EL PERIODO DE GARANTIA EL PERSONAL DEL AREA OPERATIVA DE
DIETOLOGIA EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS PROCEDERA A RECHAZAR LOS BIENES ENTREGADOS POR EL
PROVEEDOR QUE SE ENCUENTREN VISIBLEMENTE EN MAL ESTADO, DEFECTUOSOS, INCOMPLETOS O CUANDQ SE
COMPRUEBE LA EXISTENCIA DE DEFECTOS, VICIOS OCULTOS Y/O MALA CALIDAD EN LOS MISMOS, CONFORME A LO
DESCRITO POR EL LICITANTE. LOS BIENES RECHAZADOS NO SE CONSIDERARAN COMO ENTREGADOS, POR LO QUE A PARTIR
DE LA FECHA EN QUE SE TENGA COMO LIMITE LA ENTREGA DE LOS MISMOS, CORRERAN A CARGO DEL PROVEEDOR LAS

PENAS CONVENCIONALES CORRESPONDIENTES, HASTA EN TANTO NO SE ENTREGUEN LOS BIENES QUE HAYAN SIDO
RCHAZADOS.

DECIMA OCTAVA. - CESION A TERCEROS.

LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES QUE SE DERIVEN DEL PRESENTE CONTRATO NO PODRAN CEDERSE EN FORMA PARCIAL O
TOTAL A FAVOR DE CUALQUIER OTRA PERSONA FISICA O MORAL, CON EXCEPCION DE LOS DERECHOS DE COBRO, EN CUYO
CASO, DEBERA CONTAR CON LA CONFORMIDAD PREVIA Y POR ESCRITO DE “EL GCDMX” EN TERMINOS DEL ARTICULO 61 DE
LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, Y EN CASO DE HAGERLO SERA CONSIDERADO CAUSA DE RESCISION.
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DECIMA NOVENA. - MODIFICACIONES AL CONTRATO

“EL GCDMX" PODRA ACORDAR EL INCREMENTO DE LOS BIENES SOLICITADOS MEDIANTE MODIFICACION AL CONTRATO
VIGENTE, SIEMPRE Y CUANDO SEA CONFORME AL PRECIO ORIGINAL Y DEMAS CONDICIONES DE LOS SERVICIOS
CONTRATADOS O BIENES ADQUIRIDOS, SEAN IGUALES A LOS INICIALMENTE PACTADOS, DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 65 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

CUALQUIER MODIFICACION O VARIACION DE LOS TERMINOS Y CONDICIONES PACTADOS EN EL PRESENTE CONTRATO
DEBERAN ESTIPULARSE POR ESCRITO, DEBIENDO SUSCRIBIRLO “LAS PARTES” QUE SIGNARON ESTE INSTRUMENTO JURIDICO
O AQUELLAS QUE LAS SUSTITUYAN EN EL CARGO O FUNCIONES, ACREDITANDOSE ESTOS CON LA DOCUMENTACION
CORRESPONDIENTE, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 65 Y 67 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL.

CUANDO SE EFECTUEN MODIFICACIONES AL CONTRATO POR INCREMENTO DEL SERVICIO O BIENES, “EL PROVEEDOR”,
DEBERA PRESENTAR EN EL MOMENTO DE LA FORMALIZACION DEL CONVENIO MODIFICATORIO LA ACTUALIZACION A LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO, ASI COMO, LA POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL, DE SER EL CASO, MISMAS
QUE INCLUYAN LAS NUEVAS OBLIGACIONES.

NO PROCEDERAN MODIFICACIONES AL CONTRATO QUE IMPLIQUEN INCREMENTO DE PRECIOS, OTORGAMIENTO DE
ANTICIPOS, PAGOS PROGRESIVOS, ESPECIFICACIONES Y EN GENERAL, CUALQUIER CAMBIO QUE IMPLIQUE OTORGAR
CONDICIONES MAS VENTAJOSAS A FAVOR DE “EL PROVEEDOR”, COMPARADAS CON LAS ESTABLECIDAS ORIGINALMENTE,
DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 68 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,
EXCEPTO LAS QUE SE REFIERAN A IGUALES O MEJORES CONDICIONES DE CALIDAD PARA “EL GCDMX" Y EL PRECIO SEA IGUAL
AL ORIGINALMENTE PACTADO. ‘

VIGESIMA. - RESCISION

“EL GCDMX" PODRA RESCINDIR ADMINISTRATIVAMENTE ESTE CONTRATO SIN NECESIDAD DE DECLARACION JUDICIAL
PREVIA, POR EL INCUMPLIMIENTO DE CUALQUIER OBLIGACION ESTIPULADA EN EL MISMO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR",
MISMA QUE SERA NOTIFICADA EN FORMA PERSONAL A ESTE, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL EN RELACION CON LOS NUMERALES 63 Y 64 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

" “EL GCDMX" RESCINDIRA EL CONTRATO POR CUALQUIERA DE LAS CAUSAS QUE A CONTINUACION SE SENALAN, MISMAS QUE
SE MENCIONAN EN FORMA ENUNCIATIVA MAS NO LIMITATIVA:

A) CUANDO “EL PROVEEDOR" NO CUMPLA CON EL OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO;

B) INCURRA EN CUALQUIERA DE LOS SUPUESTOS CONTENIDOS EN LOS ARTICULOS 39 Y 39 BIS DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL O EN EL NUMERAL 49 FRACCION XV DE LA LEY DE
RESPONSABILIDADES ADMINISTRATIVAS DE LA CIUDAD DE MEXICO;

C) “EL GCDMX" DETECTE INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES FISCALES DE “EL PROVEEDOR", TALES COMO EL
PAGO OPORTUNO DE LOS IMPUESTOS Y DERECHOS LOCALES.

D) SEA DECLARADO EN CONCURSO MERCANTIL;

E) “EL PROVEEDOR" SUBCONTRATE, CEDA O TRASPASE EN FORMA TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS DERIVADOS
DEL PRESENTE CONTRATO, CON EXCEPCION DEL DERECHO DE COBRO, MISMO QUE TENDRA QUE SER AUTORIZADO

PREVIAMENTE, ATENDIENDO A LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 61 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO/FEDERAL,;
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F) POR NO PRESENTAR LA(S) GARANTIA(S) SOLICITADA(S) EN EL PRESENTE CONTRATO (DE CUMPLIMIENTO Y/0
POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL) EN CASO DE QUE APLIQUE.

G) CUANDO LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES LLEGA A REPRESENTAR EL MISMO PORCENTALJE DE
LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

H) SISELE ATRIBUYE LA INVASION DE ALGUN REGISTRO DE PROPIEDAD INDUSTRIAL Y/O PATENTE CON MOTIVO DEL
PRESENTE CONTRATO. '

) POR DIVULGAR INFORMACION DE LOS EXPEDIENTES A LOS CUALES TENGA ACCESO, PARA CUMPLIR CON LOS
OBJETIVOS DEL PRESENTE CONTRATO.

J) Y EN GENERAL CUALQUIER OTRA CAUSA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR” QUE LESIONE LOS INTERESES DE “EL
GCDMX".

“EL GCDMX" PODRA OPTAR ENTRE EXIGIR EL CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO O BIEN DECLARAR LA RESCISION
ADMINISTRATIVA DEL MISMO; Y SI SE DA ESTE ULTIMO SUPUESTO, LA RESCISION SE REALIZARA CONFORME A LO
ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN SU CASO SE EXIGIRA LA

REPARACION DE DARNOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS, INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS SANCIONES QUE
HAYAN SIDO PACTADAS.

“EL PROVEEDOR" SERA RESPONSABLE DE LOS VICIOS OCULTOS, AS[ COMO DE LOS DANOS Y PERJUICIOS QUE POR SU
INCUMPLIMIENTO SEAN CAUSADOS A “EL GCDMX".

VIGESIMA PRIMERA. —~SUSPENSION TEMPORAL.

°LAS PARTES" CONVIENEN QUE “EL GCDMX" EN CUALQUIER MOMENTO PODRA SUSPENDER TEMPORALMENTE, EN TODO O
EN PARTE EL PRESENTE CONTRATO, CUANDO CONCURRAN RAZONES DE INTERES GENERAL, CASO FORTUITO O FUERZA
MAYOR, SIN QUE ELLO IMPLIQUE SU TERMINACION DEFINITIVA Y SERA SIN RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL GCDMX",
S| ESTE FUERA EL CASO, COMUNICARA A “EL PROVEEDOR” LAS RAZONES QUE DIERON ORIGEN A DICHA TERMINACION, SIN
APLICACION DE PENA O SANCION ALGUNA.

EL PRESENTE CONTRATO PODRA CONTINUAR PRODUCIENDO TODOS SUS EFECTOS LEGALES, UNA VEZ QUE HAYAN
DESAPARECIDO LAS CAUSAS QUE MOTIVARON DICHA SUSPENSION.

SI NO FUERA POSIBLE SUPERAR LAS CIRCUNSTANCIAS QUE PROVOCARON LA INTERRUPCION EN LA CONTINUIDAD DE LA
EJECUCION DEL CONTRATO, SE PROCEDERA A LA TERMINACION ANTICIPADA DEL MISMO.

VIGESIMA SEGUNDA. - TERMINACION ANTICIPADA.

CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO POR EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL

.DISTRITO FEDERAL, “EL GCDMX" PODRA DECRETAR LA TERMINACION ANTICIPADA DE ESTE CONTRATO, SIN AGOTAR EL

PLAZO PARA LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA OPINION DE LA SECRETARIA DE LA CONTRALORIA
GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO POR CAUSAS DEBIDAMENTE JUSTIFICADAS Y QUE DE NO PROCEDERSE A LA
TERMINACION DEL MISMO SE PUDIERA ALTERAR LA SEGURIDAD E INTEGRIDAD DE LAS PERSONAS O EL MEDIO AMBIENTE DE
LA CIUDAD DE MEXICO, O SE AFECTE LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS PUBLICOS, SIN NECESIDAD DE LA APLICACION DE

PENAS CONVENCIONALES, EN LOS CASOS EN QUE EXISTAN CIRCUNSTANCIAS QUE CAUSEN AFECTACIONES A LOS
INTERESES DEL GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO.

DE IGUAL FORMA, EN EL SUPUESTO DE QUE DURANTE LA VIGENGIA DEL PRESENTE CONTRATO “EL GCDMX" ACREDITE QUE
“EL PROVEEDOR" N@/CUMPLE CON SUS OBLIGACIONES FISCALES, “EL GCDMX" TERMINARA ANTICIPADAMENTE ESTE
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CONTRATO, INDEPENDIENTEMENTE DE LA ACCION QUE LE CORRESPONDA EJERCER A LAS AUTORIDADES FISCALES DE LA
CIUDAD DE MEXICO POR DICHO CONCEPTO.

EN CASO QUE LA SECRETARIA DE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EN EJERCICIO DE SUS FUNCIONES
DETECTE VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR
A “EL GCDMX” QUE PROCEDA A DECLARAR LA SUSPENSION TEMPORAL O LA TERMINACION ANTICIPADA DEL CONTRATO.

EN CASO DE TERMINACION ANTICIPADA, SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL CONTRATO, YA SEA POR MUTUO
CONSENTIMIENTO, CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR, SERA SIN RESPONSABILIDAD PARA “EL GCDMX”, SI ESTE FUERA EL
CASO, COMUNICARA A “EL PROVEEDOR" LAS RAZONES QUE DIERON ORIGEN A DICHA TERMINACION, PARA LO CUAL BASTARA
UNA NOTIFICACION POR ESCRITO CON 15 (QUINCE) DIAS NATURALES DE ANTICIPACION, SIN APLICACION DE PENA O
SANCION ALGUNA DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 56, FRACCION XIV, DEL REGLAMENTO DE LA
LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

VIGESIMA TERCERA. ~-RESPONSABILIDAD LABORAL.

“EL PROVEEDOR" SE CONSTITUYE COMO UNICO EMPRESARIO Y PATRON DEL PERSONAL QUE UTILICE PARA LA ENTREGA DE
LOS BIENES Y SERA EL UNICO RESPONSABLE DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DE LAS DISPOSICIONES CONTENIDAS EN LA
LEY FEDERAL DEL TRABAJO Y DEMAS ORDENAMIENTOS EN MATERIA DE TRABAJO Y DE SEGURIDAD SOCIAL, SIN
RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL GCDMX”, POR LO QUE SE OBLIGA A RESPONDER POR LAS RECLAMACIONES QUE SUS
TRABAJADORES PRESENTEN EN SU CONTRA O EN CONTRA DE “EL GCDMX” CON RELACION A LOS TERMINOS Y EJECUCION
DEL PRESENTE CONTRATO; POR LO QUE ESTE DESLINDA A “EL GCDMX" DE TODA RESPONSABILIDAD LABORAL, CIVIL, PENAL
O DE CUALQUIER OTRA INDOLE, RECONOCIENDO EXPRESAMENTE Y PARA TODOS LOS EFECTOS LEGALES QUE EN NINGUN
CASO SE PODRA CONSIDERAR A “EL GCDMX" COMO PATRON SOLIDARIO O SUSTITUTO DE NINGUNA DE LAS OBLIGACIONES
OBRERO PATRONALES Y RESPONSABILIDADES QUE “EL PROVEEDOR” TENGA CON RESPECTO A SUS TRABAJADORES,

EN EL SUPUESTO DE QUE NO OBSTANTE LO SENALADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, “EL GCDMX" SE VEA OBLIGADO A CUBRIR
ALGUNA CANTIDAD CON MOTIVO DE CUALQUIER RECLAMACION QUE PUDIERA TENER EN SU CONTRA A CAUSA DE ALGUNA
DECISION DE AUTORIDAD COMPETENTE, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A RESTITUIR DE INMEDIATO A “EL GCDMX" LA
CANTIDAD EROGADA O BIEN LO AUTORIZA DESDE ESTE MOMENTO A DESCONTAR EL MONTO DE LA MISMA DEL PAGO DE LA
CANTIDAD QUE EN CONCEPTO DE LA CONTRAPRESTACION POR LOS BIENES ENTREGADOS SE OBLIGA A CUBRIR EN
TERMINOS DE LA CLAUSULA TERCERA DEL PRESENTE CONTRATO.

VIGESIMA CUARTA. - CONFIDENCIALIDAD.

“EL PROVEEDOR" SE ABSTENDRA DE DIFUNDIR, PROCESAR O UTILIZAR CUALQUIER INFORMACION PROTEGIDA POR LA LEY
DE TRANSPARENCIA, ACCESO A LA INFORMACION PUBLICA Y RENDICION DE CUENTAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, LEY DE
PROTECCION DE DATOS PERSONALES EN POSESION DE SUJETOS OBLIGADOS DE LA CIUDAD DE MEXICO Y CUALQUIER OTRA
NORMATIVIDAD APLICABLE EN LA MATERIA.

“LAS PARTES" CONVIENEN QUE, LA INFORMACION QUE LLEGUE A CONOCIMIENTO DE CUALQUIERA DE ELLAS EN EL
DESARROLLO DEL PRESENTE CONTRATO Y QUE SE REFIERA A LA OTRA O A LAS ACTIVIDADES QUE DESARROLLO, NO PODRA
SER DIVULGADA O REVELADA A NINGUNA PERSONA FISICA O MORAL, NIUTILIZADA EN NINGUNA FORMA, POR NINGUN MEDIO,
YA EN PROVECHO PROPIO O DE TERCEROS, POR QUIEN RECIBE LA INFORMACION. ESTA OBLIGACION SE HARA EXTENSIVA A
LOS SUBORDINADOS DE “LAS PARTES", A CUYO CONOCIMIENTO LLEGUE LA INFORMACION REFERIDA. EN ESTE SENTIDO,
QUEDA TOTALMENTE PROHIBIDO A “LAS PARTES”, REPRODUCIR, COPIAR, DIVULGAR, EXHIBIR O REALIZAR CUALQUIER OTRA
ACTIVIDAD RELACIONADA CON DATOS PERSONALES, DOCUMENTACION O INFORMACION EN CUESTION PARA FINEY
DISTINTOS A LOS ESTABLECIDOS EN EL PRESENTE CONTRATO.
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VIGESIMA QUINTA. - PROPIEDAD INTELECTUAL.

“EL PROVEEDOR” NO PODRA UTILIZAR PARA FINES COMERCIALES, PUBLICITARIOS O DE CUALQUIER OTRA [NDOLE, EL
NOMBRE O LOGOTIPO DE “EL GCDMX".

“EL PROVEEDOR" SERA EL UNICO RESPONSABLE EN EL CASO DE QUE SE INFRINJAN PATENTES, MARCAS, CERTIFICADOS DE
INVENCION Y TODO LO RELACIONADO CON LOS DERECHOS DE PROPIEDAD INDUSTRIAL O DERECHOS DE AUTOR, QUE SURJAN

CON MOTIVO DE LA ADQUISICION DE BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO, DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD
A “EL GCDMX".

VIGESIMA SEXTA. - COMPROMISO CON EL RESPETO A LOS DERECHOS HUMANOS.

“LAS PARTES" SE OBLIGAN A CUMPLIR CON LAS NORMAS Y PRINCIPIOS VIGENTES A NIVEL NACIONAL E INTERNACIONAL EN
MATERIA DE DERECHOS HUMANOS.

EN ESTE SENTIDO “LAS PARTES", ASUMEN EL ESFUERZO DE CONTRIBUIR A LA PROTECCION Y EFECTIVIDAD DE LOS
DERECHOS DE LAS MUJERES Y DERECHOS HUMANOS EN GENERAL; LA INTEGRIDAD PERSONAL, LA DIGNIDAD HUMANA, LA
LEGALIDAD, LOS DERECHOS DE LOS NINOS Y DE LAS NINAS, DE LAS Y LOS JOVENES, PERSONAS ADULTAS MAYORES, CON

DISCAPACIDAD, LOS DERECHOS SEXUALES Y REPRODUCTIVOS, ASl COMO A PRESERVAR LOS DERECHOS ECONOMICOS,
SOCIALES, CULTURALES Y AMBIENTALES.

VIGESIMA SEPTIMA. - PROTECCION DE DATOS PERSONALES.

“LAS PARTES" SE OBLIGAN A CUMPLIR CON LA NORMATIVIDAD VIGENTE EN MATERIA DE DATOS PERSONALES, CON LA
FINALIDAD DE GARANTIZAR LA PRIVACIDAD Y EL DERECHO A LA AUTODETERMINACION INFORMATIVA DE LAS PERSONAS.
AL EFECTO, “LAS PARTES"” ADOPTARAN LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD DE CARACTER ADMINISTRATIVO, DE DESARROLLO Y

APLICACIONES, LOGICAS, FISICAS, DE CIFRADO, TECNICAS, DE COMUNICACIONES Y REDES, TENDIENTES A DAR LA DEBIDA
PROTECCION A LOS DATOS PERSONALES. :

VIGESIMA OCTAVA. - INTEGRIDAD DEL CONTRATO.

“LAS PARTES” RECONOCEN COMO PARTE INTEGRAL DE ESTE CONTRATQ, LOS ANEXOQS ESTABLECIDOS EN EL PRESENTE
INSTRUMENTO JURIDICO.

VIGESIMA NOVENA - LEGISLACION.

TERMINOS, LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS Y REQUISITOS QUE ESTABLEZCAN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL

Dl?TRITO FEDERAL, EL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y SUPLETORIAMENTE EL
CODIGO DE PROCEDIMIENTOS CIVILES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

“LAS PARTES" SE OBLIGAN A SUJETARSE ESTRICTAMENTE A LOS TERMINOS DE ESTE CONTRATO, AS| COMO A LOS

TRIGESIMA. - JURISDICCION.

“LAS PARTES” CONVIENEN QUE PARA DIRIMIR LAS CONTROVERSIAS QUE SE SUSCITEN CON MOTIVO DE LA INTERPRETACION
Y CUMPLIMIENTO DE ESTE CONTRATO, SE SOMETEN A LA JURISDICCION DE LOS TRIBUNALES DEL FUERO COMUN UBICADOS
EN LA CIUDAD DE MEXICO, RENUNCIANDO A CUALQUIERA QUE PUDIERA CORRESPONDERLE POR RAZON DE SU
NACIONALIDAD O DOMICILIO PRESENTE O FUTURO O POR CUALQUIER OTRA CAUSA.
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U SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
CIUDAD DE MEXICO L DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS '
CAPITAL DE LA TRANSFORMACION DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS

CONTRATO No. SSCDMX-DGAF-038-2025
TRIGESIMA PRIMERA. — DOMICILIOS
CUALQUIER CAMBIO EN LOS DOMICILIOS, DEBERA NOTIFICARSELE A LA lOTRA PARTE, CON 5 (CINCO) DIAS NATURALES DE

ANTICIPACION, EN TANTO “LAS PARTES" NO CUMPLAN CON DICHA NOTIFICACION, TODAS LAS DILIGENCIAS, AVISOS Y
EMPLAZAMIENTOS REALIZADOS EN LOS SENALADOS, SE ENTENDERAN DEBIDAMENTE PRACTICADOS.

ES”, LO SUSCRIBEN EN 4
DE ENERO DE DOS MIL

LEIDO Y ANALIZADO EL CONTENIDO Y ALCANCE LEGAL DEL PRESENTE CONTRATO POR “LAS PAR

VEINTICINCO, LOS QUE EN EL INTERVIENEN COMO CONSTANCIA DE SU ACEPTACION.

POR "EL GCDMX"

MTRA. LETICIA GUA| LGADO CARRILLO
EN SU CARACTER DE DIRECT AL DE ADMINISTRACION APODERADO LEGAL D
Y FINANZAS EN LA SECRETARIA D UD DE LA CIUDAD DE

Sl
RODUCTOS SEREL, S.A. DE C.V.

"AREA DE ASISTENCIA”
"AREA TECNICA”
F
LiC REDO DE JESUS PADILLA URIBE DRA. JUDITH MELENDEZ VIANA ﬂ
DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCIGN HOSPITALARIA
SERVICIOS ; ‘
\ "AREA REQUIRENTE Y ADMINISTRADDRA DEL CONTRATO"

L i\
DR. VICTOR FERNANDO GONEZALEZ R

DIRECTOR GENERAL DE PRESTACION DE SERVI EDICOS Y
URGENCIAS

ESTA HOJA FORMA PARTE DEL CONTRATO AL RUBRO CITADO, PARA QUE LA ADQUISICION DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS (CENDI DR. RUBEN LERNERO),
CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNO DE LA QIUDAD DE MEXICO, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO Y POR LA OTRA LA

PERSONA MORAL PRODUELTOS SEREL, S.A. DE C.V)
é ANGS

DE LA FUNDACION DE
: g TENOCHTITLAN
Avenida Insurgefites Norte No. 423, Conjunto Urbano

Nonoalco-Tlatelglco, Alcaldia Cuauhtémoc, C.P. 06900,
Ciudad de México : | Pégina 16 de 16
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ANEXO 1

FICHAS TECNICAS

Av.Insurgentes Norte423, piso 11, Nonoalco Tlatelolco

Alcaldia Cuzhutémoc, C.P. 06900, Ciudad de Viéxico
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 d
2211000050 2024

CLAVE INTERNA DEL ‘ : -
BIEN: 2211-0274

e noviembre

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO C SERVICIO:
ABARROTES ‘

Atiin (I): Lomo de Atdn compacta, conservado en agua natural, sin presencia de materia exirafia, presentacién lata de 140
gr, marca registrada, informacion nutrimental Y peso drenado visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes Y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético Yy sometidos 2

tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria. : s :
NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentes vy bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.
NOM-084-SCFI-18%4. Informacion comercial- especificaciones de in

formacion comercial Y sanitaria para productos de attin
Yy bonita preenvasados.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente “alteraciones como abolladuras,
abombamiente y oxidacion. )

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacién del
personal con uniforme de 2 empresa e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

Be acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS, PARA 96 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BlENll :
Los alimentos deberan resentar, fecha de envasado, fecha
de caducidad visible v chn vigencia minima de tres meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en cajas de estiba. limpia y
resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva.

1

O}RAS PRESCR}KCION S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: Ng aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000048 2024

CLAVE INTERNA DEL N
BIEN: 2211-0107

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
. /ABARROTES
/ Ate de frutas: Dulce tipico mexicano, mezcla de pulpa de fruta y azlcar, concentrada hasta el punto en el cual la mezcla

solidifica una vez que enfria, informacién nutrimental, marca registrada, presentacion lata de 700 gr. Con caracteristicas
sensoriales propias del ate,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios, Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometidos a
tratamiento térmico, Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993, Salud Ambiental. Bienes

y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

; En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones como abolladuras y
abombamiento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpic,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica d

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberdn presentar, fecha de envasado, fecha
de caducidad visible y con vigencia minima de tres meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El bien deberd presentarse en cajas de estiba limpia vy
resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva,

v

OTR{;&PRES* RIPCION%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000352

CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0205

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/Cuernitos: Textura suave y fresco, asi como las condiciones fisicas del producto, color, olor, sabor Y consistencia,
Presentacion piezas 60 gr, debera entregarse en un empaque de plastico individual, :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para e proceso de alimentes, bebidas o suplementos alimenticios.
y Servicios. Cereales Y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos 2 base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.

Productos de panificacion, Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia Yy Sensoriales: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que ilegue
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,

Verificar |2 presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garanticen las
condiciones de higiene Yy manipulacion

Verificar que el transporte este limpio y el vehicule este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
perseonal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
' En factores de apariencia: Io solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

Oe acuerdo a la requisicién

LN

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de elaboracién
y fecha de caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas v limpias. Las cajas para transporte deben estar
. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
q nociva. Las charolas de estiba deben estar limpias.

3

OTRAS PR‘E\SCR!PGEONES APLICABLES AL BIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000352
CLAVE INTERNA DEL BIEN: )
2211-0192
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
‘PAN y TORTILLA

y’l Pan blanco 70 gramos: Textura suave y fresco en un empaque de pléstico individual, asi como las condiciones
fisicas del producto, color, olor, sabor y consistencia, presentacion piezas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas dé higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semalinas. Alimentos.a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA;
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, hongos, evitando que llegue '
comprimidos, libre de suciedad y fauna nociva,

Verificar la presentacion de los envases primarios en
bolsas, canastos o charolas que garanticen las
condiciones de higiene y manipulacion

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cublerto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ’ TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: . CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de elaboracién | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
y fecha de caducidad 24yhoras posteriores a la entrega. | cerradas y limpias, las cajas para transporte deben estar

limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

TS ‘
OFRAS PRE‘S\CRIPCICW\IES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica -
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIiCO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACI
2211000472 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0019

ON: 12 de noviembra

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/ ABARROTES

Aceite vegetal 100% de canola: Aceite 100% de canola. Sin acidos grasos transgénicos ¥ por su origen vegetal no
contiene colesterol, marca registrada, presentacion en litro (+

/- 10%). Con caracteristicas sensoriales propias del aceite
comestible, con etiqueta de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: .-

NOM-251-S3A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
| NOM-130-SSA1-1995. * Bieries Y servicios. Alimentos envasados

en recipientes de cierre hemmético y sometidos 2
tratamiento térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generzles de etiquetado bara alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial Y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA-

En factores de apariencia e informacion: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular |a integridad del envase

primario, que no presente alteraciones Iz tapa, que se|
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrafia ni sedimento.,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara v
conforme a la norma Y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del Zrez

De acuerdo 2 Ia requisicion

EXISTENCIAS MlNﬁ!MAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica’ i

I * | No aplica
i
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en contenedores limpios y
resistentes, libres de cualguier tipo de fauna nociva.

| Los alimentos debetan presentar, fecha; de envasado, fecha
de caducidad visible ¥ con vigencia minima de tres meses.

/—-\ 1 s
OTRAS PRESCRIECIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA '

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PﬁESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000008 ) ) 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0006
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: [
ABARROTES . = !

Aceite de oliva: Aceite vegetal comestible obtenido mediante la trituracién del fruto de varladades determinadas de olivo |
cultivado, sano, cosechado en el estado de madurez adecuado y de calidad tal, que, sometidg a procesos exclusivamente

mecénicos, se extraiga un zumo natural, marca registrada, presentacién lata de 500 ml +/- 10%. Con caracteristicas
sensoriales propias del aceite de oliva, con etiquete de valor nutrimental visible. |

-

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSA1-1993, Salud Ambiental, Bienes y Servicios. Envases metélicos para alimentos

y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en reciplentes de clsrre

hermético y sometidos a
tratamiento térmico. Disposiciones y especificacicnes sanitarias.

NOM-051-SCFI/S5A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para- alimentos |y bebidas no alcohdlicas
| preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia e informacion: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la Integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la - tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materla extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y .
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no \
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.
Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICIT};\DOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

De acuerdo a la requislcién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PAR

. A 180 DIAS:
No aplica | No aplica

CADU.CIDAD DEL BIEN; : CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alamgntos deberan presentar, fecha de envasado, fecha El blen debera presentarse en empaques limpios y
de caducidad visible y coh vigencia minima de tres meses, resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

Pl
}T’ﬁAS PRES\’A‘\RIPCIOP\ERAPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; No aplica
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CIUDAD DE MEXICO
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Lote 1
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO T
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE_ PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CABMSDFE: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2271 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 d= noviembré
2241000038 E 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0098

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
-ABARROTES

Amaranto, cereal tostado al natural: Semilia lisa de 1mm
bianco. Presentacion bolsa de kilo, Con caracteristicas sens

de digmetro éproximadamenie, brillante y de color.
oriales propias del amaranto.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagques sellados
con las mismas caracteristicas de la bolsa. :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABEE'g\

. ‘ I
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Producios Yy Servicios. Cei'eafes\‘ya_:sus procfuctos. Cereales, harinas de cereales,

sémolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semi![as“comestib[es, de harinas, sémolas o semolinas o

Sus mezclas. Producios de panificacin. Disposiciones y especfﬁsgciones sanitarias y nutrimentales. Método
de prueba, % ' '

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: R;ESULTADOS MIN
PRUEBA: "
En factores de apariencia: lo solicitado

IMOS ESPERADOS POR

Verificar por inspeccién ocular la integridad  del
producto, sin materia extrana y sin humedad, sin fauna
nociva y sin aroma Y sabor a rancio.

Verificar que &l transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de g empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: -

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, |FE| bien deberda presentarse en boisas de

fecha de caducidad visible Y con vigencia minima de polipropileno selladas y limpias, libres de cualquier
tres meses. 1} ) tipo de fauna nociva.
§

-OTRAS PI‘\ESCR!F"C{ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000044 ) 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0010
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
- fABARROTES |,

l/ Arroz: Cereal en granos enteros de apariencia ovalada y de color blanco. Cada empague ¢ envoltura deberd especificar al

contenido neto, informacién nufrimental, marca registrada, presentacién bolsa de 1 kg, Con caracterfsticas sensoriales
propias del arroz,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticlos,

NOM-247-SSA1-2008, Productos -y Servicios, Cereales y sus productos. ‘Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de pruebd.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Espacificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, sin

‘materia extrafia, sin humedad y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse ¢ potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limplo..

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
.| personal con uniforme de la empresa e Identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisiclén

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica .

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha El blen deberd presentarse en bolsas de polietieno
dec}duoidéd\v@ble Yy G vagencla minima de tres meses. selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

}BTRAS PRESCR\’C%@CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
P i

ABORO === SUPERVISO:
e

s

ToN~RamsTa E. Cuéliar onzéé

o — it
NOMBRE Y FIRMA-—=—"| NOMBRE Y FIRMA . NOMBRE Y FIRMA




b

/ ELABOF%O:“; 7 Su i~ AUTORIZO: , ~—
A ) i, '__L':. . %\ i o Ve
/ § iy /EERLAS(L 7 A

po—

CIUDAD DE MEXICO

P Tl S TN
R

CASHALDILAT

FHCHATECN!CA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICICS MEDICOS Y URGENGIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000050

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0012

FECHA DE ACTUALIZACION- 12 de noviembre
2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

YABARROTES

Atdn (II}: Lomo de Atdn compacta, conservado en aqua natural, sin presencia de materia extrafia, presentacién lata de
1.880 kg, marca registrada, informacion nutrimental y peso drenado visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene parza el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes Y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y lsometidos a
tratamiento témico. Disposicicnes y especificaciones sanitarias. ;

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetado para zlimentos y bebidas no alcohdlicas
breenvasados-informacién comercial v sanitaria.

NCOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especi

ficaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-084-SCFI-1994. Informacion comercial-

especificaciones de informacién comercial y sanitaria para productos de atln
Yy bonita preenvasados.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMCS ESPERADOS POR PRUEEA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones como abolladuras,
abombamiento y oxidacion.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas. )

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
‘ No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: : CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan Presentar, fecha de envasado, fecha

El bien deberd presentarse en cajas de estibas limpias y
de caducidad visible Y cen vigencia minima de tres meses. resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva,

il
OT}ASFPETES‘C\R‘iPCIQNQS APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000054 ) 2024

'CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0018 :
. | DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/ ABARROTES

Avena: Cereal en forma de hojuelas enteras, Presentacién en bolsa sellada de 1kg, Con caracteristicas
sensoriales propias de la avena.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques. sellados
con las mismas caracteristicas de la bolsa,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-S8A1-2008. Productos y Servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales,
sémolas o semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o

sus mezclas. Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Método
de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:

| Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia; lo solicitado
producto, sin materia extrafia, sin humedad, sin fauna

nociva y sin sabor y aroma a rancio.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica A No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos debefan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

fecha de caducidad\yisible y con vigencia minima de selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna
tres meses, ' nociva.

OT?:S’PRE@GQ’CDRES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNQ; SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
22110000586 :

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0020

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:
ABARROTES

Azlcar: Aziicar Morena, Disacarido que se obtiene de l2 cafa de azlcar en fo

rma granulada presentacién bolsa sellada de |
kilo, sin rasgaduras, marca registrada e informacién nutrimental, con ¢z

racteristicas sensoriales propias del Az(car.

En caso de que Ias unidades médicas re

quieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados con las mismas
caracteristicas de Iz bolsa.

-

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas nc zlcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria. i

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccisn ocular Ia integridad del envase

primario, que el empague no presente alteraciones, que
se encuentre hermeticamente sellada y sin materia
extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma Yy sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo 2 Ia requisicién

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS: ‘

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

| L.N. Pamela E. Cué!!ar Gonzalez

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de

: El bien debera preseniarse en empaques, sellados, limpios y
empaquetado, fecha'de caducidad visible con un

np resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses. -

ENTO O SERVICIO: No aplica

OT_RAS PRESQRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMI
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: - PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION; 12 de noviembre 2024
2211000478 .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0027

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
o rABARROTES

Blcarbonato de Sodio para coclna: Polvo blanco, sabor refrescénte y alcalino, marca registrada, paquete de 227 gr, Con
caracler(sticas sensoriales propias del carbonato.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;

: .| En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que se encuentre herméticamente sellada, sin
materla extrafia, '

Verificar qu'é el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e Identificacion,

CALENDARIO DE SUNIINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL B{EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos berdn presentar, fecha de | El bien debera presentarse empaques cerrados, sellados y limplos,

empaquetado, fechg de caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva, )
minimo de 3 meses.

p«TRAE PPEiCRIPC!BI(\ItES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

ARG — AUTORIZG.
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

2211000078
CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0024

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

b

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Cajeta: Cajeta guemada, Dulce de leche elaborado mediante Iz combinacién de leche de cabra. El envase debera especificar
el contenido neto, presentacion frasco de 640 gr, marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la cajeta, con
stiquete de valor nutrimental visible, ’

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: o solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa, que se
encuentre herméticamente  sellada, Yy sin materia
extrana.

Verificar que cuente con una informacién nutrimentza!
clara y conforme ‘2 la norma Y sin leyendas o
declaraciones que no | pueden comprobarse o

potencialmente engafiosas,
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaquetado, fecha de| ‘-.‘caduc:idad visible con un
minimo de 3 meses. i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y limpios,
libres de cualquier tipo de fauna nociva. 2

[
1

OTR;:\IS/FSREéEmECEONEs; APLICABLES AL

BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO-: No aplica
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Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembra 2024
2211000090

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0026
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Canela en raja: Canela aromatica y de sabor agradable. Presentacién paquete de kilo. Con caracteristicas
sensoriales propias de la canela en raja,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caractenstlcas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el p'ropeso de alimentos, bebidas o subiementos alimenticios,

F’RUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del

producto, fresco y limpio, sin fauna nociva y sin
presencia de hongo. .

Verificar que el transporte este limplo.
Verificar las condiciones de limpieza vy

presentacion del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica - No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

Los alimentos deperan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fechq de caducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualqmer
minimo de 3 meses. 7 tipo de fauna nociva.

' /'rRﬁS PRE\SKRIPC!OK}E(:PLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIADE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000090 . _

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0025

.| pPrepias de la ¢canela molida,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-

//ABARROTES

Canela Molida: Canela aromé;tica y de sabor agradable, marca registrada, Frasco de 63 gr, Con caracteristicas sensoriales

NORMAS DE REFERENCiA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Pricticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales “ de  etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial Y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

| RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccion ocular Ia integridad del envase ‘

primario, que no presente zlteraciones Ia tapa, que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia nj sedimento, ' :

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de [a empresa e identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del arez De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 130 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
. No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: |

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El bien deberz presentarse en frascos cerrados, sellados
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

Los alimentos deberﬁin presentar, fecha de
eémpaquetado, fecha del caducidad visible con un

y limpios,
minimo de 3 meses. ?,

&

OTRAS PRESQR]PC!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
- , X
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE.GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000132

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0041

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

¢| Chocolate en polvo: Es un polvo seco gue no es amargo, presentacién lata de 800
sensoriales proplas del chocolate en polvo, con stiquete de valor nutrimental visible,

gr, marca registrada, Con caracterlsticas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y serviclos. Alimentos envasados en reclpientes de clerre harmético y sometidos a tratamiento

térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasados-Informacién comerclal y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993, Salud Ambiental. Blenes
| de la costura. Requisitos sanitarlos.

NOM-186-SSA1/SCFI-2013. Cacao, chocolate,
Denominacién comercial. Métodos de prusba,

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
y Serviclos. Envases metélicos para alimentos y bebidas, especificaciones

y productos similares y derlvados del cacao. Especificaciones sanitarias.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la Intsgridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y 'sin abolladuras, sin
materia extrafia nl sedimento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién -

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica ‘

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

Los alimentos deberan

CADUCIDAD DEL BIEN\
fecha de cadugidad visib
/)a

Bresentar, fecha de empaquetado,
T zon un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El bien debera presentarse en empadques cerrados, sellados
y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIRCION S\C\PLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVlC!OS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000132

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0042

 PESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES . . ;

0S granos de cacao, el eémpaque debera especificar el
cién paquete de 540 gr Con caracteristicas sensorizles

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos Y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacién comercial ¥ sanitaria.

NOM-1 86-SSA1/SCFI-2013. Cacao, chocolate, y productos simi

: lares y derivados del cacao. Especificaciones sanitarias.
Denominacién comercial. Métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEEA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccisn ocular la integridad del producto, gue
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrana y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme 2 la norma Y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

‘Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOL_I(;!TADOS:

De acuerdo con las necesidades del dres De acuerdorcon la requisicidn
EXISTENCIAS MIN[MAS PARA 90 DIAS: . EXEST:ENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos déﬁerén presentar, fecha de | E!bien debera presentars_e en empaques cerr_ados, sellados
empagquetado, fecha Ede caducidad visible con un | Y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRES'G,‘_R!PC!ONI;ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

CIUDAD DE MEXICO SEORETARIADE SALUD DF LA CIUDAD DE ME(CO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000112 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0131

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/ABARROTES
J| Cereales: Cereal seco para lactantes fortificado con hiarro, zine, calcio, vitamina A, vitamina C, vitamina D, Vitamina E y

Acido félico, presentacién lata de 270 gramos. Diferentes sabores arroz, Avena, plétano, trige con manzana y 4 cereales,
trigo con miel. (a partir de los 6 a los 12 meses).

El cereal infantil se utilizard en la preparacién de las dietas de los pacientes pediatricos, en las dietas liguidas, papillas e
incluso en la nutriclén enteral en los hospitales generales, esto con la finalidad de ofracer mejor nutricién a los pacientes,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higlene paré el proceso de alimentos, bebidas o'suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia y Sensoriales:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
presencia de hongos, Escurrimientos.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Lo que marca la NOM-251 )

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental clara v
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio, libre de fauna nociva ¥
suciedad.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del personal
con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica '

| No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los cereales infantiles |gresentan caducidad de 12 meses de vida | El cereal infantil debe ser almacenade en un lugar seco

de anaquel, . \ . sin contaminantes y que no sobre pase una tempetura
i . de 40*C

O}QAS PRESCR‘I?C!S’/I&%\E‘\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000488

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-po28

-| las mismas caracteristicas de la bolsa.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
| ABARROTES
Ciruela pasa: Fruto camoso en forma deshidratada, producto fresco, lim

pio e integro, Presentacién bolsa
sellada de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la ciruela pasa.

En caso de que las unidades médicas reguieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [ RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la forma e

integridad del producto, que el empaque no esté
rolo, que se encuentre herméticamente sellada, y

sin materia extrafia, sin humedad y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy
presentacién del personal con uniforme de la
empresa e identificacion.

CALENDARIC DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS-
No aplica

No aplica

Sz

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva, :

Los zlimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fechaide caducidad visible con un
minimo de 3 meses. i:

§
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C}F&A@ PRESCFQRQIO?}!E\;S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO- No aplica

) 2
/ ELABORG:~Y _~ SUPERVISGT =, AUTORIZO
v Ve N B
;;1_,/ /C:—'—'—j’;}/—/ s
t

LN. Pamela-E Cuelar Pn’z‘g_lé r0. Juzn CarldS CaSHIT TG | Dra. Jidih Mileriez Viana.

3
| NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

M

S et



I

CANTAL E LA TRANSFORMACION

FICHA TECNICA kats 1

CIUDAD DE MEXICO SECRETARIE D SALUDDELA CIUDAD DE MENE

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD-DE MEXICO .

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000488 .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0029

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO:
ABARROTES

Clavo molido: Color pardo oscuro, con un olor aromatico y agradable, asl como un sabor fuerte, acre y picante, marca
registrada, Frasco de 60 gr, Con caracteristicas sensoriales propias del clavo molido, -

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, babidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-8CFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

i

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA,

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa, que se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia
extrafia. ‘

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: { EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL | IEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .

Los alimentos |{deberan presentar, fecha de | El blen debers presentarse en frascos cerrados, sellados y limpios,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | libres de cualquier tipo de fauna nociva,
minimo de 3 meses

—

"v“""“h,‘- .
OTRAS F’RF\SCRIPﬁE{N\ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
22112211000150 )

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0030

FECHA DE.ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2024 '

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
LABARROTES
Comine: Comine molide con un sabor cdlide, aromatico, un

poco amargo y ﬁicante, marca registrada, Frasco de 55 gr (+/-
10%), Con caracteristicas sensoriales propias del comino.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial ¥ sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS BOR PRUEBA:

En factores de aparienciz: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular 2 integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa, gue se
encuentre herméticamente selladz, y sin materia extrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTROD:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN?

Los alimentos deberan! presentar, fecha de empaquetado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses.
v !

CONDICIONES DE-ALMACENAMIENTO.,

El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y
limpios, libres de cuzlquier tipo de fauna nociva.

/—4—.‘ % v

OB%AS PRESQ?IPCION_E\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplicz
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000036

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0063

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES .
Fécula de Maiz: Polvo fino que se obtiene moliendo el cereal, el empaque debera especificar el contenido neto, informacién

nutrimental, marca registrada, presentacién paquete de 425 gr (+/- 10%) Con caracteristicas sensoriales propias de la fécula
de malz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-8SA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Allimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Métodb de prusha,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaclones generales de etiquetado para almentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitarla. .

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

: En factores de apariencla; lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraclones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.-

Verlficar que el transporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e Identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;

De acuerdo con las necesidades del 4rea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ] ' No aplica : :

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberap| presentar, fecha de empaquetado,

El blen deberd presentarse en empagques cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses,

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva,

OTRAS PRESO?IPCIO‘ﬁiS APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CABMSDF:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000274

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0043
DESCRIPCION TECNI

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

VABARROTES
4

CA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

. debe ser entero, fresco

En caso de que las unidades meédicas requieran menos de 1kg. Deberén entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete. =

v

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

{ RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién  ocular la integridad del | En factores de apariencia: Io solicitado

producto, que el empaque no esté roto, se encuenire

herméticamente sellada, sin materia extrana Yy sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién deal
personal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los zlimentos &deberén presentar, fecha . de

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fetha de caducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nociva,
|

OTRAS PRE\SQ\R!PCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

CAPTAL DE LA TRANSFORMACION

SECRETARIADE SALUDDE LA CIUDAD DE MEYICO

Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000194-

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0044

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de novlembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Frijol: Grano seco, el empaque primario debera especificar el contenido neto, presentacion bolsa de 1 kg, marca registrada,
Con caracterlsticas sensorlales propias del frijol peruano, con stiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentoAs. bebidas o suplementa-s alimenticios,

NOM-247-8SA1-2008. Productes y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCF1/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

generales de ethuetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté roto sin materla extrafia, sin humedad y
sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de Ilmpiéza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan [presentar, fecha de empaquetado,
fecha de caducidad visiblg con un minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:
El blen deberd presentarse en bolsas de polietileno

cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva. .

TN 3 l
O}%ﬁs PRESCRI |ON3§;$L|CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

DD LA TRANFFORIGACIGH

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000200 '

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0045

‘| FECHA DE ACTUALIZACION: 12 da noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
f/ABARROTES '

Fruta en aimibar: Producto con frutas sanas
que contiene (durazno, pifia o mango), inform
contenido drenado visibles. Con caracteristica

y fimpias. El empaque debera especificar el contenido neto, la clase de fruta

acion nutrimental, marca registrada, presentacidn en lata de 800 gr +/- 10% y
$ sensoriales propias de la fruta en almibar.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-20082. Practicas de higiene para-el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticics.

NOM-130-SSA1-1895. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de ciérr'e hermético y sometidos a tratamiento
térmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especiﬁcaé:iones generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-infoermacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambien

tal. Bienes y Servicios. Envases metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular Ia integridad de! envase

primario, gue no presente alteraciones la tapa que se

encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras, sin
materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con unz informacion nutrimentza! clara V'
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente enganesas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la émpresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdoe con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion

.| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica g - No aplica '

iz
CADUCIDAD DEL BIEN

i CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan| presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en cajas de estibas limpias ¥
fecha de caducidad visib_?e con un minimo de 3 meses.

resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nogiva.

OTRA§PRE’S‘GR{PCIOI%ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS NEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: : PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviemhre 2024
2211000202

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0046
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

YABARROTES :

Galletas Marfas: Es un tipo de galleta dulce, marca registrada, presentacién caja de 850 gr, conteniendo paquetes

individuales, no a granel, el empaque primario deberd especificar el contenido neto, Con caracterlsticas sensorliales proplias de
las galletas marlas, con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Serviclos. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cerea[es,'sémolas 0 semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de

panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

‘NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria. " ' -

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADGS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por Inspeccion ocular la integridad del producto, que .

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

-3
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica. No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberédn)i presentar, fecha de empaquetado, | EI blen -deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. _ | limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

.a-"‘”“\
O}?AS PRESCQPCI%&?LICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica :
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/’ ABARROTES

| conforme 2 la noma

g oy os e s ]
ALDE LA TRANSFORGATION

FICHA TECNICA

"| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000202 :

CLAVE INTERNA DEL )
BIEN: 2211-0047
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

Galletas saladas: Es la galleta homeada a base de harina preparadas con sal, presentacion caja de 540 gr +/-10%, deberan
llegar perfectamente cerrados, conteniendo paquetes individuales, no a granel, el empaque primario deberd especificar e
contenido neto, Con caracteristicas sensoriales propias de las galletas saladas, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus

de panificacion. Disposiciones Y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generzles de etiquetado . para alimentos Yy bebidas no =zicohdlicas
preenvasados-Informacién comercial ¥ sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCOR PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeczion ocular la integridad del producto, que

el empague no esté roto, se encuentre heméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara v
y sin leyendas o declaraciones que no

pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con Ia requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 780 DIAS:
No aplica -No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos debéran

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

€ presentar, fecha de empaquetado, | El bien debers presentarse en cajas cerradas, selladas,
fecha de caducidad x{isible con un minime de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
& . i neciva.

,,.-""“‘"“--.,__

&
%‘\S’ PR'EQCRIPQF(_\)NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

CANTAL T LA TRANSFORMACION

SALUD DF LA CIUDAD DF MEXICO

Lote 1

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

*AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000224

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0048
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES '

Garbanza: Es un grano seco de la familia de las leguminosas, el empaque primario deberéd especificar el contenido neto,

presentacion bolsa de kilo, marca registrada, Con caracter(sticas sensoriales propias del garbanzo con etiquete de valor
nutrimental visible,

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Serviclos, Cereales y sus productos, Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacion. Disposicicnes y especlficaclones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
‘herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
nociva,

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos ‘deber&n presentar, fecha de
empaquetado, fechal de caducidad visible con un

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietieno cerradas,

seliadas. limplas y- resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
nociva,

mlnlmo,de%eses.
/

/®'TRAS PRESC}i}PCI@‘NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

TAREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

- | especificar el contenido neto, marca registrada, presentacion de 720gr (+/- 15%). (Varios sabores

| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VABARROTES

CODIGO CABMISDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION. 73 de noviembre 2024
2211000225 . .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0280

Gelztina de agua: Producto elaborado con la mezcla de aztcar refinada Y grenetina comestible, el empaque debera
). Con caracteristicas
sensoriales propizs de la gelatina de agua, con etiguete de valor nutrimental visible. :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiguetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria, . -

PRUEBAS DE CALIDAD QUElSE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA.

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccién ocular |z integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental
clara y conforme a la noma Yy sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas,

Verificar que el iransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de [a empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo za Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los - alimentos @"gaberén presentar, fecha de|El bien debers
empaquetado, fechi‘{ﬁ, de caducidad visible con un { limpios v resistent
minimo de 3 meses, i1 '

OTRAS PRE‘SCRIPC'@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
i L
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FICHA TECNICA

CIUDAD DE MEXICO SFCRETARIADR 4 unmumu 0 DB EYIC

wF

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

"CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000112

CLAVE INTERNA DEL
-| BIEN: 2211-0050

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/ABARROTES

| Granola: Contiene hojuelas, semillas y frutillas secas, marca registrada. Presentaclén en bolsa de 1kg, Con caracteristicas
sensoriales propias de la granola, con etiquete de valor nutrimental visible.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberéan entregarlo en empaques sellades con las mismas
caracterfsticas que el paquete de origen, 5 2

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas,
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o. sus mezclas. Productos de

panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales, Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetade para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Infofmacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin humedad, sin- materia
extrafia y sin fauna nociva,

| Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o©
potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa-e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

. De acuerdo con las necesidades del 4rea De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos debdran presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno cerradas,
empaquetado, fecha caducidad visible con un | selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

mi nineses. ‘ nociva,
N

OTRAS PRESCR\CIONXS APLICABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apllca
..»—SUPEB)\ZISOTM-A = ORIZES‘"

ELAe\/Ro )/
f_

\N Pame[a,E"'Cuellar Go\zélez/g’ﬁltro. Juan Carlos Castillo Carrién Dra. Judlt Melendez Viana

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA ' NOMBRE Y FIRMA

0




TN

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

[AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000244

CLAVE INTERNA DEL:
BIEN: 2211-0052
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

harina de arroz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Pricticas de higiene para | proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Produictos y Servicios. Cereales ¥ sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacion. Disposiciones Y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

S genera'les de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comercial Yy sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad  del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre

hemmeéticamente sellada, sin materia exirafia'y sin fauna
nociva :

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a Ia nerma y sin leyendas o

declaraciones Que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporie este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza ¥ presentacion del
personal con uniforme de Ja empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con Iz requisicion

EXISTENCIAS MINIVIAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINEMAS PARA 180 DIAS: ‘
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha %i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en czjas cerradas, selladas, impias y

_‘_e caducidad visible con un resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses. il
?M\S PRESCRIPCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
. /’%\ Z ) P
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SEGRETARIA_DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000256

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0053

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

/ABARROTES

<

propias de la harina de trigo.

DESCRIF’CION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Harina de trigo: Producto obtenido de la molienda de trigos duros sanos y limplos, el empacque deberé especificar el
contenido neto, Informacién nutrimental, marca registrada, presentacién empaque de 1 kg Con caracteristicas sensoriales

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

NOM-251-SSA1-2008, Practicas de higlene para el proceso'de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos, Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacion. Disposicicnes y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

NOM-187-SSAI-2002 Productos y servicios, Masa, tortillas, tostadas y harinas preparadas para su elaboracién y
establecimientos donde se procesan. Especificaciones sanitarias. Informacién comercial, Métodos de prueba,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que
el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leysndas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas,

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEEA:
En factores de apar?encia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRQ:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

| No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de empaquetado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en empaques cerradas,

selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva,

e T
OTRAS PRESC F'CION'?ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA Lt

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

2211000244
CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0054

- | DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/ABARROCTES
¥| Harina para Hot cakes: Es una mezcla de harina de trigo con

neto, inform_acién nufrimental, marca registrada, presentacion
l2 harina para hot cakes.

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

polvos leudantes, el empaque deberd especificar el contenido
empagque de 500 gr Con caracteristicas sensoriales propias de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene parz el proceso de alimentes, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-SSA1-2008. Productos y Senvicios. Cereales v

semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestible
de panificacién. Disposiciones Yy especificaciones sanitarias ¥

sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
s, de harinas, sémolas o semolinas ¢ sus mezclas. ‘Productos
nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCE/SSA1-2010. Especificaciones generales de et

quetado para alimentos .y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CAL[tJAD QUE SE REALiZARANf ) RESULTADOS MINIMIOS ESPERADOS POR PRUEBA.

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que

el empague no este roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrania Yy sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma Yy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente ergafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a Iz requisicién

EXISTENCIAS MINIVIAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No zplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los zalimentes deb:eﬁ,én presentar, fecha de empaquetado,

fecha de caducidad gri_%ible con un minimo de 3 meses.
i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

b nociva.
= \ ﬂ%
/O’TRAS PRESGR[PC}@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARIADE SALUD DELA CIUBAD DE WA

FICHA TECNICA Livks L

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 12-de noviembre 2024
2211000112

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0055

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

f/ Hojuelas de malfz: Hojuelas secas, enteras a base de grano de malz, paquete de 500 gr, marca registrada Con
caracteristicas sensoriales propias de las hojuelas de malz, con etiquete de valor nutrimental visibie.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-247-S8A1-2008. Productes y Servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semlllas comestibles, de harlnas, sémelas o semoalinas o sus mezclas. Productos

de panificacién, Disposiciones y especlficaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebldas no alcohélicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria. )

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo sollcitado
Verificar por inspeccion ocular la Integridad. del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrafia y sin fauna nociva.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza .y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del 4rea De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica . | No aplica _

CADUCIDAD DEL BIE * | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan| presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
fecha de caducidad visjb

nociva,

\Fcon un mihimo de 3 meses. limplas y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

Al N _
OTRAS PRESGQIPC%J%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
™~ :
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u’{ Jugo de manzana: Presentécién del envase tetra pak de 1 It, especi

g . i
FICHA TECNICA ik

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000232

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0056

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 da noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VABARRCTES

ficar el contenido neto de jugo de manzana, ser de

marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del jugo de manzana, sin edulcorantes Y con etiqueta de valor

nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: |

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el procese de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
breenvasados-Informacidn comercial Y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular Ia integridad del envase :

primario, que no presente alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada, Y sin abombamientes, sin
materig extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara.y
conforme g la noma Y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdoc con las necesidades del area

De acuerdo con Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

4
CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
Los alimentos deberan ;Lresentar, fecha de embasado, fechz | E] bien deberé presentarse en cajas cerradas, selladas,

de caducidad visible conj un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualguier fipo de faunz
i nociva.

e

}DTRAS PRE?R[PC]O%ILES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
|
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. CIUDAD DE MEXICO SECRETARIADE SALUD DFLA CIUDAD DE MEXICO

CAMTAL TE LA TRANSFORMACION E

L

FICHA TECNICA - Loted

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000286

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0059
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O-SERVICIO:

"ABARROTES '

!/’ Leche condensada: Producto elaborado a partir de leche a la que se le ha evaporado agua y agregado azlcar, presentacion

lata de 387 gr, marca registrada, Con caracter(sticas sensoriales propias de la leche condensada, con etiquete de valor
nutrimental visible, ’

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-OS1-SCFI¢SSA1-2610. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

NOM-002-SSA1-1993. Salud Ambiental, Blenes y-Servicios. Envases metélicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;

En factores de apariencia: lo solicitado
Verlificar por inspeccidn ocular la integridad del | '

envase primario, que no presente alteraciones la tapa
que se encuentre herméticamente selldda, y sin
-abolladuras ni abobamientos, sin materia extrafia ni
sedimento..

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental
clara y conforme a la norma ¥ sin leyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas, .

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclonss dg, limpieza y presentacién
del personal con uniforme de la empresa e

identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:;
No aplica No aplica ‘

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

‘Los almentos deberan presentar, fecha _de | El bien debera presentarse en envases cerradas, selladas libres de
embasado,.fecha de cdducidad visible con un minimo | fauna nociva.
de 3heses.

/@TRAS PRESCF\IF’CI S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACIO_N DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000288 |

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0061

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

| FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

“a,

DESCRIPCION TECNICA DEL

| ABARROTES
Leche evaporada: Leche entera
Ademds, esta pasteurizada y homogenizada,

presentacion lata de 360 gr +/~ 10%,
etiquete de valor nutrimental visible.

marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la leche evaporada, con

BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

que ha sido concentrada por evaporacion y/o adicién de sélidos de leche y esterilizada.

con adicion de vitaminas A, 84 D

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Pricticas de higiene para el proceso d

NOM-002-SSA1-1993. Salud Amb
de la costura. Requisitos sanitarios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones
preenvasades-Informacion comercial ¥ sanitaria.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servi
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-

generales de

icios. Leche, formula lactes

e alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

ientzl. Bienes y Servicios. Envases metélicos para alimentos Yy bebidas, especificaciones

etiquetado para alimentos Yy bebidas no -alcohdlicas

. Producto lacteos combinado y derivados lécteos.

155-SCFI-2012. Leche denominaciones, esbeciﬁcaciones fisicoguimicas. Informacién comercial y métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular Ia integridad . del envase
primario, que no presente alteraciones |a fapa que se
encuentre herméticamente sellada, v sin abolladuras nj
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara ¥
conforme a la norma Yy sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de 1a empresa e identificacion,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: Io solicitado

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIVAS

PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica

S
CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberip‘ presentar, fecha de embasado, fecha
de caducidad visible ccbn\ un minimo de 3 meses.
/ \‘i \ .

+

CONDICIONES DE ALMA'CENA;\AEENTO.

El bien debera presentarse en envases cerradas, selladas
libres de fauna nociva,

9|'RAS PRESCRIPCION?S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 1
FICHA TECNICA

JFTARIA DF SALUD DE LA CIUDAD DE MEYICO

-UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000286 ’

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0128

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

| ABARROTES

/ Leche semldescremada: Leche ultra pasteurizada semidescremada, presentacién Envase Tetra Pak de 1 litro, marca
registrada, Con caracterfsticas sensoriales propias de la leche flulda, con etiquete de valor nutrimental visible. -

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementbs alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de ethuetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comerclal y sanitaria,

NOM-243-88A1-2010. Productos y servicios. Leche, formula lactea, producto lacteos combinado 'y derivados l4cteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-165-8CFI-2012. Leche denominaclones, especificaciones fisicoquimicas. Informacién comercial y métodos de prusba,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
: Lo que marca la NOM-243-SSA1-2010y la 155.

Verificar por- Inspeccién ocular la Integridad del envase | Determinacién del origen de la protelna,

primario, que no presente alteraciones la tapa que se encuentre | )

‘herméticamente sellada, y sin abolladuras ni abobamientos, sin .

materia extrafia ni sedlmento

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprebarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones .de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

caducidad visible con unin Inlmo de 3 meses. libre de fauna nociva.

CALENDARI|O DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo corn las necesidades del 4rea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica . No aplica .
. CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberén pfesentar, fecha de embasado, fecha de | El bien debera presentarse en envases cerradas, selladas

O'I'R/AS’_P—RES\GR\IP_CIO!\R S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO 0 SERVICIO No aplica

Y T

/ “ELAROR \\)) KX:)_/_N;_,,SUPE/)SCS —1 AUTORIZE?,
IR e .24

_J}l, PamelaE. C Cuellar onzdlez-~- “Miro. Juan Carlos Castilo Carién | Drasditiih N h Melégdez Viana
NOMBRE Y Fmbm NOMBRE Y FIRMA ___NOMBRE Y FIRMA

Nota: EI' Licltante debera Entregar Analisls Microbloléglicos Y Flslcoqulmlcos Expedido por un Laboratorlo con acreditacién
vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditaclon (E.M.A)
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

'CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 |FECHADE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000292 _

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0052

w2

.| NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTS O SERVICIO:
ABARROTES

Lentejas: Grano maduro libre de humedad, el empaque deberd especificar el contenide neto, presentacién bolsa de kilo,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de las lentejas, con etiquete de valor nutrimental visible,

NOM-251-SSA1 -2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alirhenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
se de cereales

Alimentos a ba . semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productes de
panificacion. Disposiciones Y especificaciones sanitarias ¥ nufrimentzles. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones Generales de

. efiquetado para alimentos Yy bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria. :

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion  ocular |a integridad  del
producto, que el eémpague no esté roto, se encuentre

herméticamente sellada, sin materia extrafa ¥ sin fauna
nociva,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme z Ia norma vy sin leyendas o
declaraciones Que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de |a empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo con Ia requisicién .

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS

PARA 180 DIAS:
No zplica - No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos 'debe’&_fén . bresentar, fecha de|E bien debera presentarse .en bolsas de polietileno cerradas,
empaquetado, fecha d'?@ caducidad visible con un

selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. i nociva.

_0}94\'8 PRESCR!{’CION%E‘S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
A e
i
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000018 ]
CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0064
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

' ABARROTES ’

Mayonesa: Es una salsa emulsionada frfa elaborada principalmente a base de huevo entero y aceite vegetal batides, deberén

especificar el contenido neto, la informacién nutrimental y-la fecha de caducidad, presentacién frasco de 725 gr, sellado y
marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la mayonesa,

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2008, Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas preenvasados-
Informacién comercial y sanitaria. ’

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia. *

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no |.
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas,
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a lds necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES .SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica ‘

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan pres

tar, fecha de embasado, fecha
de caducidad visible con un

nimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberé presentarse en frascos cerrados, sellados v

limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva,

=

yﬁﬁs PRESCRJ{CIONES ARL]CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
- e "

e = — - /
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000272

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0065

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

/DESCR!PCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-

AABARROTES

Mermelada: Es una conserva de fruta cocida en azticar E

| envase debera especificar el contenide neto, la informacian
nutrimental, la presentacién frasco de 980 gr, marca registrad

a. Con caracteristicas sensoriales propias de la memelada.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentes, bebidas o suplementos alimenticios,

NOM~051—SCFI/SSA‘I-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
| Preenvasados-informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

’ En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccisn ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones 1z tapa que. se
encuentre herméticamente sellada Y sin materia extrafia,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y

conforme a la norma Yy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporie este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Ia empresz e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

| TOTAL DE BiENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ; No aplica .
CADUCIDAD DEL BIEN:

COCNDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan gresentar, facha de embasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y
de caducidad visible con un minimo de 3 meses, limpios, libres de cuzlquier tipo de fauna nociva.

O/TBRS“P'RE\SCRIPCION'FS APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SE

RVICIO: No aplica

EL{::SO > ; ﬁw”éﬂpﬁﬁﬁg \\L__\\ Aul'oqrz%, .
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARMADE SALUD DFLA CIUDAD DEMEYICO

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ‘

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000334

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0066

}})ESCR!PCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES . ’
Miel de abeja: Es un fluido dulce y viscoso producide por las abejas a partir del néctar de las flores, El envase debera

especificar el contenido neto, la Informacién nutrimental, la presentacién frasco de 500 gr, marca registrada. Con
caracler(sticas sensoriales proplas de la miel de abeja. '

<

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.,

NOM-051'-SCFfiSSA1-2010_. Especlficaciones generales de etiquetado para almentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-145-SCFI1-2001. Informacién comercial-stiquetado de miel en sus diferentes presentaclones.

'F'RUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas,

Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condiciones  de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e Identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del drea De acuerdo con la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica : No aplica ; :

CADUCIDAD DEL BIE

:é CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberan)\pgresentar, fecha de embasado, fecha

El bien deberé presentarse en frascos cerrados, sellados y

de caducidad visible corﬁn mfnimo de 3 meses. " limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva,
OTRAS PE‘:Z:EC PCIOf\\E\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica -
P : e ———————
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

 ABARROTES
4| Mostaza: Condimento envasado con 2

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000018

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-008¢

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

pariencia pastosa y de sabor picante, deberan especificar el contenido neto, Ia
informacion nutrimental, presentacién frasco de 430 gr, y marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la
mostaza.

NORMAS DE REFERENCIA APLIQABLE_S:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de efiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacién comercial Yy sanitaria. ; : ’

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: { RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

: En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccidn ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones g tapa que se
encuentre herméticamente sellada, Yy sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara v
conforme 2 la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenciaimente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Iz empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdoe con las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIVIAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: 7

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados y
limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

Los alimentos deberan esentar, fecha de envasado, fecha
de caducidad visible con ¥n minimo de 3 meses.

/——-\ )
OT/RA’S PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO- No aplica
k) % / =
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2241 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000348

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0070

| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
L ABARROTES '

Nuez: Fruto seco.limpio e integro. Presentacién bolsa sellada de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias
de la nuez,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados con
las mismas caracteristicas de la bolsa,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD GQUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: . ,

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre '
hermeéticamente sellada, sin materia extraiia y sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: , -TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MiNl AS PARA 90 DIAS: i EXISTENC!AS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL B[ N: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deperan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fechall de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de

minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva.

s

AOTRAS PRESb{i&PCi/O/fg S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

vd

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000184

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 22110071

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
~ABARROTES
Crégano: Entero y aromético. Presentacaon

paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del
orégano.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan en

tregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SSA1-2009. Practicas de higiene péra el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad  del | En factores de apariencia: Io solicitado

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre

herméticamente sellada, sin materia extrafia y sin fauna
naciva.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personai con uniforme de laempresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del area ‘| De acuerdo con Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
Los alimentos ;deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
empaquetado, feqha de caducidad visible con un

sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva,

OTRAS PRESCRIPC]DNES APLICABLES

AL BIEN, ARRENDAN’IENTO o SERVICIO No aplica
—
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000368

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0075

[F.}ESCRIPCIGN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES 3
}/ Pimienta blanca mollda: Grane maduro sin cascara. Su recepcién serd molida y envasado, verificando la presentacién

frasco de 70 gr (+-10%), el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada Con caracterfsticas sensoriales
_propias de la pimienta blanca molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
-preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la Integridad del envase :

primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

| Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
IAY
CADUCIDAD DEL B %N: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos debetan presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible ton un minimo de 3 meses, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,
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FICHA TECNICA

WHDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DELA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICCS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
22110003638

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0078

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

A"ABARROTES

Pimienta negra molida: Grano m

aduro sin cascara, Su recepcion sera molido Y envasado, verificando la presentacién frasco
de 64 gr (+/-10%), el envase deber

4 especificar el contenido neto, marca registrada Con caracteristicas sensorizles propias
de la pimienta negra molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el ,:iroceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcoh
preenvasados-informacién comercial Y sanitaria.

dlicas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase .

primario, que no presente alteraciones Ia tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que e} transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dei
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

) TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS-
De acuerdo 2 las necesidades del area De acuerdo z la requisicién

EXISTENCIAS MINIVAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica . | No zplica

CADUCIDAD DEL Bll;im: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberarﬂ presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible ¢ol un minimo de 3 meses, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
Vi nociva.

R '
OTRAS PRESE}R[PC[G;}‘PTES APEICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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' FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000294

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0077

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
'ABARROTES

Polvo para hornear. Se utiliza para aumentar el volumen de la masa, presentacién lata de 454 gr, marca registrada, Con
caracteristlcas sensoriales proplas del polvo para hornear.

“'-\_

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-58A1-2009. Practicas de higiene para el procesa de alimentos, bebidas o suplementos alimenticlos

NOM-002-S8A1-1993. Salud Ambiental. Bienes y Servicios. Envases metdlicos para alimentos y bebidas, especiﬁcaclones
de la costura. Requisitos samtanos

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADQS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, sin abolladuras .
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa & identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

A
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

Los. alimentos deberan \presentar, fecha de envasado, fecha

El bien deberd presentarse en envases cerrados, sellados,
de caducidad visible collun minimo de 3 meses,

limpias y resistentes, libres de cualquier tipo d& fauna
nociva,

/(BTRAS PRESCRW\CIOW@ES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA C [UDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000018 .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0073

“ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: 4

Puré de tomate: Salsa de tomate, elg|
especificar el contenido neto, marez re
valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S3A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplemento_s alimenticios.

NOM-002-SSA1-1993, Salud Ambiental. Bienes ¥ Servicios. Envases metslicos para alimentos y bebidas, especificaciones
de la costura. Requisitos sanitarios. "

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de et

quetado para alimentos Y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria. 3

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

: En factores de apariencia: [g solicitado
Verificar por inspeccién ocular Ia integridad del envase

primario, que no presente alteraciones Iz tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abombamientos, sin
materia extrafia ni sedimento.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma Y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

g il

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a Ias necesidades del grea De acuerdo z la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica : No aplica )

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberdn presentar, fecha de empagquetado, | El bien debera presentarse en envases cerrados, sellados,
fecha de caducidad uéisible con un minimo de 3 meses, limpios Y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna

H . nociva.

-] .
OI’R} RESCR!PC:I\ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARINDF SALUBDELA CIUDAD DEMENCD
CERITAL DF LA TRENSTORMACION
Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000398 .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0079

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VABARROTES

+/| Sal con ajo: Condimento preparado, molido y envasado, Presentacion frasco de 125 gr (+/- 10%) el envase deberd
especificar el contenido neto, marca registrada Con caracterlsticas sensoriales propias de la sal de ajo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009, Practicas de higiene para el. proceso de alimentos, bebldas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaclones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohblicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verlficar por Inspeccién ocular la integridad del envase :

primario, que no presente alteraciones la tapa .que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacidn,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la ljeq'uisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS

No aplica . No aplica

CADUCIDAD DEL B|EN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos debefan presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,

"de caducidad visible ol un minimo de 3 meses. limplos y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
nociva,

pTRAs PREsialPa /NE\K ]CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO No aplica
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| Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase

CIUDAD DE MEXICO

PP TAL O LA TRANBIL DM A SR
CRPITAL DE LA TRANGY e aa o

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GORBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS -

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUF’UESTAL: 2211
2211000398

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0080

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
‘ABARROTES

Sal con cebolla: Condimento preparado molida
especificar el contenido neto, marca registrada Con caracteristi

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembra 2024

. NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o su;ﬁlementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUERBA:
En factores de apariencia: lo solicitado :

primario, que no presenie alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada, Y sin materia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
persenal con uniforme de |2 empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:

EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los zlimentos debéﬁén presentar, fecha de envasado, fecha

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse frascos cerrados, sellados,
de caducidad vis]b[e?::on un'minimo de 3 meses. : limpios y resistentes, libres de cualquier tipe de fauna
- % nociva.
]
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAM_[_E_NTO O SERVICIO: No aplica .
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FICHA TECNICA
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000398 : :

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0081

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
¥ABARROTES

Sal de cocina: Sal en forma de cristales que pueden ser méas irregulares y menos blancos, presentacion bolsa de 1 kg,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sal de cocina, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

preenvasados-Infarmacién comercial y sanitaria.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas

' PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUERBA;:

"| En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la Integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia.

Verlficar que cuente con una Informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaracioenes que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal .con uniforme de la empresa e Identificacién. -

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo con las necesidades del 4rea . De acuerdo con la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: . CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los almentos debgran presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
facha de caducidad Yisble con un minimo de 3 meses. cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres.de cualquier
. r tino de fauna nociva.

/.—-"“'3’*\‘
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000398 - :

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0082

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-
ABARROTES
Sal de mesa: Sal en forma de cristales homo

géneas y blancos, presentacién bolsa de 1 kg, marca registrada, ‘Con
caracteristicas sensoriales propias de la sal de co

cina, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de a!imentos,_bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificacicnes

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-informacion comercial Y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MiNIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que '

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrania.

Verificar que cuente con una informacidn nutrimental clarg y
cenforme a la norma Yy sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:-

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de empaquetado,
fecha de caducidad \risib'!ie_ con un minimo de 3 meses.
Y

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en .bolsas de polietileno

cerradas, selladas, limpias Y resistentes, libres de cualquier
| tipo de fauna nociva.
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCGIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000018 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0083

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: .
*ABARROTES ’
Salsa Catsup: Salsa de tomate condimentada con vinagre, azticar y sal, ademas de diversas espécias. Presentacién frasco

de 320 gr, el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracter(sticas sensorlales proplas de la
salsa catsup. con etiquete de valor nutrimental visible.

“?

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-SSA1-2009. Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010, Especlificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar - por Inspeccion ocular la integridad del envase

primario, que no presente alferaciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de lmpieza y presentacién del
personal con uniforme de |la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: . TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area ® De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: - CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

Los alimentos debern presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,

de caducidad visible a?un minimo de 3 meses. limplos y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

i
LBTRAS PRESC\XPCIR&S APLICABLES AL BIEN, ARBENDAM[ENTO O- S\ERV!QQ No aplica
,',»»"
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CIUDAD DE MEXCO
CARTALDELA TRANSIORMATI N

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAEMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION-
2211000408 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211:0084

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES .

v| Salsa de soya: Elaborada mediante la fermentacién de granos de so
‘envase debera especificar el centenido neto, marca registrada, Con
con etiguete de valor nutrimental visible.

12 de noviembre

¥a cen trigo tostado, presentacién frasco de 295 gr, el
caracferisticas sensoriales propias de Iz salsa de soya,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM—051_—SCFIISSA1-20‘]O. Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Yy sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

) En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primario, que no presente alteraciones Iz fapa que se
encuentre hermeéticamente sellada, y sin materia extrana

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme 2 la norma Y sin leyendas o declaraciones que no
| pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar gue el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de 'limpieza y presentacién del
personal con uniforme de I empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo 2 Iz requisicign

EXISTENCIAS NI!NIMPAS PARA 90 DIAS:
No aplica ;"g

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

fy 3
CADUCIDAD DEL BlEP}!: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberérg presentar, fecha de envasado, fecha | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible cég;in un minimo de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cuzlquier tipo de faung
i ‘ nociva.

i
oT ‘S‘PRES%R]PCIQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
i
Lk
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARIADF SALUDDELA CTUDA

CAPHIAL OE LA TRANSFOTUAACION

: HEVICO

Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SEGRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000018 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0085

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
' ABARROTES

f Salsa inglesa: Condimento liquido fermentado, presentacxén frasco de 290 gr, el envase deberd especificar el contenido
neto, marca registrada, Con caracterlsticas sensoriales propias de la salsa inglesa, con efiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticés de higiena para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaclones generales de stiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria,

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: fo solicitado
Verificar por Inspeccion ocular la Integridad del envase

primario, que no presente alteraclones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potenclalmente engafosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién dsl
personal con uniferme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area ' De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos dgberdn presentar, fecha de envasado fecha | El bien deberg presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visilgle con un'minimo de 3 meses. limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

o ot ¥
/Qﬁ’RAs PREE%RIF’ ] NE_&QPL[CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

Euuad yF?wso = AUTORIZOZ
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{UDAD DE MEXICO

FIMTAT TV 5 AN DTN Lot
AL DR LA TRANGFORIALON

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000358 ' 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0088

b,

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
"ABARROTES
Scopa de codo: Producto obtenido de la desecacién y amasado de i

g0 o semolina. Presentacién paquete de 200 gr, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de cod

0, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Producios y Servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
ntos a bas

semolinas. Alimer e de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Producios
de panificacién. Dispesiciones Yy especificaciones sanitarias ¥ nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones '

generales de etiquetado para alimentos Yy bebidas ne alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Yy sanitaria. .

| Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme 2 la nerma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engariosas

Verificar que el transporte este limpio.

personal con uniforme de |2 empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo con Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIVIAS PARA, 90 DIAS: ' EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica :

 CADUCIDAD DEL BIEN']

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en empagques cerrados,

seilados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
ng fauna nociva.

i

ih

Los alimentos deberan %presentar, fecha de émpaquetado,
fecha de caducidad visiblgjcon un minimo de 3 meses,

o;uxs PRESCR!{’CIONE% APLICABLES EWE@*O SERXI\C!O: No aplica
s ELABORO L SUPERVISO: N AUTORIZO:~
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Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y. URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: * | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000358 2024

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0087

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES

| Sopa de estrella: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete de 200 gr,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-§8A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios, Cereales y sus productos. Cersales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas, Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, Productos
de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-OS1-SCFIISSA1-2010. Especificaciones generales de -etiquetado para almentos y bebidas no alcdhélfcas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUERA:;

. En factores de apariencla: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una Informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacién del 7 *
personal con uniforme de la empresa e identificacién.
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica No aplica - N

l T
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de empaquetado, | El bien deberad presentarse en empaques cerrados,
fecha de caducidad vislile con un minimo de 3 meses. sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva,

TN
/QT’RAS PRES‘@TPCIO’ E‘S@PI:}CABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
Vel W s -
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CIUDAD DE MEXICO

S A e S sk b e
AP DE LA TRANSFORMADID

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEX|CO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGC CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000358

2024
CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0083

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

" VABARROTES

Sopa de fideo: Producto obtenido de la deseca

cién y amasado de trigo o semolina. Presentacién paguete de 200 gr, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales prop

ias de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales vy sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillag comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones Y especi

ificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, que

el empaque no esté roto, se encuentre herméticamente
sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacion nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones gue no
pueden comprobarse o potencialmente enganosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dei
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del area

De acuerdo con la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS- EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ) No aplica

fl
CADUCIDAD DEL BIEN]

! CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberany presentar, fecha de empaquetado, | El bien debera presentarse en empagues cerrados,

fecha de caducidad visitgle con un minimo de 3 meses. sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de

W .
i fauna nociva.

O}%S PRESCRIPCIdNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARIADE SALUD DELA CUDAD D% MESICO

5 [
CAPITAL OF LA TRANSFORMACION

. Lote 1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS v URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000358

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0089

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VABARROTES

‘/ Sopa de spaguetty; Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete de 200 gr,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias.de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

NOM-251-88A1-2008, Practicas de higlene para sl proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Serviclos. Cereales y sus productos, Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas.
Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias ¥ nutrimentales. Método de prueba,

NOM-051-SCFI/S5A1-2010. Especificaclones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohélicas
preenvasados-informacion comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS.POR PRUEBA;

En factores de aparlencla: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del :

producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materla extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la norma y sin lsyendas o
declaraciones que no pueden comprobarse o
potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE-BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i

No aplica

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en empaques cerrados, sellados,
empaquetado, fecha limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nogiva.
minimo de 3.meses,

OWFRESCNRCION?&S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

7 ELABT)}O. ’ __SUPERYIST: )\>

presentar, fecha de
caducidad visible con un

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos debhd&nan
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CIUDAD DE MEXICO

SRIALTELL

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: éECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCldN GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICGS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000358

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0090

PARTIDA FRESUPUESTAL: 2211 |FECHADE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIGIO:
ABARROTES :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NQM~251 -SSA1-2008. Préctit:as de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios, Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o semolinas,
Alimentos 2 base de ce 2ales,

» Semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos de
panificacién. Disposiciones Y especificaciones sanitarias Y nutrimentales. Método de prueba.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

ggnérales de etiquetado para alimentes y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria. '

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccidn ocular la integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, ¥ sin materia extrafa.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental
clara y conforme a la nomna Y sin leyendas o

declaraciones Queé no pueden comprobarse ol
potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del drea De acuerdo a Iz requisicion

| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica 8 No aplica :

i1
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

2 El bien debera preseniarse en empaques cerrados, sellados,
empaquetado, fecha 'de caducidad visible con un limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses. 5

Los alimentos deBéran presentar, fecha de

OTyS’PRE'SEBIPCldﬁES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No ai)!ica
. % i :
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD:DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MéI;JICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000358 :

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0091

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

/ Sopa menuda: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete de 200 ar, marca
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor nutrlmental visible..

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

.NOM-25ﬁ—SSA1 -2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

| NOM-247-SSA1-2008, Productos y Serviclos. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o.
semolinas. Alimentos a base de cereales, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas. Productos
de panificacién. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prusba.

NOM-051-SCFI/S8A1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentes y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

i En factores de aparlencia: lo solicitado
Verificar por inspeccidn ocular la integridad del producto, que el :

empague no estéroto, se encuentfe herméticamente sellada, y
sin materia extrafia.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e Identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: - TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area ; De acuerdo ala requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MiNlMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar fecha de empaquatado El bien deberd presentarse en empaques cerrados,

fecha de caducldad visible con un minimo de 3 meses. sellados, limplos y resistentes, libres de cualquier tipo de
6\ * + | fauna nociva,

; O/S‘PRESCR\ClON'ﬁﬂAPLICABLES AL BIEN, ARRENDA I}{IO_Q_SERVIClO No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDE-
2211000412

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0092

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Tamarindo: Producto entero, fresco y limpio, el empaque sellado deberi e
caducidad. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propia

PARTIDA ER;ESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

.

specificar el contenido neto y la fecha de
s del tamarindo.

En caso de que las unidades médicas re

quieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con las mismas
caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REAL[ZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUERA:

. En factores de apariencia: Io solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, |-

que el empaque no esté reto, se encuentre herméticamente
sellada, sin materia extrana y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte aste limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos debe\;p{:
fecha de caducidad

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en bolsas de polietileno cerradas,

selladzs, limpias y resistentes, libres de cualquier tipe de
fauna nociva.

3N presentar, fecha de empaquetado,
isible con un minimo de 3 meses.
(i
Ly

L .
%AS’PRES%IPCF?NFS APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
3 b
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FICHA TECNICA Lots1

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000434 )

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0093

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

V Valnilla: Saborizante arfificial de vainilla, presentacién frasco de 250 ml, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales
proplas de la vainilla, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o sup!'ementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

. En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase

primarlo, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extraia.

Verificar que cuente con una informaclén nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas :
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:” EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica . No aplica

i
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan bresentar, fecha de envasado, fecha | El bien deberd presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible corj un minimo de 3 meses. limplos y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS-PR-E\SCRIPCION‘SYS\APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
/
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA VC[UDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CCDIGO CABMS‘DF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000524

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0094

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
*ABARROTES

Vinagre: Es la dilucién de vinagre blanco concentrado con agua filtrada, presentacion frasco de 1 It, marca registrada, Con
caracteristicas sensorizles propias del vinagre. :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de efiquetade para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria. ‘

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

) En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeecion ocular la integridad. del envase

primario, que no presente alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporie este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de I3 empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo 2 las necesidades del area De acuerdo a la requisicign

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: : CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, fecha | E bien deberé presentarse en frascos cerrados, sellados,
de caducidad visible ¢on un minimo de 3 meses. limpios vy resistentes, libres de cualguier tipe de fauna
} nociva,
4

OTRAS PRESCRIPC

E%NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO. No aplica
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_ FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000022

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

=
iy

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Aguacate hass: Caracteristicas: Cascara de color oscuro, pulp.
pero sin llegar 2 ser dura, no debe sonar el hueso, libre de picaduras de insectos.

2 Camosa que no debe ceder a |a presion,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1

-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suple

mentos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamanio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
Cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal con uniforme de | empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMIOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo g las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 Ia requisiciéon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica .

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

i

|

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orfficios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes, |.
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

\

/OTR‘AS\PE'{ESCR[?\CIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA'PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000026

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIGIO:
| VERDURAS

V| Ajo: Caracterfsticas: Bulbo entero, cubiertas de pelicula blanca, sin picaduras de insecios.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté¢ libre de daiios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del rea De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: , CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

it
9TF€AS PRE‘\?CRIF’(JONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAM[ENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000042

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
‘VERDURAS -
Apio: Caracteristicas: Hojas frescas y color verde palido, de a

pariencia jugosa y crujiente, el tallo del apio
debe ser fresco, no agrietado, sin marcas ni picaduras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defecios: Deterioro, Magulladuras, Materia exirana,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos, °
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporie este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana s El bien debera presentarse en bolsas de pdiietilen_o
JT limpias y con orificios para la respiracién del
3 ‘ producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
i libres de cualquier tipo de fauna nociva,
yRAS PRES_\CRIPC!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIGO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS |

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESURPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000064

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

v| Betabel: Caracteristicas: Consistencia lisa y dura, color uniforme sin manchas Yy con cascara no muy rugosa,
libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.” | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de aparlencia; lo solicitado
'Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del|
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ' TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS: -

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios . para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/@TRAS PRE%CRIPC?ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

| CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2271

2211000085

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-

+VERDURAS

Brécoli: Caracteristicas: Fresco, limpio

y entero, color verde brillante, sus tallos son gruesos, firmes y
crujientes, libres de picaduras de insectos. ‘

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM.FF-45-

1982. Productos alimenticios no industrializados’ para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Brécoli.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: . ¢

Los brécolis deben de estar: Frescos, Limpios, Sanos,
enteros y bien desarroliados, ser compactos y con
tallos firmes.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitade

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo con las necesidades del drea

De acuerdo con la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
i ; limpias y con orificios para Ia respiracion del
? producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
& i libres de cualquier tipo de fauna nociva,
/\-; i

WAS PRESCB!PCIGDJ\IES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE AGTUALIZAGION: 12 de noviembre 2024
2211000082
CLAVE INTERNA DEL
BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS ’ ;
- 4 Calabaza italiana: Caracteristicas: tamafio mediano, color: verde claro, piel suave, firme y brillante, sin
marcas.,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

.PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del ‘

alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: _
No aplica . No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y ‘con orificios para’ la respiracion _del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

[OTRAS PQEﬁCRIP?IfNEs APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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S

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO-

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 221’f FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000108 )
CLAVE INTERNA DEL
BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

. VERDURAS

¥

Cebolla: Caracteristicas: bulbo de color blanco, pesado, de textura du

ra y con cascara superficial de
apariencia seca y eolor blanco o marron, libre de picadurz de insectos.
L]

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, texiura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierio en la parte superior,

Verificar fas condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

A .
CADUCIDAD DEL BIEN- CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias vy con orificios para la respiracién del
i ’ producto, las cajas de estiba limpias v resistentes,
% libres de cuzalquier tipo de fauna nociva.

i

~ i
P 5
/O'TRAS PRESCR‘@PC)@QES APLICABLES AL BIEN, AR
A

ﬁ E RENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO SECRETARIADE SALUDDE LA GIUDAD DE MEXICO

CAUITAL DE LA TRANSFORMACION

Lote 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION:; 12 de noviembre 2024
2211000436

CLAVE INTERNA DEL ‘
BIEN: .
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

'‘ERDURAS .
Champifiones. - Caracteristicas: Hongos de- tamafio mediano, color: blanco, firme, textura lisa, brillante y
limpia, sin presentar manchas pardas v sin residuos de tierra,

=

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
| alimento, color, textura, que esté libre de darios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:;

De acuerdo a las necesidades del 4rea . De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica :

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

PZJRAS PRE‘SC\TIPC(C{NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

CLAVE INTERNA DEL.
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

WERDURAS
: Chayote: Caracteristicas; Tamarfio mediano, col

or: verde claro, firmeza, textura liso tierno y brillante, sin

espinas, consistencia dura, sin hendiduras ¥ sin manchas cafés, libre de picadura de insecios.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-200¢. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimen

NOM-FF-47-
Chayote

ticios.

1982. Preductos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: - RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia Tamafio Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y fauna
nociva,

En factores de apariencia: lo solicitade

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
persenal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 Iz requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ‘

No aplica ’

CADUCIDAD DEL BIEN: . - CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

p El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
7 limpias v con orificios para la respiracién de)

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

e
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CIUDAD DE MEXICO

CAPITAL DI LA TEANSFORMACION

SECRETARI DE SALUD DE LA CINAD DF MEYICO

Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000124

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:.

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

ERDURAS

ESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Chicharo: Caracteristicas: Sin vaina, de color verde brillante, textura firme, sin germinar y sin manchas,
Libre de picaduras de insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, beblidas o suplementos alimenticios.

fauna nociva.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: _
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

1 semana

CADUCIDAD DEL BIEN;

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietilerio
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las ‘cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

i

;w@ PR cmpclﬂms APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000134

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: '

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

| VERDURAS
¢| Cilantro: Hojas frescas, de color verde
insectos, sin residucs de tierra.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

brillante, sus tallos crujientes, olor aromatico, libres de picaduras de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1

-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafig,
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADO.S POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana A

s
ORI
i 2222

S

= N\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

/{;FR'AS PRESERIPG{?}ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000136

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

| FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

<

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

UTA

Ciruela: Caracteristicas: El color de su cascara indica la tonalidad de su pulpa, cascara delgada de color roja,
apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas marrones y sin arrugas.

NORMAS DE REFEREN CIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras,” Materia extrafia,
Manchas. Comprobar.la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteractones defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cublerto en la parte superior. .

Verificar las condicicnes de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empiesa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRE%CRIPCI‘?NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apilca
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: "| PARTIDA PRESUPUESTAL: 2271 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000144

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

Ly

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

JNVERDURAS

Col: Caracteristicas: Su color debe corresponder a su variedad

, pero de tonalidad uniforme y brillante,
apariencia fresca compacta y pesada, libre de picaduras de insecto

S, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defecios sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte sSuperior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Iz empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO-

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo z las necesidades del érgaa

De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

[ —

OT}A@E&Q\RIPC]C\\NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000148 ; .

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
| VERDURAS ‘

Coliflor: Caracterlsticas: Fresca, limpia, tamafio mediano ya que es la més tierna, color muy blanco,
consistencia compacta o firme, sin manchas, sin residuos de tierra y libre de picaduras de insectos.

~

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. |

NOM FF-49-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humana. Hortalizas en estado fresco.

Coliflor,
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
-| Factores de Apariencia: PRUEBA:

Las coliflores deben ser: frescas, limpias, sanas,|En factores de apariencia: lo solicitado
enteras, compactas y bien desarrolladas. Tener
consistencia firme, Estar libres de descomposicién o
pudricién.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion ’
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica _ | No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiraciéon del
- producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
//\ libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PREE‘\CRIF’Cl NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

P

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDE:: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000174

CLAVE INTERNA DEL BIEN: ‘

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

AFRUTA

Durazne: Caracteristicas: Céscara delgada aterciopelada con a

pariencia fresca tamafio igual o mayor a 55 mm
de diametro, presentando uniformidad visual, aroma intenso, sin ‘

presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-20089. Practicas de ﬁigiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESP
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y Caracteristicas del
alimento, color, textura, que est® libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva vy sin
fauna nociva.

ERADOS POR

Verificar éme el fransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto én la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO-

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias v con orificios para la respiracién del producto,
r}‘] las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
; cualquier tipo de fauna nociva.
N

S

/O’TRAS PRESCRIPCIO NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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CAMTAL DU LA TRANSFORMACIOR %

Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

2211000176
CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS .

Ejote: Caracteristicas. Vaina de tamafio regular, consistencia crujiente, sin manchas y libre de picadura de
insectos.

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA!

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna.

| Verificar que el ‘transpone este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

= ) N
?ﬁR’AS PRE%CRIPCTES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica

ELWUF%O __ﬁf?UPERVM ' AU}ORIZO;/
et T QT e Legfl.

- z . (O e
i s . -':—;‘"m___mm—«w--"'_ o 35Th T .
"T:N-Pamela E. Cusllar ~Juan Ca st-@astiHG‘C“é’FFiBfi Dra. JudithtMejéndez Viana

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA




okt

E MEXICO

AN T T

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000310

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

WERDURAS
Elote: Caracteristicas: Mazorca tierna de maiz,
suaves y soltar liquido lechosa, libre de picaduras

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO-

los granos deben ser grandes vy al picarlos deben sentirse
de insectos,-con un peso aproximado de .500 Kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES-
NOM

-251-S8A1-2009. Practicas de higiene para e! proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defecios sin humedad excesiva ¥ sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y e vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de |a empresa e identificacion.

RESULTADOS MiNIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo 2 las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MiNIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

| CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: i211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000180

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
IVERDURAS '

¥| Epazote: Caracteristicas: Hojas frescas de color verde brillante, aromatico, sin manchas, sin residuos de tierra
y libres de picaduras de insectos.

NORMAS DE 'R_EFERENC(A APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; - RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté¢ libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
.| cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del

! producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna nociva.

TN,
OTpAS PRss\CRIPCIRNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACICN DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000186

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
L VERDURAS

Espinacas: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color que va del verde claro al verde oscuro, firmes y
tersas, sus tallos verdes, finos crujientes y con raiz limpia, libres de picaduras de insectos y sin residuos de
tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
NOM-FF-50-

1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Espinaca )

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
-| Factores de Apariencia: Forma e Integridad. PRUEBA: -

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento que esté libre de danos, alteraciones, defectos
sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

En factores de apan’encia; lo solicitado

Verificar que el fransporte este limpie y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personai con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE.SUM[NISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las neces!'dades del darea .

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS-

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
r\(\ limpias v con crificios para la respiracién del

L |

{ producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
//—\ l\ a} A libres de cualquier tipo de fauna nociva.
4 ' '

LOTRAS PRESC;ﬂRlP/G-)%(\)NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEX[Cb

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000240 ’
CLAVE INTERNA DEL BIEN: )

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/FRUT A ‘ '

Guayaba: Caracteristicas: Fruto de figura aovada, carne llena de pequefias semillas y sabor dulce. de color
amarillo lustrosa y brillante, apariencia fresca, suave, aroma intenso y debe sentirse firme al tacto, sin presentar
manchas pardas y evitar las que tengan zonas reblandecidas, sin golpes, grietas o magulladuras,

\Y

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-40-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano-fruta 'fresca-Guayaba.
Especificaciones. ]

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterlsticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ‘ TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica :

' CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
. cualquier tipo de fauna nociva.

/‘ -
OTRAS PRES%RIP?&)\NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO -

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000180

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

’,,-VERDURAS
% Hierbas de olor Caracteristicas: Hierbas aromat

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

icas que se usan como condimento
laurel mejorana y tomillo, libres de picaduras de insectos libre de humedad.

llevande combinacién de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1

-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materiz exirafia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de darios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que ef fransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la.parte superior. :

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariendia: lo solicitado

CALENDARIO D'E SUMINISTRO: -
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

;I

1 semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
f limpias v con orificios para la respiracién del
i producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
/\ F libres de cualquier tipo de fauna nociva.
\ i -
OTRAS PRE: CRiPC?{ONES. APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2 -

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000278
CLAVE INTERNA DEL BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

_| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA .

Jicama: Caracteristicas: Jicama de agua con raiz redonda y jugo transparente, su exterior fibroso esconde una
carne blanca de textura crujiente, con cascara limpia no seca.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiehe para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, sin manchas cafés, sin residuos de tierra,
sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y-el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.,
El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,

las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de |

cualquier tipo de fauna nociva,

™~
OTRAS PRES‘iRmm%ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNb: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

' AF-QEA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS |

CODIGO CABMSDF:
2211000418

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS .
nyditomate guajillo: Caracteristicas

: plagas y de picaduras de insecios.

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

» fruto color rojo intenso, cascara brillante y tersa, textura firme, libres de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: _
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de |a empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.,
1 semana

" . El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
n% : limpias y con orificios para la respiracion del

} producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
\ libres de cualquier tipo de fauna nociva.

Vi .
LOTRAS P\RE-SCRIP‘%IONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA-DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000209

CLAVE INTERNA DEL\

BIEN: ’

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

NERDURAS . : g

/| Lechuga orejona: Caracteristicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y nervio central muy ancho
de color verde claro, y aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sin manchas,

libres de plagas y picaduras de insectos, sin residuos de tierra, y pesando aproximadamente .500kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: -

NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-51—1982. Productos alimenticlos no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.

Lechuga.
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
Comprobar la limpieza y caracter(sticas del alimento, que esté

libre de dafios, alteraciones, defectos sin humedad excesiva y
sin fauna nociva:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte'este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién dei
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

-"'“""*\ -\‘
/(B’TRAS PRES‘%R!P(%N%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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#| Lechuga romana: Caracteristicas: As

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000290

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2241

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
MERDURAS

pecto fresco, pesada, hojas redondas frescas de color verde claro,
consistencia crujiente y compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas y de picadura de insectos, sin
residuos de tierra, y con peso aproximado de .500 kg.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de a[imerﬁos, bebidas o supleme

NOM-FF-51-1982. Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Hortalizas en estado fresco.
Lechuga. '

ntos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, que esté libre de dafios, alteracicnes,
defectos sin humedad excesiva Yy sin fauna nociva,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este |
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién dej
personal con uniforme de la empresa ¢ identificacion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: . EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica . :

CADUCIDAD DEL BIEN: :f CONDICICNES DE ALMACENAMIEN‘I;O.

1 semana / El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
”7 limpias v con orificios para la respiracién del
J

f producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
lf libres de cualquier tipo de fauna nociva.

| &
}?RAS PRESCR\IPCEONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000298

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

S

RUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Limén agrio. Caracteristicas: Fruto de forma ovoide con pulpa en gajos de sabor acido, color verde, de
cascara delgada, lustrosa suave y brillante, apariencia fresca y. libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene pai’a el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-331-A-1981. Limén Mexicano (Citrus Aurantifolia, Swingle) en estado fresco.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Factores de Apariencia: Forma e Integridad.

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color (cascara. de color verde brillante),
textura, que esté libre de dafios, alteraciones, defectos
sin  humedad excesiva y sin fauna nociva,
Practicamente libre de dafios que no estén
completamente cicatrizados.

Verificar QUe el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90.DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes,
libres de cualquier'tipo de fauna nociva.

PN
OFRAS PRES&)R?PCE&A&S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000314 '

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
RUTA

Mandarina: Caracteristicas: Céscara delgada -color naran
fresca, sabor dulce, sin presentar manchas pardas.

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

L

ja intenso brillante, tamaro uniforme, apariencia

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar Iz limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva Yy sin
fauna nociva.

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en |a parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

CALENDAR{Q DE SUMINISTRO:
De acuerdo 2 las necesidades del &rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana A

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
il limpias y con orificios para la respiracién del producto,
/ las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
i cuaiquier tipo de fauna nociva.
i 4

}T/R’TG\S PRES‘G\RIPC&ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCGIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000316
CLAVE INTERNA DEL BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ERUTA

: fﬁlango: Caracterfsticas: Manila con Céscara delgada de color amarillo intenso y limpia, consistencia firme,
lustrosa y apariencla fresca, sin presentar manchas pardas, sin magulladuras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Préacticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
| personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |as necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

¥ OTRWES%?IPCION"ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITA

NTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000322

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

| ERUTA

<] Manzana golden: Caracteristicas: Manzana Gelden Fruto redondo de
textura fuerte, aroméatico libre de plagas v de picaduras de insectos.

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

Cascara delgada brillante, pulpa de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defecios: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar [a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esié libre de danos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva sin fauna
neciva.

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

i El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
§ limpias y con orificios para la respiracién del
E ;

|

’ producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
: libres de cualquier tipo de fauna nociva.
i

f
;

OT&S-P{{ESCRIF.{;C[ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000330

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

ERUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:;

"Melén chino: Caracterfsticas: Fruto de carne jugosa y dulce de consistencia firme, sin manchas de humedad
que despidan un ligero olor a alcohol en la base, libre de plagas v de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. '

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y* presentacion del
personal con uniforme de la empresa e Identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:;
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

/\

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRASPRE

d

RIPCIOI\“\ES APLICP_\_BLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000344
CLAVE INTERNA DEL
BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA .
& Naranja para jugo: Caracteristica.s: fruto de forma globosa con pulpa dividida en gajos, Cascara delgada,

lustrosa y fresca, tamafio y color uniforme, sin presentar manchas pardas, evitar las de

céscara gruesa y dura,
maguliadas o con oior ha fermentado, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

| Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,

Comprobar |a limpieza v caracteristicas del alimento,

color, textura, que esté libre de dafos, alteraciones,

defectos sin humedad excesiva sin fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR -
PRUEBA:

En factores de apariencia: Io solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en Iz parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO-

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIE:I}!:
[

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

i El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

| limpias y con orificios para la respiracién del
\i producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes,
i libres de cualquier tipo de fauna nociva,

O?{AS PRESC‘?IPC]O}NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO- No apiica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENC[AS

CODIGO CABMSDF;
2211000032

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Nopa1es Caracteristicas: tamario: mediano, de consistencia tierna de color verde uniforme, textura firme lisa
y brillante, sin espinas, sin hendiduras y sin manchas ni picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD-QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color,. textura, ‘que esté libre de dafios,

| alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBRA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS
No aplica

EX!STEINCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRTi\S PRE\CR!PO\IONES APLICABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO O'SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIbA PRESUPUESTAL: 2211 | FEGHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000354

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
)&ERDURAS

firmeza, color amarillo claro, tamafio mediano, libre de magulladuras
de grietas, sin residuos de tierra o alteraciones.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1

-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o, suplementos alimenticios. |/

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

En factores de apariencia: Io solicitado

Verificar que el tfransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dal
persanzl con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo z las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

.CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana ; L El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
e f‘ limpias y con orificios para Ia respiraciéon  del
,"/ - | producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, -

/_\ il libres de cualquier tipo de fauna nociva.

[ - ‘
OTRAS PRESC IPCthﬁS APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
i
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000356 ’

CLAVE INTERNA DEL BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA
V-‘/Papaya maradol: Caracteristicas: fruto grande redondo o elipsoidal, de corteza naranja delgada y lustrosa, con la

parte interior hueca con muchas semillas y pulpa jugosa, azucarada.y aromética color anaranjado rojizo, textura
homogénea que cede un poco a la presion de los dedos. '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-58A1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-FF-41-1932, Productos alimenticios no industrializados para uso humano. Fruta fresca papaya.
Especificaciones,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | En factores de apariencia; lo solicitado

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia, ’
Manchas, clor caracteristico, Comprobar la limpieza y
caracteristicas de| alimento, textura, que esté libre de
darios, alteraciones, defectos sin humedad excesiva y
sin fauna nociva. Practicamente libre de dafios que no
estén completamente cicatrizados.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. :

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: _ EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

A
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien deberd presentarse en holsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
_ las cajas de estiba limplas y resistentes, libres de
: _ | cualquier tipo de fauna nociva.

/OTRAS PRES&RiPmoNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000032

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
IVERDURAS

& | Pepino: Caracteristicas: Fruto de tam
consistencia dura Y sin manchas cafés, |

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

afo mediano, color: verde obscuro, textura

tersa, lisa y brillante,
ibre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

1 NOM-251-SSA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas 0 suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar Ia limpieza'y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. ‘

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de I3 empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acwerdo a las necesidades del drea

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica )

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDIC]ONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana ; El bien deberz presentarse en bolsas de polietileno
;;/ i limpias v con orificios para la respiracion del

producio, las cajas de estiba limpias y resistentes,

A i : liores de cualquier tipo de fauna nociva.
i

OTRAS PRESQ\RIPCI@NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
{
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FICHA TECNICA

| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

{ CODIGO CABMSDF:
2211000364
CLAVE INTERNA DEL BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

FRUTA '

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Pera: Pera mantequilla, Caracteristicas: Cascara delgada su color deber4 tener una apariencia verde o amarillo,
apariencia fresca, lustrosa, textura dura y fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
-Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el trahsporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS;
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

‘EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del producto,
las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo d/e fauna nociva,

¢

O;I'.R‘A'S éuliE\S.gRIPCIQ_'l)\JES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: ' PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de neviembre 2024
2211000032
CLAVE INTERNA DEL
BIEN:
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
DURAS

i

Perejil: Caracteristicas: Hojas frescas, de color verde brillante, su tallo crujiente, aromético, sin residuos de
tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defecios sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

| En factores de apariencia: Io solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierio en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS. PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba impias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

i

e

?}Rﬂs PRES?Q\RIPC!ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION; 12 de noviembre 2024
2211000514

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
yERDURAS ’
| Pimiento morrén verde: Chile de forma redondeada de color verde obscuro, carnoso, dura de piel brillante y

lisa, sin presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras y sin perforaciones, libre de picaduras de
insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:;

NOM-251-88A1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: :

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO; TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica » : No aplica ‘

' | CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes;
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

LOTRAS F’RE‘:‘XCRIPCI \NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
4 - .
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGC CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000370 :

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: '

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

colocados en forma de escama a lo largo de un eje

comin, de consistencia firme, sin manchas, corona ‘
formada por hojas tiesas de color verde, cascara amarill

2@ 0 con fonos rojizos, aroma fuerte v dulce en Ia base.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores-de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUERA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, libre de plagas y picaduras de insectos,
Comprobar [a limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva Yy sin fauna nociva.

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

' | CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica )

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana . El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
F-‘ limpias v con orificios para la respiracién del
JF producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
: libres de cualquier tipo de fauna nociva.
/ OTRAS PRESCRIPCQONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 12 do noviembre 2024
2211000374
CLAVE INTERNA DEL BIEN:
EESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIGIO:

RUTA ; : .
Platano dominico: Caracteristicas: Cascara de color homogeéneo amarillo pélide, textura firme y bien sujeta a la
penca, cascara limpia y sin magulladuras. Evitar los qle presentan zonas blandas o manchas cafés,

i

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: .
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que est¢ libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva, i

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: . TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
las cajas de -estiba limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

"OTRAS PRESRRIPCIO‘EES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIA_S

¥FRUTA
< Platano macho: Caracteristicas: Fruto

y bien sujetz a la penca, evitar los que

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHADE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000374

CLAVE INTERNA DEL

BIEN: '

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

alargado de Cascara de color amarilio palido homogéneo, textura firme
presentan zonas blandas o manchas muy obscuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009, Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimen

ticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. :

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO-
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:|
1 semana

N

o e

oo

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

i
OTRAS PRESCF@\IP%S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
1
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000374

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA :
{Platano tabasco: Caracteristicas: Cascara de color amarillo homogéneo, textura firme y bien sujeto a la

penca, sin estar golpeado ni con magulladuras, evitar los que presentan zonas blandas o manchas obscuras,
libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
-| cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e Identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: : TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién:
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nogiva.

“OTRAS ESCRIFPIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO OS’ERVICIO:, No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000386 '

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Rabano: Tubérculo de color rojo uniforme de talio frescos, variedad de forma redondo, textura firme, libre de

danfos, alteraciones y sin manchas cafés. Tamafio mediano, libre de perforaciones y de picaduras de insectos,
sin residuos de tierra.

LY

. | NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA: iy

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimenio, color, textura, que esté libre de danos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. -

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De acuerdo 2 la requisicién

~~ EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana f

El bien debera presentarse en bolsas de potietileno
; limpias y con orificios para Ia respiracién del
pﬂ\ producio, las cajas de estiba limpias v resistentes, *
. i libres de cualquier tipo de fauna nociva,

/?FRAS PRES%R[PCEQNES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDEF:
2211000400

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL.: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

/FRUTA

pulpa roja jugosa y dulce con semillas color negro.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Sandia rayada: Caracteristicas: Fruto ovalado, de cascara verde rayada, lustrosa y apariencia fresca, con

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticlos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,

alimento,. color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este

cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de 'Iimpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

Manchas Comprobar la limpieza y caracteristicas del|.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

| TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica :

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

4/-—""*"\ R )
“OTRAS PRE'\SCRP\C\ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO .

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL. DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000414

-| CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHADE ACTUALIZACIQN: 12 de noviembre 2024

| VERDURAS

| Té limdn: Caracteristicas: hierba en for
insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ma de pasto alargado color verde, aromatico, libres de picaduras de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM

-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma & Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. :

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. :

Verificar ias condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOCS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

"CALENDARIO DE SUMINISTRG
De acuerdo a las necesidades del greg

‘De acuerdo 2 la requisicion

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS-

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MiNIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica :

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana f

[
|
!

i

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

“OTRAS PRESCRIPCIONES
3

I

APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000414

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: ‘ :

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

VERDURAS

de picaduras de insectos,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Te manzanilla: Caracteristicas: herbacea con flores blanca con centro amarillo y tallo verde, aromética, libres

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion :

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica :

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberéa presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba. limplas y resistentes,

| libres de cualquier tipo de fadha nociva.

e
?T’FEAS PRES‘S\RIPCIO

=S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
2211000420

CLAVE INTERNA DEL
.| BIEN:

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2034

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIGIO:
| MERDURAS

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM~251~SSA1—2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ES-PERADOS POR PRUEBA:

Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. En factores de apariencia: lo solicitado

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, Manchas,
Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del alimento, color
verde caracteristico, textura, que esté [ibre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva v sin fauna
nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. .

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacion.

CALENDARIOQ DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a Ia requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: ’ EXISTENCIAS M!NIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ‘ No aplica d

CADUCIDAD DEL BIEN: f‘ 'CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
| 1 semana |

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno limpias
Y con orificios para la respiracicn del producto, las cajas de

estiba limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva. -

Y

?‘RAS PRESCR\t_PCIONES} APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000430 ;

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

/| Tuna: Caracteristicas: Cascara de color uniforme verde amarillento, sin presentar manchas.,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios. e

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: "Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas de!
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ; TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién _
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica K
. '\-_7_
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 semana _ El bien deber& presentarse en bolsas de polietileno
) limpias y con orificios para la respiracién del producto,
( las cajas de estiba limpias y resistentes, libres de
P _— cualquier tipo de fauna nociva.
/OTRAS PRE%CR[PCIO NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICC

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDE: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000432

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
AFRUTA
| Uva: Fruto comestible Caracteristicas: Apariencia fresca, piel tersa color verde,

debe verse carnosa v limpia,
libre de maguliaduras, sin presentar manchas pardas, sabor dulce.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-120-SCFI-1996. Informacién comercial. Etiquetado de productos agricolas uva de mesa.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADQS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. "

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién..

CALENDARIO DE SUMINISTRO: . TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberz presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del producto,
b ' las cajas de estiba.limpias Y resistentes, libres de
i * | cualquier tipo de fauna nociva.

4

CADUCIDAD DEL BIENG
1 semana Ifﬁ

O’T/R‘fi\S PRESCR‘RPC]ONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000180

CLAVE INTERNA DEL :
BIEN. ‘

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Yerbabuena: Caracteristicas: Herbacea con hojas frescas de color verde, muy aromatico, sin manchas, tallo
carnoso, grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

<

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiené para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA;

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforime de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

{ No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 semana El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
: limpias y con orificios para la respiracion del

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna nociva.

e
})f'i’ﬁAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF:
2211000442

CLAVE INTERNA DEL
BIEN:

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024

4,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

NVERDURAS _
‘Zanahoria: Caracteristicas: tubérculo color naranja brillante, de tamafio mediano, firme, fresca libre de

magulladuras de grietas o alteraciones, uniformes, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Pract

icas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, -Comprobar la limpieza'y caracteristicas del
alimento, . color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

'CADUCIDAD DEL BIEN:

1 semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién def
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

LOTRAS PRESCF\{‘EPCIOIT'ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 3211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000210 2024

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

2211-0133

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
CARNES EN GENERAL

Bistec de res: Caracteristicas fisicas: color: rojo brillante

, sin tejido conectivo, cortes de 120 gr, que no exista
, temperatura: entre 2 vy 4°c, no congelado, proveedor Gue
posea Reg. S.S.A. Con sello TIF. ) ; ’

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplemenios alimenticios.

NOM-030-Z0O0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de came, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacion zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018. Carne de bovino.- Clasificacion de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisioldgica y marmoleg.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUERBA:

Verificar que Ia fecha de empaque sea de maximo 24
horas de anticipacién, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado Ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media ~densidad de acuerdo a Ia
distribucion especifica de 12 unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos,  Verificar que el
transporte este limpio y tenga Therme King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de I3 empresa e identificacién.

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

| TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA

El bien debera presentarse en charolas desechables
; limpias, las cajas de estibas limpias y resistentes,
{ libres de cualquier tipo de fauna nociva, con
i temperatura adecuada. ’

i

?FR?\S PRESCR%PC]O EES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMEE.NTO O SERVICIO: No aplica
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CIUDAD DE MEXICO

CAMTAL I LA TRARSFOMMACION

FICHA TECNICA Lote 3

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF;
2211000492

CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0147

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CARNES EN GENERAL ) .
Filete de pescado (Tilapia): Caracteristicas fisicas: son lonjas de carne blanca separadas del cuerpo, mediante
cortes paralelos a la espina dorsal provenientes del pez, libres de toda porcién de carne obscura, de hematomas
y piel, olor caracteristico: fresco sin olor amoniacal o a descomposicion, sabor: agradable, textura: flexible sin ser
nervuda, la marca de los dedos no queda en el cuerpo, gramaje: uniforme ,120 gr (+/ - 10%), en empagque tnico
y no congelado, temperatura: de 0 a 2°c méaximo, proveedor que posea Reg. S.S.A.

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE AGTUALIZAGION: 12 de noviembre 2024

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009, Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-ZO0-1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de carne, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacién zoosanitaria. ‘

NOM-027-SSA1-1993, Bienes y servicios. Producto de la pesca, pescados frescos-refrigerados y congelados.
Especificaciones sanitarias.

NOM-242-8SA1-2009. Productos y servicios. Productos de la pesca frescos,

procesados. Especificaciones sanitarias y métodos de prueba,

refrigerados, coﬁgelados y

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Caracteristicas sensoriales, gramaje, temperatura, .Verificar

que la fecha de empaque sea de maximo 24 horas de-

anticipacion, Verificar las condiciones de limpieza y

empaquetado ya que este serd en bolsas de polipropileno de |-
media densidad de acuerdo a la distribucion especifica de la

unidad médica conteniendo etiqueta con los kilos distribuidos,
Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de
plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad,
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Los que marcan las Normas

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
_ De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica ' .

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 SEMANA

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El blen debera presentarse en bolsas de

| polietileno  desechables limpias, las cajas de

estiba limpias y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva con temperatura adecuada.

(??AS’PR%SCRIPC‘I{)NES APLICABLES AL BIEN, ARREND

AMIENTO O SERVICIO: No aplica
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1 Maciza de res: Caracteristicas fi

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERV]C!OS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000210 2024

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

2211-0134

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/CARNES EN GENERAL :

sicas: color: rojo brillante, olor: caracteristico, textura: firme, elastica v
ligeramente himeda, sin tejido conectivo, corte magro, grueso en forma de cubo de 120 gr, gue no exista

deshidratacion excesiva por escurrimiento de sangre, temperatura: entre 2 Y 4°¢, no congelado, proveedor que
posea Reg. S.S.A. Con sello TIF. : 2 ‘

l-\IORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso.de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-Z00-1995. Especificaciones Y procedimientos para la verificacion de came, canales, visceras y
despojos de importacion en puntos de verificacién zoosanitaria.

NOM-004-SAGARPA-2018. Carn

e de bovino.- Clasificacién de canales conforme a sus caracteristicas de
madurez fisiologica y marmoleo. :

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de eémpaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado
horas de anticipacion, Verificar las coendiciones de
limpieza y empaguetado Ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucion especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el

transporte-este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo z la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA

; El bien debera presentarse en charolas desechables
| limpias, las cajas de estibas limpias y resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna nociva, con
/\ ) temperatura adecuada. : i
g .

j(/}TRAS F’RESd{R[PCJOE\IES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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Lote 3

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 [ FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000210 2024

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

2211-0135

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VCARNES EN GENERAL

f Molida de res: Caragteristicas fisicas: color: rojo brillante con humedad moderada, olor: ligero caracteristico,
textura: elastica, 10% grasa minima, 90 % carne selecta de res (pulpa), que no exista deshidratacion excesiva

por escurrimiento de sangre; temperatura: entre 2 y 4°c, no congelado, proveedor que posea Reg. S.S.A. Con
sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-DSO-ZOO—1995. Especificaciones y procedimientos para la verificacién de carne, canaleé, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacién zoosanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas’  Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de maximo 24 | En factores de apariencia: lo solicitado

horas de - anticipacion, Verificar las condiciones de|
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de |a unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad,
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
| No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 SEMANA ‘ '

El bien debera presentarse en charolas desechables
limpias, las cajas de estiba limpia y resistente, libre
de cualquier tipo de fauna nociva, con temperatura _
adecuada.

OT@%RIPCM}E&APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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- | UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembra
2211000376 : 2024

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

2211-0144

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LCARNES EN GENERAL

“'Muslo de pollo: Olor: caracteristico, fresco Yy agradable, textura: carne firme
grasa, ni hematomas, gramaje: uniforme de 200 gr (+, - 10%),

Yy 4°c, sin quemaduras producidas por falta de humedad o

posea Reg. S.S.A. Con sello TIF. : 3

y rosada, hiimedo, sin piel, sin
empaquetado sin sangre, temperatura: entre 2
mala refrigeracion, no congelado, proveedor que

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-Z00-1995. Especificaciones Y procedimientos para la verificacion de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacion zoosanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Caracteristicas:

Sensoriales:, gramaje, temperatura, Verificar que la
fecha de empaque sea’ de maximo 24 . horas de
anticipacién, Verificar las condiciones de limpieza ¥
empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a2 la
distribucién especifica de |a unidad médica conteniendo
etiqueta ‘con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio v tenga Thermo King, rejilias de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion. ‘

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica i
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
I , desechables limpias, las cajas de estiba limpias v
;" resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva
‘jy ) con temperatura adecuada.
ST N i . ) '
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN AMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000376 2024

CLAVE INTERNA DEL BIEN:

2211-0146

'DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/CARNES EN GENERAL :

+/| Pechuga de pollo: Carne firme y rosada, con huesos color blanco, sin piel, olor: fresco y agradable, textura:
firme, hiimedo, sin pedazos de ala o pescuezo, libre de visceras, grasa y hematomas, temperatura: entre 2 y

4°c, sin quemaduras producidas por falta de humedad o mala refrigeracién, no congelado, empaquetado sin

exceso de sangre, proveedor que posea Reg. S.S.A. Con sello TIF.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-030-Z00-1995. Especificaclones y procedimientos para la verificacién de carne, canales, visceras y
despojos de importacién en puntos de verificacién zoosanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Caracteristicas Sensoriales, gramaje, temperatura, | PRUEBA:

Verificar que la fecha de empaque sea de méaximo 24 | En factores de apariencia: |o solicitado

horas de anticipacion, Verificar las condiciones de
limpieza y empaquetado ya que este sera en bolsas de
polipropileno de media densidad de acuerdo a la
distribucién especifica de la unidad médica conteniendo
etiqueta con los kilos distribuidos, Verificar que el
transporte este limpio y tenga Thermo King, rejillas de plastico
limpias y resistentes, libre de fauna nociva y suciedad,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea: De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica : No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 SEMANA .

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
desechables limpias, las cajas de estiba limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva
con temperatura adecuada,

OTRAS PRE‘?CRIPCEI?NES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHADE ACTUALIZACION: 12 de noviembre
2211000494 : 2024
CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0155
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
mbutidos

'Jamén de pave: Elaborado con came de muslo de pavo, Verificar las es

pecificaciones técnicas: % de
humedad, % Grasa, % Humedad maximo, % proteina adicionada 2, %

Fecula maximo 5, bajo en sai.

agua, gramaje de 30 gr-cada rebanada, Empaquetado por kilo ] alt Y
registrada, gramaje, fecha de caducidad, e informacion nutrimental ‘

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-034-SSA1-1993. Bienes y Servicios, productos de Ia came, carne mol
envasadas. Especificaciones sanitarias,
NOM-251-8SSA1-2009. Practicas de higiene
NOM-130-SSA1-1995. ‘Bienes Yy Servicio
Sometidos a tratamiento térmico. ‘
NOM-158-SCFI-2003. Jamén denominacién v clasificacion  comercial especificaciones fisicoquimicas,
microbiolégicas y organolepticas, informacién comerciaj y métodos de prueba.

NOM-213-SSA1-2002. Productos y Servicios. Productos camicos procesados.

NOM—DST-SCFUSSA‘!-sz. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos vy bebidas no
alcohdlicas preenvasados-informacion comercial Y sanitaria.

ida y came molida moldeada,

para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.
s. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores sensoriales, microbiclégicos y organolépticos.
Deterioro, Materia extrafia, Manchas, presencia de
hongo, textura homogénea, poco fibrosa y sin
pasiosidad ni reblandecimiento, sin detectarse ningan
tipo de olor y sabor andmalos fecha de .caducidad
visible, Comprobar las condiciones de limpieza del
fransporte que cuente con termoking, Verificar
temperatura de 2 g 4°C, Verificar las condiciones de
limpieza y presentacion del personal con uniforme de 1
émpresa e identificacion.

En caso de que las unidades médicas requieran menos
de un kilo deberan entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empaque original,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
 En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo 2 12 requisicion

EXISTENCIAS M[N]MAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ) No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN:

A

CONDICIONES BE ALMACENAMIENTO.

El bien debera bresentarse en recipientes de tipe sanitario,
elaborados - con materiales inocuos y resistentes que
ﬁ garanticen la estabilidad de los mismos, que evite su
|

{

i

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y fecha
de caducidad.

contaminacién y no  altere Sus  especificaciones
comerciales ni su calidad intrinseca y sanitaria con la

- i temperatura adecuada,
C?A‘S PRES RIPCIGNﬁ? APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA -

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE'SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICICS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000188

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0181

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
TACTEOS

Crema: Caracteristicas fisicas: Fresca, color blanco o amarilio tenue, se
semisélida y olor agradable, presentacién bote de plastico de un kilogra
registrada, informacién nutrimental y fecha de caducidad vigente.

B,

g0n batido y concentracisn de'grasas, consistencia
mo, (+/- 10%) de leche de vaca pasteurizada, marca

En caso de que las unidades médicas re

quieran menos de 1 kg. Deberan entregarlo en botes cerrados con las mismas
caracteristicas que el empaque original.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
‘NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenti

NOM-243-SSA1-2010. Productos ¥ servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinado Y derivados lactecs.
Disposiciones y especificaciones sanitarias. .

cios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones

generales de etiquetade para alimentos Yy bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria.

NOM-193-SCFi-2014, Crema-dencminaciones, especificaciones, informacién comercial y métodos de prueba.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: . RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

Factores de Apariencia Y senscriales: Materia extrana, | Los que marca la NOM-243-SSAl-2010 y NOM-193-SCFI-
grumos, hongos y separacién de suero. 2014,

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme a la norma vy sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.,

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
viclaciones o roturas. .

Verificar las condiciones dé limpieza y empaguetado

Verificar gue el transporte este limpio y tenga Thermo King,

rejillas de plastico limpizas y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C.
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 las necesidades del area

De zcuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: " CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan prej,%entar, fecha de envasado y fecha | El bien debera presentarse en botes de plastico limpios.

de caducidad 15 dias postvériores a la entrega. Las cajas de transporte deben estar limpias y resistentes,
13 e

i libres de cualquier tipo de fauna nociva con la temperatura
f; adecuada.
|

OF

o RAS PRES‘G{Q!PCION:E:ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apiica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024 |
2211000268

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0187

IE))ESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!
fJ_A

CTEOS

Huevo: Caracteristicas fisicas: Huevo fresco, cascara brillante, olor agradable, marca registrada, fecha de
caducidad, presentacion kilo.

=

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-88A1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no
alcohdlicas preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

NOM-159-SSA1-1996. Bienes y servicios. Huevo, sus productos y derivados. Disposiciones y especiﬂcacion_es i

sanitarias.
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia y sensoriales: PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Materia extrafia, sin manchas, sin | Los que marca la NOM-159-SSA1-1996.
residuo. de materia fecal, sin olor putrefacto.

Se agitara suavemente para verificar el tamafio de Ia
camara de aire.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible
sin'violaciones o roturas.

Verificar que. el transporte este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico fimpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL,-DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica . .
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado y | Comprobar las condiciones de limpieza del producto
fecha de caducidad 15 dias posteriores a la entrega. y la presentacion de los envases primarios o
colectivos (cajas de cartén corrugado para 360 pzas
con separadores de plastico para 30 piezas
perfectamente limpios que no existe derrame del
producto). Las cajas de estiba limpla y resistente,
” libres de cualquier tipo de fauna nociva,

‘OTRAS PRES(\RIPCE\N\ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAEMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000320

CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0182

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

JEACTEOS
‘Mantequilla: Caracteristicas fisicas: color, amarilio, olor agradable, presentacién de kilo, marca registrada, informacién nutrimental y
fecha de caducidad vigente.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan ent

regarlo con las mismas caracteristicas gue el empague.
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Précticas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-130-SSA1-1995. Bienes y servicios. Alimentos envasados en recipientes de cierre hermético v sometidos 2 tratamiento
t&rmico. Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NOM-243-SSA1-2010. Productos Y servicios. Leche, formula Jlactea, productos lacteos combinade y derivados lacteos.
Disposiciones y especificaciones sanitarias.

NCM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas preenvasados-
Informacidn comercial y safiitaria. ‘
. NOM-185-SSA1-2002. Productos y servicios. Mantequilla, cremas, p

reducto lactec condensado azucarado, preductos lacteos
fermentados y acidificados, dulces a base de leche. Especificaciones s

anitarias.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOCS MINIMCS ESPERADOS POR PRUEBA:
NOM-110-SSAl preparacién y dilucion de muestras de

Los que marca la NOM-243-SSAl-2010 y NOM-185-SSA1-2002.
alimentos para su analisis microbiolégico
Factores de Apariencia y sensorizles: Materia extrafia,
Manchas, grumos.
Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.
Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,

rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 2 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.
Verificar que cuente. con una informacién nutrimental clara v
conforme 2 la norma y sin leyendas o declaraciohes que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

I TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a Ia reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica i
CADUCIDAD DEL BIEN7

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en empaques limpios. Las cajas de
transporte deben estar limpias y resistentes, libres de cuzlguier tipo
de fauna nociva ¢on la temperatura adecuada.

Los alimentos deberan E:resentar, fecha de envasado y fecha
de caducidad 15 dias posteriores a la entrega.
§

O?S’PRESC\IEIPCIO%\%ES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA ‘ Lote 5

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION. DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF; | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000380 ,

CLAVE INTERNA DEL
BIEN: 2211-0185

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
L ACTEOS

¢/| Queso chihuahua: Caracterfsticas fisicas: color, amarillo tenue, olor agradable, marca registrada, informacién nutrimental y
fecha de caducidad vigente, presentacién 2 kilo (+/- 10%).

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 2 kilos deberdn entregarlo en empaques cerrados con las
mismas caracteristicas de empaque.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009. Practicas de higlene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-SSA1-2010. Productos y servicios, Leche, formula lactea, productos l4cteos combinado y derivados l4cteos.
Disposiclones y espacificaciones sanltarias. *

NOM-061-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de etiquetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacién comercial y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;
Factores de ‘Aparlencia y sensoriales: Deterioro, | Los que marca la NOM-243-SSA1-2010.

Materia extrafia, Manchas, Sedimento, sin suero, que
no exista desarrollo de hongos, excesiva perdida de
humedad, bordes con resequedad .y superficies sin
raspaduras,

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible
sin violaciones o roturas.

Verificar que cuente con una informaclén nutrimental clara y
conforme a la norma y sin leyandas o declaraciones que no
pueden comprobarse o potencialmente engafiosas.

Verificar que el fransporte este limpio y tenga Thermo
King, rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de
fauna nociva y suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ’ TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo & las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
]
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO., -
Los alimentos deberfin presentar, fecha de envasado y|El bien dei?erq presentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad 55 dias posteriores a la entrega. cerradas y limpias. Las cajas de transporte deben estar

limpias y resistentes, liores de cualquier tipo de fauna
nociva, con la temperatura adecuada.

,-‘/—“\ |
OTRAS PRESO?IPGIO'R_E\S APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No 2pica
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDE(_)OS Y URGENCIAS |

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000382

CLAVE INTERNA DEL BiEN:
2211-0184

#

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
-ACTEOS

Queso panela: Caracteristicas fisicas: color blance, olor agradable, sin exceso de sal, marca registrada,
informacion nutrimental vy fecha de caducidad vigente, presentacion de 500 ar (+/- 10%).

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 500 gr deberan entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas de empague.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1

-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-243-SSA1-2010. Productos Y servicios. Leche, formula lactea, productos lacteos combinado y derivados
lacteos. Disposiciones ¥ especificaciones sanitarias.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones generales de efi

quetado para alimentos y bebidas no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial y sanitaria,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia v sensoriales: Deterioro, Materia PRUEBA:

extrafia, Manchas, Sedimento, sin Suero, que no exista || gg que marca la NOM-243-SSA1-2010.
desarrollo de hongos, excesiva pérdida de humedad, bordes

con resequedad y superficies sin raspaduras.

Verificar que cuente con una informacién nutrimental clara y
conforme 2 la norma y sin leyendas o declaraciones que no
pueden comprobarse o-potencialmente enganosas.

Verificar que el envase este integro sin suciedad visible sin
violaciones o roturas.

Verificar que el transporte este limpio y tenga Thermo King,

rejillas de plastico limpias y resistentes, libre de fauna nociva y
suciedad.

Verificar la temperatura 2 a 4°C
Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: ) EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica : No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan pbresentar, fecha de envasado y

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad ?5 dias posteriores a Iz enfrega. cerradas y limpias. Las cajas de fransporte deben

] estar limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
H fauna nociva, con la temperatura adecuada.

[
OTRAS PRESCR]P@}IONES APLICABLES AL BIEN, A
I et

ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No apiica
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIGO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS.

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000352 ;
CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0195
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO- ‘

2 abor caracteristico, textura uniforme Yy suave, presentacion paquete de 640 gr, marca

= LK |

, fecha de elaboracion la cual debera ser reciente ¥ no préximo a caducar
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NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ;
NOM-251-SSA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios.

NOM-051-SCFI/SSA1-2010. Especificaciones gene al i i no alcohdlicas
preenvasados-Informacion comercial Y sanitaria.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS E
Factores de Apariencia y Sensorigles: Defectos:
Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no
debe -ser rancio, desmoronable, masudo, seco,
COrTeoso, pegajoso. :

Verificar las condiciones de presentacion de los
empaques individuales {bolsa de pléstico
biodegradabie), asi como los colectivos (charolas de
piastico) en cuanto a Ia forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno que esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante Iz
opresidn del producto con |a bolsa cerrada, este debe
recuperar su forma original)

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacian del
personal con uniforme de Ia empresa e identificacién.

SPERADOS POR PRUEBA™
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo ala requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ~ | No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado y fecha de caducidad.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en. bolsas de polietileno
limpias. Las Cajas de transporte deben estar limpias y
resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva, Las
charolas para almacenar deben estar impias.

OT%P‘RE\?CRIPC?@NES APLICABLES AL BIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO: No aplica
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FICHA TECNICA , Lote 6
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETAREA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CABMSDF: PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 | FECHA DE ACTUALIZACION: 12 de noviembre 2024
2211000352 :
CLAVE INTERNA DEL BIEN:
2211-0197 .
YDESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
Y

Pan integral de caja: Olor y sabor caracteristico, textura uniforme suave, presentacién paquete de 675 gr, marca

registrada, fecha de caducidad vigente, fecha de elaboracién la cual debera ser reciente y no proximo a caducar,
informacién nutrimental. ; ‘

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009. Practicas de higiene para el proceso de alimentos, bebidas o stplementos afimenticios.

NOM-247-SSA1-2008. Productos y Servicios. Cereales y sus productos. Cereales, harinas de cereales, sémolas o
semolinas. Alimentos a base de cerealss, semillas comestibles, de harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas.
Productos de panificacion. Disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales. Método de prueba.

L

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
Factores de Apariencia y Sensoriales: Defectos: | En factores de apariencia: lo solicitado

Materia extrafia, Manchas, presencia de hongos, no

debe ser rancio, desmoronable, masudo, seco,
COITE0s0, pegajoso. ’
Verificar las condiciones de presentacién de los
empaques individuales ~ (bolsa  de plastico
biodegradable), asi. como los colectivos (charolas de
plastico) en cuanto a la forma de estibarlos: por cada
10 paquetes, verificar en uno gue esté debidamente
sellado con ausencia de humedad (mediante la
opresion del producto con la holsa cerrada, este debe
recuperar su forma original) ) '
Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condicicnes de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL, DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |as necesidades del drea De acuerdo a la requisicién
- L
| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: -
No aplica No aplica '
CADUCIDAD DEL BIEN: 'CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bhien debera presentarse en bolsas de polietileno
"| empaquetado y fechg de caducidad. cerradas y limpias. Las cajas para transporte deben estar

: limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva y las charolas para almacenar deben estar limpias.

f’TRAS PRESO?IPC] NES APLICABLES AL BIEN, ARR AMIENTO O SERVICIO: No aplica
o

ELABDRO: \* - SUPERVISO: 0:
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% SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
ffga f‘E D?,{"’E{“gﬁ DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS

ANEXO 2

REQUISITOS A CUMPLIR PARA
LA ENTREGA
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EL SERVIDOR PUBLICO RESPONSABLE DE LA EVALUACION DE LAS PROPUESTAS TENICAS ES LA DRA,
JUDITH MELENDEZ VIANA, DIRECTORA EJECUTIVA DE ATENCION HOSPITALARIA.

LA DIRECCION EJECUTIVA DE ATENCIGN HOSPITALARIA EN CONJUNTO CON LA COORDINACION
OPERATIVA DE DIETOLOGIA SERAN LAS AREAS ENCARGADAS DE LA ADMIN] ISTRACION, SUPERVISION
¥ VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL CONTRATC QUE DEL PROCEDIMIENTO RESULTE.

LUGERES ¥ CONDI CE"Z'CE- L’J ENTREGA

LnI

i.OS BIENES DEBERAN SER ENTREGADOS EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS Y
CENTROS PENITENCIAROS ENLISTADOS EN EL A ANEXO DE CALENDARIO DE ENTREGA.

LA TRANSPORTACION DE LOS BIENES ¥ LAS MANIOBRAS DE CARGA Y DESCARGA EN EL LUGAR DE

ENTREGA, ASI COMO EL ASEGUPAIVHENTO DE LOS BIENES HASTA QUE ESTOS SEAN RECIBIDOS DE

CONFORMIDAD CON LO SOLICITADO, SERAN POR CUENTA DEL PROVEEDOR

ﬂT“FT::‘:“:!e‘ AN TITY
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LA ENTREGA DE LOS BIENES SERA SUPERVISADA POR EL PERSONAL DEL AREA OPERATIVA DE .

IE;OLOCEA EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS QUIENES DE ACUERDO A SUS
ATRIBUCICNES FIRMARAN DE RECEPCION ¥ VALIDACION, AS{ MISMO VERIFICARAN EL
CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS Y EFECTUARAN LOS RECHAZOS CONFORME LO
ESPECIFICADO EN LAS FICHAS 1 TECNICAS, EN CASO DE QUE NO SE CUMPLA CON LO ESTARLECIDO
SERAN ACREEDDRES DE LAS PENAS CONVENCIONALES POR | INCUMPLIMIENTOQ.

EL LICITANTE DEBI
CONFCORME A LOS
DEVOLUTIV c Y DE
DE CADA PARTIDA EN
DE PRESTACIDL\ DE SER
DE DIETOLOGIA DE f: ST

ERA PRESENTAR MUESTRAS EN UNA UNIDAD HOSPITALARIA DETERMINADA Y

LICITADO EN EL ANEXO ENTREGA DE MUESTRAS ¥ NO TENDRAN CARALTX:?
RAN CUMPLIR LAS ESPECIFIC ACIONES CONTENIDAS EN LAS FICHAS TECNICAS
I LA QU!: PARTICIPEN, ESTAS SERAN RECIBIDAS POR LA DIRECCION GENERAL
ER

CIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS, A TRAVES DE LA COORDINACION OPZRATIVA
SECRET.-’AR!A

SC
BE

SE‘ VERIFICARA QUE EL PERSONAL QUE ENTREGUE LAS MUESTRAS DE LOS PRODUCTOS, CUEL\ TE COR
UNIFORME CUBRE BOCAS, TURBANTE Y GAF ETE.
R
PROPUESTA TECHICK

% CURRICULUM VITA
JESTAS,

AE DEL LICITANTE, ACTUALIZADO 4 LA FECHA DE LA PRESENTACION DE LAS
PEDIDO FORRMA

ACOMPANADO DE COPIA SIMPLE DE POR LO MENGS UN CONTRATO, FACTURA O
ALIZADO, SIN TACHADURAS Y ENI MENDADURAS, QUE HAYA TENIDO VIGENCIA
L0S 12 MESES PREVIOS 4 LA FECHA DE LA PRESENTACION DE PROPUEh AS

A3

PRHSEN TE LICITACION PUBLICA NACIONAL Y " AL LOTE EN EL QUE PARTICIPE.

Ao, Im:u‘a;z‘:;&: Narts N'423 2825 Simon Talativaz
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DIRECCION GENERAL DE PRESTAC!ON DE SERVICICS MEDICOS Y
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& CARMTAL DE LA TRARGTORIAACION URGENCIAS

% NOSEACEPTAN CONTRATOS EN LO QUE LOS BIENES SE ENTREGUEN POR UN TERCERO.

“ AVISO DE FUNCIONAMIENTO O LICENCIA SANITARIA DE LA PLANTA Y/O CENTRO DE
DISTRIBUCION EXPEDIDO POR LA SECRETARIA DE SALUD,

“ ESCRITO MANIFESTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE EN CASO- DE RESULTAR
ADJUDICADO, SE COMPROMETE A QUE DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO, LOS BIENES
OBJETO DEL PRESENTE PROCEDIMIENTO DE LICITACIGN PUBLICA -NACIONAL, SE ENTREGARAN
EN TIEMPO Y FORMA, DE ACUERDO A LOS PLAZ0S, HORARIOS Y EN LOS LUGARES QUE SE
REQUIERAN CONFORME A LO ESTABLECIDO EN LOS ANEXOS, FICHAS TECNICAS, EN CASO DE NO
DAR CUMPLIMIENTOQ A DICHOS TERMINOS, ACEPTA LAS SANCIONES Y/0 PENALIZACIONES A LAS

CUALES SE HAGA ACREEDOR POR EL INCUMPLIMIENTO TOTAL O PARCIAL DEL CONTRATO
RESPECTIVQ,

« ESCRITO MANIFESTANDO, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE, EN CASO DE RESULTAR
ADJUDICADO, SE COMPROMETE A ENTREGAR LOS BIENES, CONTRA DEFECTOS, VICIOS OCULTOS,
DEFECTOS DE FABRICACION Y/O PRODUCCION, DURANTE EL PERIODO DE CADUCIDAD
ESTABLECIDO EN LA FICHA TECNICA DE CADA UNO DE LOS BIENES, CONTANDO A PARTIR DE LA
FECHA DE RECEPCION DEFINITIVA EN EL LUGAR SENALADO POR “LA CONVOCANTE”,

% CARTA COMPROMISO EN LA QUE EL LICITANTE MANIFIESTE QUE, EN CASO DE RESULTAR
GANADOR SE HARA CARGO DE LOS GASTOS OCASIONADOS POR LAS EVALUACIONES QUE SE
REALICEN A LOS BIENES ENTREGADOS, ACEPTANDO QUE “LA CONVOCANTE” PODRA REALIZAR
HASTA 6 EVALUACIONES DURANTE LA VIGENCIA DEL CONTRATO, LAS MUESTRAS QUE SE
REQUIERAN PARA REALIZAR DICHAS TVALUACIONES DEBERAN SER REPUESTAS POR EL
PROVEEDOR, SIN COSTO ALGUNO PARA “LA CONVOCANTE". LAS EVALUACIONES QUE “LA
CONVOCANTE" REQUIERA, LAS REALIZARA EN LABORATORIOS ACREDITADOS POR LA ENTIDAD
MEXICANA DE ACREDITACION (EMA).

<

% PRESENTAR EN COPIA SIMPLE, CONTRATO CELEBRADO ENTRE EL LICITANTE Y UNA EMPRESA
AUTORIZADA POR LA SECRETARIA DE SALUD PARA PROPORCIONAR EL SERVICIO DE CONTROL DE
PLAGAS, CON PROGRAMA CALENDARIZADO MENSUALMENTE PARA EL ANO 2023, Asi coMo
PRESENTAR LAS FACTURAS Y CERTIFICADOS DE APLICACION DEL SERVICIO CORRESPONDIENTES
A LOS OLTIMOS SEIS MESES PREVIOS A LA FECHA DEL ACTO DE PRESENTACION Y APERTURA DE
PROPOSICIONES DE LA PRESENTE LICITACION, ADJUNTANDO COPIA SIMPLE DE LOS REGISTROS \_.
SANITARIOS DE LOS PRODUCTOS QUIMICOS AUTORIZADOS POR LA COFEPRIS O CICOPLAFEST, Asf
COMO LA LICENCIA SANITARIA VIGENTE DE LA EMPRESA PRESTADORA DEL SERVICIO. LO
ANTERIOR, DEBERA CORRESPONDER AL ESTABLECIMIENTO DONDE OPERA EL LICITANTE.

« EN CASO DE PARTICIPAR EN EL LOTE DE GARNES, EMBUTIDOS Y BOX LUNCH DEBERA PRESENTAR
CERTIFICADO TIF VIGENTE Y A NOMBRE DEL LICITANTE DONDE SE ESPECIFIQUE QUE SU
ACTIVIDAD CERTIFICADA ES POR 1O MENOS PARA CORTE, DESHUESE Y MOLIDO DE PRODUCTOS
CARNICOS Y ELABORACION DE ALIMENTOS PREPARADOS.

\

\\ (
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SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MERICC.

DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICICS MEDICOS Y
URGENCIAS
# PARA EL CASO DE CARNES Y EMBUTIDOS DEBERA PRESENTAR CARTA DE AFQYQO DE SUS

PROVEEDORES EN HOJA MEMBRETADA Y SOPIA DE LA CERTIFICACICN TIF A NOMBRE DEL MISMO
PROVEEDOR DEL ESTABLECIMIENTS “TIPO DE'INSPECCION FEDERAL” (TIF) (RECONOCIMIENTO
QUE OTORGA LA SADER), A TRAVES DEL “SERVICIO NACIGNAL DE SANIDAD, INCCUIDAD Y

CALIDAD AGROALIMENTARIA” (SENASICA) DE DONDE PROCEDA NO SE ELABORAN LOS
PRODUCTOS QUE OFERTAN (CARNICOS DE RES, CERDO, POLLO Y EMBUTIDOS), DIRIGIDA A LA
CONVOCANT §

"TE CON EL NUMERO Y NCMBRE DE LA PRESENTE LICITACION.
% LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPiA SIMPI

1PLE DEL

VIGENTE DE SU SISTEMA DE GESTION DE LA CALIDAD- REGUISITOS, EXPEDIDO DE
CONFORMIDAD CON LA NORMA MEXICANA E\!MX—CC-QOO1-IMNC-2015/]SO-9001:2015,‘POR UN
ORGANISMO DE CERTIFICACION ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD MEXICANA DE ACREDITACION
EN SISTEMAS DE GESTIGN DE LA CALIDAD, DICHG CERTIFICADO DEBERA ESTAR OTORGADO A
NOMBRE DEL LICITANTE ANEXANDO COPIA SIMPLE DE LA ACREDITACION VIGENTE ANTE LA
E.M.A. DEL ORGANISMO CERTIFICADOR,

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE DEL
CERTIFICADD VIGENTE DE Si SISTEMA DE GESTION DE L&’ INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS,
EXPEDIDC DE CONFORMIDAD CON LA NORMA MEXICANA NMX-F-CC-22000-NORMEX-IMNC-
2018/1SC 22000:2018, POR UN ORGANISMO DE CERTIFICACION ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD
MEXICANA DE ACREDITACION EN SISTEMAS DE GESTION DE La INCCUIDAD DE LOS ALIMENTQS,
DEL ESTABLECIMIENTO DONDE OPERA EL LICITANTE; AS[ COMO EL CERTIFICADO EN SISTEMAS
DE GESTION DE SEGURIDAD ALIMENTARIA FSSC 22000, EL ALCANCE DE DICHG CERTIFICADO
DEBERA ESTAR RELACICNADC COW EL RAMOS DE PREPARACION DE ALIMENTOS, RECEPCION DE
INSUMOS, ELABCRACION, EMBOLSADO, ARMADO, SELLADO, ETIQUETADG, CODIFICADG,
EMBALAIE Y ALMACENAMIENTO DE PRODUCTO PROCESADO; ANEXANDO COPIA SIMPLE DE La
ACREDITACION VIGENTE ANTE LA EMA. DEL ORGANISMO CERTIFICADOR.

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE DEL
CERTIFICADO VIGENTE DE SU SISTEMA DE GESTION DE LA SEGURIDAD PARA LA CADENA DE
SUMINISTRO, EXPEDIDG DE CONFCRMIDAD .CO
PCR UN ORGANISMO DE CERTIFICACION
ACREDITACION EN SISTEMAS DE GESTION
ANEXANDG COPIA SIMPLE DE
CERTIFICADOR.

N LA NORMA INTERNACICNAL 150-28000:2007,
ACREDITADO ANTE LA ENTIDAD MEXICANA DE
DE LA SEGURIDAD PARA LA CADENA DE SUMINISTRO,
LA ACREDITACION VIGENTE ANTE LA EM.A. DEL ORGANISMO

% LOS LICITANTES QUE PARTICIPEN EN EL LOTE 7, DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA
COTE}O Y COPIA SIMPLE DEL DISTINTIVO “H” OTORGADG A LA COCINA DEL LICITANTE DONDE SE
PREPAREN LOS BOYX LUNCH, DICHO DISTINTIVO £S OTORGADO POR LA SECRETARIA DE TURISMOG,
Asf comMo DOCUMENTC QUE CERTIFIQUE LA CAPACITACION DE SUS TRABAJADORES EXPEDIDO

LA SECRETARIA DE TRABAJO Y PREVISION SOCIAL, DEL ULTIMO EJERCICIO O EN SU Caso

. S T
PIA DE LA LiSTA DE VERIFICACION DONDE SE COMPRUEBE QUE EL LICITANTE CUMPLIG £ON
S REQUISITOS DELA N ORMA DE REFERENCIA
S

'
W
-

RESULTADOS DE LOS ESTUDRICS CLINICOS PRACTICADOS POR UN LABORATORIO CLINICO
ACREDITADO ANTELAEMA, AL PERSONAL ASIGNADO PARA LA: PREPARACION, ENTREGA Y !
: {

A, Inaurgentes Haria ¥423 550 Simoa Ta inghuza

4&'
|
LICITANTES DEBERAN PRESENTAR EN ORIGINAL PARA SU COTEJO Y COPIA SIMPLE, LOS J}
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_— SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.
CIUDAD DE MEXICO DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y
URGENCIAS ‘

CAPITAL D LA THANSFORMACION

DISTRIBUCION DE LOS INSUMOS, INCLUIRAN: EXUDADO FARINGEO, COPROPARASITOSCOPICO EN
SERIE DE TRES, REACCIONES FEBRILES, COPROCULTIVO, BIOMETRIA HEMATICA Y LECHO
UNGUEAL (CULTIVO DE UNAS Y MANOS), DE POR LO MENOS 50 PERSONAS DICHOS ANALISIS
DEBERAN HABER SIDO REALIZADOS DENTRO DE LOS TRES MESES PREVIOS A LA FECHA DEL ACTO
DE PRESENTACION Y APERTURA DE PROPUESTAS, PRACTICADOS POR LABORATORIO(S)

CLINICO(S) ACREDITADO(S) ANTE LA EM.A, ANEXANDO COPIA SIMPLE DE LA ACREDITACION
VIGENTE DE DICHO(S) LABORATORIO(S).

LOS ANALISIS CLINICOS DEBERAN REFLEJAR QUE EL PERSONAL SE ENCUENTRE LIBRE DE
ENFERMEDADES INFECTOCONTAGIOSAS, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LA NOM-
251-85A-2009 “PRACTICAS DE HIGIENE PARA EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O
SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS” EN SU NUMERAL 5.12.1 QUE A LA LETRA DICE: "DEBE EXCLUIRSE
DE CUALQUIER OPERACION EN LA QUE PUEDA CONTAMINAR AL PRODUCTO, A CUALQUIER
PERSONA QUE PRESENTE SIGNOS COMO: TOS FRECUENTE, SECRECION NASAL, DIARREA, VOMITO,
FIEBRE, ICTERICIA O LESIONES EN AREAS CORPORALES QUE ENTREN EN CONTACTO DIRECTO
CON LOS ALIMENTOS, BEBIDAS 0 SUPLEMENTOS ALIMENTICIOS. SOLO PODRA REINCORPORARSE
A SUS ACTIVIDADES HASTA QUE SE ENCUENTRE SANA 0 ESTOS SIGNOS HAYAN DESAPARECIDO.

PRESENTAR ORIGINAL PARA COTEJO Y COPIA SIMPLE LEGIBLE DEL CERTIFICADO VIGENTE DE LA
NOM. NMX-FCC-22000-NORMEX-IMNC-2019/150-22000:2018, ACREDITADO ANTE LA EM.A

(ENTIDAD MEXICANA DE ACREDITACION), EN EL SISTEMA DE GESTION PARA LA INOCUIDAD DE
ALIMENTQS,

PARA LA PARTIDA 7 (BOX LUNCH) DEBERA PRESENTAR ORIGINAL PARA COTEJO Y COPIA SIMPLE
LEGIBLE DE L0S ANALISIS FISICOQUIMICOS MICROBIOLOGICOS DE LOS ALIMENTOS (PRODUCTO
PRINCIPAL TERMINADO, “EMPANADA, HOJALDRA, TORTAS, SANDWICH. ETC").

LOS LICITANTES DERERAN DE CONTAR CON AREA DE ALMACENAJE DE 500 METROS CUBICOS
PARA ABARROTES Y UN AREA DE ALMACENAJE DE 150 METROS CUBICOS PARA FRUTAS Y
VERDURAS COMO MINIMO, MISMO QUE SERA VERIFICADO EN LAS VISITAS QUE LA CONVOCANTE
REALIZARA EN LAS INSTALACIONES DE LOS. LICITANTES. SI NO SE CUMPLE CON ESTA
CARACTERISTICA SERA MOTIVO DE DESCALIFICACION.

LOS LICITANTES DEBERAN PRESENTAR DOCUMENTO ORIGINAL PARA COTEJO Y COPIA SIMPLE DE
LA VERIFICACION REALIZADA SUS, BASCULAS EN EL PRESENTE EJERCICIC 2023, QUE CERTIFIQUE
EL CUMPLIMIENTO DE LA CIRCULAR “PROFECO” MEDIANTE LA CUAL SE EMITE LA “LISTA DE
INSTRUMENTOS DE MEDICION CUYA VERIFICACION INICIAL PERIODICA O EXTRAORDINARIA ES
OBLIGATORIA, AS[ COMO LAS NORMAS APLICABLES PARA EFECTUARLA” ANTE LA

PROCURADUR[A FEDERAL DEL CONSUMIDOR (PROFECO) Y/0O UNIDADES DE VERIFICACION -
ACREDITADAS Y APROBADAS.

ESCRITO MANIFESTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE, EN CASQO DE RESULTAR
ADJUDICADO SE COMPROMETE A ENTREGAR INSUMOS DE MANERA EXTRAORDINARIA, EN CASO
DE CONTINGENCIA Y/O CASO FORTUIT®O, MEDIANTE SOLICITUD DEL AREA REQUIRENTE.

ESCRITO MANIFESTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE, EN CASO DE RESULTAR
ADJUDICADO St COMPROMETE A ENTREGAR A LA COORDINAGION OPERATIVA DE DIETOLOGIA,
EN UN PLAZO NO MAYOR A 30 DIAS NATURALES A PARTIR DE LA FIRMA DEL CONTRATO, UN

A Insurgentes Harle W23 500 Siman Talhehoss |
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CE DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICCSY

; CARTLBILATRANEIG RGN URGENCIAS
J“‘“"‘J‘RRCmVO DIiGITAL NO EDITABLE QU £ CONTENGA LA DESCRIPCION DEL INSUMO Y LAS IMAGENES
CORRESPONDIENTES AL INSG 0 Ii}iSMAS QUE DEBEN SER CLARAS Y NITIDAS DEBIEND
CORRESPONDER AL BIEN GUE SE G, SE ENTIENDE QUE EN CASO 1 JE INCUMPLIMIENTG LA
COORPDINACION OPERATIVA DE DIE’? CGIA REPORTARA A LA DIRECCION DE RECURSGS
MATERIALES, ABASTECIMIENTCS Y SERV VICIOS A EFECTO DE QUE SE LLEVEN A CABO LAS
ACCIONES QUE CONSIDERE “ERTH&EI\.T‘ES
ES
SE

(]

RITO MANIFESTANDO, BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE LA GARANTIA DE LOS BIENES
A CONFORME A LO ESTABLECIDC EN 'EL ANEXD 1, 4 PARTIR DE LA.RECEPCION DE
NFORMIDAD Y A ENTERA SATISFACCION DE "LA CONVOCANTE". LA DIRECCIEN GENERAL DE
PR ESTACION BE SERVICICS MEDICOS Y URGENC CIAS, A TRAVES DEL PERSONAL CPERATIVO DE L&
UNIDAD HOSPITALARIA, SERAN LOS EN {CARGADOS DE REPORTAR CUAL QUIER DARO O DEPZCT“
EN LOS BIENES ENTREGADOS & LA COORDINACION OPERATIVA DE DIETOLOGIA, ¥ ESTA A L

DIRECCIGL\I DE RECURSOS MATERIALE S, ABASTECIMIENTOS Y SERVICICS, PARA SU SEGUIMIENTO

QSOE
W
o

% ESCRITO T&TAI\’FT?EST:AI‘TDG BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE GARANTIZA LOS BIENES

OFERTADOS OBJETO DE ESTE PROCEDIMIENTO, CONTRA DEFECTOS DE ELABORACION Y VICIOS

QOCULTY ‘S, QUE IMPIDAN SU CONSUMOC, AST MISMO COMOC POR REPORTES DE MALA O DUDOSA
CALIDAD, EL PROVEEDOR ESTA CBLIGADD £

4 SUSTITUIR DICHOS BIENES EN UN PERIODO M AXIMO
DE 24 HORAS A PARTIR DR QUE FUE NOTIFICADO. '

% ESCRITO, QUE, EN CASO DE RESULTAR ADJUDICADO, Y & SOLICITUD DE LA SECRETARIA DE SALUD
DE La CIUDAD DE MEXICO, ENTREGARA LOS DATOS DE CONTACTO DIRECTG DE LA(S)
PERSONA(S) QUE RECIBIRA(N) LOS REPORTES DE MALA CALIDAD CONTENIENDO Los
NOMBRE(S) COMPLETO(S), CORREO(S) ELECTRONICO(S) Y NUMERO(S) TELEFSNICO(S)

MEDIANTE EL(LOS) CUAL(ES) RECIBIRA(N) Y BRINDARA(N) ATENCION Y S5 GUIMIENTO 4 LOS

REP RT PORM GALA Li“’;.uxDr;:)

* ESCRITO MANIFESTANDO BAJO PROTESTA DE DECIR \‘TERD.‘-&D UONDE Eil. PROVEEDOR ACEPTA

’ QUE 108 INSUMSS TEN T‘t{e—\l\I UNA CADUCIDAD DE ACUERDG A LO SENALADO Ei“ FICHAS
i S

Wil

TECNICAS, AST SMO QUE ESTARAN GARANTIZADOS CONTRA DEFECTOS DE FABRICAZION,
VICICS OCULTCS Y DEFICIENCIAS EN LA CALIBAD QUE IMPIDAN SU U3SO Y/G CONSUMO.

% PARA GARANTIZAR LA OPCRTUNA Y CORRECTA ENTREGA BE LOS INSUMOS, MOTIVO DE LA
PRESENTE LICITACION,.LOS LICITANTES DEBERAN ACREDITAR QUE CUENTAN COR POR LO

MENOS 10 VYEHICULOS EQUIPADOS CON CAJA SECA PARA LO
VEHICULOS EQUIPADGS CON CAJA REFRIGERANT E PARA LOS LOTES 3,4, 5V 7, MODELQ 2015 EN

ADELANTE, PARA TAL EFECTO D& ERA PRESENTAR ORIGINAL G COPIA CERTIFICADA Y COPIA
SIMPLE "ﬁ‘x}« SU COTE}JO DE LA FACTURA O 1 CARTA FACTURA DEL VEHICULOC, ASf COMO DE L&
TARJETA DE CIRCULACIO N, 4MBOS DOCUMENTOS DEBERAN ESTAR A NOMBRE DEL LICITANTE,
AS] ?’«NSMO DEBERA PRESENTAR FOTOGRAFIAS CLARAS DE LOS 4 COSTADOS DE DICHOS
VEHICULOS DONDE SE DEBERA OBSERVAR EL RCTULYS DE

SLOTES 1, 2% 6 AST COMO, 10

FULO DE LA vaPr\ESA Y LAS PLACAS DEL
VEHICULO. '

% PROVEEDOR ADIUDICADO DEBERA ENTREGAR EN CADA UNIDAD -HOSPITALARIA A, BOLSAS
BIODEGRADARL ES N CAPPC DAD DEZ,5Y 10 KILOS, PARA LA CORRECTA DISTRIBUCISN DE LGS
PRODUCTOS DE ACUERDO A LOS CATALGGOS DE LOS MENUS.

/
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P [A DE SALUD DE D XICO.
ClUD':\D DE MEXICO glﬁsgfgéRNAGEEé:Afgz pRLésﬁiJc?gN gg ?EER\IF(I:CCIDOS MEDICOS Y
AL DE LA TRARSEORMACION URGENCIAS
B - EL 0 LOS LICITANTES ADJUDICADOS DEBERAN ENTREGAR BOLSAS BIODEGRADABLES, SIN COSTO
ADICIONAL PARA LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, DE ACUERDO A LA
SIGUIENTE TABLA:

Cantidad de bolsas en

Tipo de unidad cada entrega Capacidad de la bolsa
20 : . 10 kilos
Genervales y de Bspecialidad .35 5 kilos
2 kilos -
o 40 5 kilos
Pedidtricos ;

25 . 2 kilos

10 10 kilos

.| Maternos Infantiles 35 ' Skilos

- 20 2 kilos

oA 30 5 kilos
Toxicologicos . _

30 2 kilos

PENAS C UNV BHCHONALES

LA PENA CONVENCIONAL POR CADA DiA NATURAL POR LA FALTA DE ENTREGA O ENTREGA CON
RETRASO DE LOS BIENES O POR DEFICIENCIA O MALA CALIDAD DE LOS BIENES POR CAUSAS
IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR”, SERA DEL 10% (DIEZ POR CIENTO) PARA LOS LOTES 1,2,3,4,5 Y
EL 25% (VEINTICINCO POR CIENTO) PARA LOS LOTES 6 Y 7 SOBRE EL MONTO DE LOS BIENES NO
ENTREGADOS, CALCULADO SOBRE EL VALOR UNITARIO DE LOS BIENES. LA DIRECCION DE
RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVIIOS SERA LA RESPONSABLE DEL CALCULO DE
LAS PENAS CONVENCIONALES; PREVIA VALIDACION Y NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO QUE
REALICE EL AREA REQUIRIENTE Y ADMINIS$TRADORA DEL CONTRATO.

l\IJ J}YA!() i} r {}n! J},Lf‘i i‘::‘

DURANTE LA ENTREGA DE LOS BIENES Y/O DURANTE EL PERIODO DE GARANTIA, E1, PERSONAL
DEL AREA OPERATIVA DE DIETOLOGIA EN CADA UNA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS
PROCEDERAN A RECHAZAR LOS BIENES E NTREGADOS POR EL PROVEEDOR QUE SE ENCUENTREN
VISIBLEMENTE EN MAL ESTADO, DEFECTUOSOS O INCOMPLETOS 0 CUANDO SE COMPRUEBE LA
EXISTENCIA DE DEFECTOS, VICIOS OCULTOS Y/0 MALA CALIDAD EN LOS MISMOS, CONFORME A
LO " DESCRITO EN ESTAS BASES Y SUS ANEXO0S, ASf COMO EN LA PROPUESTA TECNICA
PRESENTADA - POR EL LICITANTE, LOS BIENES RECHAZADOS NO SE CONSIDERARAN COMO

ENTREGADOS, POR LO QUE A PARTIR DE LA FECHA EN QUE SE TENGA COMO LIMITE LA ENTREGA
DE LOS MISMOS, CORRERAN A CARGO DEL PROVEEDOR LAS PENAS CONVENCIONALES

CORRESPONDIENTES, HASTA EN TANTO NO SE EN TREGUEN LOS BIENES QUE HAYAN SIDO
RECHAZADOS.

R '(P() .“J!‘JE‘\ ni; Lri\.i VL;H.‘J‘L';:

EL 1009 (CIEN POR CIENTO) DE LOS BIENES RECHAZADOS DEBERAN SER REPUESTOQS, CON LAS

MISMAS CARACTERISTICAS v ESPECIFICACIONES SOLICITADAS SIN CARGO Y RESPONSABILIDAD
ALGUNA PARA GL GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO.,

S nsurgantea Hmlr MM S Sivion Talnehupe
17 pisa
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> . SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
qul?f‘_? DE{II"EX!SS DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
e DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS

ANEXO 3
CALENDARIO DE ENTREGA

Av.Insurgentes Norte423, piso 11, Nonoalco Tlatelolco

Alcaldia Cuzhutémoc, C.P. 06500, Ciudad de México







» DEr.NSlARKIA DE BALUD ) )
MEXICO DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y

cem e e e ey

i URGE‘I\ECIAS ‘

ABARROTES

La Direccién General de Prestacién de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes

(Pedidos, cancelaciones y/o exiraordinarios) a la Direccién de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor.

Ei surtimiento se llevara a cabo el primer dia habil de cada mes, descartando sabados, domingos y
dias festivos, en horario: 7:00 a 11:00 hrs, en el caso de leche fluida Y jugo individual la cantidad de
los pedidos se dividird en 2 entregas, la primera sera dentro del calendario establecido y la segunda
los dias 15 y 16 de cada mes al Centro de Desarrollo Infantil Dr. Rubén Lefiero (CENDI).

ter. Dia de cada mes
Centro de Desarroilo
Dr. Rubén LefAero CENDI

FRUTAS Y VERDURAS
La Direccidn General de Prestacién de Servicios Méd

(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarics) a la Direccié
y Servicios para que notifique al proveedor.

icos y Urgencias enviara las solicitudes
n de Recursos Materiales, Abastecimientos

El surtimiento se lievara a cabo los dias habiles senalados, en horario: 7:00 a2 11:00 hrs. En caso de
que ia entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dig.

LUNES

Centro de Desarrollo
Dr. Rubén Lefiero CENDI

CARNES EN GENERAL

La Direccién General de Prestacion de Servicios Médico
(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccién d
y Servicios para que notifique ai proveedor.

s y Urgencias enviara las solicitudes
e Recursos Materiales, Abastecimientos

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 2 11:00 hrs. En caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en e dia.

LUNES

Centro de Desarrollo
Dr. Rubén LeRero CENDI ’

Ze. Inzurgantos Horte %422 520 Siman Talnz huss

Cuzhizuterncg, O 08305, Ciuded da s

Tzl SLE2P5D oo 1920 v 1332

tioa.

@




=

_ : SECRETARIA DE SALUD
CIUDAD DE MEXICO DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y
CAFTAL O LA TRANSEGRIACIGN URGENCIAS

g

EMBUTIDOS

La Direccion General de Prestacién de Servicios Medicos y Urgencias enviara las solicitudes

(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccion de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor,

El surtimiento se llevaré a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Centro de Desarrollo
Dr. Rubén Lefiero CENDI

LACTEOS

La Direccién General de Prestacién de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes

(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccién de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor,

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario; 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Centre de Desarrolle
Dr. Rubén Leflero CENDI

PAN

La Direccién General de Prestacién de Servicios Médicos y Urgencias enviara las solicitudes

(Pedidos, cancelaciones y/o extraordinarios) a la Direccién de Recursos Materiales, Abastecimientos
y Servicios para que notifique al proveedor,

El pan sera entregado a las unidades médicas, semanalmente en los Servicios de Dietologla,
Subdireccién Administrativa o Asistente de la Direccidn entre las 6.30 a 8:00 a.m.

El surtimiento de pan y tortillas se llevard a cabo conforme el pedido mensual, no omito mencionar
que la entrega de tortillas se llevaré a cabo en los dfas sefialados.

En caso de existir pedidos extraordinarios y/o cancelaciones de pan se realizard directamente entre la
unidad y el proveedor un dfa antes de la entrega., oficializando este movimiento mediante oficio a
esta coordinacién para su seguimiento en la Direccidn de Recursos Materiales,

TORTILLAS

N

LUNES

-Centro de Desarrollo
Dr. Rubén Lefiero CEND]

A Ingnrgantes Harte M43 San Siman Talnshuoe
L7 pisn

Aladdia Corbimrtamion, G2 0850, Ciulad de M,
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CRETARIA DESALUD

DIRECCICN GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y

GENCIAS

DIRECCION DEL CENTRO DE DESARROLLO -

L Centro de Desarrollo Direccién i Jefes o Responsables del Servicio de Dietologia
Dr. Rubén Lefiero (CENDI) Colegio Salesiano no. 28, Col LN. Tania Tovar
Andhuac, C.P. 11320 Alcaldia
Miguel Hidalgo
CALENDARIO DE FRUTAS

- Producto

Cafia

Ciruela

Chabacano

Durazno

Fresa

Guayaba

Jicama

Limén

Mandarina

Mango

Manzana Golden
_Meldn

Naranja

Papaya

Pera

Pina

Platano dominico

Plétano Tabasco

Sandia

Tejocote

Toronja

Tuna

Uva

Tempora!idad'

Octubre a Diciembre
Mayo a Septiembre
Junio a Agosto
Abril a Agosto .
Enero a mayo
Todo el afio

Todo al afio

Todo el afio
Octubre a Marzo
Marzo a Junio
Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio .
Todo el afio

Todo el afio
Octubre a Enero
Todo el afio

Julio a Septiembre
Junio a Diciembre




' . ECRETARIA DE s
CIUDAD DE MEXICO e A LU

; DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y
CAPITAL DE LA TRANSFORMACION URGENCIAS

Nota: En el caso de las frutas fuera de temporada podran presentar ficha técnica del producto y carta
compromiso de entregar con las caracteristicas solicitadas en la ficha técnica,

PARAMETROS QUE SE CONSIDERAN EN LAS VISITAS
A LAS INSTALACIONES DE LAS ENMPRESAS

DE LAS INSTALACIONES Y EQUIPO Sl | NO

NA
Pisos, techos y paredes de facil limpieza y en buen estado.
Coladeras sanitarias con trampa de grasa que impida el paso de roedores vy malos olores.
Focos y fuentes de luz con proteccion en las &reas de proceso.
Rebanadoras, molinos, sierras Yy maquinaria en general limpios, contando con un sistema’ de
desinfeccién durante el proceso.
Bascula completa, limpia y 8in presencia de oxidacion en la parte de contacte con los alimentos
Mesas de trabajo limpias v de material'sanitario (no madera).
Cuchillos y utensilios de trabajo en solucion sanitizante con constantemente cambio durante el
| proceso.
Areas de trabajo fisicamente aisladas de tal forma que se evite la contaminacion cruzada -
Instalaciones dentro del area de proceso para el lavado de manos, que cuente con jaboén
desinfectante vy toallas desechables cubre bocas, turbante o gorro quirdrgico para empleados y
supervisores.
Area general de basura botes limpios y con bolsa alejados de los alimentos.
Los termémetros deben funcionar, estar calibrados, colocados en un lugar visible dentro y fuera
de las cdmaras.
Los productos almacenados deben estar sobre tarimas y separado 15 cm de las paredes vy del
suelo, : ' :
Las &reas de proceso, camaras de refrigeracion o congelacién se deben encontrar siempre en
orden, limpias, iluminadas, libres de olores ofensivos v sin mohos. '
Control de potabilidad y cloracion del agua
500 metros clbicos de almacén seco (abarrotes)
150.metros cubicos de area de refrigeracion (frutas, verduras y colaciones)
| Contar con uso de suelo permitido en las instalaciones .
Contar con la verificacién practicada a los equipos de medicion (bascula)
DEL AREA DE RECIBO DE TRABAJO S| | NO | NA
Area de recepcion de mercancla especifica
Area de recepcion limpia y ordenada :
Registro que muestre los controles para recibir la mercancia en buen estado (temperatura, color,
rado de maduracién, etc.)
DEL ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS "+ | SI | NO | NA

Bodegas secas, limpias y ordenadas

Anaqueles y tarimas a 15 cm. Sobre el nivel del piso

Anaqueles limpios v en buen estado

| Granos y productos secos sin presencia o rastros de plagas y hongos

Latas sin abombamientos, abolladuras o corrosion

Estibas y productos bien ordenados

Se aplica el procedimiento PEPS (alimentos fechados e identificados)

Los alimentos rechazados estan marcados y separados por el resto de los alimentos teniendo
para ello una area especifica e identificada

& Insurgenles Norte W22 560 Sinn Talnahues
L pisa . '
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SELRETARIA DE SALUD

URGENCIAS

DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS ¥

PARAMETROS QUE SE CONSIDERAN EN LAS VISITAS A LAS INSTALACIONES DE LAS EMPRESAS

DE LAS CAMARAS FRIAS

Sl

NO

Tertoémetro limpio, visible funcionando Y en buen estado

Greficas de temperatura :

Paredes impermeables y de facil limpieza

Registros de temperatura de los alimentos

Programa de mantenimiento con lo

que se asegure el buen funcionamiento del equipo v con esto
la adecuada conservacion

Rangos de temperatura para refrigeracion 0° ¢ a 4° ¢

(para carnes de res, cerdo, aves,
embutidos y lacteos)

Temperatura del producto refrigerado (debe estar enire 0° ¢ y 4°¢)

Temperatura del producto congelado (debe estar a 18° c)

Anagueles, pisos, paredes y techos limpios

Puertas limpias y empaques herméticos en buen estado

Anagueles y tarimas a 15 cm. Sobre el nivel del piso

Camaras separadas por productos genéricos 0 se almacenan cames con productos rocesados
p

DEL CONTROL DE CALIDAD EN LOS PRODUCTOS

Sl

NO

NA

Licencia sanitaria expedida por la Secretaria de Salud

Programa de Analisis Microbiolégicos a los productos

Estandares de calidad para los productos ofertados conforme a normas oficiales mexicanas

Los resultados de los analisis de los alimentos estan dentro de los parametros gue marca la
Norma Oficial Mexicana

Laboratorio de apoyo para realizar los analisis microbiolégicos acreditado

por la Entidad
Mexicana de Acreditacion (EMA)

Registro de los productos rechazados y el nombre de los proveedores

Procedimiento para los productos rechazados

Cuenta con el equipo para el alto vacio o atmosfera modificada

Control del origen de la materia prima

DEL MANEJO DEL PRODUCTO

Si

NO

NA

Productos gue serén enviados deben sar identificados y fechados con alguna etigueta

Inspeccion del contrato que sera enviado, mostrar registro de inspeccion

Selecciona per tamafio, grado de maduracion las frutas y las verduras

Se inspeccionan por medic de controles analiticos las materias primas cuando se r

eciben y son
rechazadas: como se identifican el producto en (contaminad

as o fuera de especificaciones)

Equipo para seleccionar correctamente los productos

S Inzurzentes More (402820 Siman Tolnzhese
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. " SECRETARIA DE SALUD
CIUDAD DE MEXICO ¢ :

CATITAL D LA TRANSECTR ACIEN

URGENCIAS

DIRECCION GENERAL DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y

PARAMETROS QUE SE CONSIDERAN EN LAS VISITAS A LAS INSTALACIONES DE LAS EMPRESAS

DE LAS CONDICIONES DEL PERSONAL

Sl | NO | NA

El personal se presenta a laborar aseado Yy con uniforme limpio y completo

El personal recibe capacitacién

El personal se lava las manos antes de iniciar su trabajo, después de cada ausencia del mismo, y
| después de ir al bafio

Cuentan con instalaciones cerca de las areas de trabajo para que el personal puedan asear y
desinfectar sus manos periédicamente

El personal asignado al 4rea de procesos, tiene el cabello corto o recogido con cofia, red o
turbante, ufias recortadas y sin esmalte,

El personal se realiza analisis bacterioldgicos por lo menos una vez cada seis meses

Registro de analisis con el que cuenta el personal

Coproparasitoscopico

Coprocultivo

Cultivo de frotis de manos
| Exudado faringeo

Seguimiento médico del personal de las areas de proceso

El personal cuenta con cubre bocas en las areas de proceso

El Personal que labora en el &rea de produccion no utiliza joyas (reloj, pulsera, anillos, aretes etc.)
Vestidores y barios separados de las areas de proceso y debidamente equipados

DEL TRANSPORTE Sl | NO | NA

Los vehlculos de transporte cuentan con termoking adecuadamente para el transporte de los
alimentos

Vehlculos con superficies de facil limpleza

Las taras o rejillas donde se transporta el alimento estéan limpias y en buenas condiciones

Cuenta con un programa de mantenimiento preventivo con el fin de asegurar una correcta
distribucién

Cuenta con un programa de prevencién de plagas y fauna nociva para las unidades

Cuenta con un programa de verificacién de limpieza de las unidades diariamente

Cuenta con un programa de control de horarios Yy rutas

Cuenta con un programa de mantenimiento a los equipos de refrigeracion

S Insurgenles Nema Y23 Sen Siman Talinhy Li
17 piso
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SECRETARIA DE SALUD
DIRECCION GENER
URGENCIAS

A
A

VISITASA LAS INSTALACIONES DE LAS EMPRESAS

\L DE PRESTACION DE SERVICIOS MEDICOS Y

CONTROL SANITARIOS SI | NO | NA |
Cuenta con agua potable, lavabos, jabon, papel sanitario, toallas desechables y botes provistos
de bolsa
Cuenta con regaderas, vestidores y lockers para el personal
Los vestidores v bafios se encuentran separados del area de proceso
El area central de recoleccion de basura orgénica e inorganica debe estar delimitada fuera de |as
areas de produccion
Hay lugares asignados para comer
Se recoge la basura con frecuencia Y €s colocada en lugares apropiados y protegidos con tapa
Se supervisa el trabajo que se realiza para el control de plagas
El proceso de fumigacion es por aspersién o por nebulizacion
Las substancias que son utilizadas para la fumigacién son nocivas para el humano
Verifica frecuentemente |2 aplicacion de los procedimientos establecidos para garantizar Ia
calidad de los productos
DEL CONTROL DE PLAGAS St | NO | NA
Ausencia de plagas y fauna nociva
Control constante por una empresa especializada
Se cuenta con calendario de fumigacion
Registros e informes gue amparen el servicio durante los Gltimos fres meses
Limpieza rutinaria y exhaustivos

S inzurzantez Moz ¥4E35en Simen Talnehuee







8 E SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
o 2 EEWU?A? QE\M,;EPX!EO DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION Y FINANZAS
T INASSERRARUSR DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES, ABASTECIMIENTOS Y SERVICIOS

ANEXO 4
COSTOS

Av.Insurgentes Norte423, piso 11, Nonoalco Tlatelolco
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