- CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2

FICHA TECNICA Partida 1
N° 90

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO o h

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CLAVE CAMBS: 2211000358

; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Sopa de codo: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacion paquete de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor
nutrimental visible. . '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de i
higiene que deben observarse en el proceso de alimentes, bebidas o suplementos. ' ‘l

NOM-247-SSA1-2008. Esta norma establece las disp 'slcignes y especificaciones sanitarias y nutrimentales
' de los cerealds y sus productos, harinas de cereales, sémclas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, gue el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, v sin materia extrafa.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

GALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ;

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible cen un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, _
El bien deberd presentarse en empaqgues cerradas, |,

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva. J

: |
/r}OP?AS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: !
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Lic. Gesfgina Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

Dra. Ma. Cris on Martinez
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 r
Partida 1

FICHA TECNICA N® 91

TUNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CLAVE CAMBS: 2211000358

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 ;

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: : W
ABARROTES - ‘ g

Sopa de estrella: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacion paquete

de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la 'sopa de codo, con etiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ‘ ; i

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préctir;as de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-247-SSA1-2008. Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nufrimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, producios de panificacidn. :

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR |

PRUEBA:

Verificar por inspeccidén ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

' CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion 1

=

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
‘ No aplica No aplica ‘ -

CADUG1 DAD DEL BIEN: ‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los - alimentos deberan presentar, fecha de

El bien debera presentarse en empagues cerrado
empaguetado, fecha de caducidad visible “ton un | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquiZR
minimo de 3 meses. tipo de fauna nociva. ; '

P R e

ol
OT RAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:
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CDMX

b a CIUDAD DE MEXICO
Anexo 2
Partida 1

FICHA TECNICA N° 92

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CLAVE CAMBS: 221 1000358

| PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

"DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :
Sopa de fideo: Producto obtenido de la desecacidn y amasado de trigo 0 semolina. Presantacién paquete de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de ﬁ
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. !

NOM-247-SSA1-2008. Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR.
PRUEBA:

Verificar por ' inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

products, que el empaque no esté rofo, se encuentre

herméticamente sellada, y sin materia extrafia. ¥

‘Verificar que el transporte este limpio. Bl e

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdoa las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberdn presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en empagques cerrados, |/

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier {|
tipo de fauna nociva. k

/JC:,»TRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LN =]
SUPERVIGO AULORIZO

Lic. Geer Carcafio | Dra. Ma, Cristitg Z896n Martinez

A R
* _ HN%%%;IRMA 4 _\\%quﬁis v FIRMA




CIUDAD DE MEXICO

CDMX

Anexo 2

- i) i
FICHA TECNICA P:ft;ga 1
i

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :
Sopa de spaguetty: Producto obtenide de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién

paquete de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con |:
etiquete de valor nutrimental visible,

b

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos da buenas practlcas de
higiene que deben observarse en el procesa de alimentcs, bebidas o suplementos,

NOM-247-8SA1-2008. Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales
de los cereales y sus productos, harinas da cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del

producio, que el empaque no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v
presentacion del personal con uniforme de la
empresa e identificacion. q

CALENDA&!O DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: i

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

\

CADUCIDAD DEL BIEN:

los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO
El bien debers presentarse en empagues cerrados,

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquler tipo de
fauna nociva.

¥

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AF\?NDAMlENTO e} SERVIClD

. s
ELA SUP v ARQEORIZO
Li ina Santiago Arellanes | Dra. Marfa ;/ ] arcafio | Dra. Ma. Criskgd Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA N,Qé/RE %IRMA ?f , NOM@E\( FIRMA
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 1
FICHA TECNICA NE 84
UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO J

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358

PARTIDA FRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ;
ABARROTES :
Sopa de tallarin: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacién paguete

de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con efiquete de
valor nutrimental visible. :

NORMAS DE REFERENCEA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009. Esta norma oficial mexicana establece los reguisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-247-35A1-2008. Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales l
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semclinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, producios de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA: ‘

Verificar por inspeccién oculars la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, que el empaque no esté roto, se encuentra
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
parsonql con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO;

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la reguisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica '

CADUCIDAD DEL BIEN: B
Los = alimentos deberan presentar, fecha de

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses. '

a

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en empaques cerrados,
sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier | .
fipo de fauna nociva. )

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ’

!
5 Idl L\ ]
3 SUPER) : AU 120
Lic gina Santiago Arellanes | Dra. Marla del a fio | Dra. M/& Cristin nén Martinez i
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Anexo 2

FICHA TECNICA Pariies
N°® 85

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ;
Sopa menuda: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacién paquete |

de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de coda, con etiquete de
valor nutrimental visible.

NORWAS DE REFERENCIA APLICABLES: | |

NOM-251-SSA1-2009. Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

; )= .
NOM-247-SSA1-2008. Esta norma establece las disposiclones y especificaciones sanitarias y nutrimentales |
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
sernillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, preductos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:."

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar pbr inspeccién ocular la integridad del producto, | En factores de apariencia; lo solicitado
que el empague no esté roto, se encuentre ) :
herméticamente sellada, v sin materia extrafia. ; S

i
Verificar que el transporte este limpio. : ]

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

FALENDARID DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades delarea De acuerdo a la requisicién - '

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENGIAS MINIVIAS PARA 180 DIAS:
No aplica :

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. | |

Los alimentos deberdn presentar, 'fgcha de |El bien debera presentarse en empague U
empaguetado, fecha de caducidad visible con un cerrados, sellados, limpios v resistentes, libres de\!
minimo de 3 meses.

cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR?ENDA}HENTO O SERVICIO:
\ P A z

%

Lic.G 3 Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
FICHA TECNICA Partida 1
N° 96

UNIDAD OE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO SRR

AREA SOLICITA‘NTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000522 ' PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCR1PGIDN TECNICADEL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Soya texturizada: Sabor pollo, Presentacién paguete de kilo. Con caracteristicas sensoriales pmpnas de Ia

soya texturizada, con etiquete de valor nutrimental visible. 3

En caso de de las Unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en emphques cerrados
con las mismas caracteristicas que el paguete.

3
=~

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1—2009 Esta norn'la oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccidn ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, gue el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrafia, sin
fauna nociva y sin aroma y sabor a rancio.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal con uniforme de la empresa e

identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades dei area De acuerdo a la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA BD DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: a
No aplica No aplica i
CADUCIDAD DEL BIEN:

| CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de|E! bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de

minimo de'3 meses. cualguier tipo de fauna nociva.

/ OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
. Vi

T
ALTORIZO

Dra.. p.n;. lCris

Jdenan Martinez
I NomERE \FIRMA

NOMBRE Y FIRMA




. CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
i Partida 1
FICHA TECNICA
N° 97
UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO o

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000412 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Tamarindo: Producto entero, fresco y limpio, el empaque sellado deberd especlftcar gl contemdo neto y }é
fecha de caducidad. Presentacidn paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del tamarindo_ q

En caso de gue las unidades médicas requieran m&nos de 1kg. Deberan entregarlo en empacues cerrados con |-
las mismas caracteristicas que el paquete.

4
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

. i
NOM-251-SSA1-2009. Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practlcas de g
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMDS ESPERADOS F’OR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre

herméticamente sellada, sin materia extrar“.a y sin ‘ i o
fauna nociva. ,

_J\l‘

Verificar que el transporte este limpio. '

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién
del personal con uniforme de la empresa e
identificacian.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS
No aplica

[
No aplica q

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberdan presentar, fecha de

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.
El bien debera presentarse en bolsas de polietil

cerradas, selladas, limpias y resistentes, 1ibra§
cualquler tipo de fauna nociva. ‘

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:~

a Santiago Arellanes

Q _ " . - . 4 i
== T 5 £ = = ) [ ¥ |
— N 5 : ! ; i
NOMBRE Y FIRMA NO )/|\=TRMA Vv XNQWBRE \ FIRMA '.

A




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 1
FICHA TECNICA N° 98

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000434 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 : l ﬂ
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Vainilla: Sustancia aromatica, presentacién frasco de 250 ml, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales
propias de la vainilla, con_athuete de valor nutrimental visible.

:NOM-251 -8SA1-2009, Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas pracncas de

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES: :

hlgiana que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

que se encuentre herméticamente sellada, y sin , b
| materia extrafa. ] ; :

| Verificar que el transporte este limpio. Bl -

FRUEBA:

envase primario, que no presente alteraciones la tapa

o

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion

del personal con uniforme de la empresa e
identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADCS: )
De scuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion "t
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en frascos cerrados,

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3
meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARF\}?DAMIENTD © SERVICIO:

R
AUJORIZO

Dra. Ma. Cristina\®endn Martinez

' NOMBRE Y FIRMA NofdRELAEMA [ NOM@T’:‘J\ FIRMA




CDMX

CIUDAD DE MEXICO !

Anexo 2
Partida 2

z N® 64
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETf\RlA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS; 2211000432 \ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Uva: Caracteristicas: Apariencia fresca, piel tersa color verde, debe verse carnosa y limpia, libre de
magulladuras, sin presentar manchas pardas, sabor dulce.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitcs minimos de buenas précticas de
 higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: ST RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR i :
.Factores de Apariencia: Tamafio, Forma'e Integridad. | PRUEBA: ’
Defectos: - Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo sclicitado
Manchas, Comprobar | limpieza y civacteristicas del
‘alimento, color, textura, que esté lbre de- dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpic v el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal con uniforme de |la empresa e [dentificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EX/STENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

| No aplica ; , No aplica i
CADUCIDAD DEL BIEN: g CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. 1
1 Semana 1

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno j
limplas y con orificios para la respiracién del
[ producto, las cajas de estiba limplas vy resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna nociva.
; :

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, —\RFENDAI\"NEN'I;G? o ser-zwc:l%

SURPERWYISO y 2 R12C)
bra., Marfa del Bécfo ff afio | Dra. Ma, Cr Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA B FIRMA P\j‘(\l NOMB RE\{ FIRMA
. | t
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 :

Partida 2 '

N° 63
FICHA TECNICA ,

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS 3

CODIGO CAMBS: 2211000430 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Tuna: Caracteristicas: Céscara de color uniforme verde amarillento, sin presentar manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

e —

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; g |RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | .PRUEBA: S

| Defectos: DQeterioro, Magulladuras Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado i
Manchas, Comprabar la limpieza y caracteristicas del L

alimento, color, textura, que esté libre de dafios, Y .

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin A

fauna nociva,

Verficar que el transporte este limpio y el vehiculo este . . 2 ¢
cublerto en |la parte superiar, ) . ‘ ;

Verficar las condiciones de limpieza y presentacion del ‘ i
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ' TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
Deacuerdo a las necesidades del area De acuerdo a Iﬁ requisicion

EXSTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
MNoaplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

e ——
<

CONDICIDNES DE ALMACENAMIENTO.-

El bien debera presentarse en bolsas de. polistileno
limplas y con orificios para la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resistent;&
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?QEND?\MENTO O SERVICIO:

o

..______._:__.,..(

Lic, a Santiago Arellanes | Dra. M§r£ . rcafio | Dra.Ma. Cristi nén Martinez
7
NOMBRE Y FIRMA ,NGKII/ERE Y FIRMA \ NOME#RE Y\FIRMA ;
V/ | |
i s :‘
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Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA N° 62
JNDAD DE GOBIERNO. SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO —

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS F=——

CODIGC_; CANBS; 2211000416 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

EESCRIPGlDN TEGhilCA DEL BIEN, ARRENDANMIENTO O SERVICIO:
FRUTA '

Tejocote: Caracteristicas: Fruto coft céscara de color amarillo y tonos rojizos, lustrosa, aroma fuerte y dulzon
apariencia fresca, sin presentar manchas pardas.

" | NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NQM-ZSJ';SSM«QODQ Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: |
\Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, En factores de apariencia: lo solicitado L
Manehas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. :

.

o

" ». 4 . & Y h
Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las tondiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: !
No aplica No aplica !

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. :

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién  del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BlENﬁ\RRENDAMIENTD O SERVICIO:
- . i

SUPERV, A RIZO
~ 8

Lic. Gegseta antiago Arelianes | Dra. Maria def Rgfcl Carcafio | pPra. Ma, Cristi nén Martingz

NOMBRE Y F_IRMA NEWERE A FIRMA v WRE Y\EIRMA
| ; % |
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Anexo 2 i
Partida 2 i

FICHA TECNICA N° 61

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000374

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Platano dominico: Caracterfsticas: Céscara de color homogéneo amarillo palido, textura firme y bien sujeta a
la penca, cdscara limpia y sin magulladuras. Evitar los que presentan zonas blandas © manchas cafés.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

« B ,
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana ‘establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que geben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementas.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: .

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del :
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehfculo este
cublierto en la parte superior. :

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del ' l
personal con uniforme de la empresa & identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

'EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS! !
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 8emana

El bien debera presentarse en holsas de polietile
limpias y con orificios para la respiracion de
producto, las cajas de estiba limpias y resistente
libres de cualquier fipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?RENDAWENTG O SERVICIC:

S

. / - R {
- . A ;
na Santlago Arellanes | Dra. Maria : At 3 Dra M{a Cristi
NOMBRE Y FIRMA PNBERE Y FIRVA " ‘V \ﬁb NOMERE Y KIRMA

< Ty R

i "\
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2

, Partida 2
FICHA TECNICA

N°® 60

"UMDAD DE COBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVJCIOS MEDICOS Y URGENCIAS T

C{'_"DI(.'-:-CJI CAMBS: 2211000364 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 T

EEECRIPCDN TEGNICA DEL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
TA

Pera: Pera mantequilla, Caracteristicas: Cascara delgada su color deberd tener una apariencia verde a ;_,-'
amarillo, apariencia fresca, lustrosa, textura dura y fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ;

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR i
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: ;
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
aimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraclones. defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e Identlficacibn

CALENDAR!O DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acue_rdu a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: -

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana :

El bien deberd presentarse en bolsasrde polistileno

Z limpias y con orificios para la respiracion del

) pr.nducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

Ly .

DTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁ’RRENDfoIENTO 0O SERVICIO:

AU 120

Dra. Ma. Cristi on Martinez

___ NOMBRE Y FIRMA NOfIFKE WFIRVA \3& NOMBRE Y FIRMA

1
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Anexo_Z
Partida 2

FICHA TECNlCA .

TINIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS WMEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000316

SARTIDA PRESUPUESTAL; 2211

' DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Mango: Caracterfsticas: Manila con Cascara delgada de color amarlllo intenso y limpia, conslstencla firme,
lustrosa y apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, sin magulladuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

13 3
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: ' |
Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterlsticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar gue el transporte este limpio y el vehlculo este
cubierto en la parte superior.

ey

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
| personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

Deacuerdo a las necesidades del area Deacuerdo a la requisicion

%ISTENGMS MINIMAS PARA 90 DIAS: q EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS !
Noaplica * ¢ |Noaplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAM!ENTO !
1 Semana

limpias y con orificios para la respiracion
producto, las cajas de estiba limpias y resistent
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

El bien debera presentarse en holsas de polletiepo J

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR

RENDAMIENTO O SERVICIO:

g

A
ANTQRIZO

Lic;

eaT siRodio ime Qarcafio | Dra. Ma, Crisfiga\¢gnon Martinez
NOMBRE Y FIRMA wﬁ( BRE Y FIRMA - |V \M ND‘MBE‘E—Q\FIRMA
v

e
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA
N° 58

@Nmﬁbe GOBIERNO. SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ]

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS I

¢OD1G‘:O CAMBS: 2211000314 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION T'ECNTGA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: !
FRUTA ; ' !
Mandarina: Caracteristicas: Céscara delgada color naranja intenso brillante, tamafio uniforme, apariencia |;

fresca, sabor dulce, sin presentar manchas pardas. v o-

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

N_D:M-zsﬂ -SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
'mglene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA: .
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exfrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado i
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterisficas del
glimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal con uniforme de la empresa & identificacion. F(
: !

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del Qrea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica " No aplica

-CADUGlDAD DEL BIEN: _ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana ‘ El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiraciéon  del

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, %RREND{«MIENTD O SERVICIC:

ELABBRO! " SUPER sl A iZO

1 Lic. Geargimd@ Santiago Arellanes | Dra. Maria del 0g

=

&

ifna Carcafio | Dra. Ma. Cristit non Martinez

NOMBRE Y FIRVA NGHBRE Y FIRMA ¥ \\\X{ NOBIERE Y IRMA

v
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Anexo 2

] Partida 2
FICHA TECNICA

N°® 57

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000278

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: *
FRUTA

Jicama: Caracteristicas: Jicama de agua con ralz redonda y jugo transparente, su exterior fibroso esconde
una carne blanca de textura crujiente, con cascara limpia no seca.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas prat:'ﬂcas de
higiene que deben observarse en el proceso de glimentos, bebidas o suplementos.

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterfsticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
“alteraciones, sin manchas cafés, sin residuos de tierra,
sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

e

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

.. B i
Verificar las condiciones de limpieza y presentacior del | !
personal con uniforme de la empresa e identificacién,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADQS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica - J.

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE. ALMACENAMIENTO. ' ‘

El bien debers presentarse en bolsas de pollatlle%\)
|

limpias y con orificios: para la respiracion d
producto, las cajas de estiba hmpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICAELES AL BIEN, A NDAMIENTO O SERVICIO: : ' ;ﬁ
/ & SUPERWISO A RIZO . !
Lic, Nna Santiago Arellanes | Dra. Marfa"del 9 : canq Dra Ma, Cristiha Zgnon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOFIERE Y FIRMA \W NOMB&'EY\HRMA
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CIUDAD DE MEXICT

Anexo 2
Partida 2
3

FICHA TECNICA -

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAVBS: 2211000240 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Guayaba: Caracteristicas: Fruto de figura aovada, carne llena de pequefias semillas y sabor dulce. de color
amarillo lustrosa y brillante, apariencia fresca, suave, aroma intenso y debe sentirse firme al tacto, sin
presentar manchas pardas y evitar las que tengan zonas reblandecidas, sin golpes, grietas o magulladuras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-§SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS. DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR ‘;
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA: {
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: |o solicitado |
Manchas, Comprobar la: limpieza y caracteristicas del '
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este !‘
cubiertd en la parte superior.

| Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4area . De acuerdo a la requisicion l
. . 5 1

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: ol EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: :

No aplica _ No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno |
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |.
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENF;-\MIENTD @] SERVICK\ |
S '

4 |

ol SUPERVIS RIZO

-

a Santiago Arellanes | Dra. Maria o c:}. Carcafio .Dra. Ma. Cris endn Martinez

NOMBRE Y FIRMA- NOMBREY FIRMA v \ﬁg NOGIBRE WFIRMA

7 Ny

| Lic.

o
-
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N° 55

il
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

"AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000192 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Fresa: Caracteristicas: fruto casi redondo de una apariencia fresca y brillante, sin presentar mant;has
obscuras, color rojo intenso, consistencia firme, tallos y hojas verdes, sin zonas verdosas o blancas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de’buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o supjementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADDS POR
Faclores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo soumuado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. .

Verificar que el (ranspurte este limpio y el vehlculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Deacuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXSTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

Noaplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN:; ¥k CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. ‘
1 Semana : 1 El bien deberd presentarse en bolsas de polietilef |.
1 limpias y con orificios para la respiracion dgliy/ -
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes
libres de cualquier tipo de fauna'nociva. JN

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR??NDAMIENTO O SERVICIO:

il SUPERY IS : AURDRIZO -

rgina Santiago Arellanes | Dra. Marfa

NOMBRE Y FIRMA NOWFREY FIRMA- | NOMB&E Y\=|RMA

pE——
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA

N° 54

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO i

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGQ CAMBS: 2211000174 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIFCION TECNICA bE.L BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Durazno; Caracteristicas: Cascara delgada aterciopelada con apariencia fresca tamario igual o mayor a 55
mrm de diametro, presentando unifotmidad visual, aroma intenso, sin presentar manchas pardas

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

- d ; |
Merificar que el transporte este limpio y el vehiculo estey| - i

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio; Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: |o solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza vy caracteristicas del
alimento, color,. textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

. ,i
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: p
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90.DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

[ CADUCIDAD DEL BEEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

1 Semana

OTRAS F‘RESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

| A AR
N AUSORIZO
Lic. gifia Santiago Arellanes o Ca AOra. Ma. Cristi nén Martinez |
v |
NOMBRE Y FIRMA | MMJEE Y FIRMA v «;[ N@“BRE Y\FIRMA !

\
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[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000116

PARTIDA PRESUPUESTAL 2211 i

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA :

Chabacano: Caracteristicas: Piel aterciopelada y consistencia firme pero
su color mayor sera su grado de madurez, cascara limpia y sin rajaduras.

2 BESER 1
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: @ 1

-

no dura, mientras mas intenso sea

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece os requisitos minimos de buenas précticas de |'
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo-solicitado ,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del " 4
alimento, color, textura, que esté libre de dafios, |

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin =y ‘
fauna nociva. A .

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Verificar que el transporte este limpio vy el vehlculo este
cubierto enla parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del ' Wl -
personal con uniforme de la empresa e identificacion. :

CALENDARIO DE S8UMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: : ‘!
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: i CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien deberd presentarse en bolsas de polistil
limpias y con orificios para la respiracién
producto, las cajas de estiba limpias y resistent:
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, %RRENDAM'IENTO O SERVICIO:
: Ly o 4
//‘

Li

rgina Santiago Arellanes | Dra. Maria (Dra. Ma. Cristing 2

X rp o i : T g .‘
NOMBRE Y FIRMA ' okBREN FIRMA \ ‘?6 NOMBRE Y-\FiRMA
L. \
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO T =

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

\CODIGO CAMBS: 2211000136 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

EESC_RIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA. :

Ciruela: Caracteristicas: El color de su cascara indica la tonalidad de su pulpa, cascara delgada de color roja,
apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas marrones y sin arrugas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ¢

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicand establece los requisitos minimos de buenas précticas de
.hig_ien_a que deben observarse en el proceso de alimentds, Babidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS F'OR
'Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

| Manchas. Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de darios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

iy

Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persanal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

'De acuérdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No gplica -

No aplica
1

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. '
1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios pare la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AF‘LICABLES AL EIEWRRENDAM[ENTO O SERVICIO:

N
RIZO

————

"Lic;

rgina Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristiqa ¥¢non Martinez '

|_____NOMBREYFIRMA NaﬁaREYFIRMA v NDﬁBRE_‘)\FIRMA
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FICHA TECNICA

N° §1

UNIDAD DE GOBIERNO. SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

!
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000094

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Canfa: Caracteristicas: graminea lefiosa de color verde claro, tallo de aproxlmadamente 4 cm, de consistencia ||
firme, sin manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251 -8SA1-2009 Esta norma cficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas pl":'lc’thES de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: _ _
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado o
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del . .
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

- =

« B

o

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este I
cublerto en fa parte superior.

Verficar las condiciones de limpieza y presentacion ael
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Deacuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Noaplica

No aplica _
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:.

1 Semana ' El bien deberg presentarse en bolsas de poliefile
limpias vy co® orificios para la respiracién d

producto, las cajas de estiba limpias y resistente

libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: N .
% SUPERV] Al AZ0
Lic. ina _Santiago Arellanes | Dra. Maria del fe@fo | Dra. Ma. Cristihg dgnon Mar‘tln'ez

LAR
: - : TP 5
| NOMBRE Y FIRMA NDMB'F{P;&’ FIRMA \ NOMB&E)Y\EIRMA

b -
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FICHA TECNICA W o
_UN_lDAD DE GOBIERNQ: SECRETAR‘A DE SALUD DELA_\ CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000422

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
EE&CRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Toronja: Caracteristicas: Fruto de forma globoso con color dé la cascara amarilio, delgada, lustrosa, firme al
| tacto y apariencia fresca la tonalidad de su pulpa que va desde amarillo palido hasta rojo intenso, ,

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ' I

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene gque deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; /
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: i]
Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado [ s
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del ‘\
alimento, color, textura, que esté libre de dafos, :

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en |a parte superior.

Ver[ﬂqar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de |a empresa e identificacion.

CALENDARIO DE. SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

]
.| CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. :
o | Bl bien debera presentarse en bolsas de polietileno |
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/- | A\

CADUCIDAD DEL BIEN: -
1 Semana.

a SUPERV L A 1ZO !.
Lic. na Santiago Arellanes Bif a Carcafio | Dra. Ma. Cristi on Martinez
L NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA ) 1" N NOMBRE Y}QRMA

[
-Q ‘ l\\
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FICHA TECNICA N°® 49

[ UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCIO'N GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000400 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQO O SERVICIO:
FRUTA

Sandia rayacda: Caracteristicas: Fruto ovalado, de céscara verde rayada, lustrosa y apariencia fresca, con
pulpa roja jugosa y dulce con semillas color negro.

i

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

st

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de |la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerde a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

[EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica 1

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDIGIONES DE ALMACENAMIENTO.,
1Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la. respiracién fel
producto, las cajas de estiba limpias y Tesistente

libres de cualquier ttpo de fauna nociva.

TRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AF{RENDAMlENTO Q SERVICIO:

Ina Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

: —---.;rf =,
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FICHA TECNICA N°® 48
. _ |
UNIDAD DE GOBIERNQC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO i

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:
FRUTA' '

Platano tabasco: Caracteristicas: Cascara de color amarille homogéneo, textura firme y bien sujeto a la

penca, sin estar golpeado ni con magulladuras, evitar los que presentan zonas blandas o manchas obscuras, ]
libre de picaduras de insectos.

L]
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8S3A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los reguisitos minimos de buenas practicas de |
higiene qué deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR !
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
|alimento, color, texfura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
faunanociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo_este
‘cubierto en la parte superior. ol o
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de:la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1. Semana

El bien deberd presentarse en holsas de polietieno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

LABORD: AU 1Z0
Lic. Georgina Santiago Arellanes Dra, Ma. Cristi nén Martinez
L NOMBRE Y FIRMA

v \RX N@ﬁﬁBRE YHRMA l
SA gi, |
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X

UNIDAD DE COBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTD O SERVICIO:

FRUTA

Platano macho: Caracteristicas: Fruto alargado de Céscara de color amarillo pélido homogéneo, textura |

firme y bien sujeta a la penca, evitar los que presentan zonas blandas 0 manchas muy obscuras,

= me

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza vy caracteristicas del
alimento, color, fextura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verficar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verfficar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS F‘OR
PRUEBA: -

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
Deacuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Noaplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 1-30 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Sermana

"CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias vy resistente
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ABRENDAMIENTO O SERVlCIO

NOMBRE Y FIRMA

s

MBRE b FIRMA
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"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ]

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000370 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: 2
FRUTA

Pifia esmeralda: Caracteristicas: Fruto de formra ovalada con numerosas piezas lefiosas triangulares

formada por hojas tiesas

‘colocadas en forma de escama a lo largo 'de un ejebcomin, de consistencia firme, sin manchas, corona | .
de color verde, cascara amarilla o con tonos rojizos, aroma fuerte y dulce en la |,
bass, : . k

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FO
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma & Integridad. | PRUEBA: ;
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, libre de plagas y picaduras de insectos,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafos, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva y sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio vy el vehiculo este
cubierto en la parte superiar.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la emprega e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea

De acuerdo a |a requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica S

No EIDIICB
CADUCIDAD DEL BIEN:

; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
|1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietieno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajgs de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, a’RRENDAWENTO O SERVICIO:
‘ y AN
i SUPERVISO AU 1Z0
Lic. na Santiago. Arellanes | Dra. Maria ogio L afio | Dra. Ma. Cristi 6n Martinez

/

CDMX
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FICHA TECNICA N° 45

[UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000356 PARTIDA PRESI.UPUEST'AL: 2211 | !
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Papaya maradol: Caracteristicas: fruto grande redondo o elipsoidal, de corteza naranja delgada y lustrosa,

con la parte interior hueca con muchas semillas y pulpa jugosa, azucarada y aromética color anaranjado
rojizo, textura homogénea que cede un poco a la presion de los dedos.

————

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de l
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo soliciiado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

. i:
Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este e i
cubierto en la parte superior. @

@

| Verificar las,condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
oK

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: ‘EXlSTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica '

No aplica

e — e
"

CADUGIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana .

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileng || |
limpias y con orificios para la respiracion d u
producto, las cajas de esfiba limpias y resistentes

libres de cualqpier tipo de fauna nogciva,

.f)TRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,WRENDAMIENTO QO SERVICIO:

™
AU 1ZO

a®arcafio | Dra. Ma. Cristin nén Martinez
Y FIRMA ¥ \&NOMB%EY\-IRMA
|

A\
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FICHA TECNICA N° 44
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ,
'AREASOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS %

CODIGO CAMBS: 2211000344 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ,
FRUTA

Naranja para jugo: Caracterfsticas: fruto de forma globosa con pulpa dividida en gajos, Céscara delgada, :f

lustrosa y fresca, tamario y color uniforme, sin presentar manchas pardas, evitar las de céscara gruesa y dura,
magulladas o con clor ha fermentado, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S3A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio,"Forma e Integridad, | PRUEBA:

Comprobar la limpieza ¥ caracteristicas del alimento, | En factores de apariencia: lo solicitado
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva sin fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacidn,

|
CALENDARIO OE SUMINISTRO: :

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De a_cuardo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicion ;
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: - | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: f
No aplica & | No aplica i
'CADUCIDAb DEL BIEN: . CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .
1 Semana ‘ g

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

f 4
SUPE o A RIZO

Lic. G a Santiago Arellanes | Dra. Marfa del cafio | Dra. Ma. Cristi nén Martinez

- v
NOMBRE Y FIRMA m’iﬁpﬁe “;’/FIRMA \ %’i NOMBRE Y\R[RMA

\




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA
N°® 43

'UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLIGITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000330 ‘ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 {

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO 0 SERVIGIO‘l vt !
FRUTA i

Melén chino: Caracteristicas: Fruto de carne jugosa y dulce de consistencia firme, sin manchas de humadad !
que despidan un ligero olor a alcohol en la base, libre de plagas y de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requiisitos minimos de buenas précticas de |.
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o sup!amantos

i

1
FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESF‘ERADDS POR i
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: :
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion (
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: i
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: « & CONDICIONES DE' ALMACENAMIENTO,

1 Semana ) i

El bien deberd presentarse en balsas de palietile
i

limpias y con orificios para .la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resmient
libres de cualquier tipe defauna hociva.

TRAS PRESCR1PCIONES APLICABLES AL BIEN, AP?ENDAMIENTO O BERVICIO:

S T

g
AUSORIZO

Dra. Ma. ‘Cﬂsi a Zgndn Marilnaz

L NOMBRE Y FIRMA MRE I"{FIRIW-\ » ‘ WNOM@E %FIRMA

v :




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA a2

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ) '

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000322 ol PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCﬁlF’ClON TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Manzana golden: Caracter(sticas: Manzana Golden Fruto redondo de Céscara delgada brillante, pulpa de
textura fuerte, aromatico libre de plagas y de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementes,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo sclicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del '

alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteracienes, defectos sln humedad excesiva sin fauna
nociva,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte supericr.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la emprasa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea

———

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
‘No aplica

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1'Gemana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. i
El bien debera presentarse en bolsas de polietuleno
limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
Hbres de cualguier tipo de fauna nociva.

o

B*

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁRENDAMlENTD O SERVICIO:

N

SUPHBVISO Al 1ZO
Lic. G 1a Santiago Arellanes | Dra. Maria d io areafio | Dra. Ma. Cristin on Martinez
i J
_ NOMBRE Y FIRMA ,m/ W EYFIRMA NONBRE Y\IRMA

N\




|
CDMX

CIUDAD DEMEXICO
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: : Partida 2 |
4
FICHA TECNICA T

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDIéDS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000298

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 k.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Limén agrio: Caracteristicas: Fruto de forma ovolde con pulpa en gajos de sabor acido, color verde; de
cascara delgada, lustrosa suave y brillante, apariencia fresca y .libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la impieza y caracterfsticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

——— -

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

'i
CALENDARIO DE SUMINISTRO: - & | TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: E
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion !
i 4
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 130 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. 1
1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno, l i
| limpias y “con orificios para la respiracidn del\!
- producto, las cajas de estiba limpias v resistent
J libres de cualquier tipo de fauna nociva.
-

PTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARWNDAMIENTD O SERVICIO;
I

SUPE Al 'F RiZO
; v e I, i |
o1 T |
Dra. Marfa d io recafio | Dra. Ma. Crisina\genon-Martinez |
= [
NOMBRE Y FIRMA NOVBRE Y FIRMA v WOMEF;E\HRMA

NV



CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA-TECNICA
N® 40
UNIDAD DE GOBIERNQ; SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO . o

AREA SOLICIT;ANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000022 FPARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 ]
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Aguacate hass: Caracteristicas: Céscara de color oscuro, pulpa carnosa que no debe ceder a la presion pero |:
sin llegar a ser dura, no debe sonar el hueso, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLIGABLES: S

‘NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Cc:mpmbar la limpieza ¥ caracteristicas del
aliments, color, textura, due esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

fauna nociva.
‘Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este .{
cubierto en la parte superior, ‘

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion "

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: > | EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS: ‘
No aplica b | No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN';-ZRRENDAMIENTO O SERVICIO:

1 Semana

g \
SUPERVIS AUTQRIZO
Lic. Geofaina Santiago Arellanes | Dra. Marfa d ' arcafio | Dra. Ma. Cristi on Martinez
NOMBRE ¥ FIRMA _A@yﬁa/aev;mm VA nowBRe v Nirwa |

N

\

\.
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N° 39

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD,DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLI(.}ITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000442 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211,

'DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

magulladuras de grietas o alteraciones, uniformes, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra,

Zanahoria: Caracteristicas: tubérculo color naranja brillante, de tamafio mediano, firme, fresca . Iibre‘ de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES'

NOM- 251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minlmos de buenas practlcaa de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

g e B

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS'MINIMOS ESPERADOS FOR
Faclores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, texiura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verfficar que el transporte este limpio y el vehliculo este
cubierto en la parte superior.

Veifficar las condiciones de limpleza y presentacion del
persenal con uniforme de la empresa e identificacion.

| CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
Deacuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicidn

EXSTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Noaplica

MNo aplica

"CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana 9

i i El bien debera presentarse en bolsas de polietiler

limpias y con orificios para la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

i

OTRAS PRESCRIFCIONES APLICABLES AL BIEN, ARBBNDAMIENTO O SERVICIO:
'.'. 7

/z/

Lie. G a Santiago Arellanes

QRIZO

Zendn Manlnez

v WNOM{BE \)\HRMA

NOMBRE Y FIRMA

y “IRMA - \ l\\\

= o



CDMX

CIUDAD DE MEX|CO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA .

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO i

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000180 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Hierbas de olor: Caracteristicas: Hierbas aromaticas que se usan como condimenta llevando combmacbn de
lgurel mejorana v tomillo, libres de picaduras de insectos libre de humedad.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de ahméntoa, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo golicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de [impieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

- | CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: *
De ac:uerdo alas necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: n

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietienc
limpias y con orificios para la respiracién del ||
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |:
libres de cualquier tipo de fauna nociva. !

OTRAS PRESCRIPCICNES APLICABLES AL BIEN,%RENDAMIENTD QO SERVICIC:

R "i
Al 120

rcafio | Dra. Ma. Cristin non Martinez

4 NOKIERE Y }NRMA

NOMBRE Y FIRMA_ : \N/MWRMA

QI -




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N° 37

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000180 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

carnoso, grueso y jugoso, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

Yerbabuena: Caracteristicas: Herbdcea con hojas frescas de color verde, muy aromético, sin manchas, tallo ’

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

‘NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procesc de alimentos, bebidas o suplementos

; Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas’ del |.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MerMOS ESPERADQOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extradia, | En factores de apariencia: fo solicitado

alimento, cplor, textura, que esté libre de darfos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cubierto enla parte superior.

Verificar 1as condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea

De acuerdoa la raquisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENGIASLMNIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

limpias y con orificios para la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

El bien debera presentarse en bolsas de po!ietﬂe% J

f)TR.AS PRESCRIPCIONES AF’LICABLES AL BIEN, ZRRENDAMIENTO 0O SERVICIO:

SUP WE AU RIZO
mina Santiago Arellanes | Dra. Mari ! Ll Carcafio | Dra. Ma. Cristi n6n Martinez"
. ‘ =
NOMBRE Y FIRMA g,@/MBRE Y FIRMA \ JWI'/JDMBEUE '*FIRM'A

)

pE——



; CIUDAD DE MEXICO i

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N° 36

[UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOL!CITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

: ! i s

CODIGO CAMBS: 2211000032 ] PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ij
VERDURAS - ;

Verdolagas: Caracterfsticas: herbacea con tailos gruesos y Jugosos, Hojas camosas frescas de color verde, |

sin manchas, tallo carmoso, grueso, jugeso y crujiente libre de picaduras de insectos, sin raiz y libre de |i
‘residuos de tierra. :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de |
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. !

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. ; :
Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. '

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
perscnal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: :
'No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno
o |limpias y con orificios para la respiracién del .
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |!
libres de cualquier tipo de fauna nociva. ‘g

QTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
A J :

\
_El Q: SO AURORIZO

1 Semana | E

a

Llc.Georgma Santiago Arellanes | Dra. Marfa dgtfogio Mm¥ Carcafio | Dra, Ma. Cristi nén Martinez

— (v e ' .
| NOMBREY FIRMA HOMERE Y FIRMA v %2 NOMBRE Y\EIRMA

v
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FICHA TECNICA e a5

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000420

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Tomate verde: Caracteristicas: fruto redondo de color verde sin céscara¥ consistencia dura libre de pmaduras
de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de ||
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, ocolor, textura, que esté libre de darios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio 'y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verfficar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

E i el
CALENDARIO DE SUMINISTRO: 3 TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: 3
Deacuerdo,a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion , _ |
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Noaplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:  CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien deberé presentarse en bolsas de- polietile
limpias y con orificios para la respiracion dsl
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,\}/

libres de cualquier tipo de fauna nociva. i
/FOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR?}NDAM!ENT-G O SERVICIO. ‘ : i
i
L‘_,L v

gina Santiago Arellanes

NOMBRE \'f FIRMA N@‘%RMHRMA q’

/

NOMERE Y\FIRMA
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Anexo 2
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FICHA TECNICA N® 69

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000524 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Vinagre: Es la dilucién de vinagre concentrado con agua filtrada, presentacién frasco de 750< ml, marcéa
registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del vinagre, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:. | | ]

NOM-251-SSA1-2009. Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimas de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o sutplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: ;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente aiteraciones la tapa gue se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
exirafa. '

Verificar gue el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal con uniforme de la empresa e
identificacian.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADQOS;
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

MNo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. -
Los alimentos deberan presentar, fecha de emvagado, | El bien debera presentarse en frascos cerrados,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses- | sellados, limpios y resistentes, libres de cualqui
[ tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: * , \
: P!

AUNORIZO

Lic. G na Santiago Arellanes rcafio Dra. Ma, Crisipa ¥endn Martinez

@/ ‘ NOMBEEY\FIRMA
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CDMX

. (.) CIUDAD DE MEXICO
: ’ ' Anexo 2
g ' Partida 2
FICHA TECNICA ‘N° 1

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO N

AREA SDL!CITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS !
CODIGO CAMBS: 2211000016

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIFCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
VERDURAS

Acelga: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, térsas, sin picaduras ni manchas sus
tallos blancos, gruesos y crujientes, libres de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de :
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. §

Factores de Apariencia: Tamaro, Forma e Integridad, | PRUEBA: .
comprobar |8 limpieza y caracteristicas del alimento, | En factores de apariencia: lo solicitado |
color, textura, que esté libre de dafos, alteraciones,

defectos sin humedad excesiva y sin fauna nociva. (

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR - 1

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS;

De acuerdo a las necesidades del 4rea = 8 De acuerdo a la requisicion '

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: )
No aplica No aplica ) 1
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO., ]
1 Semana El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion . del
producio, las cajas de estiba limplas y resistent
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERV!CIO“
P :

SUPERVIS A RIZO

Lic. G a Santiago Arellanes | Dra, Maria del Cavcafio JLDra Ma. Crist enén Martinez

NOMERE Y FIRMA N’QP/@%E Y FIRMA P NOMERE\( FIRMA
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~ CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
FICHA TECNICA Partida2
N°® 2

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO -

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000026 l PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMEEN‘EB Q SERVICIO: i
VERDURAS

Ajo: Caracter(stices: Bulbo entero, cubiertas de pelicula blanca, sin picaduras de insectos.

‘ higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

‘ [
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: i

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

| Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
'Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR ‘
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

|
Verificar que el transporte este limpio. y el vehiculo este *
cubierto en la parte superior.

Verificar las condlcidnas de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empre1sa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo & las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica !
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 S&emana :

£l bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

——

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SER_VICID'R\ 1
/

/i

| St

’ﬂc.,@wfé‘lna Santiago Arellanes | Dra. Maria del Ko Ca

E 03" . SUP

fio 2 [ Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE FIRMA

v \‘55 NON@FE §\F|RMA
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CIUDAD DE MEXICO

y e Anexo 2 'l

Partida 2 !
FICHA TECNICA Ne 4 |

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO o |

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000064 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Betabel: Garacteristicas; Consistencia lisa y dura, color uniforme sin manchas y con céscara no muy rugosa,
libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practlcas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

|PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESU_LTADGS MINIMOS ESPERADOS FOR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: Io solicitado

Manchas, Comprobar la. limpieza y caracteristicas del - i

alimento,  color, textura, que esté libre de dafios, q

alteraciones, defectos sin hiumedad excesiva y sin

fauna nociva.

VEriﬁcar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del i
personal con uniforme de la empresa e identificacion. |

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistente
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: . | TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: ‘
De acuardo a las necesidades del area o | De acuerdo a la requisicion

EXISTENOIAS MINIMAS PARA. 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAM|ENTO 1
1 Semana ; i

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,}}RRENDAMIENTO 0 SERVICIO:

UTORIZO. |
{‘
fio Dra. Ma. Cristing Zenén Martinez \[

NOMBRE Y FIRMA (MELWE\F:{MA w NON@E\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

N° 3

TUNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000042

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIﬁNTO O SERVICIO:

Apio: Caragteristicas: Hojas frescas y color verde péhdo, de apariencia jugosa y crujiente; el tallo del apio
debe ser fresco, no agrietade, sin marcas ni picaduras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requ:s:tos minimos de buenas prar:.tlcas de |
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplamentos

"PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

alimento, color,

fauna nociva.

cubierto en la parte superior.

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este

Verifisar las condiciones de limpieza y presentacicn del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

. | En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXI_STENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MlNlMAS PARA 180 DlAS
Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:”
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipe-de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL @IEI@./?RRENDAMIENTD QO SERVICIO;

Lic. Georgi antiago Arellanes

Dra. Maria

I,’Dra Ma. Crish 'enénMartlnez

NOMBRE Y FIRMA

MBRE Y FIRMA

NOMHRE\’ FIRMA
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N 5

AREA SOLIEITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000062

R -

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAM|ENTD O SERVICIO:
VERDURAS

Berros: Caracteristicas: Hojas color verde brillante, y firme, libres de picaduras de insectos, sin resu:iuo de
tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de |
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplernantos

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR :
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: l

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior, ;

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: 4
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS. MINIMAS PARA 180 DlAS 1|
No aplica No aplica ‘
CADUCIDAD DEL BIEN: i

« 9 CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana " El bien debera presentarse en bolsas de polietieng
\ limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO 6] '\"‘:ER\.NCIO,‘h . .

L

NOMBRE Y FIRMA _ NOWHRE YFIRMA v\ NOMﬁRe\ FIRMA
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 |
FICHA TECNICA Partida 2 '
N° &
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD'DE;-LA CIUDAD DE MEXICO ]
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000066 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 *ﬁf
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: :

VERDURAS

Brécoli: Caracteristicas: color verde brillante firme, sus tallos son gruesos y crujientes, libres de picaduras de
insectos.

[ NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de 1
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. !

-Verificar. que el transporte este limplo y el vehiculo este

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo sclicitado
Manchas, Comprobar la. limpieza y caracter(sticas del :

alimento, color, textura, que esté libre de dafios, ;
alieraciones, defectos sin humedad excesiva y sin ' |
fauna nociva. X

cublerto en [a parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENbARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: i
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion - L

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica
3

| CADUCIDAD DEL BIEN: -

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
o’ Bt bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

1 Semana

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

I
Al RIZO

ha Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristipa\Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

b %{5 NOMERE X FIRMA
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Anexo 2
Partida 2

N® 7
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, o CDMX.

FICHA TECNICA

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

i

|

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBSE: 2211000082 PARTIDA PRESIrUP'UESTAL; 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Calabaza italiana: Caracteristicas: tamafio mediano, color: verde claro, piel suava firme y brillante, sin
marcas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas pracficas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentes, bebidas o suplementos.

]

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apanenma lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gque esté libre de dafios,

alteraciones. defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

- a
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dsl
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS
No aplica

No aplica

L

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

limpias y con orificios para la respiracion de
producto, las cajas de estiba llmp1as y resistentes,
libres de cualqutar tipo de fauna nociva.

El bien deberé preseniarse en bolsas de pohetllen\

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR%NDAMENTO O SERVICIO:

Y
ELA - SUPERYIEO 'AUNRRIZO
Lic. Gegrgma Santiago Arellanes | Dra, Maria de Dra Ma. Crisfi nén Mamnez

L  NOMBREYFIRMA MRMIRMA NONLBE \\HRMA
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CIUDAD DE MEXICO

A Anexo 2 ‘
Partida 2
FICHA TECNICA
N° 8
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO S l

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS |

CODIGO CAMBS: 2211000088 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Camote: Caracteristicas: tubérculo de consistencia dura y color uniforme
rugosa sin residuos de tierra.

sin manchas y con cabcara no muy \]
y - |
NORMAS DE REFERENCIA AF‘LlCABLES

NOM-251-SSA1 -2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

| alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificaf las condiciones de limpieza y presentacion del .
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdc a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: {

No aplica _ Na aplica q
|

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. ‘|

1.5emana

El bien deber4 presentarse en bolsas de polietileno |
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

DTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARR NDAMIEN‘I'O O SERVICIO: :
7 |

RIZO 1
afio | Dra. Ma. Crisin nan Martinez

1 \ NDM&F;—‘ FIRMA

NOMBRE Y FIRMA | ﬁbg@ﬂ?{ FRMA
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA
N® 9

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO )

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000108 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Cebolla: Caracteristicas: bulbo de color blanco, pesado, de textura dura y con cdscara superficial de
apariencia seca y color blanco o marrén, libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de Qlimﬁntos‘ bebidas o suplementos.

PRUEEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADO-S POR
Factores de’Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA;

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del

alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el fransporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del darea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

limpias y con orificios para la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes
libres de cualquier tipo defauna nociva.

OTRAS FRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

. o SUPER AR
Lic. Ge Santiago Arellanes | Dra. Ma{ia arcafia Dna Ma. Cristioa\ggnén Martinez

LT iy

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno |||

« 4
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA
N° 10
UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO -

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000134

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 i

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEﬁl, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ' {
VERDURAS

i
Cilantro: Hojas frescas, de color verde brillante, sus tallos crujientes, olor aromético, libres de picaduras de
insectos, sin residuos de tierra, '

| NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficiel mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de l
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. ‘

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar 12 limpleza y caracterlsticas del :
| alimento, color, textura, que esté libre de ddrios,

atteraciones, defectos sin humedad excesiva sin faund| * |
nociva, '

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa & identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: :
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion !
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica : No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno ||
limpias y con orificios para la respiracion del

producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, ||
libres de cualquier tipo de fauna nociva. :

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

A\
%

Lic. Tha Santiago Arellanes | Dra, Marfa dgf Roc/B tfmafC rcafia | Dra. Ma. Cris\jna\fenon Martinez ‘

_ NOMBRE Y FIRMA | /((/MBRG{' Yledid v
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% 9 CIUPAD DE MEXICO il
; g Anexo 2 1
Partida 2
FICHA TECNICA -
JNDAD OE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA GIUDAD DE MEXICO :
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENER-AL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS 1r
CODIGO CAMES: 2211000144 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 {
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

3 :
Col: Caracteristicas: Su color debe corresponder a su variedad, pero de fonalidad uniforme y brillante,
apariencia fresca compacta y pesada, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

"NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de |
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemeantos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: ;
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado :

Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del !
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limplo y el vehiculo este i
cubierto en la parte superior. _ ‘ , l

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificaciog.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS!

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:.
No aplica

No aplica

'CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

T ———

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El hien debera presentarse en bolsas de polietilen J
limpias y con orificios para la respiracion de|
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, '
libres de cualquier tipo de fauna nociva.,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A NDAMIENTO O SERVICIC:

! ; N
LAB / . AUIQRIZO
Lic. Georgina Santiago Arellanes | Dra. Mar(a-dgf Bedy arcafio | Dra. Ma. Cristita.4énon Martinez
NOMBRE Y FIRMA _NBMBRE Y FIRVA ¥\ NoMBQE%lRMA

| \ |

\

o

P ]
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 i
FICHA TECNICA Partida 2
N® 42

(UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS o

CODIGO CAMBS: 2211000146 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 b

= ——

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENT?DDSERVICIOi
VERDURAS

Coliflor: Caracteristicas: Tamafic mediano ya que es la mas tierna, color muy blanco, consistencia compacta
¢ cerrada, sin manchas, sin reslduoa de tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

; |
| fauna nociva. |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del '
alimento, color, textura, que esté libre de dafios, |
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

Verificar que el transporte este limpio y el vehlculo este
cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

B

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: -

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Noaplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN ' CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana _

El bien deberd presentarse en bolsas de polietieno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |!
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

}
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

f ORIZO :

¥4 b l

' 1

Lic. G a Santiago Arellanes Dra. Ma. Criskpa, Jenon Martinez ||
-

NOMBRE Y FIRMA

]
¥ \W'NO@RE FIRMA
]
- \
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CIUBAD DE MEXICO'
Anexo 2
Partida 2 '

: N®13
FICHATECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE QERV_ICIDS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000436

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Champifiones.-Caracteristicas: Hongos de tamafio mediano, color: blanco, firme, textura lisa, brillante v
limpia, sin presentar manchas pardas y sin residuos de tierra.

————

NORMAS DE REFERENCIA-APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de t
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de as:anencua lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del .
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en |a parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del drea

De acuerdo 4 la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DlAS
No aplica No aplica _
CADUCIDAD DEL BIEN: | CDNDECIDNES-DE ALMACENAM!ENT 0. f
1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietile J
= u‘é limpias y con orificios para la ‘respiracic.‘.nn d 4
‘ -| producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, s
1 \ 'libres de cualquier tipo de fauna no:_:iva. ; N
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN; RENDAMIENTO O SERVICIO;

" | L |

(@]
-z
N
o

Lic.

a Santiago Arellanes | Dra. MafiadstRod m# Carcafio | Dra. Ma. Cri 'in .
|- NOMBRE Y FIRMA %orw‘sﬁe Y FIRMA v \Q’ NDMB'RE\Y FIRMA

Q . .;
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B o Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA
N° 14
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO SRS

AREA SOLIGITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000120 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

‘espinas, consistencla dura, sin hendiduras y sin manchas cafés,

DESCRIPCION TEGCNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Chayote: Carac:trl'sticas;'Tamano mediano, color: verde claro, firmeza, texiura liso tierno vy brillante, sin

libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1 2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementaos.

k |
| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

cubierto en la parte superior.

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté liore de dafios,

alleraciones, defectos sin humedad excesiva y fauna
nociva. :

En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar que el fransporte este limpio y &l vehiculo este

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: 5 TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién J
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ! :

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

fTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMlENTO O SERVICIO; ]

p——————

N\

[/ SUPERV] AINFORIZO :
Lic. G 7 Santiago Arellanes | Dra. Maria del Ro afio | Dra. Ma. Cristina ¥£nan Martinez
?- ; ‘ - i
NOMBRE Y FIRMA Nwaﬁéféf;%m v ‘ﬁs{} NOMERE VFIRMA

\
\I




CIUDAD DE MEXICO .
Anexo 2
o Partida 2
FICHA TECNICA
N® 15

TUNIDAC DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

L
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000124 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

| DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS ‘

i
Chicharo: Caracteristicas: Sin vaina, de color verde brillante, textura firme, sin germinar y sin manchas, : ]
Libre de picaduras de insectos. {

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

e ——————

Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva. . 8

o

'| Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este I
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOL]C’ITADDS:'

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
1 Semana

El bien deberé presentarse en bolsas de polietilel
limpias y coh crificios para la respiracion d
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIE%ARRENDAMIENTO O SERVICIO: . !

LY
ANQRIZO

e < B

_Dra. Ma. Cristika Zgnén Martinez
£ L E
NOMBRE Y FIRMA /KSMBRE Y FIRMA ¥ \lli’ NOM@EH\FIRMA
[N o . ) |i
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 "5
Partida 2
FICHA TECNICA

A

N° 16
"UNIDAD DE GOBIERNO SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS ' |
CODIGO CAMBS: 2211000126

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESGRIPClON TEGNICA DEL BIEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Chile poblano: Caracteristicas. Tamafio grande, color verde, firme, textura lisa, brilante y limr.ﬂa sin

presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendiduras sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas,
fibre de picadura de lnsectos

| NORMAS DE BEFERENCIAAPLICABLES‘; ' [

b ;
NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

5

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Formae Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de darfos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal cen uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIC DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |las necesidades. del area

De acuerdo a la requisicion

EXSTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Neaplica No aplica ‘

N |
CADUCIDAD DEL BIEN CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. |
18emana

El bien deber& presentarse en bolsas de palietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

. 1 ™ !
// ELABDRS SUPERV ANMFORIZO i
Lic: na Sanhago Arellanas Dra. Maria del Ro / i (s uu_ Dra Ma. Cristiha Aén Martinez
-

' NDMBRE Y FIRMA NOM'{RW WWND_M_BRE %’IRMA

|
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Anexo 2, |
Partida 2

N® 17

FICHA TECNICA

e ————

|UNIGAD DE GOBERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO s

“AR"EA‘SE:LTcTTA'hTr?b‘ITiE“cTﬁﬁ GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
| CODIGO CAVEBS: 2211000126

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2277

' DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIGIO: ]
VERDURAS

Chile serrano: Caracteristicas. de tamafio mediano, color verde, firme, textura lisa, brill
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hend]

ante y limpios, sir |
duras, sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM~251-S§A1—2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précﬁu:a’s‘ de |t
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplenientos. "

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia; lo solicitado '
Manchas Comprobar |a limpieza y caracteristicas de| i '
alimento, color, textura, que este libre de darios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva ¥ sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio v el vehiculo este
cubierta en la parte Superior.

Verificar las condiciones de limpieza Y presentacion del " ‘ i
personal con uniforme de la empresa e identificacion, I[

| CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo g |as hecesidades del dreq

TOTAL DE BIENES SOLIGITADGS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: ST EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS; e
No aplica No aplica ;

‘CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

i
El bien debers presentarse en holsas de polietieno |
limpias y con orificios para | respiracion d[¥
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes
libres de cualquier tipo de fauna nociva, \

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
S

Lic, fia Santiago Arellanes

nén Martinez I
IRMA

NOMBRE Y FIRMA
i

-

_e2
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2

Partida 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS Bl
\ CODIGO, CAMBS: 2211000176

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
\Lﬁscmpmom TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Ejote: Caracteristicas. Vaina de tamafio regu
insectos. 1

lar, consistencia crujiente, sin manchas y libre de picadura de

[ NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: . =

i : ‘ |
NOM-251-S5A1-2009 Esta nofma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de |!
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos. i

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En tactores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, . textura, qué esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna,

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo estg
cubiertd et |a parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo.a |as necesidades del area

De acuerdo & la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del |
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

TRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

’ £ p N |
L/ ELABOR&X SUP, AURSRIZO
Lic. & Santiago Arellanes | Dra, Marfa defRo mAZarcafio | Dra. Ma. Cristi nén Martinez |

NOMBRE Y FIRMA OMBRAS FIRMA v \i‘ik.ﬂ _NOWMBRE v KRMA

\ \\}(
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Anexo 2
Partida 2 :

FICHA TECNICA N° 19

CDMX

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

‘CODIGO CAMBS: 2211000310 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:
VERDURAS

Elote: Caracterfsticas: Mazorca tierna de malz, los granos deben ser grandes y al picarlos deben sentirse
suaves y soltar liquido lechoso, libre de picaduras de insectos, con un peso aproximado de .500 Kg.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: .

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FPOR -
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

« 4
Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en k& parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necesidades del area De acuerdo a la raqmsnmén
EXISTENCIAS MINIMAS P.ARA 90 DIAS:! EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

| CADUCIDAD DEL BIEN: CDNDICIDNES DE ALMACENAMIENTC)
1 Sermana

limpias y cop orificios para la respiracion |
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes;
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

E| bien debera presentarse en bolsas de polietilgno ||

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WENDAMIENTO_ O SERVICIO:

SUP 4 ALNORIZO
Dra. M cib L arcafio 4 Dra. Ma. Cristina'@endn Martinez :
7 e :
NOMBRE Y FIRMA _AoNEHE Y FIRVA v W NowmeRE N FIRMA

—_——

4

4
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Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA N° 20

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO ' T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000180 '

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO 0O SERVICIO:
VERDURAS

Epazote: Caracteristicas: Hojas frescas de color verde brillante,
tierra y libres de picaduras de insectos.

aromatico, sin manchas, sin residuos de
t

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: B

NOM-251-8SA1-2008 Esta norma. oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. '

PRUEBAS DE CALIDAD QUE-SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
_Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magtilladuras, Materia extraria, En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del :
alimento, color, textura, que esté libre de dafios, |

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin !
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
‘cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

i
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: =i
De acuerdo a las necesidades del grsa De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ' No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: '

El blen debera presentarse en bolsas de polietieno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. f
1 Semana (

i
/ZBTRAB PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ABRENDAMIENTO O SERVICIO:

/ NS
sSupP A DRl;O i
ii
gira Santiago Arellanes Dra. Maria d > i/ Cércafio | ,Dra. Ma. Crist! nén Martinez |
. — / ﬂ/ £
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA -
N® 21

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE _SALUDKPE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA s::)th:l ITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000186

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Espinacas: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, firmes Yy tersas, sus tallos verdes,
finos crujientes y con ralz limpia, libres de picaduras de insectos y sin residuos da tierra, . ;

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

= e

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

e |

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este *
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

. @ |Elbien debera presentaise en bolsas de polietilenc |
¢ limpias y con orificios para la respiracion d
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

libres de cualquier tipc de fauna nor.:wa ‘

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ﬂ" : ¢ ]

T

Lic. Gemrgna Santiago Arellanes | Dra. Mafia Chrcafio | .Dra. Ma.-Cristipa

NOMBRE Y FIRMA V/ﬁéTﬂBRE*Y FIRMA _ %‘,Vf\ Ngﬁj@REWFlRMA |
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 |
Partikda 2
s
FICHA TECNICA
N° 22
[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000418

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 =1

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Jitomate guajillo: Caracteristicas, fruto color rojo intenso, céscara brillante y tersa textura firme, libres de
plagas y de picaduras de insectos.

}
'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: i

NOM-251-SSA{-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben ohservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | Enfactores de apariencia: 10 solicitado
' Manchas, Gomprobar la limpieza y caracteristicas del .

alimento, color, texturs, que esté libre de dafios,
.alteracionas defectos sin humedad exceslva 'y sin
fauna nociva.

\'._{er'ifica: que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

|
, 'Venf icar las condiciones de limpieza y presentacion del P
personal con uniforme de la empresa e identificacion,

‘ CALENDARIO DE SUMINISTRO:

‘ TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: +
De acuerdo a las necesidades del drea

. De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: |
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba lwnpuas y resistentes,
libres de cualqmer tipo de fauna nociva.

/loTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,ﬁ?RENDAMIENTO O SERVICIO:
| ;

A RIZO

‘ . ina . Dra. Ma. Cristi nén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NGMEEEA FIRMA ‘N0 NGNBRE YEIRVA
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA N"23 :
|UNIDAD GE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXIGO |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
'CODIGO CAMBS: 2211000290 '

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN; ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS ; i
Lechuga romana: Caracteristicas: Aspecto fresco, pesade, hojas redondas frescas de color verde claro, |

consistencia crujiente y compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas v de p|cadura de Insectos, sin |
residuos de tierra, y con peso aproximado de .500 kg.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de:
higiene que deben ohservarse en el proceso de ahmﬁntos bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Maguliaduras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del

alimento, color, textura, gue esté lbre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin ' . |
fauna nociva. ) l

e T E——————

Verificar que el transporte este limpio vy el vehiculo este ‘ i
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

: ¢
TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: - : {
De acuerdo a las necesidades del rea

De acuerdo a la requisicién

|EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:,
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien deberd presentarse en bolsas de pailetileno
limpias y con orificios para la respiracién ZQ

producto, las cajas de estiba limpias y resistent
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR?ENDAMIENTO O SERVICIO: " !

Lic.G Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA NMRE Y FIRMA v ;ﬁ” NOMBRE X FIRMA

1
i
o 1
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
] Partida 2
FICHA TECNICA
N° 24

[UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO e

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
CODIGO CAMBS: 2211000290

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

- ' |
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: i
VERDURAS

Lechuga orejona: Caracieristicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y nervio central muy ancho

de color verde: claro, y aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sin manchas,
libres de plagas y picaduras de insectos, sin residuos de tierra, y pesando aproximadamente .500kg,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta rorma oficial mexicana establece los reguisitos minimos de buenas practicas de !
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: - RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBAC

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios®

alteraciones, 'defectos sin humedad excesiva y sin l
| fauna nociva. .

¥

Verificar que el transpofte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacién.

CALENDARIO DE SUMINISTRO;

|
TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: }
De acuerdo a las necesidades del area !

De acuerdo a la requisicion

‘EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

1
'}OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

I

Vi) 5. i
SURPERYIEO AWTORIZO

=

i ——

= | |
Lic. Georgina Santiago Arellanes | Dra. Marfa del ciﬂ' , cafio | Dra. Ma. Crist

enon Martinez !

NOMBRE Y FIRMA “OveREAmA ¥ \§O NONBRE WFIRMA

J N




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2 y
Partida 2 ;
FICHA TECNICA N° 25 '
[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS : [

CODIGO CAMBS: 2211000032 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 ' i

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Nopales: Caracteristicas: tamafio: mediano, de consistencia tierna de color verde uniforme, textura firme lisa
y brillante, sin espinas, sin hendiduras y sin manchas ni picadura de insectos.

: y !
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de |'
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas ¢ suplementos. -

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de c’aparlencla lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
slteraciones, defectos sin humedad exceslva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del ' |
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

}
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: {
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo g la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE-ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien debera presentarse en holsas de pij'lietiler%

limpias y con orificios para la resplracién d
« & producto, las cajas de estiba limplas y resistentes
{libres de cualquier tipo de fauna nociva.

L] ;
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR DAMIENTO 0 SERVICIO:

1 Dra. Mari{a gh

J : ~, :
NOMBRE Y FIRMA . NQMgREVFIRMA l@ K NOﬁBRE}FlRMA




CDMX

CIUDAD DE MEXICO

- ' Anexo 2
LI Partida 2 ‘
FICHA TECNICA Ne 28

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO - X

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
| CODIGO CAMBS: 2211000354

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Papa amarilla: Caracterfsticas, frescura, firmeza, color amarillo claro, tamafio mediano, libre de magulladuras
de/grietas, sin residuos de tierra o alteraciones.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del ' ;
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin :

fauna nociva.

Verlficar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior. !

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: "

| TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a, las necesidades del area i)

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA QD DIAS!

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.
1Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?JTRENDAMIENTO O SERVICIO:

( / SUPERYISO \ _.
Lic. a Santiago Arellanes | Dra. Marfa delRo arcafic | Drg, Ma. Cristiha-4 i
g o hE J =
NOMBRE Y FIRMA RomARelyHRA v\ NOMBRE YFIRMA

/ oI
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

. Anexo 2
| Pal'tida 2

FICHA TECNICA L

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000514 [ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS
lelento morrén verde: Chile de forma redondeada de color verde obsturo, carneso, dura de piel brillante y

lisa, sin presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras y sin perforaciones, libre de picaduras de
insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: : i

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préc’clcas de |l -
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. )

|

|

PRUEBAS DE CALIDAD QUE-SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el fransporte este limpio y el vehiculo este . !
cubierto en la parte superior. : : 1

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificagion,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo'a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion ‘ \
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS- i
No aplica No aplica . ‘

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. -
1 Semana

El bien debera presentarse en balsas de polietile
limpias y con orificios para la respiracion %
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes\|
libres de cualquier tipo de fauna nociva. ‘lv

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: il |

é By
SUPE AULORIZO

Dra, Mari a Carcafio Dra. Ma. Crist. a Yenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA N&ﬁﬁRE YFIRMA v Noméﬁt_\\ﬂam

}




~ CDMX

CIUDAD OE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA
N® 28
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO -

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS ¢

| CODIGO CAMBS: 2211000514

TNORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: -

|alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: r
VERDURAS '~ ¢ :
Pimiento morrdn rojo: Caracteristicas: forma redondeada de color rojo brillante, textura lisa y carnosa, sin

presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras, sin arrugadas o perforadas libre de picaduras de
insectos.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

———_

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia; lo solicitado

fauna nociva.

Verificar que &l transporte este limpio y el vehlculo este
cublerto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

_ . TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:

_ EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietieno
€ limpias y con orificios para la respiracion del

-| producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,

iibres de cualquier tipo de fauna nociva. |

ﬂDTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ??RENDAMI.ENTO O SERVICIO:

N ‘
ANTORIZO

Lic.

ina Santiago Arellanes | Dra. Maria def/R arcafio 1D'rav Ma. Crist enon Martinez

| NOMBRE Y FIRMA ‘N/;aﬂBRE Y FIRM v V NO@E‘RE\FIRMA-

'
‘R Y
1‘\ \\
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2
FICHA TECNICA

N® 29

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000032 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: -
VERDURAS

Pepino: Caracteristicas: Fruto de tamafio mediano, color: verde obscuro textura tersa, lisa y brillante,
consistencia dura y sin manchas cafés, libre de prcaqk‘aras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta nerma oficlal mexicana establece Ios requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS F’OF‘.
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
glteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este L
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOL!CITADOE
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdoa la requnsu:ld:n

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

v
NOMBRE Y FIRMA Nﬁﬁﬂe Y FIRMA \ WNQM&RE\( FIRMA
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CILUDAD DE MEXICO

Anexo 2 )
Partida 2 .
FICHA TECNICA
N° 30
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS ji
-| CODIGO CAMBS: 2211000032

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 i

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: B
VERDURAS

Perelil: Caracteristicas: Hojas frescas, de color verde briliante, su tallo crujiente, aromatico, sin residuos de
tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES: ' ]

NOM- 251«SSA1 -2009 Esta horma cf‘ cial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que. deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR i
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA: i
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin |
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este g
¢ubiertoen la parte superior. "
Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniferme de la empresa e identificacian.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: 5
De acuardo a las necesidades del drea

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.- ‘
11 8emana

El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno ||
limpias y con orificios para la respiracién del|!
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes, |
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS F’RESCRIPCIONES APLICABLES AL EHE["}I ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

|
A T RIZO

g anﬁago Arellanes

Rpcip | -:;: Carcafio | Drg;Ma. Cristina ¥enon Martinez
NOMBRE Y FIRMA Noﬁérl.a/v Y FIRMA v Wﬁ NOMBRE ‘>\FIRMA
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CIUDAD DE MEXICO

‘Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA
N® 31

UNIDAD DE GOBIERNO. SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE'MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 22110005186 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Poro: Tubérculo de bulbo alargado color blanco formado por mdiltiples capas tiernas, con tallos verdes, textura
firme, libre de dafios, alteraciones y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

| w — |
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas. practicas de 5/
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMCS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: ‘ ;
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del ' ' 1
glimento, color, textura, que esté libre de dafios, - i

alteraciones, defectos sin humedad excesiva- y &in ]
fauna nociva.

4 ;
Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal con uniforme de la empresa e idenfificacién.

‘CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: ' |
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion |

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONEgS DE ALMACENAMIENTO,
1 Sermana

El bien deberd presentarse en bolsas de polietilen

limpias y con orificios para la respiracion d&
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

o

4

_ELABORG__ _ SUPERVISD) [ AYTORIZO

Lic. Ge a Santiago Arellanas | Dra. Marfa del g)‘/; ' arcafio | Dra. Ma. Cristi nén Martinez \
e : 5 !
NOMBRE Y FIRMA" ‘ AT B NOP@‘RE\ FIRMA ‘
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CIUDAD DE MEXICQ .
Anexo 2 : '
) Partida 2
FICHA TECNICA
; N° 32

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS T
| CODIGO CAMES: 2211000386

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 ‘:

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Rabano: Tubérculo de color rojo uniforme de tallo frescos, textura firme, libre de dafios, alteraciones y sin
manchas cafés. Tamafo mediano, libre de perforaciones y de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

] !

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establecé los requisitos minimos de buenas practicas de :
‘hlgien{a que deben observarse en el proceso de alimentds, Bebidas o suplementos,

L

prr =g

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del r i
alimento, color, textura, que esté lbre de dafios, ‘ i
alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin

fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De atuérdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicién J

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica - No aplica .
4

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, |

1 Semana '

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del|:
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, RENDAMIENTO O SERVICIO:
4 A

—_———

Tgina Séntiago Arellanes

NOMERE Y FIRMA
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CIUDAD DE MEXICO

Anexo 2
Partida 2

FICHA TECNICA 34

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS :
CODIGO CAMBS: 2211000414

. 0 |PARTIDAPRESUPUESTAL:2211 il

©

DESCRIPCI@N TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Te manzanilla: Caracteristicas: herb4cea con flores blanca con centro amarillo y tallo verde; aromética, libres
de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso da‘alimentos, bebidas o suplemantos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Detericro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencla lo salicitado !
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del N '
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva y sin
fauna nociva.

Verificar que el transporte este limpic y el vehiculo este
cubierto en la parte superior.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del : |
personal con uniforme de la. empresa e identificacién,

‘ i
CALENDARIO DE SUMINISTRO: : TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:! ;
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIVMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

E! bien debera presentarse en bolsas de polietileng |;
limpigs y con orificios para la respiracion é&
producto, las cajas de estiba limpias y rasmtenta

libres de cualquier tipo de fauna notiva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

, a Carcafto-
. ; 5
NOMBRE Y FIRMA ,wﬁﬁla}-é Y FIRMA. \
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

- Anexo 2 "
» Partida 2
FICHA TECNICA 7

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS; 2211000414

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ; |

Te limén; Caracteristicas: hierba en forma de pasto alargado color verde, aromatico, libres de picaduras de

NORMA‘S DE RE'FERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que dében observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

L1
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.

| RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia
Manchas, Comprobar la limpieza vy caracteristicas del
alimento, " color; textura, que esté libre de dafios,

alteraciones, defectas sin humedad excesiva y sin
fauna nucwa

i V‘arrfit:a‘r que &l transporte este limpio y el vehiculo este
cubierto en la parte superior,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

. | En factores de apariencia: lo solicitado

p—

personal con uniforme de la empresa e identificacion.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De a:_:uerdq a las necesidades del area

{TOTALDE BIENES SOLICITADOS:

il

De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

El bien deberé presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con ‘orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,??REND/\MIENTO O SERVICIO:
4

ina Santiago Arellanes | Dra, Maria d

SUP

g
A RIZO

a Garcano qu. Ayta. Cristi nén Martinez

NOMBRE Y FIRMA ,m/ %ﬁ%’ FIRMA W‘:\ NOMBRE YFIRMA



CIUDAD DE MEXICO Direccion General de Administracion
Direccién de Recursos Materiales

O _
MI o GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
(o)

ANEXO 2

(COSTOS)

Calle Altadena 23 Colonia Népoles, AfcaN%a Benito Juarez C.P. 03810, Ciudad de México
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‘” GOBIERNO DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO
o o CIUDAD DE MEXICO Direccién General de Administracién
Direccién de Recursos Materiales

ANEXO 3

(DIRECCIONES DE HOSPITALES)

S
—-e:ﬁmgc:m 23 Colonia Népoles. Alealdia Benito Juarez C.P. 03810, Ciudad de México
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CIUDAD DE M,l_*.&clco

‘ . 4
FRUTAS Y VERDURAS

1

F| surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES ' ‘ )

Villa_ L - oo d .
San Juan de Aragén A '
Peralvillo ' ]
Moctezuma : -

Iztacalco ) ' _ = B A—
HOSPItales. Materne INTANTIBS: al s b s o b e i 08 i 5 UE b oy Bl oy el
Cuautepec

Inguaran

Hospital dé Especialidades.. . =
Dr. Baltsarno Dominguez :
Hospitales'Generales " i
Dr. Rubén Lefero ; vt =
lztapalapa ' ' : . N e v
Vila o - 1
Balbuena \ ) W 4
| Xoco : - ' g

A ey T s
_-‘I'rﬂiﬁyfj '{:e dy,- s e

MARTES _

Azoapozalco . L i s {
| Coyoacan - ; L A x E \
_ Tacubaya ' e ' : ! 7t k.

Nicolas M. Cedﬂlo Emn ot ‘ : .

Hospitales Generales. o i ... A R e e !
Dr. Gregorio salas
Tlahugg) \L

\‘\ - b
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1er. Dia de cada mes
4

Hospitales Pediatrices

B RIS o

R AT e

Azcapotzalco ) | )

o i

Legaria

Tacubaya . P
'Hospitales Mate rio Infantiles

Magdalena C:onti*eras

Dr. Nicolas m, Cedillo

|Hospitales Geriérales 7 = 77

Dr. Rubén Lefero

Dr. Enrique cabrera

|Ajusco Medio

W

2do. Dia de cada mes

Hospital Mate rno:Pediatrico]
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Xochimilco

Hospitales PediAtrico
Iztapalapa

Coyoacan

Hospitales Materrio Iffantiles, -7 i s
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by e e
AR et

Topilejo

Tlahuac

Clinica Hospital ]

S
i -‘.»'si.'"‘*f

Milpa Alta

Tlahuac

lztapalapa i

Hospitai 'de Espacia
Dr. Belisario Dominguez

Toxicolégico, 7. 1 % TR
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| Toxicolégico Xochimilq{ﬁ? -~
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SECRETARIA DE SALUD,

llcos y Urgancias
Subdireccldn de Operacian Hﬂnlt‘ghﬂi- )

Direc<lén General de Servicios Méd

"Altadena N* 23, 5° Pise, Lol N{ -

3 n.,‘C:P.- m'ﬂ?
Del Bandlo Judrez, Tal, 5 1321200 Ext'134)




RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES

il b T -
Hospitales Pediatricos | Direccion | Jefee o Responsables del Serwcio de

3 . Dictologia
| T T TRV, Azcapotzaica ne 731, Col. |

Azcapotzalco Azcapotzalco C.P. 02000, \ - C. Arturo Lara Mariinez

Delegacién Azcapotzalco

| Moctezuma n® 18, Esq. Miguel i . fr
Coyoacan | ‘Angel de Quevedo, Col. Del Nut. Alicia Ramirez Cerda
, Carmen, C.P. 04100, delegacion : v
Coyoacan

Av.. Coyuya y Terraplen de Rio

Iztacalco Frio S/N Col. La Cruz Del Dtta. Leticla Lopez Lopez
] lztacalco, C.P. 08310 :

Tolnahuac n° 14 Col. San Simén

" Peralvilla ‘Del. Cuauhtemoc C.P. 069‘20 Nut. Maricela C-:-qrc_i-a Gonzélez

: AV 506 smente 517 y 821 Col | L MDD

San Juan de Aragén San Juan de Aragén Primera Dtta. Mayra Beatriz Ledn Fuentes
. Seccion Del, C—;1,::-3t=s:;.zr.>Q A. Madero k

C.P. 06979

-
b

Arq. Carlos Lazo Esqg. Gaviotas n®

Tacubaya 25 Col. Tacubaya Del. Miguel - Nut. Antonio Avalos Ozuna
Hidalgo C.P. 11870. : ’ !

Calzada Ermita {ztgpalapa n® 780

Iztapalapa | Col. Granjas de San Antonio Del.| +  Nut AnaMarfa Servin Rodas -
T |ztapalapa C.P. 09070 wie < o ¥
o Calzada Legarla n°® 371 Col o . :
Legarfa ‘México Nuevo Del. Migusl - Nut. Tania Meléndez Balderas
; Hidalgo c.p. 11260 : i 7 g g : :
. ; Oriente 458 n* 183 col| , * o 4
Moctezuma | Moctezuma 2a, Seccién Del. Nut. Carolina Contreras Camacho
'_ ‘ Venustiano Carranza C.P. 16530 ‘ ‘
. Ay. Cantera .e Hidalgo Col. h S 3 e .
Villa Estanzuela Del. Gustavo A.| Martha Lépez Cisneros |
.| Madero C.P. 07050 ” A “ /
. : \ a W \-" ‘ i
u ;G
« 8 - : &
4 % . , y - &EE‘-RE, ARIA

Altadgna N 23, 5* Plsp; Col. Napoles
i B , e, Bnn:m.!uam' Tel, }3212

. i . i, ’ Dlreeclﬁn Gomm da Saervicios M&Jdnm‘
9 2 . F o . . Subdiraccin de UNT]M




RELACION DE DIRECCIONES DE UNIDADES MEDICAS

CDMX

CIUDAD DE MEXICO

Toxicoldgicos, Centro y
Reclusorios

Direccidon

Jefes o Responsables del |
Servicio de Dietologia

Clinica de especialidades
Toxicologicas
Venustiano Carranza

Ernesto P. Uruchurtu s/n, esq.
Prolongacion Rio de
Churubusco. Col. Lopez Mateos.
Del. Venustiano Carranza

Nut Isabel Cristina Hernandez

Toxicolégico Xochimilco

Prolongacion Division del Norte,
esq. Avenida México. Col. San
Marcos Xochimilco. Del,
Xochimilco

Nut Carlos Beobadilla Zamudio

Centro regulador de urgencias

Aeronautica Militar.
Venustiano Carranza.

Estand de tiro, esqg. Sur 103. Col.
Del.

Lic. Noé Euridi Santiago Chica

Reclusorio Preventivo Varonil
Norte

Jaime Nuno n® 10. Col.
Cuautepec Barrio Bajo, C.P.
07210, Del. Gustavo A. Madero

C. Victor Manuel Campos
Tavares

Reclusorio Preventive Varonil
Sur

Martinez de Castroy Pifia y
Palacios s/n. Col. San Mateo
Xalpa. C.P. 16800. Del.
Xochimilco.

Reclusorio Preventivo Varonil
Oriente

Reforma n® 100. Col. San
Lorenzo Tezonco. C.P. 09510.
Del. Iztapalapa.

Lic. Christopher Ivan Hernandez
Mondragén

Centro de Readaptacion Social
Masculino Penitenciaria de
Santa Martha

Calzada Ermita Iztapalapa s/n.
Col. Santa Martha Acatitla. C.P.
09510. Del. |ztapalapa.

Lic. Jacobo Mufioz Reyes

Centro de Readaptacion Social
Varonil Santa Martha

Calle Morelos s/n. Col. Paraje
Zacatepec. C.P. 09560. Del.
|ztapalapa.

Lic. Carlos Edgar Tirado Padilla

Centro Femenil de
Readaptacion Social Santa
Martha

Calzada Ermita |ztapalapa n®

C.P. 09560. Del. Iztapalapa.

4037. Col. Santa Martha Acatitla.

C. Claudia Galvan Valencia

Centro de Sanciones
Administrativas “Torito”

Lago Gascazonica y Aquiles
Serdan. Col. Huichapan. C.P.
11290. Del. Miguel Hidalgo.

C. Marco Antonio Lopez
Hernandez

Comunidad de Desarrollo para
Adolescentes Mujeres

Periférico sur n°4866. Col.
Guadalupita. C.P. 14308. Del.
Tlalpan.

Lic. Luis Manuel Arjona Pérez

Comunidad de Desarrollo
Integral para Adolescentes

Obrera Mundial y Calle Petén
s/n. Col. Narvarte. C.C. 03020.
Del, Benito Juarez.

Lic. Fefniando Rodriguez Aria%

e
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SECRE

Direccidn Genoral de Servicios Mé

FARIA DE SALUD

icos y Urgencias

Subdireccion de Operdclon Hospitalaria

Altadena N* 23

5" Pito, Col Mapoles, C.P. 03810

Del Bamta Jufrez, Tel 51321200 Ext 1341

di.gab.mx
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Cana
Ciruela

- Chabacano -
‘Durazno 1

Fresa

Guayaba
Jicama

Limén -
Mandarina
Mango

Manzana Golden
Meldn
Naranja’

Papaya

Fera’

Fira

Rlatano dominico
Pilatano Tabasco
Sandia

Tejocote

Toronja

Tuna

Uva

Producto

CDM

CALENDARIO DE FRUTAS

0,‘:‘(}

b

Octubre a Dfé:iembm
Mayo a Septiembre

Junio a Agosto
Abril a Agosto
Enero-a mayo
Todo el afio
Todo al afio

. Todo el afio

Qctubre a arzo . K

Marzo a Junio .
Todo el afio

Todo el afic
Todo el afio

Todo el afio

Todo el afig

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio

Todo el afio
Cctubre a Enero
Todo el afio

Julio a Septiembre
Junio a Diciembre

Not : En el caso de las frutas fuera de tempoﬂada podran presentar ficha técnica del product
' 'miso de‘entregar con las caracteristicas solicitadas en la ficha técnlca
]

CIUDAD DE MEXICO

Temporalidad

—

Dirgecid e ;
X Subdirecclén de Oper elén F

Altadena N* 23,5 Pisa Col. Nlpolu
Del Baniw Sudrez, Tel. 513112(
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$ECRETAR|A DE SALUD DE LA CIUDAD

Gobierno de la Ciudad de México
Presupuesto de Egresos 2019

SECRETARIA DE SALUD v

DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS

OFICIO DE OTORGAMIENTO DE SUFICIENCIA PRESUPUESTAL

LIC, EDUARDO E. CASTILLO ARROYO
DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES
PRESENTE

De acuerdo al Techo Presupuestal de preinversion amgnado con DfICIO SAF/SEYSOGS}ZMB se otorga Ia sngulente

suficiencia Presupuestal:

UDPSO/ 0022 /2019

26 de diciembre de 2018

SOLICITUD:
F SOUCITANTE' AT R S oy «,';,’-lu'-h,!_l'_‘f”'. c PT
DIRECTOR DE RECURSOS : . : ;
IMATERIALES Productos alimenticios y bebidas para personas
Oficio:
= 2211 $34,054,803.00
DRIM/SA/5709/18 Suficiencia presupuestal para ALIMENTOS (Abarrotes, frutas y ‘
Fecha: verduras, lacteds, carnes, embutidos, pan, tortillas, colaciones)
13 de diciembre de 2018 ‘
SUFICIENCIA OTORGADA: h
£ :  CLAVE PRESUPUESTAL L 5, ST gt ¥ IS
CONCEPTO! N AREA FUNCIONAL © | FONDO | = POSPRE " IMPORTE .+ .
2323220002 111190 22111100 . 24,831,245.00
Suficiencia presupuestal para ALMENTOS (Abarrotes, frutas'y R 233200002 150190 22111100 - 6,502,541.00
verduras, lacleds, carnes, embutidos, pan, tortillas, colaciones) |- 5 ) ; :
i f )
2323220002 25F19C{ 22111100 752,925.00
; 232397U004 1 111190 22111100 1 36&%2&: :
L : TOTAL 34,054,803.00 J

OBSERVACIONES:

Al enviar el contrato correspondiente a este servicio y/o adquisicion, debera anexar copia de esta suficiencia,

1L

b
ELABORO :

UC. HEGTOR ENRIQUE GUTIERREZ PEREZ
J.U.D. DF PRESUPUESTO

KiaVin "% oalt

AUTORIZO

g i ! cmafd 5
7 S 4 . “"'"L‘-‘-Ll‘,"u A(,J'

CP. EJDOSIO SANTAMARIA MANUEL
© - DIRECTOR DE RECURSOS FINANCIEROS
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