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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

CONTRATO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), QUE
CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNO DEL DISTRITO FEDERAL, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE
SALUD, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL G.D.F.”, REPRESENTADA EN ESTE ACTO
POR EL LICENCIADO MANUEL FERNANDO LORIA DE REGIL, EN SU CARACTER DE DIRECTOR GENERAL DE
ADMINISTRACION Y POR LA OTRA LA EMPRESA ESCORE ALIMENTOS, SOCIEDAD ANONIMA DE CAPITAL
VARIABLE, A TRAVES DE SU APODERADO GENERAL, EL CIUDADANO GABINO JIMENEZ GRANADOS, A
QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA "EL PROVEEDOR", DE CONFORMIDAD CON LAS
SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

KAGGIOYPIrgr

DECLARACIONES:
DECLARA “EL G.D.F.", POR CONDUCTO DE SU REPRESENTANTE LEGAL QUE:

ES UNA DEPENDENCIA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA CENTRALIZADA DEL DISTRITO
FEDERAL, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 15 FRACCION VII, 16
FRACCION IV, 17 Y 29 DE LA LEY ORGANICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL DISTRITO
FEDERAL; 5°, FRACCION IV Y ARTICULO 7 FRACCION VII, DEL REGLAMENTO INTERIOR DE LA
ADMINISTRACION PUBLICA DEL DISTRITO FEDERAL Y 24 DE LA LEY DE SALUD DEL DISTRITO
FEDERAL, QUE DENTRO DE SUS ATRIBUCIONES, TIENE LAS DE ORGANIZAR, OPERAR Y
SUPERVISAR LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS DE SALUBRIDAD GENERAL.

SU REPRESENTANTE FUE DESIGNADO DIRECTOR GENERAL DE ADMINISTRACION EN LA
SECRETARIA DE SALUD, POR EL OFICIAL MAYOR DEL DISTRITO FEDERAL.

TIENE ATRIBUCIONES PARA SUSCRIBIR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO DE
ADQUISICION, EN TERMINOS DE LO DISPUESTO EN EL PUNTO PRIMERO DEL "ACUERDO POR EL
QUE SE DELEGA EN LOS DIRECTORES GENERALES DE LA SECRETARIA DE SALUD DEL
DISTRITO FEDERAL Y EN EL TITULAR DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION EN
DICHA DEPENDENCIA, LAS FACULTADES QUE SE INDICAN®, PUBLICADO EN LA GACETA OFICIAL
DEL DISTRITO FEDERAL EL DIA 18 DE AGOSTO DE 2006.

SU REPRESENTADO SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE
CONTRIBUYENTES BAJO EL NUMERO GDF-971205-4NA.

EL DOMICILIO DE SU REPRESENTADO PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, SE UBICA EN EL INMUEBLE MARCADO CON EL NUMERO 23 DE LA CALLE DE
ALTADENA, NOVENO PISO, COLONIA NAPOLES, DELEGACION BENITO JUAREZ, CODIGO
POSTAL 03810, MEXICO, DISTRITO FEDERAL.

ENTRE LAS UNIDADES ADMINISTRATIVAS QUE SE ADSCRIBEN A LA SECRETARIA DE SALUD SE
ENCUENTRA LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, EN COORDINACION
CON LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION A TRAVES DE LA RED HOSPITALARIA SERAN LAS
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CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

CIUDAD BE MEXICO

RESPONSABLES DE CONTROLAR, SUPERVISAR Y EVALUAR EL OBJETO DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO.

LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS REQUIERE PARA CUMPLIR
DEBIDAMENTE CON SUS FINES Y QBJETIVOS, LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES,
FRUTAS Y VERDURA), MISMAS QUE SE ENCUENTRAN DEBIDAMENTE IDENTIFICADAS
CONFORME A LAS REQUISICIONES NUMERO 028/2016, 029/2016, 030/2016 Y 031/2016.

EN TERMINOS DEL ARTICULO 28 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL
CUENTA CON LA SUFICIENCIA PRESUPUESTAL PARA CUMPLIR CON LAS OBLIGACIONES QUE SE
DERIVAN DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, MISMO QUE AFECTA LA PARTIDA
PRESUPUESTAL 2211 “PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y BEBIDAS PARA PERSONAS”, DE
ACUERDO CON EL OFICIO DE AUTORIZACION DE SUFICIENCIA PRESUPUESTAL NUMERO
UDPS0/0001/2016 DE FECHA 28 DE DICIEMBRE DE 2015, EMITIDOS POR LA DIRECCION DE
RECURSOS FINANCIEROS EN LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS
UNIDOS MEXICANOS, 1, 26, 27, INCISO C), 28, 52 Y 54 FRACCION Il BIS, ANTEPENULTIMO Y
PENULTIMO PARRAFOQOS, 63 FRACCION | Y 72 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL Y 30, FRACCION VIl DE SU REGLAMENTO, 46 DE LA LEY DE PRESUPUESTO Y GASTO
EFICIENTE DEL DISTRITO FEDERAL Y PREVIO REQUISITOS SENALADOS POR LOS PRECEPTOS
INVOCADOS, SE REALIZO EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA SEGUN OFICIO
NUMERO AD/DRM/SA/JUDCD/0157/2015 DE FECHA 30 DE DICIEMBRE DE 2015, SIGNADO POR EL
LICENCIADO ADRIAN MERCADO ZEPEDA, DIRECTOR DE RECURSOS MATERIALES EN LA SECRETARIA
DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL, PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS
Y VERDURA), EN VIRTUD DE QUE, OFRECE LAS MEJORES CONDICIONES TECNICAS,
ECONOMICAS Y DE PRESUPUESTO, QUE PERMITE EVITAR COSTOS ADICIONALES A “EL G.D.F.”.

POR LO QUE, EL H. SUBCOMITE DE ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS Y PRESTACION DE
SERVICIOS DE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL, INTEGRADO Y
FUNCIONANDO EN TERMINOS DEL ARTICULO 20 Y 21 FRACCION VI DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN SU QUINTA SESION EXTRAORDINARIA
CELEBRADA EL 30 DE DICIEMBRE DE 2015, CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA
CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS MEXICANOS, 1, 26, 27, INCISO C), 28, 52 Y 54
FRACCION |l BIS, ANTEPENULTIMO Y PENULTIMO PARRAFO, 63 FRACCION | DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SEGUN EL CASO NUMERO 09/2016, AUTORIZO
POR UNANIMIDAD LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA),
OBJETO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, A TRAVES DEL PROCEDIMIENTO DE
ADJUDICACION DIRECTA POR CASO DE EXCEPCION A LA REGLA DE LICITAR PUBLICAMENTE,
PREVIO CUMPLIMIENTO DE LOS REQUISITOS SENALADOS POR LOS PRECEPTOS INVOCADOS, A
EMPRESA ESCORE ALIMENTOS, S.A. DE C.V.,, POR SER QUIEN PRESENTA LAS MEJORES
CONDICIONES PARA ESTE EFECTO Y CUENTA CON LA CAPACIDAD DE RESPUESTA INMEDIATA.

EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 51 DE LA LEY DE PRESUPUESTO Y GASTO EFICIENTE DEL
DISTRITO FEDERAL, DISPONE QUE LAS DEPENDENCIAS, ORGANOS DESCONCENTRADOS,
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

DELEGACIONES Y ENTIDADES EN NINGUN CASO CONTRATARAN OBRA PUBLICA,
ADQUISICIONES, ARRENDAMIENTOS O SERVICIOS, NI OTORGARAN LAS FIGURAS A QUE SE
REFIERE LA LEY DEL REGIMEN PATRIMONIAL Y DEL SERVICIO PUBLICO, CON PERSONAS
FISICAS O MORALES QUE NO SE ENCUENTREN AL CORRIENTE EN EL CUMPLIMIENTO DE SUS
OBLIGACIONES FISCALES.

I.- DECLARA “EL PROVEEDOR” A TRAVES DE SU APODERADO GENERAL QUE:

I1.- ES UNA SOCIEDAD LEGALMENTE CONSTITUIDA, COMO SE ACREDITA CON LA ESCRITURA
PUBLICA NUMERQ 102,320 DE FECHA 22 DE AGOSTO DE 2007, PASADA ANTE LA FE DEL
NOTARIO PUBLICO NUMERO DIECISIETE DEL DISTRITO FEDERAL, LICENCIADO FERNANDO
CATANO MURO SANDOVAL, INSCRITA EN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PROPIEDAD Y DEL
COMERCIO DEL DISTRITO FEDERAL CON EL FOLIO MERCANTIL NUMERO 370,967 DE FECHA 27
DE SEPTIEMBRE DE 2007.

I2.- SU APODERADO GENERAL, REPRESENTANTE LEGAL DE LA EMPRESA, SE IDENTIFICA CON
CREDENCIAL PARA VOTAR EXPEDIDA A SU FAVOR POR EL INSTITUTO FEDERAL ELECTORAL
con FoLIo | ACREDITA SU PERSONALIDAD Y FACULTADES PARA SUSCRIBIR EL
PRESENTE INSTRUMENTO EN TERMINOS DE LA ESCRITURA PUBLICA NUMERO 113723 DE
FECHA 10 DE NOVIEMBRE DE 2011, PASADA ANTE LA FE DEL NOTARIO PUBLICO NUMERO
DIECISIETE DEL DISTRITO FEDERAL, LICENCIADO FERNANDO CATANO MURO SALDOVAL
MISMAS QUE BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD MANIFIESTA QUE NO LE HAN SIDO
REVOCADAS, MODIFICADAS O LIMITADAS EN FORMA ALGUNA Y SURTEN PLENOS EFECTOS A LA
FECHA DE CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.

II.3.- CONFORME A LA ESCRITURA PUBLICA, CLAUSULA ESTATUTARIA, DONDE RIGE SU ACTUACION
TIENE POR OBJETO: LA COMPRA, VENTA, ELABORACION, IMPORTACION, EXPORTACION,
CONSIGNACION, DISTRIBUCION, Y EN GENERAL LA COMERCIALIZACION DE TODO TIPO DE
PRODUCTOS ALIMENTICIOS, AS|I COMO SUS DERIVADOS.

Il.4.- TIENE ESTABLECIDO SU DOMICILIO LEGAL Y FISCAL EN EL INMUEBLE UBICADO EN: CALLE
IGNACIO ALDAMA NUMERO 34-B, COLONIA SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACION
IZTACALCO, CODIGO POSTAL 08230, MEXICO DISTRITO FEDERAL.

.5 ES UNA PERSONA MORAL QUE PARA CUMPLIR CON SUS ACTIVIDADES FISCALES SE
ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES DE LA SECRETARIA
DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO BAJO EL NUMERO: EAL-070822-PC8.

1.6.- MANIFIESTA BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE EL, LOS SOCIOS DE SU REPRESENTADA;
LOS MIEMBROS DE LA ADMINISTRACION DE LA MISMA, SUS APODERADOS Y REPRESENTANTES
LEGALES Y EL PERSONAL QUE LABORA AL SERVICIO DE AQUELLA, ASI COMO LOS CONYUGES b
DE TODOS ELLOS NO TIENEN LAZOS DE CONSANGUINIDAD NI DE AFINIDAD HASTA EL CUARTO
GRADO, CON PERSONA ALGUNA QUE LABORE EN LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL DISTRITO
FEDERAL, Y ENTRE CUYAS FUNCIONES SE ENCUENTRA LA DE PARTICIPAR EN ACTIVIDADES
RELATIVAS A LA ADQUISICION DE LOS BIENES QUE SON MATERIA DEL PRESENTE CONTRATO
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

ADMINISTRATIVO. LOS SOCIOS, DIRECTIVOS, ACCIONISTAS, ADMINISTRADORES, COMISARIOS Y
DEMAS PERSONAL DE SUS PROCESOS DE VENTAS, COMERCIALIZACION, RELACIONES
PUBLICAS O SIMILARES, NO TIENE, NO VAN A TENER EN EL SIGUIENTE ANQC O HAN TENIDO EN
EL ULTIMO ANO, RELACION PERSONAL, PROFESIDNAL LABORAL, FAMILIAR © DE NEGOCIOS
CON SERVIDORES PUBLICOS.

ASIMISMO DECLARA, QUE EL, LAS PERSONAS Y FUNCIONARIOS DE SU REPRESENTADA ANTES
MENCIONADOS TAMPOCO TIENEN RELACIONES DE CARACTER COMERCIAL CON EL PERSONAL
DE “EL G.D.F.”, ANTES SENALADO: NI SE ENCUENTRA EN LOS SUPUESTOS QUE ESTABLECEN
LOS ARTICULOS 47, FRACCION XXIll, DE LA LEY FEDERAL DE RESPONSABILIDADES DE LOS
SERVIDORES PUBLICOS Y 39 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, POR
LO QUE NO SE ENCUENTRA INHABILITADO POR LA CONTRALORIA GENERAL DEL DISTRITO
FEDERAL, POR LA SECRETARIA DE LA FUNCION PUBLICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA
FEDERAL, NI POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES DE LOS GOBIERNOS DE LAS ENTIDADES
FEDERATIVAS O MUNICIPIOS, PARA CELEBRAR O AUTORIZAR LA FORMALIZACION DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

POR LO TANTO, ACEPTA EXPRESAMENTE QUE EN CASO DE QUE RESULTE FALSA LA
MANIFESTACION ANTES MENCIONADA, O QUE DURANTE LA VIGENCIA DE ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO SE INCURRA EN TALES SUPUESTOS Y EN CONSECUENCIA SE
CONTRAVENGAN LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, EL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO SERA NULO DE PLENO DERECHO, PREVIA
DETERMINACION DE AUTORIDAD JUDICIAL O ADMINISTRATIVA EN  FUNCIONES

JURISDICCIONALES, DE CONFORMIDAD CON EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 13 DE LA
CITADA LEY.

I.L7- CUENTA CON LA CAPACIDAD LEGAL, TECNICA, EQUIPOS, CONOCIMIENTOS, EXPERIENCIA,
PERSONAL CAPACITADO, HERRAMIENTAS, MAQUINARIA, MATERIALES Y LA INFRAESTRUCTURA
NECESARIA Y SUFICIENTE PARA CUMPLIR CON EL OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, LOS RECURSOS FINANCIEROS, HUMANOS Y MATERIALES, ASI COMO CON LA
ORGANIZACION PARA CELEBRARLO Y LOS PONE A DISPOSICION DE “EL G.D.F.”" EN CUALQUIER
MOMENTO PARA LA VERIFICACION DE LOS MISMOS.

I1.8.- CONOCE EL CONTENIDO Y LOS REQUISITOS QUE SE ESTABLECEN EN:

A) LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EL REGLAMENTO DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, AS| COMO EN LAS DEMAS NORMAS QUE
REGULAN LA EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; Y

HOSPITALES), ASI COMO TODOS LOS DOCUMENTOS RELATIVOS A LA ADJUDICACION
DIRECTA PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), LOS
CUALES FORMAN PARTE INTEGRANTE DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y SE TIENEN POR
REPRODUCIDOS COMO S| SE INSERTASEN A LA LETRA.

B) EL CONTENIDO DEL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COTIZACION v' DIRECCIONES DE “

-sl%\ctsErARIA DE SALUD

\ Direccidn General de Administracidn

ST X \ Direccién de Recursos Matariales
Pagina 4 de 28 Alindenn N* 23, 6° Flse, Cal, Napoles, C P, 03810
Dal. Banilo Judrez, Tal 51321200 Ext 1100

\
/k‘/‘(?.‘:(]/() frar

df ginb mx
salud dl gob.me




¥/ |CDMX

CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

I.9.- EL GRADO DE INTEGRACION NACIONAL DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, ES DEL 50% (CINCUENTA POR CIENTO), DE CONFORMIDAD CON LO
MANIFESTADO EN EL ESCRITO REMITIDO POR “EL PROVEEDOR”, PRESENTADO EN EL
PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS
(ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), MISMO QUE SE TIENE POR REPRODUCIDO COMO SI SE
INSERTASE A LA LETRA Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE ESTE INSTRUMENTO.

1.10.- BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE HA CUMPLIDO EN DEBIDA FORMA CON LAS
OBLIGACIONES FISCALES A SU CARGO, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 51 ULTIMO
PARRAFO DE LA LEY DE PRESUPUESTO Y GASTO EFICIENTE DEL DISTRITO FEDERAL: QUE SE
ENCUENTRA AL CORRIENTE EN SU DECLARACION DE IMPUESTOS, DERECHOS,
APROVECHAMIENTOS Y PRODUCTOS REFERIDOS EN EL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO
FEDERAL, Y QUE HA PRESENTADO LAS CONSTANCIAS CORRESPONDIENTES.

.- DECLARACION CONJUNTA DE LAS PARTES, A TRAVES DE SUS RESPECTIVOS
REPRESENTANTES LEGALES QUE:

l1.- A LA FIRMA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE HA TENIDO A LA VISTA LA
DOCUMENTACION QUE SE SENALA EN LAS DECLARACIONES QUE ANTECEDEN.

ll.2.- SE RECONOCEN MUTUAMENTE LA PERSONALIDAD JURIDICA CON QUE SE OSTENTAN Y CON LA
QUE ACUDEN A LA CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y CUENTAN CON PLENA
CAPACIDAD LEGAL, TECNICA Y ECONOMICA PARA CONTRATAR,

.3.- EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE REGULA POR LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO, Y DEMAS DISPOSICIONES APLICABLES, Y
MANIFIESTAN BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE NO EXISTE DOLO, LESION NI MALA FE, Y
QUE LO CELEBRAN DE ACUERDO A SU LIBRE YOLUNTAD.

LEIDAS QUE FUERON LAS ANTERIORES DECLARACIONES POR LAS PARTES, LAS RATIFICAN, Y
EXPRESAN SU CONSENTIMIENTO PARA OBLIGARSE EN LOS TERMINOS Y CONDICIONES DE LAS
CLAUSULAS DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y EN LO NO PREVISTO SE ESTARAN A LO DISPUESTO EN
LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN SU REGLAMENTO, EN LA NORMATIVIDAD
QUE PARA REGULAR ESTE TIPO DE ACTOS Y CONTRATOS EMANE DE AUTORIDAD COMPETENTE, ASi
COMO EN LOS DOCUMENTOS MENCIONADOS EN LA DECLARACION II. 8 DE ESTE INSTRUMENTO.

EN MERITO DE LO EXPUESTO, LAS PARTES SE SOMETEN A LAS SIGUIENTES:
CLAUSULAS

PRIMERA.- OBJETO.

“EL PROVEEDOR" POR VIRTUD DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO VENDE A
FAVOR DE “EL G.D.F.” Y ESTE ADQUIERE LOS BIENES CONSISTENTES EN ALIMENTOS
(ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), CUYA DESCRIPCION, UNIDAD DE MEDIDA, PRECIO
UNITARIO Y DEMAS CARACTERISTICAS, CONFORME A LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO |

SE:
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. CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

(FICHAS TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), QUE DEBIDAMENTE
FIRMADOS POR LAS PARTES, FORMAN PARTE INTEGRANTE DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, LOS CUALES SE TIENEN POR REPRODUCIDOS COMO Sl SE
INSERTASEN A LA LETRA; EN CONTRAPRESTACION “EL G.D.F.” SE OBLIGA A PAGAR A “EL
PROVEEDOR"” EL MONTO TOTAL QUE SE ESTABLECE EN LA CLAUSULA SEGUNDA DEL
PRESENTE INSTRUMENTO.

“LAS PARTES” SE OBLIGAN PARA LA EJECUCION Y CUMPLIMIENTO DE ESTE INSTRUMENTO,
A CUMPLIR CON LO ESTABLECIDO EN: A) LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, SU REGLAMENTO, ASI COMO EN LAS DEMAS NORMAS QUE REGULAN LA
EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; Y B) EL CONTENIDO DEL ANEXO |
(FICHAS TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE HDSPITALES),lASi COMO TODOS
LOS DOCUMENTOS RELATIVOS A LA ADJUDICACION DIRECTA PARA LA ADQUISICION DE
ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), LOS CUALES FORMAN PARTE
INTEGRANTE DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y SE TIENEN POR REPRODUCIDOS COMO S|
SE INSERTASEN A LA LETRA.

“EL G.D.F.” DENTRO DE SU PRESUPUESTO APROBADOQ Y DISPONIBLE PODRA ACORDAR
CON “EL PROVEEDOR” UN INCREMENTO EN LA CANTIDAD DE LOS BIENES SOLICITADOS
MEDIANTE MODIFICACIONES AL CONTRATO VIGENTE, SIEMPRE Y CUANDO EL MONTO
TOTAL DE LAS MODIFICACIONES NO REBASEN EN SU CONJUNTO EL 25% (VEINTICINCO
POR CIENTO) DEL VALOR TOTAL DEL PRESENTE INSTRUMENTQO, SE ENCUENTREN EN EL
MISMO EJERCICIO PRESUPUESTAL Y QUE EL PRECIO Y DEMAS CONDICIONES DE LOS
BIENES SEAN IGUAL AL INICIALMENTE PACTADO, DEBIENDOSE AJUSTAR LA GARANTIA DE
CUMPLIMIENTO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DE CONFORMIDAD A LO

ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 65 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL.

SEGUNDA.- PRECIO TOTAL.

“EL PROVEEDOR” ACEPTA EXPRESAMENTE QUE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE
CELEBRA EN LA MODALIDAD DE CONTRATO ABIERTO A QUE SE REFIERE EL ARTICULO 83
FRACCION | DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, Y QUE LA
OBLIGACION DE PAGO A CARGO DE “EL G.D.F.” ES UNICAMENTE POR LOS BIENES
ENTREGADOS;, POR LO TANTO, EL MONTO MINIMO A EJERCER SERA DE $388,338.19
(TRESCIENTOS OCHENTA Y OCHO MIL TRESCIENTOS TREINTA Y OCHO PESOS 19/100
M.N.) Y HASTA UN IMPORTE MAXIMO A EJERCER DE $3'883,381.92 (TRES MILLONES
OCHOCIENTOS OCHENTA Y TRES MIL TRESCIENTOS OCHENTA Y UN PESOS 92/100 M.N.),

CONFORME A LO SIGUIENTE; , \

PARA LA PARTIDA 1 ABARROTES, EN LOS CONCEPTOS DE POLVO PARA HORNEAR Y

VAINILLA, “EL PROVEEDOR", EN SU FACTURACION DEBERAN CONSIDERAR EL IMPUESTO
AL VALOR AGREGADO.
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CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

DMX

CIUDAD DE MEXICO !

IMPUESTO ESPECIAL SOBRE
UNICAMENTE A LOS CONCEPTOS: CAJETA

QUEMADA, CHOCOLATE EN TABILLA, GALLETAS MARIAS Y FRUTA EN ALMIBAR.

EL IMPORTE CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 2 FRUTAS Y VERDURAS INCLUYE EL 0%
POR CONCEPTO DE IMPUESTO AL VALOR AGREGADO.

PARTIDA 1 ABARROTES

g UNIDAD DE PRECIO
No. | CLAVE SAICA ABARROTES MEDIDA MARCA UNITARIO
1 AL|-ABA-0116 | ACEITE DE CANOLA LITRC CAPULLO $64.29
|2 | ALI-ABA-D02 | ABLANDADOR DE CARNE FCO 155 GR MC CORMICK $19.63
3 ALI-ABA-003 | ACEITE DE MAIZ FCO. 946 ML GLORIA $58.54
4 ALI-ABA-004 | ACEITE DE OLIVA LATA 500 CARBONELL $80.20
5 ALI-ABA-005 | ACEITUNAS KILD VERMEX $60.76
6 ALI-ABA-006 | AJONJOLI KILO GRANEL $58.44
7 | ALI-ABA-100 | ALBERJON KILO EL FRESNO $20.51 |
8 ALI-ABA-D07 | ALMENDRA KILO GRANEL $223.87
9 ALI-ABA-D89 | AMARANTO ~ KILO GRANEL $53.91
10 | ALI-ABA-008 | ARROZ KILO EL FRESND $24.93
71 | ALI-ABA-101 | ATE DE FRUTAS LATA .700 GR LA COSTENA $49.75 |
12 | ALI-ABA-010 | ATUN LATA .140 GR DOLORES $17.09
13 | ALI-ABA-010 | ATUN LATA 1.BB0 GR NAIR $238.19
14 | ALI-ABA-011 [ AVENA KILO GRANEL $19.50
15 | ALI-ABA-012 | AZUCAR KILO SAN ISIDRO $25.50
16 | ALI-ABA-012 | AZUCAR PIEZA .5 GR GLORIA $0.22
17 | ALI-ABA-013 | CACAHUATE PELADO KILOD GRANEL $77.49
18 ALI-ABA-014 | CAFE DE GRANO KILO GOLDEN HILLS $195.76
19 | ALI-ABA-104 | CAFE SOLUBLE PIEZA .2 GR NESTLE $1.89
20 | ALI-ABA-015 | CAJETA QUEMADA FCO .640 GR CORONADO $58.02 :
21 ALI-ABA-016 | CANELA EN POLVO FCO 63 GR MC CORMICK $34.71
22 | ALI-ABA-017 | CANELA EN RAJA KILO GRANEL $400.38
23 | ALI-ABA-018 | CARBONATO PAQ 200 GR ARM&HAMMER $14.10
24 | ALI-ABA-126 | CEREALES LATA $37.94
25 | ALI-ABA:018 | CIRUELA PASA KILO GRANEL $65.74
26 | ALI-ABA-020 | CLAVO MOLIDO FCO 60 GR EL CRICLLO $35.50
| 27 | ALI-ABA-021 | COMINO FCO 60 GR EL CRIOLLO $22.04
28 | ALI-ABA-022 | CONSOME KILO KOCI £32.75
29 | ALI-ABA-0Z3 | CURRY FCO .60 EL CRIOLLO $31.31
30 | ALI-ABA-024 | CHILE ANCHO KILO GRANEL $114.98
31 ALI-ABA-025 | CHILE ARBOL KILO GRANEL| $105.92
32 | ALI-ABA-026 | CHILE CHIPOTLE KILO GRANEL $117.91
33 | ALI-ABA-027 | CHILE CHIPOTLE ADOEBADO LATA 210 GR LA COSTENA $27.16
34 | ALI-ABA-028 [ CHILE GUAJILLO KILO GRANEL $95.14 |
35 | ALI-ABA-029 [ CHILE JALAPENO LATA 800 GR LA COSTENA $30.16
36 | ALI-ABA-030 | CHILE MORITA KILO GRANEL $88.69
37 | ALI-ABA-031 [ CHILE PASILLA KILO GRANEL $110.98
38 | ALI-ABA-032 | CHOCOLATE EN POLVO LATA 800 GR CHOCO MILK $103.59
39 | ALI-ABA-033 | CHOCOLATE EN TABLILLAS | PAQ 540GR NESTLE $60.47
40 | ALI-ABA-034 | FLOR DE JAMAICA KILO GRANEL $153.19
41 ALI-ABA-035 | FRIJOL KILO EL FRESNO $38.05
42 | ALI-ABA-036 | FRUTA ALMIBAR LATA 800 GR LA PASIEGA $45.51
43 | ALI-ABA-037 | GALLETAS MARIAS PAGQ 850 GR GAMESA $50.23
44 | ALI-ABA-038 | GALLETAS SALADAS CAJA 880 GR GAMESA $60.14 |
45 | ALI-ABA-038 | GARBANZA KILO EL FRESNO $43.60
46 | ALI-ABA-D40 | GELATINA DE AGUA KILC KOCI $77.49
47 | ALI-ABA-102 | GELATINA DE AGUA BAJA EN PAQ 020 GR GLORIA $13.87
=
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CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

UNIDAD DE PRECIO
No. | CLAVE SAICA ABARROTES MEDIDA MARCA UNITARIO
CALORIAS (LIGTH)
48 | ALI-ABA-041 | GRANOLA KILO MAXILU $30.02
49 | ALI-ABA-042 | HABA PELADA KIL® EL FRESNO $70.32
50 | ALI-ABA-043 | HARINA DE ARROZ PAQ. 500 GR TRES ESTRELLAS 516.75
51 | ALI-ABA-103 | HARINA DE MAIZ KILO MINSA $14.70
52 | ALI-ABA-044 | HARINA DE TRIGO KILD TRES ESTRELLAS $18.30
53 | ALI-ABA-045 |HARINA PARA HOT CAKE PAQ .500 GR TRES ESTRELLAS $28.00
54 | ALI-ABA-046 | HOJUELAS DE MAIZ PAQ .430 GR KELLOGG'S $47.59
55 | ALI-ABA-047 | JUGO DE MANZANA LITRO JUMEX $29.00
56 | ALI-ABA-048 | JUGQO DE UVA LITRO JUMEX $29.00
57 | ALI-ABA-045 | JUGO INDIVIDUAL PZA 500 ML BIDA/JUMEX $9.04
58 | ALI-ABA-050 | LECHE CONDENSADA LATA 387 GR NESTLE $25.22
59 | ALI-ABA-123 | LECHE FLUIDA LITRG ALDIA $23.70
60 | ALI-ABA-D52 |LECHE EVAPORADA LATA .356 ML NESTLE' $18.06
61 | ALI-ABA-053 |LENTEJAS KILC EL FRESNO $27.14
62 | ALI-ABA-054 | FECULA DE MAIZ PAQ 425 GR MAIZENA $28.28
63 | ALI-ABA-065 | MAYONESA FCO .725 GR MC CORMICK $72.29
64 | ALI-ABA-122 | MAYONESA FIEZA .8 GR HEINZ $0.47
65 | ALI-ABA-056 | MERMELADA FCO 980 GR MC CORMICK 558,24
66 | ALI-ABA-057 | MIEL DE ABEJA FCO 500 GR CARLOTA $80.49
67 | ALI-ABA-D56 | MIEL DE MAIZ L FCO 500 GR KARD $52.43
68 | ALI-ABA-053 | MOLE ROJO EN POLVO KILD GRANEL $72.94
59 | ALI-ABA-060 | MOSTAZA FCO 430 GR MC CORMICK $23.70
70 | ALI-ABA-117 | MOSTAZA PIEZA 5GR HEINZ $0.35
71 | ALI-ABA-061 | NUEZ KILO GRANEL $345.40
72 | ALI-AEA-062 | DREGANO KILO GRANEL 505,84
73 | ALI-ABA-063 | PASAS KILO GRANEL $60.54
74 | ALI-ABA-064 | PEPITA VERDE ENTERA KILG GRANEL $87.53
75 | ALI-ABA-065 | PILONCILLO KILO GRANEL 530,27
76 | ALI-ABA-066 | PIMIENTA BLANCA MOLIDA FCO .70 GR EL CRIOLLO $31.50
77 | ALI-ABA-067 |PIMIENTA NEGRA MOLIDA ECO .75GR EL CRIOLLO $22.60
78 | ALI-ABA-068 | POLVO PARA HORNEAR LATA 454 ROYAL $40.79
75 | ALI-ABA-069 | PURE DE TOMATE LITRD DEL FUERTE $24.09
B0 | ALI-ABA-070 | SAL DE AJO FCO .157 GR MC CORMICK $20.60
81 | ALI-ABA-071 | SAL DE CEBOLLA FCO .126 GR MC CORMICK $20.23
82 | ALI-ABA-072 | SAL DE COCINA KILO ELEFANTE £7.40
83 | ALI-ABA-073 [SAL DE MESA KILO ELEFANTE $8.70
84 | ALI-ABA-074 | SALSA CATSUP FCO .400 GR LA COSTENA $20.58
85 | ALI-ABA-118 | SALSA CATSUP PIEZA B GR ABAL 50.41
B6 | ALI-ABA-118 | SALSA JALEPENO PIEZA 8 HEINZ $0.23
B7 | ALI-ABA-075 | SALSA DE SOYA FCO 296 GR KIKOMAN $62.06
: CROSSIE &

88 | ALIKABA-076 |SALSA INGLESA FCO .290 GR BLACKWELL $55.88
89 | ALI-ABA-077 |SOPA DE CODO PAQ 200 GR MODERNA §5.75
30 | ALI-ABA-078 | SOPA DE ESTRELLA PAQ .200 GR MODERNA $5.75
91 | ALI-ABA-079 |SOPA DE FIDEO PAQ .200 GR MODERNA $5.75
92 | ALI-ABA-080 | SOPA DE SPAGUETTY PAQ .200 GR MCDERNA $5.75
93 | ALI-ABA-081 | SOPA DE TALLARIN FAQ .200 GR MODERNA $5.75
94 | ALI-ABA-DBZ | SOPA MENUDA PAQ 200 GR MODERNA $5.75
95 | ALI-ABA-120 | SOYA TEXTURIZADA KILO GRANEL $21.78 |
96 | ALI-ABA-083 | TAMARINDO KILO GRAMNEL! p43.54
97 | ALI-ABA-084 | VAINILLA FCO. 250 CASTELLS $22.08
98 | ALI-ABA-085 |VINAGRE FCO .750 GR BARRILITO $12.44
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

: UNIDAD DE PRECIO
No | CLAVE SAICA DESCRIPCION MEDIDA UNITARIO
1 ALI-VER-CO01 ACELGA KILO §10.00
2 ALI-VER-002 AJO KILO $73.97
3 ALI-VER-003 APIO KILO $511.14
4 ALI-VER-004 BETABEL KILD | $10.66
5 ALI-VER-005 BERROS KILO $9.35
6 ALI-VER-006 BROCOL! K!Lg $13.01
7 ALI-VER-007 CALABAZA ITALIANA KILO $17.04
8 | ALI-VER-008 | CAMOTE KILO $26 60
9 ALI-VER-008 CEBCLLA KILO $16.59
10 ALI-VER-010 CILANTRO KILO $14,90
11 | AL-VER-011 | COL KILO $10.00
12 ALIVER-012 COLIFLOR KILO $12.08
13 ALI-VER-D14 CHAMPINONES KILO $66.28
14 ALI-VER-013 CHAYOTE KILO $16.29
15 ALI-VER-015 CHICHARO o KILO $59.89
18 ALIFVER-018 CHILE POBLANO KILO $20.20
17 ALI-VER-017 CHILE SERRANO KILO $19.22
18 ALI-VER-018 EJOTE KILO $19.86
18 ALI-VER-019 ELOTE PIEZA $6.55
20 ALI-VER-020 EPAZOTE KILO $12.87
21 ALI-VER-021 ESPINACAS KILO $17.55
22 ALI-VER-022 JITOMATE GUAJILLO KILO $20.35
23 ALI-VER-023 LECHUGA ROMANA PIEZA $12.01
24 ALI-VER-024 LECHUGA OREJONA PIEZA $17.22
25 | ALLVER-025 |NOPALES KILG $13.50
26 ALI-VER-026 PAPA AMARILLA KILD $18.40
27 ALI-VER-027 PIMIENTO MORRON VERDE KILO $35.20
28 ALI-VER-028 PIMIENTO MORRON ROJO KILO 541.39
29 ALI-VER-029 PEPINO KILO $12.55
30 ALI-VER-030 PEREJIL KILO 516.55
3 ALI-VER-031 PORO KILO $18.32
32 ALI-VER-032 RABANO KILO $13.41
33 ALI-VER-033 TE MANZANILLA KILO $13.94
34 ALI-ABA-105 | TE LIMON KILO $20.87
35 ALI-VER-034 TOMATE VERDE KILO $17.98
36 ALI-VER-035 VERDOLAGAS KILO $13.40
37 ALI-VER-036 YERBABUENA KILO $12.80
38 ALI-VER-037 HIERBAS DE OLOR KILO $45.87
39 ALI-VER-D38 ZANAHORIA KILO $12.30
40 ALI-FRU-001 AGUACATE HASS KILO $69.87
41 ALI-FRU-002 LIMON AGRIC KILO | $15.85
42 ALI-FRU-003 MANZANA GOLDEN KILO $44.12
43 ALI-FRU-004 MELON CHINO KILO $18.07
44 ALI-FRU-005 NARANJA PARA JUGO KILO $8.43
45 ALI-FRU-0086 PARPAYA MARADOL KILO $15.92
46 ALI-FRU-007 PINA ESMERALDA KILO $13.50
47 ALI-FRU-008 PLATANO MACHO KILO §$16.09
48 ALI-FRU-009 PLATANO TABASCO KILO $13.63
49 ALI-FRU-010 | SANDIA RAYADA KILO $9.50
50 ALI-FRU-011 TORONJA KILO $7.10 |
51 ALI-FRU-022 CANA KILO 59.86
52 ALI-FRU-017 CIRIELA KILO 34772
53 ALI-FRU-023 CHABACANO KILO $52.38
54 ALI-FRU-015 DURAZNO KILO $44.75
55 ALI-FRU-018- | FRESA KILO $70.20 '\\
56 ALI-FRU-012 | GUAYABA KILO $18.17
57 ALI-FRU-021 JICAMA KILO $8.26
SECRETARIA DE SALUD
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______ CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

UNIDAD DE PRECIO

No | CLAVE SAICA DESCRIPCION MEDIDA UNITARIO

55 ALI-FRU-018- | FRESA KILO $70.20
56 ALI-FRU-012 | GUAYABA KILO $18.17
57 ALI-FRU-021 JICAMA KILO $8.26
58 ALI-FRU-016 | MANDARINA KILO $10.55
59 ALI-FRU-014 | MANGO KILO $21.680
80 ALI-FRU-C13 | PERA MANTEQUILLA KILO $45.24
61 ALI-FRU-024 | PLATANG DOMIMICO KILO $26.69
62 ALI-FRU-025 | TEJOCQTE KILO $21.77
63 ALI-FRU-020 | TUNA KILO §9.85
63 ALI-FRU-019 | UVA KILO $62.00

INDEPENDIENTEMENTE DEL MONTO MAXIMO PACTADO, “EL PROVEEDOR" CONVIENE
QUE UNICAMENTE SE LE PAGARAN AQUELLOS BIENES ENTREGADOS, SIEMPRE Y
CUANDO NO REBASE EL MONTO MAXIMO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO

LOS PRECIOS UNITARIOS DEL BIEN OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO,
SON NETOS, MISMOS QUE POR SU PROPIA NATURALEZA SE ENTENDERAN FIJOS Y POR
LO TANTO NO PODRAN SER AUMENTADOS POR NINGUN CONCEPTO DURANTE LA
VIGENCIA DE ESTE INSTRUMENTO, ES DECIR, EN DICHOS PRECIOS QUEDAN INCLUIDOS
TODOS LOS GASTOS QUE “EL PROVEEDOR”, TUVIERA QUE EROGAR, COSTOS DIRECTOS
E INDIRECTOS Y TODOS LOS DEMAS QUE SE GENEREN; POR LO QUE, NO PODRAN
REPERCUTIRLOS A “EL G.D.F.", BAJO NINGUN CONCEPTO, DE CONFORMIDAD CON LO
DISPUESTO POR EL PRIMER PARRAFO DEL ARTICULO 62 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL, Y LA FRACCION XIl DEL ARTICULO 56 DE SU REGLAMENTO.

“EL PROVEEDOR"”, SERA RESPONSABLE DEL PAGO DE TODOS LOS IMPUESTOS DE
ACUERDO CON LA LEGISLACION MEXICANA VIGENTE AL MOMENTO DE LA ENTREGA, AS|
COMO DE LOS GASTOS DE TRASLADO DE LOS BIENES HASTA LA RESPECTIVA ENTREGA A
“EL G.D.F.”, INCLUYENDO LOS SEGUROS CORRESPONDIENTES.

TERCERA.- LUGARY FORMA DE PAGO.

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL IMPORTE DE LOS BIENES MATERIA DEL
PRESENTE CONTRATQ ADMINISTRATIVO, SERA LIQUIDADO A “EL PROVEEDOR"”, DENTRO
DE LOS 30 DIAS NATURALES POSTERIORES A LA FECHA DE ACEPTACION DE LAS
FACTURAS POR LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS, DE ACUERDO A LAS
CANTIDADES ENTREGADAS QUE SE ENCUENTRAN DESCRITAS EN EL ANEXO | (FICHAS
TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), UNA VEZ ACEPTADA Y
REVISADA LA FACTURA SE EXPEDIRA EL CONTRARECIBO CORRESPONDIENTE EN LA
DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS DE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO

FEDERAL. '

LOS BIENES RELACIONADOS CON EL PRESENTE CONTRATO SERAN CUBIERTOS
PREFERENTEMENTE CON CARGO A RECURSOS DE SEGURO POPULAR, SALVO LOS

L, BIENES REALIZADOS EN LAS UNIDADES MEDICAS ALTERNAS NO ACREDITADAS, LOS
CUALES SE PAGARAN CON RECURSOS FISCALES.

/
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=l CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

LAS FACTURAS DEBERAN PRESENTARSE PARA SU PAGO CON EL IMPUESTO AL VALOR
AGREGADO DESGLOSADO Y DEBERA VENIR A NOMBRE DEL GOBIERNO DEL DISTRITO
FEDERAL / SECRETARIA DE SALUD, R.F.C, GDF9712054NA, DOMICILIO FISCAL: PLAZA DE
LA CONSTITUCION S/N CENTRO DE LA CIUDAD DE MEXICO AREA 1, DISTRITO FEDERAL,
C.P. 08000.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR” PRESENTE PARA SU PAGO COMPROBANTES
FISCALES DIGITALES (CFDI) SU EXPEDICION SE REGIRA POR LO ESTABLECIDO EN EL
CODIGO FISCAL DE LA FEDERACION, SU REGLAMENTO, LA RESOLUCION MISCELANEA
FISCAL VIGENTE Y DEMAS DISPOSICIONES APLICABLES.

“EL PROVEEDOR” PARA EL INICIO DE TRAMITE DE PAGO DEBERA’ENTREGAR EN LA
VENTANILLA UNICA DE LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS DE LA SECRETARIA
DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL UNA IMPRESION DEL COMPROBANTE FISCAL DIGITAL
(CFDI) ACOMPANADA DE LA DOCUMENTACION QUE COMPRUEBE LA ENTREGA DE LOS
BIENES.

EL PAGO SE EFECTUARA MEDIANTE CUENTA POR LIQUIDAR CERTIFICADA A FAVOR DE
“EL PROVEEDOR"” A TRAVES DE LA SECRETARIA DE FINANZAS DEL DISTRITO FEDERAL,
MEDIANTE TRANSFERENCIA ELECTRONICA, PARA LO CUAL “EL PROVEEDOR”"
REQUISITARA EL FORMATO DE CAPTURA DE CUENTAS BANCARIAS DE BENEFICIARIOS EN
LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS EN LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO
FEDERAL.

EL PAGO SE REALIZARA EN MONEDA NACIONAL, ESTABLECIENDOSE QUE EL PRECIO
UNITARIO DE LOS BIENES SERA FIJO CONFORME AL ANEXO | (FICHAS TECNICAS,
COTIZACION Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), HASTA LA ENTREGA TOTAL DE LOS
MISMOS Y NO ESTARA SUJETO A ESCALACION ALGUNA DURANTE LA VIGENCIA DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

CUARTA.- PAGOS EN EXCESO.

EN CASO DE EXISTIR PAGOS EN EXCESO A FAVOR DE “EL PROVEEDOR”, ESTE SE OBLIGA
A REINTEGRAR INMEDIATAMENTE A “EL G.D.F.” LAS CANTIDADES PAGADAS EN EXCESO,
MAS SUS RESPECTIVOS INTERESES, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN EL
ARTICULO 64 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y 56 FRACCION
XV, DE SU REGLAMENTO.

QUINTA.- LUGAR Y ENTREGA DE LOS BIENES.

“EL PROVEEDOR", SE OBLIGA A ENTREGAR LOS BIENES OBJETIO DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, FISICA Y DOCUMENTALMENTE EN LAS AREAS DE
DIETOLOGIA DE LAS UNIDADES HOSPITALARIAS, DE CONFORMIDAD CON LO
ESTABLECIDO EN EL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE
HOSPITALES), EN EL HORARIO COMPRENDIDO DE 7:00 A 11:00 HORAS.

f
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CONTRATO No. SSDF/DGAI/015/2016

LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE A SOLICITUD Y PREVIA AUTORIZACION DE LA
DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS A TRAVES DE LA
COORDINACION DE DIETOLOGIA, ASIMISMO LAS (CANCELACIONES, AMPLIACIONES O
REDUCCIONES), DE DICHAS ENTREGAS, SIEMPRE Y CUANDO NO EXCEDA EL MONTO
MAXIMO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

LOS BIENES QUE “EL PROVEEDOR” ENTREGUE SIN LA PREVIA AUTORIZACION DE LA
MENCIONADA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, SERAN SIN

COSTO PARA “EL G.D.F.”. f
[

AL MOMENTO DE LA ENTREGA DE LOS BIENES, “EL PROVEEDOR”, SE OBLIGA A
ENTREGARLOS LIBRE A BORDO DESTINO (LAB), CON LOS DERECHOS E IMPUESTOS
PAGADOS Y LIERE DE TODO CARGO O GRAVAMEN.

LA ENTREGA DE LOS BIENES SERA REVISADA POR EL PERSONAL ADSCRITO A LA
DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS A TRAVES DEL PERSONAL
DEL SERVICIO DE DIETOLOGIA, QUIEN VERIFICARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES PACTADAS, LOS BIENES NO SERAN RECIBIDOS EN CASO DE QUE NO
CUMPLAN CON LO ESTABLECIDO EN ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COTIZACION Y
DIRECCIONES DE HOSPITALES), SIN DETRIMENTO DE LAS PENAS CONVENCIONALES A
QUE SE HAGA ACREEDOR “EL PROVEEDOR”.

“EL PROVEEDOR" SE OBLIGA A REALIZAR LA ENTREGA EN CONDICIONES DE SEGURIDAD
E HIGIENE QUE CORRESPONDA A LOS BIENES QUE ENTREGARA A “EL G.D.F.",
CUMPLIENDO CON LAS DISPOSICIONES DE LA LEY GENERAL DE SALUD, LA NOM-251-
SSA1-2009 REQUISITOS MINIMOS DE BUENAS PRACTICAS DE MIGIENE QUE DEBEN
OBSERVAR EN EL PROCESO DE ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS, LA NOM-130-
SSAI-1995, DISPOSICIONES Y ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES DE LOS
CEREALES Y SUS PRODUCTOS, HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS O SEMOLINAS
ALIMENTOS A BASE DE CEREALES DE SEMILLAS COMESTIBLES, HARINAS, SEMOLAS O
SEMOLINAS O SUS MEZCLAS, PRODUCTOS DE PANIFICACION Y LA NOM-002-SSAI-1993,
REQUISITOS SANITARIOS EN LOS ENVASES METALICOS PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS,
ESPECIFICACIONES DE LA COSTURA.

“EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE “EL G.D.F.” PUEDE CAMBIAR EL LUGAR DE ENTREGA DE
LOS BIENES, A OTROS DOMICILIOS DENTRO DEL DISTRITO FEDERAL, SIN CARGO ALGUNO
PARA “EL G.D.F.”, PREVIA NOTIFICACION QUE HAGA A “EL PROVEEDOR”, EL AREA QUE
DESIGNE LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS DE LA
SECRETARIA DE SALUD. .

SEXTA.- PRUEBAS DE CALIDAD

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE UNA VEZ QUE HAYAN SIDO ENTREGADOS LOS
BIENES OBJETO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, “EL G.D.F.”, PODRA REALIZAR
PRUEBAS DE CALIDAD A LOS MISMOS, EN UN LABORATORIO ELEGIDO LIBREMENTE POR

. n;Lm:sn
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

“EL G.D.F.”, DEBIDAMENTE ACREDITADO POR LA AUTORIDAD COMPETENTE, EL COSTO
DE LAS PRUEBAS SERA CUBIERTO POR “EL PROVEEDOR” Y SE PRACTICARAN SOBRE
LOS BIENES ENTREGADOS. LAS MUESTRAS REQUERIDAS PARA REALIZAR LAS PRUEBAS
SERAN REPUESTAS POR “EL PROVEEDOR”, SIN COSTO ALGUNO PARA “EL G.D.F.”.

“EL G.D.F.”, PODRA RESCINDIR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y HACER
EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO CORRESPONDIENTE, CUANDO DE LOS
RESULTADOS DE LAS PRUEBAS SE DESPRENDA QUE LOS BIENES NO CUMPLEN CON LAS
CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES SOLICITADAS,

LA APLICACION DE SISTEMAS DE EVALUACION Y SEGUIMIENTO DEL ABASTECIMIENTO DE
LOS BIENES OBJETO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, SERAN REALIZADOS A
TRAVES DEL PERSONAL DESIGNADO DE LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS
MEDICOS Y URGENCIAS,

SEPTIMA.- RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR.

“EL PROVEEDOR” ES EL UNICO RESPONSABLE DE LA ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO
DEL PRESENTE INSTRUMENTO; POR LO TANTO, PARA EL CASO QUE DURANTE EL
DESARROLLO DEL MISMC EL PERSONAL A SU CARGO LLEGARE A INCURRIR EN
RESPONSABILIDAD POR DOLO, ERRCR Y/O IMPERICIA, “EL PROVEEDOR” DEBERA
RESPONDER Y RESARCIR LOS DANOS Y PERJUICIOS CAUSADOS A “EL G.D.F.” O A
TERCEROS, Y EN ESTE ULTIMO CASO DEBIENDO EXIMIR A “EL G.D.F.,” DE CUALQUIER
RECLAMACION POR TAL CONCEPTO,

OCTAVA.- REQUERIMIENTOS Y OBLIGACIONES POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”.

“EL PROVEEDOR" SE OBLIGA A RESPONDER POR LOS DEFECTOS, VICIOS OCULTOS ¥
MALA CALIDAD DE LOS BIENES, AS| COMO POR CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN
QUE INCURRA EN LOS TERMINOS DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DURANTE
Y POSTERIORMENTE A LA ENTREGA DE LOS BIENES.

LOS BIENES DEBERAN TENER UNA CADUCIDAD MINIMA DE: PARA LA PARTIDA 2 FRUTAS Y
VERDURAS DE 7 DIAS NATURALES Y PARA LA PARTIDA 1 ABARROTES DE 3 MESES
CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA DE ENTREGA. NO SE RECIBIRA NINGUN BIEN QUE NO
TENGA ESPECIFICADA LA FECHA DE CADUCIDAD LA DEVOLUCION DE LOS BIENES SE
REALIZARA DENTRO DE LAS 24 HORAS SIGUIENTES A LA RECEPCION EN LA UNIDAD
HOSPITALARIA, PREVIA NOTIFICACION A “EL PROVEEDOR”. LA JEFATURA DE DIETOLOGIA
O EN SU CASO EL ENCARGADO, DE LA UNIDAD HOSPITALARIA DONDE SE REALICE LA
ENTREGA, SERA QUIEN NOTIFIQUE A “EL PROVEEDOR” LAS DEVOLUCIONES, PARA QUE
SE TOMEN LAS MEDIDAS CONDUCENTES. [

EL 100% DE LOS BIENES DEVUELTOS CONFORME AL NUMERAL ANTERIOR DEBERA SER
REPUESTO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”, DURANTE LAS SIGUIENTES 24 HORAS
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POSTERIORES A LA FECHA EN QUE RECIBA POR ESCRITO LA NOTIFICACION
CORRESPONDIENTE, SIN CARGO Y RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL G.D.F.".

“EL PROVEEDOR”, QUEDARA OBLIGADO A RESPONDER POR LOS DEFECTOS, VICIOS
OCULTOS Y LA CALIDAD DE LOS BIENES, AS| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD EN QUE INCURRA, EN LOS TERMINOS DEL CONTRATO, POR LO QUE
UNA VEZ RECIBIDOS LOS BIENES, “EL G.D.F.” PROCEDERA A LA DEVOLUCION TOTAL O
PARCIAL DE LOS MISMOS, DURANTE EL PERIODO DE GARANTIA, PREVIA NOTIFICACION
DE “EL G.D.F.”, CUANDO SE COMPRUEBE QUE:

A) EXISTEN VICIOS OCULTOS O DEFECTOS DE FABRICACION Y/O PRODUCCION O SE
ENCUENTREN EN MAL ESTADO.

B) NO CORRESPONDEN A LAS ESPECIFICACIONES DESCRITAS EN EL ANEXO | (FICHAS
TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), DEL BIEN.

LOS MATERIALES, SOLUCIONES, EQUIPOS E INSUMOS QUE UTILICE “EL PROVEEDOR”
PARA CUMPLIR CON EL PRESENTE INSTRUMENTO, DEBERAN SER NUEVOS Y DE
MARCA RECONOCIDA EN EL MERCADO, SIN QUE DICHA CIRCUNSTANCIA FACULTE A
“EL PROVEEDOR” PARA RECLAMAR UN PAGO ADICIONAL POR ESE CONCEPTO, ASI
COMO TAMPOCO POR EL USO DE EQUIPOS ESPECIALES O POR LA EJECUCION DE
TRABAJOS EXTRAORDINARIOS, EN RAZON DE QUE SU PRECIO SE ENCUENTRA
INCLUIDO EN LA CANTIDAD QUE “EL G.D.F.” SE OBLIGA A PAGAR COMO
CONTRAPRESTACION POR LOS BIENES OBJETO DE ESTE INSTRUMENTO.

C) LOS BIENES QUE PROPORCIONE “EL PROVEEDOR” SERAN SUPERVISADOS POR
PERSONAL LAS UNIDADES HOSPITALARIAS Y DE LA DIRECCION GENERAL DE
SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS DE “EL G.D.F.” A TRAVES DEL PERSONAL QUE
ESTAS DESIGNEN PARA TAL EFECTO, CON EL OBJETO DE VERIFICAR EL CONTROL,
CALIDAD, CUMPLIMIENTO. Y AVANCE EN LA ENTREGA DEL BIEN OBJETO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

D) S| “EL G.D.F.” LLEGARE A DETERMINAR ALGUNA IRREGULARIDAD POR PARTE DE “EL
PROVEEDOR” EN CUANTO A LA CALIDAD, AVANCE Y CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES CONTRAIDAS EN ESTE INSTRUMENTO, DICHA IRREGULARIDAD SE LE
NOTIFICARA POR ESCRITO A FIN DE QUE PROCEDA A REPARARLAS Y/O CUMPLIR
CON LO ESTABLECIDO EN ESTE INSTRUMENTO JURIDICO.

EL EJERCICIO DE ESTE DERECHO NO LIBERA A “EL PROVEEDOR" DE LA
RESPONSABILIDAD DE SUPERVISAR EL MISMO LA EJECUCION EN LA ENTREGA DEL BIEN,
EN CONSECUENCIA, LA OBLIGACION DE RESPONDER POR LOS BIENES DE MALA CALIDAD
O INADECUADOS, SUBSISTE EN TODO MOMENTO PARA “EL PROVEEDOR",

=5
\ [ ®4
i

SEDESA

SEGRETARIA DE SALUD

. Direccion Gsnur}[ de Administracion

T S O Direccion de Recursos Materiales
Pagina 14 de 28 Alladena N° 23, 6" Piso. Gol, Népoles, G P- 03810
Dal, Banilo Jusrez, Tel, 51321200 ExL 1100

3 df pots.mx

saliicl olf ok mx

MAGG/ANP/rar




) CDMX

mSm— CIUDAD DE MEXICO
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NOVENA.- MEDIDAS DISCIPLINARIAS Y DE SEGURIDAD GENERALES.

“EL. PROVEEDOR” SE OBLIGA A GARANTIZAR QUE EL PERSONAL EMPLEADO PARA
REALIZAR LA ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, CUENTE CON EL EQUIPO Y LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD E HIGIENE
VIGENTES EMITIDAS POR LAS AUTORIDADES COMPETENTES Y CUMPLIR CON LAS
CANTIDADES Y ESPECIFICACIONES, POR LO QUE EN CASO DE ALGUN EVENTO FORTUITO
O ACCIDENTE, QUEDARA BAJO LA RESPONSABILIDAD DE “EL PROVEEDOR”, EL CUAL
TENDRA QUE RESARCIR LOS DANOS OCASIONADOS DE INDOLE PERSONAL Y/O A LOS
BIENES MUEBLES E INMUEBLES DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD A “EL G.D.F.”.

|
DECIMA.- VIGENCIA

LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SERA: DEL 1° DE ENERO Y
HASTA EL 31 DE MARZO DE 2016.

DECIMA
PRIMERA- GARANTIAS,

“EL PROVEEDOR" BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD MANIFIESTA QUE LOS BIENES
OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, ESTAN GARANTIZADOS CONTRA
VICIOS OCULTOS, DEFECTOS DE FABRICACION Y/O PRODUCCION, DURANTE EL PERIODO
DE CADUCIDAD ESTABLECIDO EN LA FICHA TECNICA (ANEXO 1) DE CADA UNO DE LOS
BIENES, CONTADO A PARTIR DE LA FECHA DE RECEPCION DEFINITIVA, AS| COMO POR
CUALQUIER RESPONSABILIDAD EN QUE INCURRA; LO ANTERIOR, DE CONFORMIDAD CON
LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 70 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL, ASI COMO LO APLICABLE DEL CODIGO CIVIL PARA EL DISTRITO FEDERAL Y LA
LEY FEDERAL DE PROTECCION AL CONSUMIDOR.

PARA LOS BIENES EN QUE NO SE ESTABLEZCA FECHA DE CADUCIDAD, ESTOS DEBERAN
ESTAR GARANTIZADOS POR 7 DIAS NATURALES CONTADOS A PARTIR DE LA ENTREGA A
ENTERA SATISFACCION DE “EL G.D.F.”.

CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 360 DEL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL, 73

/ FRACCION Ill Y 75 BIS DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, “EL
,_L PROVEEDOR” SE OBLIGA A GARANTIZAR EL CUMPLIMENTO DE TODAS Y CADA UNA DE
SUS OBLIGACIONES DERIVADAS DE ESTE INSTRUMENTO, MISMAS QUE SE CONSIDERAN
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INDIVISIBLES, ASI COMO A RESPONDER POR DEFICIENCIAS EN LA CALIDAD DE LOS
BIENES ENTREGADOS, DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS, AS| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD EN QUE HUBIERE INCURRIDO, A TRAVES DE CUALQUIERA DE LOS
MEDIOS SIGUIENTES, ANTE, A FAVOR Y A DISPOSICION DE LA “SECRETARIA DE FINANZAS
DEL DISTRITO FEDERAL"” POR EL IMPORTE CORRESPONDIENTE AL 15% (QUINCE POR
CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, (SIN
CONSIDERAR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO O CUALQUIER OTRA CONTRIBUCION);
Y DEBERA ENTREGAR ESTA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO EN LA JEFATURA DE UNIDAD
DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL
A LA FIRMA DEL PRESENTE INSTRUMENTO, LA CUAL PERMANECERA VIGENTE HASTA
DOCE MESES POSTERIORES A LA ENTREGA Y ACEPTACION DE LOS BIENES POR PARTE
DE “EL G.D.F.”, Y HASTA EL TOTAL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS
OBLIGACIONES DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, MISMA QUE SE HARA EFECTIVA EN
CASQ DE INCUMFLIMIENTO.

CONFORME AL ARTICULO 360 DEL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL Y 73 Y 75 BIS
DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SALVO DISPOSICION
EXPRESA “EL PROVEEDOR” PODRA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO CON:

A) FIANZA OTORGADA POR COMPANIA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY
FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS;

B) MEDIANTE DEPOSITO DE DINERO; . .

C) CHEQUE DE CAJA;

D) CHEQUE CERTIFICADO;

E) BILLETE DE DEPOSITO;

F) CARTA DE CREDITO; O

G) CUALQUIER OTRA FORMA QUE DETERMINE LA SECRETARIA DE FINANZAS DEL
DISTRITO FEDERAL.

CUALQUIERA DE LOS MEDIOS QUE SE UTILICEN COMO GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SERA: ANTE, A FAVOR Y A DISPOSICION DE LA
“SECRETARIA DE FINANZAS DEL DISTRITO FEDERAL".

EN CASO DE OPTAR POR LA FIANZA, ESTA DEBERA SER EXPEDIDA POR UNA INSTITUCION
AFIANZADORA, AUTORIZADA POR LA SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO,
PRESENTANDO ADEMAS ORIGINAL Y COPIA SIMPLE DEL COMPROBANTE DE PAGO DE LA
MISMA CON SELLO ORIGINAL DE PAGADO O SELLO DE CAJA DE LA AFIANZADORA, ANTE
LA JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE
SALUD DEL DISTRITO FEDERAL.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A QUE EN LA F’OL!Z'A DE FIANZA DE
CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, OTORGADA POR UNA INSTITUCION AFIANZADORA
AUTORIZADA PARA TAL EFECTO, CONSIGNE QUE ESTA SE SUJETA A LO DISPUESTO EN
LOS ARTICULOS 178 Y 282 DE LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS Y

é CRETARIA DE SALUD
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QUE ACEPTARA LAS PRORROGAS O ESPERAS QUE POR ESCRITO SEAN CONCEDIDAS
POR “EL G.D.F.” A “"EL PROVEEDOR” Y RENUNCIA AL DERECHO QUE OTORGA EL
ARTICULO 179 DEL MISMO ORDENAMIENTO LEGAL.

EN CASO DE OPTAR POR CARTA DE CREDITO, ESTA DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES
REQUISITOS Y CARACTERISTICAS COMO MINIMO: DATOS DE “EL PROVEEDOR”",
DENOMINACION O RAZON SOCIAL, DOMICILIO, REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES,
QUE SEA EXPEDIDA ANTE UNA INSTITUCION BANCARIA LEGALMENTE CONSTITUIDA Y
AUTORIZADA POR LAS LEYES MEXICANAS, EXPEDIDA A FAVOR DE LA SECRETARIA DE
SALUD; DOMESTICA, IRREVOCABLE; A LA VISTA CONTRA LA PRESENTACION DE UNA
CARTA O CERTIFICADO DE INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL CONTRATO
ADMINISTRATIVO, ASl COMO POR EL INCUMPLIMIENTO A LAS DISPOSICIONES,
LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS Y REQUISITOS QUE ESTABLECEN LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO, Y DEMAS
DISPOSICIONES ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA MATERIA; VINCULANTE
SENALANDO EL NUMERO Y OBJETO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO, INDEPENDIENTE;
POR EL 15% DEL PRESUPUESTO MAXIMO DEL CONTRATO, EN MONEDA NACIONAL, (SIN
INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO O CUALQUIER OTRA CONTRIBUCION);
DOCUMENTARLA CON LA VIGENCIA ESTIPULADA EN EL PRESENTE INSTRUMENTO, Y
DEBERA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES
DERIVADAS DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO, INDIVISIELE, Y UN PLAZO POSTERIOR QUE
DETERMINARA “EL G.D.F.”, DICHAS CARACTERISTICAS Y REQUISITOS DEBERAN ESTAR
ESTABLECIDAS EN FORMA EXPRESA EN EL CUERPO DE LA CARTA DE CREDITO.

EN CASO DE OPTAR POR CHEQUE, SERA NO NEGOCIABLE.

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO UNICAMENTE PODRA SER CANCELADA HASTA EL TOTAL
CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y
SUS MODIFICACIONES, PREVIA AUTORIZACION QUE POR ESCRITO OTORGUE “EL G.D.F."
'Y DEBERA TENER UNA VIGENCIA DESDE SU EXPEDICION HASTA UN ANO DESPUES DE LA
ENTREGA Y ACEPTACION DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO Y HASTA SU TOTAL CUMPLIMIENTO.

EN CASO DE EXISTIR MODIFICACIONES AL PRESENTE INSTRUMENTO, “EL PROVEEDOR"
DEBERA ENTREGAR ENDOSO O DOCUMENTO MODIFICATORIO CORRESPONDIENTE QUE
DEMUESTRE LA ACTUALIZACION DE CUALQUIERA DE LOS MEDIOS QUE HAYA UTILIZADO
COMO GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, DE CONFORMIDAD CON EL
ARTICULO 61 DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL Y DEMAS DISPOSICIONES LEGALES INHERENTES EN LA MATERIA Y A ENTERA
SATISFACCION DE “EL G.D.F.”, MISMA QUE DEBERA PRESENTAR EN EL MOMENTO EN
QUE SUSCRIBA EL CONVENIO MODIFICATORIO, DE TAL MANERA QUE LA MISMA CONTINUE
GARANTIZANDO PLENAMENTE EL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO Y SUS CONVENIOS

MODIFICATORIOS.
Q VJZ:]
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ESTA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO TAMEIEN PROCEDERA CONTRA
CUALQUIER DEFICIENCIA EN LA CALIDAD DE LOS BIENES ADQUIRIDOS, POR DEFECTOS,
VICIOS OCULTOS, AS| COMO CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN QUE HUBIERE
INCURRIDO “EL PROVEEDOR"”, Y PERMANECERA VIGENTE HASTA DOCE MESES
POSTERIORES A LA ENTREGA Y ACEPTACICN DE LOS BIENES POR PARTE DE “EL G.D.F.”,
Y HASTA EL TOTAL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO,

SE HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO, CUANDO SE PRESENTE
CUALQUIERA DE LOS CASOS SIGUIENTES, LOS CUALES SE MENCIONAN DE FORMA
ENUNCIATIVA, MAS NO LIMITATIVA:

A) “EL PROVEEDOR", NO CUMPLA CON ALGUNAS DE LAS OIBLIGACIONES DEL
PRESENTE INSTRUMENTO. -

B) DESPUES DE AGOTADO EL 15% (QUINCE POR CIENTO) DEL MONTO TOTAL DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, POR PENAS CONVENCIONALES PACTADAS
POR INCUMPLIMIENTO EN LA ENTREGA DE LOS BIENES.

C) CUANDO LOS BIENES ENTREGADOS POR “EL PROVEEDOR” NO CORRESFPONDAN A
LA CALIDAD Y ESPECIFICACIONES TECNICAS SOLICITADAS.

DECIMA
SEGUNDA- POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL.

“EL PROVEEDOR", QUEDA OBLIGADO A PRESENTAR POLIZA DE RESPONSABILIDAD CIVIL
“ALIMENTOS" PARA GARANTIZAR LA COBERTURA DE LOS DANOS A TERCEROS QUE SE
PUDIERAN OCASIONAR POR LA ENTREGA O EL CONSUMO DE 8U PRODUCTO,
CONSIGNANDO UN IMPORTE IGUAL AL 20 % (VEINTE POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO.

DECIMA ,
TERCERA.- PROCEDIMIENTO Y CALCULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES

EN CASO DE INCUMPLIMIENTO EN EL OBJETO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, POR
PARTE DE “EL PROVEEDOR"”, SE HARA ACREEDOR A UNA PENA CONVENCIONAL
CALCULADA SOBRE EL IMPORTE QUE CORRESPONDA SIN INCLUIR IMPUESTOS, POR
DEFICIENCIA O MALA CALIDAD, CANTIDAD INSUFICIENTE DE BIENES O POR ATRASO EN LA
ENTREGA DE LOS MISMOS, AS| COMO POR CADA UNO DE LOS INCUMPLIMIENTOS
SENALADOS EN EL PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DE SANCIONES
ESTABLECIDO MAS ADELANTE EN ESTA MISMA CLAUSULA.

LAS PENAS CONVENCIONALES NO EXCEDERAN DEL IMPORTE DE LA GARANTIA DE
CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO; AGOTADO EL PLAIZD DE APLICACION
DE LAS PENAS CONVENCIONALES, “EL G.D.F.” PODRA LLEVAR A CABO LA RESCISION DEL
MISMO ¥ DE LOS CONVENIOS MODIFICATORIOS QUE EN SU CASC SE HUBIEREN
CELEBRADO Y SE HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, LO
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ANTERIOR DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL Y 57 DE SU REGLAMENTO.

PARA EFECTOS DE LO ANTERIOR, “EL G.D.F.” NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR" EL
IMPORTE DE LA PENA CONVENCIONAL QUE CORRESPONDA, Y ESTE A SU VEZ LA PAGARA

A “EL G.D.F.” A TRAVES DE UN CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA, O EN SU CASO,
LA ENTREGA DE NOTA DE CREDITO MISMA QUE SE APLICARA A LA PRESENTACION DE
SUS FACTURAS Y SE DEDUCIRA DEL PAGO QUE CORRESPONDA.

EL PAGO DE LA PENA CONVENCIONAL DEBERA REALIZARSE POR PARTE DE “EL
PROVEEDOR” EN UN TERMINO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS HABILES
CONTADOS A PARTIR DE LA NOTIFICACION RESPECTIVA, S| AGOTADO EL PLAZO
OTORGADO A “EL PROVEEDOR”, ESTE NO CUMPLE CON EL SUPUESTO ANTERIOR, EL
MONTO DE LA PENA CONVENCIONAL SE DESCONTARA A “EL PROVEEDOR” DEL IMPORTE
FACTURADO A TRAVES DE UNA NOTA DE CREDITO Y SE LIQUIDARA SOLO LA DIFERENCIA
QUE RESULTE.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA PENALIZACION ANTES MENCIONADA, EL INCUMPLIMIENTO
A LO ESTABLECIDO EN ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DA LUGAR A QUE “EL G.D.F.”
DEMANDE LAS SANCIONES DEL ORDEN PENAL, ECONOMICO Y ADMINISTRATIVO A QUE
HAYA LUGAR,

S| POR ALGUNA CIRCUNSTANCIA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR", “EL G.D.F.” TUVIESE LA
NECESIDAD DE RECURRIR A TERCERAS PERSONAS PARA LLEVAR A CABO LA ENTREGA
DE LOS BIENES, EL COSTO DE ESTE SERA CON CARGO DIRECTO A LA FACTURACION DE
“EL PROVEEDOR" RESPECTIVA.

PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DE SANCIONES

EL AREA SOLICITANTE TENDRA LA FACULTAD DE VERIFICAR EN CUALQUIER MOMENTO LA
ENTREGA DEL BIEN Y EN CASO DE PRESENTARSE INCUMPLIMIENTO A LAS
OBLIGACIONES ESTABLECIDAS EN EL PRESENTE INSTRUMENTO POR CAUSAS
IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR", SE HARAN EFECTIVAS LAS PENAS CONVENCIONALES A
CARGO DEL MISMO, EN EL IMPORTE FACTURADO QUE CORRESPONDA Y EN SU CASO, SE
EXIGIRA LA  REPARACION DE DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS,
INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS GARANTIAS QUE HAYAN SIDO
PACTADAS, Y SE PROCEDERA CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO POR LOS
ARTICULOS 42 Y 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, 57 Y 58
DE SU REGLAMENTOQO Y LO DISPUESTO EN EL PUNTO 4.13 DE LA CIRCULAR UNO

CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 69 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, POR INCUMPLIMIENTO AL PRESENTE
INSTRUMENTO, POR DEFICIENCIA O MALA CALIDAD DE LOS BIENES O POR ATRASO EN LA
ENTREGA DE LOS BIENES EN LOS PLAZOS DE ENTREGA PACTADOS, ES DECIR, SI “EL
PROVEEDOR” NO ENTREGA LOS BIENES CONFORME A LO ESTIPULADO EN LAS
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CLAUSULAS DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y SUS ANEXOS Y DENTRO DE
LA FECHAS ESTIPULADAS EN LA CLAUSULA DECIMA DE ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, O POR FALTANTES DE ORIGEN, ACEPTA QUE “EL G.D.F.” LE APLIQUE
COMO PENA CONVENCIONAL EL 1% (UNO POR CIENTO) DIARIO SIN INCLUIR EL IMPUESTO
AL VALOR AGREGADO CALCULADO SOBRE EL MONTO DE LOS BIENES/NO ENTREGADOS,
HASTA POR 7 DIAS NATURALES TRATANDOSE DE PRODUCTOS PERECEDEROS Y HASTA
15 DIAS TRATANDOSE DE PRODUCTOS NO PERECEDEROS, TRANSCURRIDO EL TIEMPO
SENALADO, LOS BIENES QUE NO HAYAN SIDO ENTREGADOS, NO SERAN ACEPTADOS
POSTERIORMENTE POR “EL G.D.F.”, Y SU PAGO NO PROCEDERA.

LOS BIENES NO ACEPTADOS SE CONSIDERARAN COMO FALTANTES DE ORIGEN Y “EL
G.D.F." APLICARA LA PENA CONVENCIONAL ESTABLECIDA EN EL PARRAFO ANTERIOR DE
ESTA CLAUSULA. EN ESTE CASO, “EL G.D.F.” NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR" PARA QUE
EN UN TERMINO DE 5 (CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA NOTIFICACION
DE “NO ACEPTACION", RETIRE LOS BIENES NO ACEPTADOS, S| “EL PROVEEDOR” HICIERE
CASO OMISO, SE PODRA TURNAR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO A LA
DIRECCION JURIDICA DE “EL G.D.F.” PARA EL TRAMITE LEGAL CORRESPONDIENTE.

AMBAS PARTES ESTAN DE ACUERDO EN QUE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES
SERA LA RESPONSABLE UNICAMENTE DEL CALCULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES,
PREVIA NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO QUE REALICE LA DIRECCION DE SERVICIOS
MEDICOS Y URGENCIAS A LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES; ASIMISMO,
NOTIFICARA POR ESCRITO A “EL PROVEEDOR" SOBRE LOS INCUMPLIMIENTOS EN QUE
INCURRA PARA QUE DENTRO DE UN TERMINO DE TRES DIAS HABILES MANIFIESTE POR
ESCRITO LO QUE A SU DERECHO CONVENGA Y OFREZCA LAS PRUEBAS QUE CREA
CONVENIENTES A EFECTO DE DESACREDITAR SU INCUMPLIMIENTO, POR LO QUE EN
CASO DE NO HACER NINGUNA MANIFESTACION, NI OFRECER LAS PRUEBAS AL
RESPECTO DEL TERMINO CITADO “EL PROVEEDOR” ACEPTA LA APLICACION DE LA PENA
O LAS PENAS CONVENCIONALES, LA SUBDIRECCION DE ADQUISICIONES DE “EL G.D.F.”,
NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR” LA SANCION QUE EN SU CASO PROCEDA.

EL IMPORTE DE LAS PENAS CONVENCIONALES SE LE NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR”, Y
ESTE A SU VEZ LA PAGARA A “EL G.D.F.” A TRAVES DE UN CHEQUE CERTIFICADO,
CHEQUE DE CAJA O NOTA DE CREDITO, LA CUAL SE APLICARA A LA PRESENTACION DE
SUS FACTURAS Y SE DEDUCIRA DEL PAGO QUE CORRESPONDA A “EL PROVEEDOR",

DECIMA
CUARTA.- CESION DE DERECHOS

LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO,
NO PODRAN CEDERSE EN FORMA PARCIAL O TOTAL POR “EL PROVEEDOR” A FAVOR DE;
CUALESQUIERA OTRA PERSONA FISICA O MORAL, POR NINGUN MOTIVO Y BAJO NINGUNA\}

CRETARIA DE SALUD
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CIRCUNSTANCIA, CON EXCEPCION DE LOS DERECHOS DE COBRO, EN CUYO CASO
DEBERA CONTAR CON LA AUTORIZACION PREVIA Y POR ESCRITO DE “EL G.D.F.*, DE
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 61 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL.

PROPIEDAD INDUSTRIAL E INTELECTUAL.

“EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE SERA EL UNICO RESPONSABLE DE LA UTILIZACION DE
LAS PATENTES, MARCAS, CERTIFICADOS DE INVENCION Y TODO LO RELACIONADO CON
LOS DERECHOS DE PROPIEDAD INDUSTRIAL O INTELECTUAL DE LOS BIENES OBJETO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD
POR SU USO A “EL G.D.F.”.

DEFECTOS, VICIOS OCULTO Y DEFICIENCIA EN LA CALIDAD DE LOS BIENES.

“EL. PROVEEDOR” ACEPTA QUE LOS BIENES ESTARAN GARANTIZADOS CONTRA
DEFECTOS DE FABRICACION, VICIOS OCULTOS Y DEFICIENCIAS EN LA CALIDAD DE LOS
MISMOS, QUE IMPIDAN SU USO Y/O CONSUMO, DURANTE EL PERIODO DE CADUCIDAD
ESTABLECIDO EN EL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COTIZACION Y DIRECCIONES DE
HOSPITALES), DE CADA UNO DE LOS BIENES, CONTADO A PARTIR DE SU RECEPCION
DEFINITIVA, ASI COMO POR CUALQUIER RESPONSABILIDAD EN QUE INCURRA, LO
ANTERIOR DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 70 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, AS| COMO LO APLICABLE DEL CODIGO CIVIL
PARA EL DISTRITO FEDERAL Y LA LEY FEDERAL DE PROTECCION AL CONSUMIDOR.

PARA LOS BIENES QUE NO SE ESTABLEZCA FECHA DE CADUCIDAD, ESTOS DEBERAN
ESTAR GARANTIZADOS POR 7 DIAS NATURALES, CONTADOS A PARTIR DE LA ENTREGA, A
ENTERA SATISFACCION DE “EL G.D.F.”

NATURALEZA ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO.

EN VIRTUD DE QUE SE TRATA DE UN CONTRATO DE ADQUISICION DE BIENES REGULADO
POR UNA LEY ADMINISTRATIVA QUE APLICAN AUTORIDADES ADMINISTRATIVAS, ESTE
INSTRUMENTO ES DE NATURALEZA ADMINISTRATIVA, Y EN CONSECUENCIA NO EXISTE
NINGUNA RELACION LABORAL ENTRE TRABAJADORES, EMPLEADOS, FUNCIONARIOS O
EJECUTIVOS DE “EL PROVEEDOR” CON “EL G.D.F.”, POR LO QUE, SI PARA EL
CUMPLIMIENTO DEL MISMO “EL PROVEEDOR” CONTRATA PERSONAL A SU SERVICIO,
MANIFIESTA A “EL G.D.F.” QUE DICHO PERSONAL NO TENDRA CON ESTE NINGUNA
RELACION LABORAL NI DE OTRA NATURALEZA JURIDICA, Y EN CONSECUENCIA “EL
PROVEEDOR” ESTA OBLIGADO A AFRONTAR LAS OBLIGACIONES LABORALES, FISCALES,
DE SEGURIDAD SOCIAL O DE CUALQUIER OTRA NATURALEZA QUE PUDIERAN SURGIR
CON MOTIVO DE LA RELACION LABORAL CON SU PERSONAL.
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POR LO TANTO, “EL PROVEEDOR" SE OBLIGA EXPRESAMENTE A ENFRENTAR LAS
CONSECUENCIAS JURIDICAS QUE PUDIERAN DERIVARSE DE LA INTERPOSICION DE
CUALQUIER JUICIO QUE 8SUS TRABAJADORES, EMPLEADOS, FUNCIONARIOS O
EJECUTIVOS, LLEGAREN A INTENTAR EN CONTRA DE “EL G.D.F.”, Y A RESPONDER DE LAS
OBLIGACIONES QUE PUDIERA HABER CONTRAIDO ANTE TERCEROS, POR LO QUE “EL
PROVEEDOR" DEBERA RESARCIR A “EL G.D.F.” DE TODO DANO Y PERJUICIO QUE ESTE
PUDIERA SUFRIR POR LAS RELACIONES ANTES DESCRITAS, EXIMIENDOLO DE TODO
ELLO.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A CONTRATAR POR SU EXCLUSIVA CUENTA,
SIEMPRE CUIDANDO DE NO INCURRIR EN LOS SUPUESTOS CONSIGNADOS EN LOS
ARTICULOS 12, 13, 14 Y 15 DE LA LEY FEDERAL DEL TRABAJO, AL PERSONAL QUE SEA
NECESARIO. PARA CUMPLIR OPORTUNA Y ADECUADAMENTE CON EL OBJETO PACTADO
EN ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO. \

“EL PROVEEDOR” LIBERA A “EL G.D.F." DE CUALQUIER RESPONSABILIDAD CON
RELACION AL PERSONAL QUE OCUPE PARA DAR CUMPLIMIENTO AL OBJETO MATERIA
DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y ACEPTA SER EL UNICO PATRON Y
CONSECUENTEMENTE RESPONSABLE DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DE LAS
DISPOSICIONES LEGALES Y DEMAS ORDENAMIENTOS EN MATERIA DEL TRABAJO Y
SEGURIDAD SOCIAL, POR LO QUE RESPONDERA A TODAS LAS RECLAMACIONES QUE sUS
TRABAJADORES PRESENTEN EN SU CONTRA O EN CONTRA DE “EL G.D.F.",
RECONOCIENDO EXPRESAMENTE Y PARA TODOS LOS EFECTOS LEGALES QUE NO
EXISTE SUSTITUCION PATRONAL POR PARTE DE “EL G.D.F.".

EN EL SUPUESTO DE QUE NO OBSTANTE LO SENALADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, “EL
G.D.E.” SE VEA OBLIGADO A CUBRIR ALGUNA CANTIDAD CON MOTIVO DE CUALQUIER
RECLAMACION QUE PUDIERA TENER EN SU CONTRA A CAUSA DE ALGUNA DECISION DE
AUTORIDAD COMPETENTE, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A RESTITUIR DE INMEDIATO A
“EL G.D.E.” LA CANTIDAD EROGADA, O BIEN LO AUTORIZA DESDE ESTE MOMENTO A
DESCONTAR EL MONTO DE LA MISMA DEL PAGO DE LA CANTIDAD QUE EN CONCEPTO DE
LA CONTRAPRESTACION POR LA ADQUISICION DE LOS BIENES SE OBLIGA CUBRIR EN
TERMINOS DE LA CLAUSULA SEGUNDA DEL PRESENTE INSTRUMENTO,

DECIMA
OCTAVA.- TERMINACION ANTICIPADA Y SUSPENSION DEL CONTRATO.

CON FUNDAMENTO EN LO DISPUESTO POR EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 69 DE LA
LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, “EL G.D.F.” PODRA DECRETAR LA
TERMINACION ANTICIPADA DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, SIN AGOTAR EL PLAZO
PARA LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA OPINION DE LA
CONTRALORIA GENERAL DEL DISTRITO FEDERAL POR CAUSAS DEBIDAMENTE \
JUSTIFICADAS Y QUE DE NO PROCEDERSE A LA TERMINACION DEL MISMO SE PUDIERA
ALTERAR LA SEGURIDAD E INTEGRIDAD DE LAS PERSONAS O EL MEDIO AMBIENTE DEL
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DISTRITO FEDERAL, O SE AFECTE LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS PUBLICOS, SIN
NECESIDAD DE LA APLICACION DE PENAS CONVENCIONALES, EN LOS CASOS EN QUE
EXISTAN CIRCUNSTANCIAS QUE CAUSEN AFECTACIONES A LOS INTERESES DEL
GOBIERNO DEL DISTRITO FEDERAL Y/O SECRETARIA DE SALUD.

ASIMISMO, LAS PARTES CONTRATANTES CONVIENEN QUE “EL G.D.F.” DARA POR
SUSPENDIDO O TERMINADO EL CONTRATO ADMINISTRATIVO, SIN RESPONSABILIDAD
PARA ESTE, CUANDO LAS AUTORIDADES FISCALES DETECTEN INCUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES FISCALES A CARGO DE “EL PROVEEDOR" PREVISTAS EN EL CODIGO
FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL.

EN CASO QUE LA CONTRALORIA GENERAL DEL DISTRITO FEDERAL EN EJERCICIO DE SUS
FUNCIONES DETECTE VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR A “EL G.D.F.” QUE PROCEDA A DECLARAR
LA SUSPENSION TEMPORAL, O LA TERMINACION ANTICIPADA DEL CONTRATO
ADMINISTRATIVO.

EN CASO DE TERMINACION ANTICIPADA, SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL
CONTRATO ADMINISTRATIVO, YA SEA POR MUTUO CONSENTIMIENTO, CASO FORTUITO O
FUERZA MAYOR, SERA SIN RESPONSABILIDAD PARA EL “EL G.D.F.”, DE CONFORMIDAD
CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 56, FRACCION XIV, DEL REGLAMENTO DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

DECIMA
NOVENA.- RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA VIGENCIA SENALADA EN LA CLAUSULA DECIMA DEL
PRESENTE INSTRUMENTO, , “EL G.D.F.” PODRA A SU ELECCION, DEMANDAR EL
CUMPLIMIENTO FORZOSO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO, O BIEN RESCINDIR
ADMINISTRATIVAMENTE EL CONTRATO CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SIN RESPONSABILIDAD PARA “EL
G.D.F.", EN CASO DE INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES A CARGO DE “EL
PROVEEDOR”, MISMA QUE SERA NOTIFICADA EN FORMA PERSONAL A ESTE, AS| COMO
POR EL INCUMPLIMIENTO A LAS DISPOSICIONES, LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS Y
REQUISITOS QUE ESTABLECEN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,

SU REGLAMENTO Y DEMAS DISPOSICIONES ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA
MATERIA.

TAMBIEN “EL G.D.F.” PODRA RESCINDIR EL CONTRATO ADMINISTRATIVO POR
CUALQUIERA DE LAS CAUSAS QUE A CONTINUACION SE SENALAN, MISMAS QUE SE
MENCIONAN EN FORMA ENUNCIATIVA MAS NO LIMITATIVA:

1.- S| “EL PROVEEDOR” NO CUMPLE CON LA ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DEL

CONTRATO ADMINISTRATIVO, EN LOS TERMINOS ESTABLECIDOS EN EL MISMO Y SU
( ANEXO;
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2.- S| LOS BIENES ENTREGADO POR “EL PROVEEDOR”, NO CUMPLEN CON LA CANTIDAD,
CALIDAD, CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES CONSIGNADAS EN ESTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO Y SU ANEXO | (FICHA TECNICA);

3.- SI“EL PROVEEDOR" ES DECLARADO EN CONCURSO MERCANTIL;

4.- EN SU CASO, S| “EL PROVEEDOR"” SUBCONTRATA, CEDE O TRASPASA EN FORMA

TOTAL O PARCIAL LOS DERECHOS DERIVADOS DEL PRESENTE INSTRUMENTO
JURIDICO;

5- &I “EL PROVEEDOR", INCUMPLE CON LO ESTABLECIDO EN LA CARTA COMPROMISO
DE INTEGRIDAD, PRESENTADA EN EL PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION DIRECTA
PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), EN LA
QUE SE COMPROMETE A NO INCURRIR EN PRACTICAS NO ETICAS O ILEGALES
DURANTE EL CITADO PROCEDIMIENTO, ASI COMO EN EL PROCESO DE
FORMALIZACION Y VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y EN SU
CASO LOS CONVENIOS QUE SE CELEBREN INCLUYENDO LOS ACTOS QUE DE ESTOS
DERIVEN.

6- EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR" INCURRA EN ATRASO DE LA ENTREGA O
REPOSICION DE LOS BIENES SENALADOS EN LOS PARRAFOS QUE ANTECEDEN
HASTA POR TRES OCASIONES EN UN MES, SE INICIARA EL PROCEDIMIENTO DE
RESCISION ADMINISTRATIVA DE CONFORMIDAD A LO ESTIPULADO EN EL ARTICULO
42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL

7.- EN GENERAL, EN CASO DE DETECTARSE IRREGULARIDADES POR CUALQUIER OTRA
CAUSA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR” QUE LESIONE LOS INTERESES DE LA
SECRETARIA DE SALUD, SERA SUSCEPTIBLE DE SER RESCINDIDO Y DE HACERSE
EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

POR LO ANTES SENALADO, “EL PROVEEDOR” ACEPTA EXPRESAMENTE QUE “EL G.D.F."
PODRA, EN CUALQUIER MOMENTO, RESCINDIR UNILATERAL Y ADMINISTRATIVAMENTE EL
CONTRATO, CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL Y HACER EFECTIVA LA GARANTIA CORRESPONDIENTE EN CASO
DE INCUMPLIMIENTO, SIN NECESIDAD DE ACUDIR A LOS TRIBUNALES COMPETENTES DEL
DISTRITO FEDERAL, Y SE ABSTENDRA DE PAGAR LOS IMPORTES RESULTANTES DE LOS
BIENES ADQUIRIDOS AUN NO LIQUIDADOS HASTA QUE SE HAGA EL FINIQUITO
CORRESPONDIENTE, DENTRO DE LOS PLAZOS Y TERMINOS QUE ESTABLECEN LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO Y DEMAS DISPOSICIONES
ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA MATERIA,

HABILES SIGUIENTES, A AQUEL EN QUE SE HUBIERE AGOTADO EL PLAZO PARA HACER
EFECTIVAS LAS PENAS CONVENCIONALES, SALVO QUE EXISTAN CAUSAS SUFICIENTES Y
JUSTIFICADAS, QUE PUDIERAN ALTERAR LA SEGURIDAD E INTEGRIDAD DE LAS

EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION DEBERA INICIARSE DENTRO DE LOS 5 (CINCO) DIAS Q
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PERSONAS, O PELIGRE EL MEDIO AMBIENTE DEL DISTRITO FEDERAL O SE AFECTE LA
PRESTACION DE LOS SERVICIOS PUBLICOS, SE PROCEDERA A LA RESCISION SIN
AGOTAR EL PLAZO PARA LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA
OPINION DE LA CONTRALORIA GENERAL DEL DISTRITO FEDERAL.

NO SE CONSIDERARA INCUMPLIMIENTO LOS CASOS EN QUE POR CAUSAS JUSTIFICADAS
Y EXCEPCIONALES Y SIN QUE EL RETRASO SEA POR CAUSAS IMPUTABLES A “EL
PROVEEDOR", EL SERVIDOR PUBLICO RESPONSABLE OTORGUE POR ESCRITO, PREVIO A
SU VENCIMIENTO Y A SOLICITUD EXPRESA DE “EL PROVEEDOR", UN PLAZO MAYOR PARA

LA ENTREGA DE BIENES, EL CUAL EN NINGUN CASO EXCEDERA DE 20 (VEINTE) DIAS
HABILES.

EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION PODRA INICIARSE EN CUALQUIER MOMENTO,
MIENTRAS SE ENCUENTRE PENDIENTE EL CUMPLIMIENTO DE LOS DERECHOS Y
OBLIGACIONES DE CUALQUIERA DE LAS PARTES, ESTIPULADAS 'EN EL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, AUN CONCLUIDA LA VIGENCIA ESTABLECIDA EN EL MISMO.

S| PREVIAMENTE A LA EMISION DE LA RESOLUCION DE LA RESCISION DEL CONTRATO,
“EL PROVEEDOR”, HICIERA ENTREGA DE LOS BIENES, “EL G.D.F.”, DEJARA SIN EFECTOS
EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION INICIADO.

“EL G.D.F.”, PODRA DETERMINAR NO DAR POR RESCINDIDO EL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, CUANDO DURANTE EL PROCEDIMIENTO ADVIERTA QUE SU RESCISION
PUDIERA OCASIONAR ALGUN DANO O AFECTACION A LAS FUNCIONES QUE TIENE
ENCOMENDADAS, EN ESTE SUPUESTO, DEBERA ELABORAR UN DICTAMEN EN EL CUAL
JUSTIFIQUE QUE LOS IMPACTOS ECONOMICOS O DE OPERACION QUE SE OCASIONARIAN
CON LA RESCISION RESULTARIAN MAS INCONVENIENTES,

AL NO DAR POR RESCINDIDO EL CONTRATO, “EL G.D.F.”, ESTABLECERA CON “EL
PROVEEDOR”, OTRO PLAZO QUE LE PERMITA SUBSANAR EL INCUMPLIMIENTO QUE
HUBIERE MOTIVADO EL INICIO DEL PROCEDIMIENTO, EL CONVENIO MODIFICATORIO QUE
AL EFECTO SE CELEBRE DEBERA CONSTAR POR ESCRITO Y SERA IMPRORROGABLE, Y
DE NO CUMPLIR “EL PROVEEDOR”, EN EL PLAZO ESTABLECIDO, SE INICIARA
NUEVAMENTE EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA SIN QUE PUEDA
PACTARSE UN NUEVO PLAZO.

EN TODOS LO CASOS “EL G.D.F.” DEBERA FUNDAR Y MOTIVAR LA TOMA DE DECISION.

EN CASO DE QUE LA CONTRALORIA GENERAL DEL DISTRITO FEDERAL, EN EL EJERCICIO
DE SUS FUNCIONES DETECTE VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR, BAJO SU
RESPONSABILIDAD, A “EL G.D.F." QUE PROCEDA A DECLARAR LA RESCISION DEL
PRESENTE INSTRUMENTO, LO ANTERIOR CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 35 DE LA
LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.
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VIGESIMA.- CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR.

NINGUNA DE “LAS PARTES” SERA RESPONSABLE DE CUALQUIER RETRASO O
INCUMPLIMIENTO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, QUE RESULTE DIRECTA O
INDIRECTAMENTE DE CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR, DEBIENDO INFORMAR A LA
PARTE AFECTADA DENTRO DE LAS VEINTICUATRO HORAS SIGUIENTES AL CASO
FORTUITO O DE FUERZA MAYOR RESPECTIVO.

VIGESIMA
PRIMERA.- NULIDAD DEL CONTRATO.

AMBAS PARTES CONVIENEN QUE PARA EL CASO DE QUE RESULTEN FALSAS LAS
DECLARACIONES DE “EL PROVEEDOR”, O QUE DURANTE LA VIGEN?IA DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, SE INCURRA EN LAS HIPOTESIS SENALADAS EN EL
ARTICULO 47 FRACCIONES XIl Y XXIIl DE LA LEY FEDERAL DE RESPONSABILIDADES DE
LOS SERVIDORES PUBLICOS, ESTE SERA NULO, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO
POR EL ARTICULO 39 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN
RELACION CON EL ARTICULO 2,225 Y DEMAS RELATIVOS DEL CODIGO CIVIL PARA EL
DISTRITO FEDERAL, INDEPENDIENTEMENTE DE LA ACCION QUE CORRESPONDA
EJERCITAR AL GOBIERNO DEL DISTRITO FEDERAL POR EL DELITO DE FALSEDAD
PREVISTO EN EL CODIGO PENAL DEL DISTRITO FEDERAL, AS| COMO LA REPARACION DEL
DANO CAUSADO A “EL G.D.F."”.

VIGESIMA
SEGUNDA.- RECONOCIMIENTO CONTRACTUAL.

EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, CONSTITUYE EL ACUERDO ENTRE “LAS
PARTES” EN RELACION CON EL OBJETO DEL MISMO Y DEJA SIN EFECTOS CUALQUIER
OTRA NEGOCIACION O COMUNICACION ENTRE ESTAS, YA SEA ORAL O ESCRITA, CON
ANTERIORIDAD A LA FECHA EN QUE SE FIRMA EL MISMO.

VIGESIMA
TERCERA.- DE LA CONFIDENCIALIDAD.

AMBAS PARTES SE OBLIGAN A MANTENER CON CARACTER ESTRICTAMENTE
CONFIDENCIAL TODA LA INFORMACION QUE EN FORMA VERBAL, ESCRITA O POR
CUALQUIER OTRO MEDIO RECIBAN UNA DE LA OTRA CON MOTIVO DEL PRESENTE
INSTRUMENTO; TODA LA INFORMACION QUE SE OBTENGA DERIVADA DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, CONTINUARA SIENDO PROPIEDAD DE LA PARTE QUE LA
APORTE; POR LO QUE, NO PODRAN OTORGAR A TERCEROS, DOCUMENTACION ©

SECRETARIA DE SALUD

Diroccitn General 'de Administracién
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VIGESIMA
CUARTA.-

VIGESIMA
QUINTA.-

VIGESIMA
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CIUDAD BE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

INFORMACION ALGUNA DE LA QUE PUDIERAN LLEGAR A TENER ACCESO, DURANTE O
CON POSTERIORIDAD AL DESARROLLO Y EJECUCION DE ESTE INSTRUMENTO JURIDICO.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR" DEBERA GUARDAR LA DEBIDA CONFIDENCIALIDAD Y
RESERVA DE TODA LA DOCUMENTACION E INFORMACION QUE OBRE EN SU PODER, EN
LA INTELIGENCIA DE QUE NO PODRA PROPORCIONARLA A NINGUN TERCERO; POR LO
QUE, EN CASO CONTRARIO SE HARA RESPONSABLE DE LOS DANOS Y PERJUICIOS QUE
SE DERIVEN DE SU INCUMPLIMIENTO.

TRANSPARENCIA.

TODA LA INFORMACION Y LOS DATOS QUE PROPORCIONEN “EL G.D.F." Y “EL
PROVEEDOR” PARA LA CELEBRACION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, SE
REGIRAN CONFORME A LA LEY DE TRANSPARENCIA Y ACCESO I\ LA INFORMACION
PUBLICA DEL DISTRITO FEDERAL Y LA LEY DE PROTECCION A LOS DATOS PERSONALES
PARA EL DISTRITO FEDERAL.

MODIFICACIONES.

CUALQUIER MODIFICACION O VARIACION DE LOS TERMINOS Y CONDICIONES PACTADAS
EN EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DEBERAN ESTIPULARSE POR ESCRITO,
DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 65 Y 67 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL. LOS INSTRUMENTOS LEGALES EN DONDE
CONSTEN DICHAS MODIFICACIONES SERAN SUSCRITOS POR LOS SERVIDORES
PUBLICOS QUE HAYAN FORMALIZADO EL CONTRATO ADMINISTRATIVO, O POR QUIENES
LOS SUSTITUYAN EN EL CARGO O FUNCIONES.

JURISDICCION Y COMPETENCIA.

EN CASO DE POSIBLES CONTROVERSIAS DERIVADAS DE LA INTERPRETACION DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, DE SU REGLAMENTO, O BIEN, POR EL
INCUMPLIMIENTO DE LAS CLAUSULAS DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, O
POR LA APLICACION SUPLETORIA DE LEYES A |.LOS ASPECTOS NO EXPRESAMENTE
ESTIPULADOS EN EL TEXTO DE LAS MISMAS, LAS PARTES SE SOMETEN A LA
JURISDICCION DE LOS TRIBUNALES COMPETENTES CON RESIDENCIA EN EL DISTRITO
FEDERAL, RAZON POR LA CUAL “EL PROVEEDOR” RENUNCIA AL FUERO QUE PUDIERA
CORRESPONDERLE POR RAZON DE SU DOMICILIO PRESENTE O POR EL QUE EN LO
FUTURO PUDIERA ADQUIRIR O POR CUALQUIER OTRA CAUSA LEGAL. |
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DMX

CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSDF/DGA/015/2016

LAS PARTES MANIFIESTAN QUE ENTERADAS DEL CONTENIDO, EFECTOS Y FUERZA LEGAL DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, LO FIRMAN DE CONFORMIDAD EN TRES TANTOS EN EL
DISTRITO FEDERAL A TREINTA DIAS DE DICIEMBRE DE DOS MIL QUINCE, ANTE LA PRESENCIA DE LOS
TESTIGOS CUYOS NOMBRES Y FIRMAS APARECEN AL CALCE DE LA PRESENTE HOJA, PARA EFECTOS
DE SU IDENTIFICACION PLENA Y DE CONSTANCIA DE HECHOS.

POR “EL G.D.F." POR “EL PROVEEDOR;
S=Z
LIC. MANUEL FERNANDO LORIA DE REGIL C. GABINOJMENEZ G 0s
DIRECTOR GENERAL DE ADMINISTRACION EN LA APODERADC GENERAL{DE ES ALIMENTOS,

'SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL SOCIEDAD ANONIMA APITAL VARIABLE

“TESTIGOS”

DR. EDG DRAGON ARMIJO
IRECTOR GENE ERVICIOS MEDICOS Y
URGENCIAS

ESTA HOJA FORMA PARTE DEL CONTRATO DE ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURA), QME CELEBRAN POR UNA PARTE
EL GOBIERNO DEL DISTRITO FEDERAL, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE SALUD, ¥ POR LA OTRA LA EMPRESA ESYORE ALIMENTOS, SOCIEDAD
ANONIMA DE CAPITAL VARIABLE

[
BEDESA

SECRETARIA DE SALUD

Direccion General de Administragion
Direccidn de Recursos Materiales

Allstlena N7 23, B” Piso, Col Napoles, C P 03810
Del Bamlo Juares, Tel, 51321200 Ext 1100
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FICHA TECNICA Ne

UNIDAD DE GOBJERND: SECRETARIA DE SALUD DEL DF,

| |CDMX

a3 u

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVIC|OS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000472 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES

Aceite de canola: Aceite 100% de canola. Sin acidos grasos transgenicos y por su origen vegetal no contiene
colesterol, marea registrada, presentacidn en litra (+, - 10%). Con caracteristicas sensoriales propias dal
aceile comestible, con etiguete de valor nutriimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1885 Esta norma oficial mexicana eslablece |as disposiciones y especificaclones sanitarias

sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a tratamiento térmico.
Certificado de calidad E.M.A

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:
Verlficar por inspeccién ocular la Integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado .
primario, que no presente alteraciones la tapa, que se

encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia exirafia ni sedimento.

Verificar gue el transporte este limplo. |

Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del

personal.

[CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimenlos deberan presentar, fecha de envasado, | €l blen debera presentarse en contenedoras limpios

fecha de caducidad visible ¥ con vigenaia minima de y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
lres meses. nagiva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

e
SUPE I§p RVISO
7 |
L.
Lic. G a Santiago Arellanes Dr. Fi I}hartinez éﬁ. Ma. Cristirfr Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE )IFERMA NOMBRE Y FIRMA
: f
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

"CLAVE CAMBS: 2211000470 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Ablandador de carne: Producto para reblandecer la carne; fabricado a base de enzimas, Frasco de 155 gr,

marca registrada, con etiqueta de informacion nutrimental visible, Con caracteristicas sensoriales propias del
ablandador.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
niglene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hermética y sometido a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verlficar por inspeccion ocular la integridad de! envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la lapa que se : '
encuentre hermélicamente sallada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condicionas de limpieza y presenlacion del

personal.
|
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | =l bien debera presentarse en empaqgues limpios,
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de libres de cualguier tipo de fauna nociva.

{res meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A ENDAMIENTO O SERVICIO:

naMSaﬂtlago Arellanes

SUPERVISO
Dra, Ma. Cristin& Zenan Martinez

Fd
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE / FIRMA & NOMBREV FIRMA

-
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Ned !

FICHA TECNICA

LINIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000474

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

"DESCRIPCION TEGNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Aceite de maiz: Aceite vegetal comestible de maiz con abundantes acides grasos esenciales, obtenida por
presion en frio del germen del malz, marca registrada, presentacibon en botella de 1 lt_ ‘(+. - 10%), Con
caracteristicas sensorlales proplas del aceite comestible, con sliquete de valor nutrimental visible.

|

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimantos, bebidas o suplementos,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana eslablece las disposlciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de clerre hermético y sometida a tratamlento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspaccion ocular la Integridad del envase
primario, gue no presente alleraciones la tapa que se
encuentre hermét'icamente sellada, y sin abaolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento,

Varificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
persanal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Nao aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de
res meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien debera presentarse en contenedores limpios
y resistentes, libre de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

a Santiago Arellanes

] VISO

r
enan Martinez

I\)al‘linaz

g}ra. Ma. Cristin

NOMERE Y FIRMA

NOMERE ‘/Fl[’QMA

NDMBRE\V FIRMA

\
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JNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000008 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Aceite de oliva: Aceite vegetal comestible obtenide mediante la trituracion del frulo de variedades
determinadas de ollva cultivado, sane, cosechado en el estado de madurez adecuado y de calidad tal, que
sarmelido a procesos exclusivamente mecanicos, se exiraiga un zuUmo natural, marca registrada, presentacion

en lata de 500 ml, Con caracteristicas sensoriales propias del aceite de oliva, con etiquete de valor nutrimental
visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metdlicos para alimentos y bebldas, especificaciones de la costura.

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-S5A1-1995 Esla norma oficial mexicana establece las disposicionas y especilicaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a tratamiento termico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de aparlencia: lo solicitado
primario, que no presente altéraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrana ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Veerificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar. fecha de envasado, | El bien debera presentarse en empagues limpios vy
facha de caducidad visible y con vigencia minima de resistentes, libres de cualquier tipo de fauna naciva.
tras meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWAMIENTO Q SERVICIO:

SUPE SUPERVISO
W7 >
Dr. Fidel @(namnez Dra. Ma. Cristirdgenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBR;;[ Y FIRMA E NOMBRE #\FERMA
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N° 5
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000012 FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Aceitunas: Aceitunas verde enteras en salmuera de textura firme y crujiente, presentando una buena
separacién de la carne con respecto al hueso, Presentacion frasco sellado de 1 kg, marca registrada, Con
caracleristicas sensoriales propias del aceite de oliva, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben ebservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-85A1-1095 Esta norma oficlal mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD CUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
ancuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafa ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio. |

Varificar las condiciones de limpieza y presentacion del I

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

Ds acuerdo a |as necesidades del area 'De acuerdo a la reguisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de envasado, | El bien deberd presentarse en [rascos cerrados,
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
lres meses. lipa de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?\_BREHDAMIENTO O SERVICIO:

ﬁo SUPERVISO

Lic. G Santiago Arellanes Dr. Fid iz Martinez Dra. Ma. Cristige’ Zendn Martinez

NOMBRE ¥ FIRMA NOM%E Y FIRMA NOMBF"& Y FIRMA

}k
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

| CLAVE CAMBS: 2211000028 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES

Ajonjoli: Semilla Oleaginosa aplanada, pequefia, blanca en su exterior; de aproximadamente de 2 a 4 mm de
longitud, en empaque cerrado, limpio e integro. Con caracteristicas sensoriales propias del ajonjoli,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, hebidas o suplamentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del|En faclores de aparlencia: [0 solicitado
producto, sin materia extrafa, sin humedad y sin
presentar ranciedad.

Verificar que el transparte este impio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

||
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENGCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica .
CADUCIDAD DEL BIEN: T TCONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberd presentarse en empaques limpios,
fecha de caducidad vislble y con vigencia minima de selladas libres de cualquier tipo de fauna nociva,
fres meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENT 0 O SERVICIO:;
St

SUPERYISO ERVISO
'.J___,_}.\f 7l £
Lic. Geprgind Santiago Arellanes Dr. %Bgl (iiz/Martinez Dra. Ma. Cristifa Zenon Martinez
=
NOMBRE Y FIRMA NOMBH,E:/Y FIRMA / NOMBAE ¥ FIRMA
i
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBES: 2211000046 PARTICA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Alberjén: Grano maduro amarillo azufrado procedente rle la familia de las leguminosas, granos libres de
humedad e insectos, el empague primario deberéa especificar el contenido neto, presentacion bolsa de 500 gr,

marca registrada, Con caracteristicas sensorlales propias del alberjon, con atiquete de valor nutrimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-8SA1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cerealesl y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cFrEEIES. de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
praducto, sin materia extrania, sin humedad,
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: }
De acuerdo a las necesidades del area iDe acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de selladas, limplas y resistentes, libres de cualquier
tres meses, tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN?RELE&IDAM]ENTO O SERVICIO:

SUPERVISO 8 RVISO

S
Lic. a Santiago Arellanes Dr, Figte! ﬂAartInez Dra, Ma. CristingZenon Martinez

Rek ¥ 4
NOMERE Y FIRMA NOMBRE /Y FIRMA NOMEBRE Y FIRMA

\
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UNIDAD DE GOBIERNO, SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SER.\PI'ICIO?- MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBS; 2211000478 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTOQ Q SERVICIO:

ABARROTES .

Almendra’ Grano seco alargado de la variedad Largueta Desmayo, empague cerrada de producto fresco,
limpio @ Integro, Presentacion paquete de kilo, Con caracteristicas sensoriales propias de la almendra.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados
con las mismas caracteristicas que el paquele,

'NORMAS DE REFERENC!A AFLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenios.

! !
PRUERBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccidn ocular la integridad del I2n factores de apariencia; lo solicitado
producto, sin materia extrafia, sin humedad y sin
presentar ranciedad,

Verificar que el transparte este limpio.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentasion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITAROS! |
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

fecha de caducidad visible y con vigencia minima de sellado y limpio, libre de cualquier tipo de fauna
tres meses. naciva.

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: ]
P .

ELABQRO: SUPERVISO

o M

ofgina Santiago Arellanes

Lic.

Dra. Ma. Cristink Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA " NOMBRRY FIRMA |
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Anexo 2
Partida 1

N°g

FICHA TECNICA

UNIDAR DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEIL. D.F. B

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000038 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Amaranto: Semilla lisa de 1mm de diametre aproximadamente, brillante y de color blanco. Cada empaque o
envoltura debera especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del amaranto.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece 0s requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanilarias y nutrimentales de
los cereales y sus praductos, harinas de cerezles, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas. comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, praductos da panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FI’OR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado

producto, sin materia extrana y sin humedad.

Verificar que el transporte este limplo.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO! ' TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requlsician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los allmentos deberan presantar, fecha de envasado, |El bien deberd presentarse en bolsas de
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de polipropileno selladas y limpias, libres de cualquier
tres meses. lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

W
RVISO
7

su

Lic. gm@ﬁ’ﬁm@go Arellanes Dr.<Fia i

VISO

3
Cristin®a3Zenbn Martinez

;Ziz Martinez Dra. Ma.
L NOMBRE Y FIRMA NDMB[‘E Y FIRMA K NDMBRE\( FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N° 10
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. ]

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000044 PARTIDA PRESUPLESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Arroz, Cereal en granos enteros de apariencia ovalada y de color blanco. Cada empaque o envoltura debera
especificar el contenido neto, Informacién nutrimental, marca registrada, presantacion bolsa de 1 kg, Con
caracleristicas sensoriales propias del arroz,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece las requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiclones y especlficaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA! ;
Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo salicitado
producto, sin materia extrafia y sin humedad.

Verificar que el 1%an$porte este limplo.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn |
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberé prasentarse en bolsas de polietileno
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna
ires meses, nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A%EN.D_L\MIENTO O SERVICIO:

ELABORO: SUPE 5 RVISC

Lic. ina Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristind\Zenbn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA s NOMBRE\Y FIRMA

| Q
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. '

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000048 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Ate de frutas: Dulce lipice mexicano, mezcla de pulpa de fruta y azdear, concentrada hasta €l punta en el
cual la mezela solidifica una vez que enfiia, informacion nutrimental, marca registrada, presentacion en lata de
700 gr. Con caracterislicas sensoriales propias del ate.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-55A1-1993 Esta norma oficial mexlcana eslablece los requisitos sanitarios de los envases
metdlicos para alimentos y bebldas, especificacicnes de |a costura,

NOM-251-3SA1-2009 Esla riorma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben ohservarse an el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-130-SSA(-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hermético y sometido a tratamiento térmico,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMCS ESPERADCS POR
‘ PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | £n factores de aparlencia: lo salicitado

primario, que no presente alteraciones como

abolladuras v abembamiento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal, |
CALENDARIC DE SUMINISTRO; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion !
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en cajas de estiba limpia
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de y resistente, libre de cualquier tipo de fauna nociva,
tres meses.,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
7

(] S RVISO

rtinez Dra. Ma. Cristing$Zenon Martinez

_ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE \:‘/LIRMA NOMBRAY FIRMA
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Anexo 2

Partida 1

N®12
FICHA TECNICA ’

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000080 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO @ SERVICIO:
ABARROTES

Atdn: conserva de lomo de Atlin compacta, conservado en agua natural, presentacion lata de 140 grs, rmarea
registrada, informacion nutrimental y peso drenado visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para allmentos y bebidas, especificaciones de |a costura,

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SS5AI1-1895 Esta narma oficlal mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sabre alimentos envasados en reciplentes de cierres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones como
abolladuras y abombamiento,

Verificar que €l transporie este limpio,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |

De acuerdo a las necesidades del area e acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, |El bien debera presentarse en cajas de estiba
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de limpla v resistente, libre de cualguier tipo de fauna
tres meses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO ) RVISO
Dr. Fidel Ruiz Martinez Dra, Ma, Cristires Zen6n Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA 5-/ NOMBR%\Y FIRMA
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N®13
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000050 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Atlin: conserva de lomo de Atiin compacta, conservado en agua natural, presentacién lata de 1.880 grs,
marca registrada, informacion nulrimental. Presentacion lata de 1.880 grs. Marca registrada, informacion
nutrimental, y peso drenado visibles.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura. |

NOM-251-8SA1-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
nigiene que deben observarse en el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1685 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de clerre hermético y sometido a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En faclores de apariencia: lo solicitado
primario, que ‘no presente alteraciones como
abolladuras y abombamiento,

Verificar que el transporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

parsonal.

|
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion ‘
EXISTENGCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en cajas de estibas
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de limplas y resistentes, libres de cualquier tipo de
tres meses, fauna nociva.

DOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁ\yEN%MIENTD O SERVICIO:

ELAB ¢ SUPERV) 9 S VISO
o ! i i/
Lie. ina Santiago Arellanes Dr. Fidel R ' I:linez Dra. Ma. Crisfi nén Martinez
7 [
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE {FIRMA NOME\Ré\Y FIRMA
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FICHA TECNICA i

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000054 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 ‘

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Avena: Cereal en forma de hojuelas enteras, Presentacion en bolsa de 1kg, Con caracteristicas sensoriales
propias da la avena.

En caso de gue las unidades médicas requieran menes de 1kg. Deberan entregarlo en empagues cerrados
con las mismas caracteristicas que el paquete,

"NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta nerma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el procese de alimenlos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1998 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semllias comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | %n factares de apariencia: lo solicitado
producto, sin materia extrafia y sin humedad.

Verlficar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion I
EXISTENGIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

fecha de caducidad visible y con vigencia minima de selladas y limpias, libres de cualquier tipo de fauna
tras meses, nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AERENWENTO O SERVICIO!

Lic

" : SUPERYIS ERVISO
orgina Santiago Arellanes Dr, Fig;‘ IR 157Ma|1inez Dra. N‘_Ia. Cristir Zenon Martinez
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N 15

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000056

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

'DESCRIPCION TECNIGA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Azticar: Azlcar Morena, Disacdrido que se obtiene de I cafa de azicar en forma granulada presentacién

kilo, sin rasgaduras, marca registrada e informac
Azlcar,

ion nutrimental, con caracteristicas sensoriales propias del

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspecclon ccular la integridad del
envase primario, que el empaque no presente
alteraciones, que se encuenire herméticamente
sellada y sin materia extrafia.

Verificar que &l transporie este limplo.

Verificar las  condiciones
presentacion del persanal,

de limpieza vy

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitada

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica
1

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minimao de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.

El bien debera presentarse en empaques, sellados,
limpios v resistentes, libres de cualquier lipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICAEBLES AL BIEN, AR;FSEN-Q{\MENTO Q SERVICIO;

SUPE VISO
Lic rgin Santiaga Arellanes Dr. l‘-gde.l R artinez ra. Ma. Cristin nén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

“AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000056 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Aziicar: Aziicar Morena, Disacarido que se obtiene de la cafia de azticar en forma granulada, presentacion
en sobre da papel, contenido pieza de 5 gr, el envase debers de especificar el contenido neto, marca
registrada. Con caracteristicas sensoriales propias del azlcar,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas praclicas de

higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: 1o solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, gue nc esté rolo, gue se
ercuentre hermeéticamente sellada, v sin materia
extrana.

Verificar gue el transporte este limpia,

Verificar las condiciones de limpieza Yy
presentacion del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Mo aplica !
CADUCGIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimenlos deberan presentar, fecha de |El bien debera presentarse en empaque de papel de 5
empagquetado, fecha de caducidad visible con un | grs. libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minima de 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, %E%AMIENTO O SERVICIO:
SUPERVISO

RO: SUPE a)
r ,i_.- N / }/
-:-.-"i'. Santlago Arellanes Dr. th 2 fM artinez Cri endn Martinez

Dra. Ma.
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA & NOMBRALY FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000068

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIQ:

ABARROTES

Cacahuate pelado; cacahuate comun o manl, oleaginosa de semilla redondeada, producto fresco, limpio e
integro, Presentacion paguete de kilo, Con caracteristicas sensoriales propias del cacahuate.

En caso de que las unidades médicas requisran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados

con las mismas caraclaristicas gue el paguete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiena que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, sin materia extrana, sin humedad y sin
presentar ranciedad.

Verificar que el transporte esta limplo,

Verificar las condiciones
presentacion del personal,

de limpieza Y

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia; o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |as necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion I

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: :

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaqguetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en bolsas de polistieno
cerradas, selladas vy limpias, libres de cualguier tipo de
fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO
Lic. Teorgina Santiago Arellanes D _ pl‘a. Ma. Cristin non Martinez
NOMERE Y FIRMA NDMBRE./Y FIRMA NOMBRE * FIRMA

’ \
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Anexo 2
Partida 1
N°® 18

FICHA TECNICA !

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000072

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O S8ERVICIO:

Café de grano: Café 100% puro, tostado y molido. El empaque o envoltura deberd especifcar el contenido
nelo, Con caracteristicas sensoriales propias del café de grano, con etiquele de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-8SA1-1995 Esta norma aficial mexicana establece las disposiciones v especificaciones sanltarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;

Verlficar por inspeccion ocular la integridad del
producto, sin materia extrana y sin humedad.

Verificar que el transparte este limpio.

Verificar las condiciones de

limpieza ¥
presentacion del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |as necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica |

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los allmertos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses. '

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en empaques, cerrados,
sellades, limpios y resistentes, libres de cualguier tipo de
fauna nociva.

L"S

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERYISC SLIPERVISO
Lie. na Santiaga Arellanes Dr. FidelRuik Martinez Dra, Ma, Cr Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA ‘NDMBR{Y FIRMA NGMBF\E Y FIRMA
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M 19

FICHA TECNICA |

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000074

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

del café soluble,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Café Soluble: Café 100% puro soluble, presentacion en cobre de papel plastificado, contenido pieza de 2 ar,
el envase debera de especiflicar el contenido nelo, marca registrada Con caraclerislicas sensoriales propias

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse an el proceso de alimentos, bebidas o suplemenlos. I

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
producto, sin materia extraia, y sin humedad.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las  condiciones de
prasentacion del personal,

limpieza vy

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factares de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimeo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. '

El bien debera presentarse en bolsas de polielileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Lic,GetTgina Santiago Arellanes

SUPERVISO

Dra. Ma. Cristin{’Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRANFWMA

5
NOMBRE Y/FIRMA &
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Partida 1

N® 20
FICHA TECNICA |

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000078 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Cajeta Quemada: Dulce de leche elaborado mediante la combinacion de leche de cabra, El envase debera
especlficar el contenido neto, presentacién frasco de 640 gr, marca registrada. Con caracteristicas
sensoriales propias de la cajeta, con etiquete de valor nutrimantal visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deban observarse an &l proceso de alimentos bebidas o suplamenlos. |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESUL.TADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Varilicar por inspeccién ocular la integridad del

envase ptimario, gue no presante alteraciones la
tapa, que se encuentre herméticamente sellada,
y sin materia extrafia.

Verificar que el lransparte este limpio.

Verificar las  condiciones de limpieza vy
presentacion del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica |
CADUGIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados

empaquetado, fecha de caducidad visible con un |y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SURERVISO

Lic~Georgina Santiago Arellanes

Dra. Ma, Cris Zenbn Martinez

i
NOMBRE Y FIRMA NOMBR‘éY FIRMA 3” NOMBRAY FIRMA

e
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

“AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000090 PARTIOA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
ABARROTES

Canela en polvo; Canela aromatica y de sabor agradable, marca registrada, Frasco de 63 gr, Con
caracterislicas sensoriales propias de la canela en polvo, con eliguete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse én el proceso de alimentos, hebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del

envase primario, que no presente alteraciones la
tapa, que se encuentre herméticamente sellada,
y sin abolladuras, sin materia extrafia ni
sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy
prasentacién del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAIL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS, EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. |

Los alimentos deberdn presentar, fecha de | El bien debera presentarse en frascos cerrados, sellados
empaguetado, fecha de caducidad visible con un |y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nogciva,
minima de 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ELABORO; SUPEF(\/ / SUPERVISO

Lic. G a Santiage Arellanes Dr. Fléﬂ.l_li.‘ rtinez Dra, Ma. Cristi endn Marlinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/émMA NDMB‘RE\Y FIRMA
: o
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Partida 1
N° 22
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBES: 2211000090 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!
ABARROTES

Canela en raja; Canela aromatica y de sabor agradable. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas
sensoriales propias de la canela en raja.

En caso de que las unidades médicas requieran menos da 1kg. Deberan entregarla en ampagues cerrados
con las mismas caracleristicas que el pagquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece |0s requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el praceso de alimenlos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRLEBA!

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del
producto, fresco y limpio

Verificar que el transporte este limpio.

Verfficar las condiciones de limpieza Y
presentacién del persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisieion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
MNo aplica No aplica

|
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMAGCENAMIENTO.

Los allmentos deberan presentar, facha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
empaquetado, fecha de caducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nociva.

GOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ggAa-ﬁ; SUPER 7
Lic. G a Santiago Arellanes Dr, Fidel-R ;{runez Dra. Ma. Cristita Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/éIRMA d;’/ NOMBF%E Y FIRMA
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N° 23

FICHA TECNICA |

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SA!..UD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000478 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Bicarbonato de Sodio para cocina: Palvo blanco, sabor refrescante vy alcalino, marca registrada, empaque
de 200 gr, (+, - 10%) Con caracteristicas sensoriales propias del carbonato, con etiquete de valor nutrimental
vislble,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
. . En factores de apariencia: |o solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, que se encuentre
herméticamente sellada, sin materia extrana.

Verificar que el transporte esle limpio.

Verificar las condiciones de limpieza v
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO; TOTAL DE BIENES SOLIGITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica |
| CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. |

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El bien deberd presentarse empaqgues cerrados, sellados
smpaquetado, fecha de caducidad visible con un | y limpios, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?BF&END-&,MIENTO O SERVICIO:

ELABORQ:  SUPER T o} SUPERVISO
e {:_____ -
Lic, ina Santiago Arellanes Dr, Fidel R &’Iarﬁnez Dr?r‘ Ma. Cristin®Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/FIHMA %/ NOMBRA Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, ‘ o T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000112 PARTIDA PRESUPLIESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Cereales: Cereal seco para lactantes fortificado ceon hierro, zinc, calclo, vitamina A, vitamina C, vitamina D,
Vitarmina E y Acido félico, presentacién lata de 300 gramos. Diferentes sabores arroz, Avena, platano, trigo
con manzana y 4 cereales, trigo con miel. (Fase 1y 2).

El cereal infantil se utilizara en la preparacion de |as dietas de los pacientes pediatricos, en las dietas liquidas,
papillas e incluso en la nutricién enteral en los hospitales generales, esto con la finalidad de ofrecer meajor
nultricion a los pacientes.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos bebldas o suplementos.
NOM-051-SCFI-1994 Especificaciones Generales de Etiquetas. l

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
Faclores de Apariencia y Sensoriales: PRUEBA:

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | Lo que marca la NOM-251

Manchas, presencia de hongos, Escurrimientos.

Verificar que &l transporte este limpio, libre de fauna
nociva y suciedad.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacian del
personal.
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area ' De acuerdo a la requisician
|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Neo aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los cereales infantiles presentan caducidad de 12| El cereal infantil debe ser almacenado en un lugar
measas de vida de anaquel. sece sin contaminantes y que no sobre pase una
tempetura de 40°C

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERW 5! RVISO
| Y/ 2
Lig, a Santiage Arellanes Dr. Figéf’. Martinez Cristind¥enon Martinez

Dra. Ma.
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA & NOMBREY FIRMA
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N® 25
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

"CLAVE CAMBS: 2211000486 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: i
ABARROTES

Ciruela pasa: Fruto camoso en forma deshidratada, producto fresco, limpic @ integro, Presentacion paguele
de kilo, Con caracterislicas sensoriales propias de la ciruela pasa.

En caso de qué las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagues cerrados
car las mismas caraclerlsticas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establecs los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Varificar por inspeccion ocular la forma e I
integridad del producto, que el empaqgue ne este
roto, que se encuentre herméticamente sellada,
v sin materia extrana,

Verificar gue el transporte este [impia,

Verificar las condiciones de limpleza v
prasentacion del personal.

CALENDARIQ DE SUMINISTRG: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Mo aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El biea debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualqueer tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN; AR NDAMIENTO O SERVICIO;

SUPERVISO

Brgina Santiago Arellanes Dr. Fide : !}C!at‘tfnez Dra. Ma. Cristima Zenan Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/FIHMA NOMBR& Y FIRMA
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Partida 1
N® 26

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. !

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000488

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARRQTES
Clavo molido: Color pardo oscure, con un olar

aliquete de valor nutrimental visible.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

picante, marca reqistrada, Frasco de 60 gr, Con caracteristicas sensoriales propias del clavo malido, con

arornélico y agradable, asl como un sabor fuerte, acre y

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

higiene que deben observarse en el proceso de ali

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

mentas, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones la
tapa, que se encuentre hermélicamente sellada,
y sin materia extrafia,

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de
presentacién del persanal.

limpieza ¥y

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA!
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica
|

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bieri debera presentarse en frascos cerrados, sellados
y limpins, libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARWNTD O SERVICIO:

Santiago Arellanes

‘SUPERVE /cy 3
Dr.@ yﬁa;inez

SURERVISO

Ora, Ma. Cristing®enan Martinez

NOMBRE Y FIRMA

T~ NOMBRE \\FIRMA

NOMBRE/Y FIRMA
K |
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FICHA TECNICA

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000150

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Comino: Comina molido con un sabor calide, aromatics, un paco amargo y picante, marca registrada, Frasco
de 60 gr, Con caracteristicas sensoriales proplas del comino, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimas de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE GALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alleraciones la tapa, que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion det
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: ‘
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIQ DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion
|

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minima de 3 meses.

Mo aplica Mo aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimenlos deberan presentar, fecha de |El'bien deberd presentarse en frascos cerrados,

sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

L
ELAB : . SUPERY, SUPERVISO
'-.— e i A
: Pim .
Llc.gesﬁﬁg’s'a’antiago Arellanes Dr. FI(MTI Martinez gPra. Ma. Cristina¥enon Martinez
NOMERE Y FIRMA NOMBRE Y,AR'MA NDMBRE\Y FIRMA
]

L8




. ° | Cillbap ol ur-;'c» T.‘"":j._-‘:,.-‘?.'""-':‘ f A . . . - .
M b 190anos U leren Ay General de Servigids Madyoon b Lrgenalas
Anexo 2
Partida 1
N° 28

) | CDMX

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D/F. I

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

'CLAVE CAMBS: 2211000154 [PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

|

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Consomé: Producto en polve el cual se utiiza como condimenlo o saborizante para diferentes tipos de

preparaciones, marca registrada, empaque de 1 kg Con caracleristicas sensoriales propias del consomeé, con
atiguete de valor nutrimental visible,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de kg Deberan entregarlo &n empaques cerrados
con las mismas caraclerislicas que el paquete.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no esté roto el empague, gue se encuenire
herméticamante sellada, vy sin materia extrafia.

Verificar que el transporta este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: | TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica MNo aplica ¥
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debera presentarse empaques limplos y
empaquetado, feche de caducidad vislble con un resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva,
minimo de 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARWMIENTG O SERVICIO:

ELABORO! " SUPE SUPERVISO

p—

Lic, G a Santiago Arellanes Dr. gdel iz/ Martinez Dra. Ma. Cristi enon Martinez

NOMBRE Y FIRMA N_OMBR)Z/Y FIRMA 57 NOMBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, g

| AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000490

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Curry; Mezcla de especias aromalicas, marca reglstrada, frasco de 60 g, Con caracteristicas sensoriales
propias del curry, con eliguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones la
tapa, que se encuenlre herméticamente sellada, y
sin materia extrana,

Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condiclones de limpleza y presentacion
del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA; )
En factores de apariencia: lo salicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaguetado, fecha de caducldad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse empagues limpios vy
resistentes, (lbres de cualquier tipo de fduna nociva,

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Lic. ina Santiago Arellanes Dr.

/
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE. Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:. 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile ancho: Seco, entero, maduro, deshidratado v limpio. Presentacion paguete de kilo, especificar el
contenido neto y la fecha de caducidad, Con caracteristicas sensoriales proplas del chile ancho.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaqgues cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse an el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del| En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esteé rota, se encuentre
herméticarmente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el lransporle asts limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion
del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: “TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area 1Je acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica i No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: "CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los almentos deberan presentar, fecha de |El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad vislble cor un | cerradas, limpias y resistentes, llbres de cualquier tipo
minimo de 3 meses. de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARPENﬂAMLENTO O SERVICIC:

_ELABORO: SUPERVISO

rgina Santiago Arellapes Dra, Ma. CristinayZenon Martinez

]
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FICHA TECNICA

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. [

AREA SOLICITANTE DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126

PARTIDA PRESUPUESTAL. 2211

ABARROTES

las mismas caracteristicas que el paquete.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

Chile arbol: Chile largo, delgado, entero, seco, brillante, picante y limpio. Presentacién paquele de kila,
especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile de arbol,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg, Deberén entregarlo en empagues cerrados caon

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Estz norma cficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccién ocular la integridad del
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.
Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal,

producto, que el empaque no esté roto, se encuentre:

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
zn factores de apariencia: Io solicitado |

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minimeo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
naciva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

Lic. G na Santiago Arellanes

SUPERVISO

N,
S/Dra. Ma. Crlsti;%?.enbn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

1
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 B

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile chipotle: Chile seco, picoso, arrugado, entero, limpio y ahumado, el empaque, Presentacian paquele
de kilo, especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile chipotle,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracleristicas que el paquete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l procese de alimentos, bebidas o suplamenios.

|
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del =n faclores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transparte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion

del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha "de | El bien deberd presentarse en bolsasl de poliatileno

empaquetado, fecha de caducidad visible con un | limpias y resistentes, linres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. nogciva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWMIENTO O SERVICIO:

SUPERV)S SUPERVISO

Lic. fgina Santiago Arellanes Dr. Fide! i%/-ﬁ.da*rtlnez Dra. Ma. Cristipa Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/\‘ FIRMA :77( NOMB‘AE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS F

CLAVE CAMBS: 2211000128 PARTIDA PRESUPUESTAL: 22141

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES

Chile chipotle adobado: Chile picoso, arrugado, entero y ahumado, presentacién lata de 210 gr, marca
registrada. Con caracteristicas sensoriales proplas del chile chipolle adobado, con eliquete de wvalor
nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexjcana establece los reguisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-130-SSAI-1995 Esta narma oficial mexicana estalilece las dispasiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierres hern éticos y sometidos a tratamiento termico.

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de la coslura

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo salicitado
primario, que ne presente  alteraciones  como
abolladuras y abombamiento.

Verificar que el transporte esle [impio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIJ*,\S:
No aplica No aplica '
CARUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|Zl bien debera presentarse en envases cerradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un selladas y limpias, libres de cualguler tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva. |

ELABO!

ﬁ'_l-;..-.‘_u'
4 Santiago Arellanes . Ma, Cristig Zenon Martinez

I ; ‘
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile guajillo: Chile seco de plel tersa con forma triangular alargada, entero y limpio, Presentacion paquete
de kilo, especificar el contenido neto. Con caracleristicas sensoriales propias del chile quajillo,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg, Deberan entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas que el paguete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8841-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimaos de buenas praclicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimenios, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo sollcitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El blen debera presentarse en bolsas de polietileno
empaguetado, fecha de caducidad visible con un|limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
minimo de 3 meses. fauna nociva, |

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?E'NMMLENTD O SERVICIO:

" SUP ERVISO
= ~”.
Lic. Gem@'ﬁa,ﬁ;{;o Arellanes Dr. Qﬁﬂ' I#Maninez Dra. Ma. Crisfipa Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA N.OMB_RE/Y FIRMA gﬁ NDMB}QE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS '

CLAVE CAMBS: 2211000128 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Chile jalapeno: Chile fresco de forma alargada con terminacién puntiaguda o chato, camoso y picoso,
presentacion lata de 800 gr, marca registrada, informacion nutrimental, y peso drenado visibles. Con
caracteristicas sensoriales proplas del chile jalapefo.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deban observarse en el procesc de alimentos, bebidas o suplemenlos.

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de clerres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular, tamafio, forma e |En factores de apariencia: lo solicitado
integridad del envase primario, que no presente
afteraciones como abolladuras y abombamiente.

Verlficar que el transporte este limpio,

Veriflcar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |las necesidades del area . De acuerdo a |a requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS,
No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos. deberdn presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en envases cerradas,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un | selladasy limpias, libres de cualquier tipo de fauna
minimeo de 3 meses. nociva,

OTRAS PRESCRiF‘CIONES APLICABLES AL BIEN, ,KRRENDAMIENTO @] SERVICIO
O: IS

ELAB ERVISO
a Ma. Cristudd Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBR;{Y FIRMA NOMBR\E Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile morita: Chile seco, gruesa, entero, picoso y limpio. Presentacion paquele de kila, especificar el contenido
nata, Gon caracterlsticas sensoriales propias del chile morita.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados can
las mismas caracterislicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece |08 requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto; que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin mataria extrana,

Verificar que &l transporte este limpjo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

"CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENGIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica il No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimenlos deberdn presentar, fecha de | El bien dabera presentarse en bolsas de polielileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:;

WRERVISO

Lie. G a Sanliago Arellanes Dra. Ma. Cristi enon Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126

PARTIDA FRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

las mismas caracteristicas que el paquete,

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTC D SERVICIO!

Chile pasilla: Chile seco, gruesa, enlero, plcoso v limpio. Presentacién paquete de kilo, especificar el
conlenido nelo, Con caracleristicas sensoriales propias del chile pasilia.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg, Deberan entregarlo en empaques cerrados con

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos da buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementas,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por Inspeccién ocular la integridad del
producto, que &l empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLIC|ITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIVIAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
gmpaquetado, fecha de caducidad vislble con un
minime de 3 meses, 1

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E| bien debera presentarse en bolsas| de polietileno
cerradas, limpias y resistentes, libres de cualauier
tipe de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

o T—
SUPE 'V}? SUPERVISO
Lic. a Santiago Arellanes Dr. Fitlel z}\llartinez Drg. Ma. Cristi enon Martinez
NOMBRE Y FIRMA N-OMERE/Y FIRMA ﬁdr] NDMBF&E Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 38

FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNGO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLIC|ITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000132 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chocolate en polvo: Es un polvo seco que ne es amargo, presentacion lata de 800 gr, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales proplas del chocolate en polva, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenlos,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

NOM-002-S5A1-1883 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los ﬂnvasIeS metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeceion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presenta alteraciones la tapa que se
enclentre hermélicamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condicienes de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesldades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en empaques cerrados,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un|sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
minimao de 3 meses. nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BI-EN.&BE’.N.D,Q\MIENTO O SERVICIO:

) E{RVISO
/ )
uy{ Ma:tinez DOra, Ma. Cristi anon Martinez

__NOMBRE Y FIRMA Ncma?é Y FIRMA sl NOMBRE\Y FIRMA
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Anexo 2

Partida 1
N® 39

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000132 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO|

ABARROTES

Chocolate en tablillas: Es un {ipo de chocolate que se obtiene de los granos de cacao, el empaque debera
especificar el contenido neto, informacién nutrimental, marca registrada, presentacion empaque de 540 gr Con
caracteristicas sensarizgles propias del chocolate en tablilla,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccidn ocular la integridad del | En factores de apariencia! lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, vy sin materia extrana. |

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del

personal,

A _
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS,
No aplica Na aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien deberd presentarse en empaqgues cerrados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABORD: SPRERVISO
" Lic, Tina Santlago Arellanes Dr. Fihg_l_ﬁ i tﬁnaﬁinez ﬁﬁra. Ma. Cristifg’ Zenon Martinez
: 7
_ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE A FIRMA NOMBHE Y FIRMA
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N® 40
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO. SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000274 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Flor de Jamaica: Las flores son de color rojo en la base y mas palido en los extremos, debe ser entero, fresco
y limplo el empaque sellado deberé especificar el contenido neto y la fecha de caducidad, Presantacion
paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la flor de Jamaica,

En caso de que las unidades meédicas requieran menos de 1kg, Deberén entregarlo en empaques cerraclos con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES! '

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: o solicitado
produclo, que el empague no esté rolo, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el lransparte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: {SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de poliatiieno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limplas y resistentes, libres de
minimo de 3 mases, ' cualquier tipo de fauna naciva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABQRO: SUPERVISC) RVISO T

Lic,

na Santlago Arellanes Dr. Fidel R, l\ﬂarﬂnez Rra-Ma, CristinasZentn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE >/ FIRMA NO‘MaRé\Y FIRMA
|
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000194 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TEGNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Frijol Grano seco, & empaque primario deberd especificar el contenido neto, presentacion bolsa de 1 kg,
marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del frijol, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSA1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semalinas, alimenios a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sénolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacian.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté rolo sin materia
exlrafia y sin humedad.

Varificar que el transporte este limpio.

Verificar as condiciones de limpieza y presentacion del |

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITAROS:

De acuerdo a las necesidades del area iJe acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resislentes, libres de
minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, i/RRE"NBAMlENTO Q SERVICIO:

E_ITB_BO ;
J,az:%s. o
Lie. Mreﬂ.anes

SUPERVISO

gDra. Ma, Cristingyenon Marinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBR}%Y FIRMA NOMBR&\ Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 42

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000200 FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Eruta en almibar: Producta con frutas sanas y limpias. El empaque debera especificar el contenido neto, la
clase de fruta que contieneg, informacién nutrimental, marca registrada, presentacion en lata de 800 gr (varias
frulas) y contenido drenado visibles. Con caracteristicas sansoriales propias de la fruta en almibar.l

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de [0s envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de |a coslura.

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buanas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de clerres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitada
primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre hermélicamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento,

Verificar que el transporte este |impio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: . | TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Wo aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en cajas de estibas

empaquetado, fecha de caducidad visible con un |limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses, nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES ALBIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
W o S

_ELA O 5 VIS0

e

L:Q,Geffrﬁ'i-rg;:t'l‘ago Arellanes

Dra. Ma, Cristina Aenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA ' NOMBRE Y FIRMA 5 NOMBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. :
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS ]
CLAVE CAMBS: 2211000202 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES N
Galletas Marias: Es un lipo de galleta dulce, marca registrada, los empaques de 850 gr, conteniendo paquetes
individuales, no g granel, el empaque primario debars especificar el contenido nete, Con caracteristicas
sensoriales propias de lag gallelas marias, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse an el procese de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-147-8SAI-1998 Esta norma establece las disposiciones ¥ especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o samolinas o sus mezclas, productos de panificacidn,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR
‘ PRUEBA:

Verificar par inspeccion  ocular I3 integridad  del | En factores da apariencia: lo solicitado
producta, que el €mpaque no esté roto, se encuentre
herméticamenta sellada, y sin materia extrana,

Verificar que el transporte este limpie,

Verificar las sondiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADQS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DiAg:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El bien debers Rresentarse en cajas carradas, selladas,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un |limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna \
minimo de 3 meses, nogiva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, KR$MMIENTD O SERVICIO;

SUPERVISO

Lic.

gina Santiago Arellanes ?Dra. Ma. Cristiolf Zensn Martingz

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA
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Partida 1
N 44
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000202 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Galletas saladas: Es la galleta hormeada a base de harina preparadas con sal, los empaques de 980 qr
deberan llegar perfectamente cerrados, conteniendo paqueles individuales, no a granel, el empague primario

debera especificar el contenido neto, Con caracteristicas sensoriales propias de las galletas saladas, con
eliquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1896 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nulrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
produclo, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia. !

Verilicar que el transporte este limpio.

Veriflcar las condiciones de limpleza y presantacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: T
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en cajas cerradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | selladas, limpias y resistentes, libres de cualguier tipo
minimo de 3 meses. de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLIGABLES\AL BIEN, AWB&WENTO O SERVICIO:

ELAB RO SUP ] RVISO
. 1 C___‘d
Lic. na Santlago Arellanes Dr. Fid u)cz Mart{nez Dra. Ma, Cristirid Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA y N'DMB,F{E Y FIRMA pi NOMBRE\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

' DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

CLAVE CAMBS: 2211000224 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

Garbanza: Es un grano seco de la familia de las leguminpsas, el empague primario debara especificar el
contenido nelo, presentacion bolsa de 500 gr., marca regisirada, Con caracleristicas sensoriales propias del
garbanzo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-147-58A1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de

los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de

semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion, | |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faciores de apariencia: 1o solicitado

Verificar por inspeccion ocular |a integridad del
producto, que el empague na asté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin maleria
extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verilicar las condicienes de limpieza ¥
presentaclon del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: “ITOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de palietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier

minime de 3 meses, tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?RENBAMIENTO 0O SERVICIO: ]
| SURERVISO
Lic, na Santlago Arellanes Dra. Ma, Cristi enén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBRE/Y FIRMA NGMERé\Y FIRMA
A
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N® 46
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000228 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Gelatina de agua: Producto elaborado can la mezcla de azuecar refinada y grenetina comestible, el empaque
debera especificar &l contenido neto, marca registrada, praseniaclén de 1 kg. (Varios sabores), Con
caracteristicas sensoriales propias de |a gelatina de agua, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben ohservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADDS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
£n factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular 1a integridad de! |

producto, gue ol empaque no este roto, se

encuentre herméticamente sellada, y sin materia

extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

\Verificar las condiciones de limpleza Y
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area Da aciterdo a la requisicion

No aplica Mo apl'ca

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: J

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDIGIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en  EmMpagues cerrados,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
minimo de 3 meses. fauna nociva.

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
" =

SUBERVISO
Dra. Ma. Cristikg Zenbn Marlinez

NOMBRE Y FIRMA NbMBR.E/ Y FIRMA a NDMBRE Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 47

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERV|CIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000226

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

ABARROTES

Gelatina de agua baja en calorias (light): Polve con bajo contenido caldrico, el empaque debera aspecificar
el contenido neto, la informacion nutrimental, marca registrada, presentacion paguete de 20 gr (varios sabores).
Con caracleristicas sensoriales propias de la gelatina de aguz baja en calorias,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;

Verificar por inspeccidén ocular la integridad del
producte, que el empaque no esté roto, se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia
extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy
presentacién del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo salicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades deal area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Na aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberdn presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en  empaques cerrados,
sellados, limpios vy resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWMIENTO 0O SERVICIO:

Lie. na Santiago Arellanes
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Anexo 2
Partida 1
N® 48
FICHA TECNICA

| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDRICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000112 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Granola: Conliene hojuelas, semillas y frutlllas secas, marca registrada. Presentacion en bolsa de 1kg, Con
caracieristicas sensoriales proplas de la granola, con etiguete de valor nutrimental visible.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques sellados con
las mismas caracleristicas que el paquete de origen.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemeantos.

NOM-147-SSAI-1986 Esta norma eslablece las disposiciones y especificaclones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de' cereales, de
samillas comestibles, harinas, sémolas o semclinas o sus mezclas, produclos de panificacion.
NOM-187-SSAI-2002 Esta norma establece productos y servicios, masa, torlllas, tostadas y harinas
preparadas para su elaboracién y establecimientos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; [ RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la Integridad del
producto, que el empaqus no esté roto, se
encuentre hermeéticamente sellada, sin humedad
¥ sin materia extrafia.

Verificar que el fransporte este limpio.

Varificar las condiciones de limpieza vy
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: - TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. N

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaguetado, facha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses, tipe de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

i
__ELA RO: : SUPE 5] S VISO
Lic Ma Santiago Arellanes Dr, Figel 't ﬁ"\arﬂnez Dra. Ma. CristinaZensan Martinez
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Anexo 2
Partida 1
N°® 49
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. o

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000242 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO;
ABARROTES
Haba pelada: Es un grano maduro, seco y enterc, el empaque primario debera especlificar el contenido neto,

presentacion bolsa de .500 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del haba pelada, con
etiguete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisilos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos,

NOM-147-S5A(-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificacicnes sanitarias y nuirimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, semalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, produclos de panificacion. |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del |
producto, que el empaque no esté roto, se

encuentre herméticamente sellada, sin humedad
y sin materia extrana,

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza v
presentacion del personal

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS?

De acuerdo a |las necesidades del area De acuerdo a la requisician
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetada, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses, . tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,PE:RENDAMIENTD O SERVICIO:

\

ELAB SUP SUPERVISO
Llg, a Santlago Arellanes Dr. Fkg; ?/a‘rtlnez ra. Ma, Cristingd Zenon Martinez
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Anexo 2
Partida 1
N° 50

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000244

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

Harina de arroz: Produclo ablenide de la molienda dal arroz 100%
contenida neto, informacion nutrimental, marca registrada,
caracteristicas sensoriales proplas de la harina de arroz,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: |

cristal, el empaque deberad especificar el
presentacién empaque de 500 gr Con

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

los cereales y sus productos,

NOM-187-SSAI-2002 Esta norma establece productos y servicios, masa, tortilias,
preparadas para su elaboracidn v establecimientos donde se procesan

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-S5AI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarfas y nutrimentales de
harinas de cereales, sémolas o semalinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, semolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacion.

lnsladals y harinas

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por Inspeccion ocular la integridad del
preducto, que el empaque na esté rolo, se
encuentre hermeticamente sellada, y sin materia
exirafia,

Verificar que el lransporte este limpio.

Verificar las condiciones
presentacion del personal.

de limpieza v

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faclores de apariencia: o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:;
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC,

El bien debera presentarse en cajas cerradas, selladas,
limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
naciva,

ELABORQ!

Lic gina Santiago Arellanes

'OTRAS PRESCRIPGIONES APLICABLES AL BIEN, Alyxfwwsmo 0 SERVICIO:

Dr. Fidel ¥

VISO

V? 8

Dra. Ma. Cristin&'Zenén Martinez
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Anexo 2

Partida 1
N° 51
FICHA TECNICA
UNIDAD DE ¢ rﬁﬁ'ﬁ'&f‘ﬁﬁﬁﬁﬁﬁ?ﬁﬁﬁ.— T e —
ARE*A“S_SITCWWTEEITEE&WENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS I
CLAVE CAMBS; 5211000555 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 I

—————

DESCRIPCION TECNICA BEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES

Harina de maiz: Polve fino, seco de aspecto granuleso, coler blanco o blanco amarillento, con un olor
Caracteristico de maiz sin ranciedad, el empaque debers especificar el contenido neto, informacian nutrimentai,
Mmarca registrada, presentacién empaque de 1 Kg. Con caracteristicas sensoriales propias de la harina de maiz,

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos

NOM-147-SSAI-1996 Esta nerma establece las disposiciones ¥ especificaciones sanitarias y nutrimentales da
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacion.

NOM-187-SSAI-2002  Esta norma establece productos ¥ servicios, masa, tortillas, tostadds ¥ harinas
Lpraparadas para su elaboracion y establecimientos donde se procesan,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR FRUEBA;

En factores de apariencia: Io solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad de
producto, que e empaque no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
exlrana.

Verificar que el transporte esla limpio.

Verificar  las condiciones  de limpieza vy
presentacion del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTA. DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisician

'EKISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Nao aplica Ne aplica
LTADUC!DAD DEL BIEN; CONDICIONES BE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,

EmMpaquetado, fecha de caducidad visible can un lImplas y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses, naciva, -

| N
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN AR AMIENTO O SERVICIO:
ELABORQ: . SUPERVISO
Lic. a Santiago Arellanes Dr. Fidel ra. Ma. Cristin Zenén Martines

NOMBRE Y FIRMA NOMBRé Y FIRMA NOMBRE\Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N°® 52

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

CLAVE CAMBS: 2211000256

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Harina de trigo: Producte obtenido de la molienda de trigos duros, sanos y limpios, el empaque deberd
especificar el contanido neto, informaclén nutrimental, marca registrada, presentacion empague de 1 kg Con

caracleristicas sensoriales propias de la harina de trige.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenlas.

NOM-147-SSAI-1996 Esta nerma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semelinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacion.

F

NOM-187-S8AI-2002 Esta norma establece productos y servicios, masa, tortillas, tosladas y harinas
preparadas para su elaboracion y establecimientos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccién  ocular la integridad  del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.
Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA:
En {actores de apariencia; lo salicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA €0 DIAS:
Na aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberdn presentar, fecha de

empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en empaques cerradas,
selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

i

QOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, %NBAMJ‘ENTD 0O SERVICIO:

|
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Anexo 2
Partida 1
N° 53

FICHA TECNICA

'UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL B

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVIGIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000244 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Harina para Hot cakes: Es una mezcla de harina de trigo con polvos leudantes, el empaque debera especificar
el contenido neto, informacion nutrimental, marea registrada, presentaclén empague de 500 gr Con
caracteristicas sensoriales propias de la harina para hot cakes.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esla narma establece las disposiciones v especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimenlos a base de cereales, de
semillas comeslibles, harinas, sémolas o samolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

NOM-187-SSAI-2002 Esta norma establece productos y servicios, masa, tortillas, lostad:!ls Yy harinas
preparadas para su elaboracién y establecimientos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la intagridad del | En factores de apariencia: lo salicitado
producio, que el empague no esté rato, se encuentre
herméticamente sellada, v sin materia extrana.

Verificar que el transporte esle limpio.

Verificar |as condiciones de limpleza y presentacion del |

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debers presentarse en cajas cerradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier lipo
minimo de 3 meses. de fauna nogciva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WMIENTO O SERVICIO:

ELABORQ; . "TSUPE SUBERVISO
—— .,
Lic. ina Santlago Arellanes Dr. @R artinez Dra. Ma. Cristind¥endn Martinez
g 0 i
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Anexo 2
Partida 1
N® 54
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000112 "*ARTIDA PRESUPUESTAL: 2211 o ]

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Hojuelas de maiz: Hojuelas secas, enteras a base de grano de maiz de 500 gr, (+, - 10%), marca registrada
Con caracteristicas sensoriales propias de las hojuelas de malz, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que daben observarse an al proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaclones sanitarias y nutrimentales de
los cereales v sus productos, harinas de cereales, sémalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMDS ESPERADQS POR
PRUEBA; _

Verificar por Inspeccién ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
praducto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, v sin materia extrafia,

Veriflear que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: rOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades dal area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAG: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debera presenlarse en cajas cerradas,
empaquelado, fecha de caducidad visible con un|selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
minimo de 3 meses. de fauna nogiva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

e —
E_I:ABO v+ SUPERV ( SUPERVISO
Lic. a Santiago Arellanes Dr. Flgret" ZMartinez Dra. Ma. Cristi enan Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA <= NOMBAE Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N® 55
FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNG SECRETARIA DE SALUD DEL D.E,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000282 PARTIDA PRESUPUESTAL 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Jugo de manzana: Es |a parte liquida de la fruta, presentacién del envase tetrapac de 1 I, especificar el
contenido neto, el sabor correspondiente, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del jugo
de manzana, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, babidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verificar por Inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la lapa que se
encuentre  herméticamente sellada, vy sin f
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que 2l ransporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, [ El bien debera presentarse en cajas cerradas,
fecha de caducidad visible con un minime de 3 meses. | selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLIGABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

~1
ELABQRO: SUPE SUBERVISO
Lic. na Santiago Arellanes Dr. Fidel ;/K'lartlnez Drg. Ma. Cristira{Zendn Martinez
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Anexao 2
Partida 1
N® 56
FICHA TECNICA

'UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000282 PARTIDA PRESURUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Jugo de uva: Es la parte liquida de la fruta, presentacion del envase tetrapac de 1 I, especificar el contenido
neto, el sabor correspondiente, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del jugo de
manzana, con eliquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana estshlece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre-alimentos envasados en recipientes de cierres hermeéticos y sometidos a lratamiento te‘wnni::cn1

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

I
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Verilicar por inspeccion ocular [a integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presenle alleraciones la tapa que se
encuentre  hermeticamente sellada, vy sin
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento,

Verificar que el transporta esle limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | S| bien debers presentarse en cajas de estibas
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

\ g _
ELABORO: ERVISO
Lic rgina Santlago Arellanss Or. :/z’ Mastinez Dra. Ma. Cristihngd Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA I\!OMBRE Y FIRMA ﬁ/’/ NOMB&!E Y FIRMA

\
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N°® 57

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.E,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

'CLAVE CAMBS: 2211000282 PARTIDA FRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES
Jugo individual: Es la parte liguida de la fruta, presenlacion del envase tetrapac pieza 500 ml. especificar el
contenido neto, el sabor correspondiente, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas del jugo
de manzana, con eliquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: |
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas a suplementos,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece [as disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de clerres herméticos y somelidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Verificar por inspeceion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre  herméticamente sellada, y sin
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento,
|

Verificar que el transporte esle limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y prasentacion del

parsonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: T

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | El bien debera presentarse en cajas de estibas

fecha de caducidad visible con un minimo de 2 meses. limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁE@DAMIENTO O SERVICIO:

-

5 RVISO

SUP B0
Sblin
Lic. Georaifia Santiago Arallanes Dr. F1d z Martinez Dra. Ma. Cristiny Zen6n Martinez
/ NOMBRE Y FIRMA NDMBE/E Y FIRMA Jﬁ’ NOMBR\E Y FIRMA
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N° 58

FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

'AREA SOLIGITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBES: 2211000764 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO.

ABARROTES

Leche condensada: Producto elaborado a partir de leche a la que se le ha evaporado agua y agregado
azicar, presentacion lata de 397 gr, marca registrada, Con caracteristicas senscriales propias de la leche
condensada, con eliguete de valar nutrimental visible.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-002-8SA|-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de |a costura.

NOM-251-885A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el procesa de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar par inspeccién ocular la integridad del |

envase primario, que no presente alteraciones |a
tapa que se encuentre hermélicamente sellada,
y sin abolladuras ni abobamientos, sin materia
extrafia nl sedimenta.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y
prasentacion del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, i

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debera presentarse en envases cerradas, selladas
embasado, fecha de caducidad visible con un | libres de fauna nociva.
minimo de 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

g
ELABORO; §‘:UPERV!$,O,? SRERVISO
T L
Lie, ¢ a Santiago Arellanes Dr, Fidg;r Grtinez Dra. Ma. Cristing Zentn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA 5 NOMBRE Y FIRMA
/
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N® 59

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000286 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Leche semidescremada: Leche ulira pasteurizada semldescremada, presentacién Envase brik de 1 litro,

marca registrada, Con caracteristicas sensariales propias de la leche fluida, con etiquete de valor nutrimental
visible:

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas bréclicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-184-85A1-2002 Productos y servicios, leche, formusa lactea y productos lacteos combinado,
Especificaciones sanitarias, Punto §

NOM-155-SCF1-2003 Apartado denominado comercial de etiquetado especificando su clasificacion como leche

'PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

‘ PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular |a integridad de! envase | Lo que marca la NOM-184-58A1-2002 y la 155,
primario, que no presente alteraciones la tapa que se | Determinacién del origen de la proteina.
encuenire hermélicamente sellada, y sin abolladuras ni
abobamientos, sin materia exirafia ni sedimenta,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: =
Ce acuerdo a las necesidades del area De acuardo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS,

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado,  E| bien debera presentarse en envases cerradas,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | selladas libre de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:
i,

SURERVISO

ELABO

Lic. G

Santiago Arellanes Dra. Ma, CristinaZentn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA 7ol NOMBRE Y FIRMA

Nota: EL Licitante debera Entregar Anslisis Microb

olégicos Y Fisicoquimicos, Expedido por un Laboratorio con

acreditacién vigente ante la Entidad Mexicana de Acreditacion (E.M.A)
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Anexo 2
Partida 1

N° 60

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO! SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE, DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:211000288 PARTIDA PRESUPLIESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Leche evaporada: Leche entera que ha sido concentrada por evaporacion ylo adicién de solidos de leche y
esterilizada. Ademas estd pasteurizada y homogenizada, con adicién de vitaminas A, C, D.

oresentacion lata de 356 gr, marca registrada, Con caracleristicas sensoriales propias de |a leche evaporada,
con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:!

NOM-002-S3AI1-1993 Esta norma oficial mexicana eslabluce los requisitos sa nitarios de los envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplamentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecclon ocular la Integridad del envase | En faclores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras ni
abombamientos, sin maleria extrafia nl sedimento.

Verificar que el lransporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: [
De acuerdo a las necesidades del area

De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | El bien debera presentarse en envases cerradas,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sielladas libres de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPGIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABQRO: SUPERVISO ERVISO

S, 0 (%

e

a Santiago Arellanes Dr. Fidel Ruiz Martinez Dra. Ma. Cristifia Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA < NOMBI&E Y FIRMA
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N° 61

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000292 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES
Lentejas: Grano maduro libre de humedad, el empaque debera especificar el contenide neto, presentacion

bolsa de 500 ar, marca registrada, Con caracterislicas sensoriales propias de las lenlejas, con etiguele de
valar nufrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-147-85A1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus produclos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémoelas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE BE REALIZARAN: | RESULLTADOS MINIMOS ESPERADOS POR FRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado i
Verificar por inspeccion ocular la integridad del

producto, que el empaque no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
exirafia:

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS;
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetade, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en bolsas de polielileno
cerradas, selladas, limpias vy resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR

PAMIENTO O SERVICIO:

Lic. G a Sanliago Arellanes

SUPERVISO

Dra. Ma. Cris Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NQMBRéY FIRMA j(

NO-MBRAY FIRMA

N

X 2
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FICHA TECNICA

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS ]

CLAVE CAMBS: 2211000188 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2221

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Fécula de Maiz: Polvo fino que se obtiene moliendo el cereal, el empaque deberd especificar el contenido

neto, Informacién nutrimental, marca registrada, presentacion empaque de 425 gr Con caracteristicas
sensoriales propias de |la fécula de maiz,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas! practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplerentos,

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y espacificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacian,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecclon ocular la integridad del | =n factores de apariencia: lo solicitado |
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeéticamente sellada, y sin materia extrafia,

Verificar que el transporte esle limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacian del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADCS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en empaques cefrados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo
minimo de 3 meses, de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABQRO: S VISO

Lic.

a Santiago Arellanes Dra, Ma, CristifanZendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA N@MBRE/( FIRMA § NOMBREY FIRMA

‘ & :
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N°® 63
FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNO, SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000018 PARTIDA FRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Mayonesa: Es una salsa emulsionada friz elaborada principalmente a base de huevo entero y aceite
vegetal batidos, deberan especificar el contenido neto, la infarmacion nutrimental v la fecha de caducidad,

presentacién frasco de 725 gr, sellado y marca registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la
mayonesa,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular Ja integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alleracionas |a tapa que se
encuentre hermeticamente  sellada, y sin materia
exlrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza ¥ presentacion del

persanal,

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADDS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea e acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Les alimentos deberan presentar, fecha de embasada, | El blen debera presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minime de 3meses, | sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRI{E_&D‘AMMI‘ENTO O SERVICIO:

SUPERVISO

Lic. G f gntlago Arellanes

DE' Ma. Cristide Zenon Martinez

NOMERE Y FIRMA NOMBR{Y FIRMA NOMBRé Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Mayconesa: Es una salsa emulsionada fria elaborada

vegetal balidos, conlenido pieza de 8 ar, el envase
Con caracteristicas sensoriales proplas de

principalmente & base de hueve entero vy aceite

debera de especificar el contenida neto, marca reglstrada,
la mayonesa, con etiquete de valor nutrimental visitle.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular la Integridad del
preducto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: *
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
1De scuerda a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

IEXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos  deberan presentar, fecha de
empaquetade, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen deberd presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR_BEL\JQ_{\LMIENTO O SERVICIO:

ELABO . SUPERY/

Lic. G a Sanliago Arellanes

or. Fig R artirez

SUPERVISO

Dra, Ma. Cristin& Zenan Martinez

NOMBRE Y FIRMA

z

NOMBR‘%&Y FIRMA

NQMBRE,A FIRMA
Fd
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N°® 67
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE CAMBS:2211000276 PARTIDA PRESUPLESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTG O SERVICIO:
ABARROTES
Miel de maiz: Es un edulcorante liquida, El envase deberd especificar &l contenido neto, la informacian

nutrimental, la presentacién frasco de 500 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la
miel de malz,

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES:

NOM-251-58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar par inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariancia: lo selicltado I
primario, gue no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrana,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SQLICITADOS: B
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: o CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | El bien debera presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL B\ENWAMIENTO O SERVICIO:

ELABORQ: SUP, _‘51) SUPERVISO
Lic. GeorglMa Santiago Arellanes Dr.gi;-‘ U Martinez Dra, Ma. Cristira¥ enon Martinez
NOMERE Y FIRMA NGMBE{E Y FIRMA ﬁl NDMERE\‘Y FIRMA
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N° 68

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBES: 2211000500 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; ,
ABARROTES :
Mole rojo en polvo: A base de chiles y especies, el empaque debe especificar el contenida nelo, marca

registrada. Presentacion paguete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del male rojo, con etiquete de
valor nutrimental visible.

En caso de que las unidades médicas requieran menos da 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados con
las mismas caracleristicas que el paqueta.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: o

NOM-251-S8A1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verfficar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté rolo, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia. '

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bian debera presentarse en bolsas de polietieno
empaguetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualquier lipa de fauna nociva.

[ OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL ElEN.WAMIENTO O SERVICIC: i

ELAB RQ:; v SUP ERVISO
Lie. ina Santlago Arellanes Dr. Fg;:;l— #Martlnez Dra. Ma. Crisling Zendn Martinez
NOMBRE ¥ FIRMA N‘_OMBF;\é Y FIRMA égy NOMB}%E Y FIRMA
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Anexo 2

Partida 1
N® 69

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:; 2211000018 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

ABARROTES

Mostaza: Condimento envasado con apariencia paslosa y de sabor picante, deberan especificar el contenido
neto, la infermacion nutrimental, presentacion frasco de 430 gr, y marca registrada. Con caracteristicas
sensoriales propias de la mostaza.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas Ipracticas de
higiene que deben chservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN- RESULTADOS MINIMOS ESPERADGS POR
PRUEBA:

Verificar par inspeccién ocular |a integridad del envase | En factores de apariencia; lo solicitadn
primario, que no prasente alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
exlraia,

Verilicar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dal

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS. EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO., N

Los alimentos deberan presantar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
/__\'"‘—-‘-__

3
? SUPERVISO

Lic. Geon 'Santlago Arellanes Dk, Fida 1/Z7Mar{fnaz Dra, Ma. Cristin non Martinez

ELAB RO:

NOMBRE Y FIRMA NDMBR‘é Y FIRMA 3/ NOMERE\Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 70

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GORIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

mostaza, con etiquete de valor nutrimental visible,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

Maostaza: Condimento envasado con apariencia pastosa y de sabor picante, contenido pieza de 5 gr, el envase
debera de especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas practicas de
higiere que deben observarse en el praceso de alimentos, bebidas o suplameantos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
rVerificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, gue el empaque no esté roto, se enclUentre
herméticamente sellada, v sin materia extrafa.
Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetade, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

£l bien debera presentarse en bolsas de polietileno
serradas, selladas, limpias v resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABORO; SUPE
g , \

Dr. Fg;l

Lic, Ina Santiago Arellanes

=

Martinez

ERVISO

Dra. Ma. Cristilta Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE Y FIRMA

.
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Partida 1
N° 71

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000346 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

CESCRIFCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!
ABARROTES

Nuez: Fruto seco limplo e integro. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la
nuez.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques ,c?arradoa con
las mismas caracterislicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-35A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, gue el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, vy sin materia extrana,

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area Dea acuerdo a la requisician
EXISTENCIAS —MlNIMA'S FARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Nea aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
empaguetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Lic

: * SBUPERV s S RVISO
S -
rgina Santiago Arellanes Dr. F@ izMartinez Dra, Ma. Cristi enon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/‘( FIRMA NDMBRI%Y FIRMA
/ \
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Anexo 2
Partida 1
N° 72
FICHA TECNICA

LUNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000184 LPARTIDA PRESURUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, AHRENDAMIENTO O SERVICIO:;

ABARRDTES

Orégano. Enlers y aromatico, Presentacian paguete de kilo, Con caracterislicas sensoriales propias del
arégana.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregaflo en empagues cerrados con
las mismas caracteristicas gque el paguete. |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenitos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA!

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
produclo, que el empaque no este rote, se encuentre
hermeticamente sellada, y sin materia exlrana,

Veriflcar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE S8UMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area D& acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en frascos cerrados,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un|sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses, nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WAM!ENTO O SERVICIO:

SUPE V PERVISO
Lic. G Santiago Arellanes Br. FQ iz Nartinez Dra. Ma. Cristigid Zenén Mariinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBB‘E Y FIRMA, P NOMB\RE Y FIRMA
r i =
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Anexo 2
Partida 1

N®* 73
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D/F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000508 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pasas: Frula seca, limpio e inlegro, Presentacion paquete de kilo. Con caracleristicas sensoriales propias de
las pasas.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados cen
las mismas caracteristicas que el pagquete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas Jr.)re‘lc:_tlc":as de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecciéon ocular la integridad del producto, | En factores de apariencia: lo salicitado

que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal, |

CALENDARIO DE SUMINISTRO: N TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades de| area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS;
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empacquetado, fecha de eaducidad visible con un cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nociva.

| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTS G SERVICIG:

8 RVISO

Lic, GeorGina Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristi endn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NDMBRE/Y FIRMA "E’( NOMBR& Y FIRMA

T
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Partida 1

N* 74

FICHA TECNICA

[JNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL. D,F,

AREA SOLICITANTE, DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS —

CLAVE CAMBS: 2211000510

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

las mismas caracteristicas que el paquete,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

Pepita verde entera: Semillas de calabaza, el empaque deberd especificar el contenido neto, marca
registrada. Presentacién paquete de kilo, Con caracleristicas sensoriales propias de la pepila verde.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con

"NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
produclo, que el empaque no eslé roto, se encuentre
herméticamente sellada, vy sin materia extrana,
Verificar gque el transporte este [impio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDIC|ONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debers presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABORO;

—

SUPE]

Dr. F-'g i

a Santiago Arellanes

Lic: G

5 RVISO

-

artinez Dra. Ma. CristinatZenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NDMBRE/ Y EIRMA

|
a NOMBRB’; Y FIRMA
\




7 190anos

Ha
Anexo 2
Partida 1
N® 75

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DE

L D.F.

AREA BOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICICS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000366

PARTIDA PRESUFUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Piloncillo: Es el jugo de la cafia de azticar. Su recepcién sera en piezas pequenas, el empaque sellado debard

especificar el conlenida neto, marca registrada. Prasent
proplas del piloncillo.

acidn paquete de kile, Con caracterislicas sensoriales

F

£n caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con

las rmismas caracteristicas que &l paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisilos minimas de buenas practicas de
higiene gque deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.
Vearificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo saolicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Las alimentos deberédn  presentar, fecha de

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en bolsas de poligtileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva, '

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARFEENDAMIENTO © SERVICIO:

ELABORO:

SUP

Dr. Fi<d’sT :

Lic. Santiago Arellanes iz)M

RVISO

artinez Zenon Martinez

Dra. Ma. Cristi

NOMBRE Y FIRMA

MOMEH,E/ Y EIRMA
L

NOMBRE Y FIRMA
|
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Anexo 2
Partida 1
N 76
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO! SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000368 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pimienta blanca molida: Grano maduro sin cascara, Su recepcién serd molido v envasado, verificando la
presentacion de 70 gr, el envase deberd especificar el contenido neto, a infarmacléan nutrimental, marca
registrada Con caracleristicas sensoriales propias de |la pimienta blanca molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos..

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposicionas y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémoalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR
z PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo salicitado
primarig, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre hermélicamente  sellada, y sin materia I
extrana,

Verificar gue el transporte este limpio.

Verificar las condliciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a Ias necesidades del drea De ascuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentoes deberdn presentar, fecha de envasado, |El bien deberd presentarse frascos cerrados,
fecha da caducidad visible con un minimo de 3 meses. | selladas, limpios y resistentes, libres de cualguler tipo
de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO D SERVICIO:

T :
SUPER ‘ JPERVISO
Lic: Ina Santiago Arellanes Dr. |- RS .ﬂnart.'lnez Dra, Ma. Crigtifia Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOME\RE/Y FIRMA v il NOME{%E Y FIRMA
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Partida 1

N° 77

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000368 X PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Pimienta negra molida: Grano madure sin cascara. Su recepcian sera malido y envasadao, verificando la
presentacion de 75 gr, el envase deberd especificar el contenido neto, la informacidn nutrimental, marca
regisirada Con caracleristicas sensoriales proplas de la pimienta negra molida.

' NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentes, bebidas o suplementos.

NOM-147-85A1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o samolinas, alimentos a base de pereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, gue no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

parsonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: .
De acuerdo a las necesidades del area 4 De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna naciva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES {\L EIE_N.}HRENQAMIENTO O SERVICIO:

ELABLRO: SUPE SUPERVISO
et - o ol
Lie. na Santiago Arellanes Dr. TR g/g/ta'rtrnez D;a Ma. Crist anén Martinez
NOMBRE Y FIRMA :}LOMBR)E/Y FIRMA ﬁ/ NOMBR\; Y FIRMA
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N® 78

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000284 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DEGCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:
ABARROTES
Polvo para hornear: Se utlliza para aumentar al volumen de la masa, presentacion lata de 454 gr, marca

registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del polvo para hornear, con etiquele de valor nutrimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:!

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial maxicana establece los requisitos sanitarios de los envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura,

|
NOM-251-SSA1-2009 Esta nerma oficlal mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA,

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado

primario, que no presente alleraciones la lapa gue se

encuentre herméticamente sellada, sin abolladuras y

abombarmientos, sin materia extrana ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del araa De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en envases cerrados,
focha de caducidad visible con un minime de 3 meses. sellados, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva,

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
e

SUPERV ERVISO

Lie, Gina Santiago Arellanes Dr. Fidel arinez Dra. Ma. CristindZenén Martinez
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Anexo 2
Partida 1

N® 79

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000436 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Puré de tomate: Salsa de tomate, elaborada principalmente a partir de pulpa de tomates, envase tetrapac de 1

Litre, deberan especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del pure
de tomate, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos sanitarios de los envases melalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma cficial mexicana establece los requisitbs minimos de buenas 'pracﬂcas de
higiene que deban observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase n factores de aparlencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre  herméticamente sellada, vy sin
abombamientes, sin materia extrafa ni sedimenta,

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo & la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en envases cerrados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | sellados, implos y resistentes, libres de cualquler tipo
minimo de 3 mases, de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

% i
SUPE?X! SUPERVISO

Lic. gina Santiago Arellanas Cr. é{gl- z Matinéz t’JraA Ma. Cristi andn Martinez

v 7 /?{‘*
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Partida 1
N° 80
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. o

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBES:2211000398 PARTIDA PRESUPUESTAL; 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES .
Sal de ajo: Condimento preparado, molido y envasado, Preésentacién de 157 gr, el envase debera especificar &l

contenido neto, la informacién nutimental, marca registrada Con caracteristicas sensoriales propias de la sal
de ajo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verlficar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia; lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRQ: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |

De acuerdo a las necesidades del 4rea 122 acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentes deberan presentar, fecha de envasado, | El bien dehers presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses, | sellados, limpios y resislentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva.

QOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO,

e S
ELABQRO: . SUPERVYIS SUPERVISO
I TN /.
Lic. ﬁm Arellanes Dr. Fg IJMartin‘ez Dra. Ma. Cristing’Zenén Marlinez
NOMBRE Y FIRMA -NOMBRﬁ/Y FIRMA - NOMBQE Y FIRMA
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Partida 1
N® 81

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 22110003398 . PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Sal de cebolla: Condimento preparado molida, verificanda |a presentacion de 135 gr (+, - 10%), el envase
debera especificar el contenido neto, la informacién nutrimental, marca registrada Con caractarfsticas
sensoriales propias de la sal de ceholla.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenaslprécticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FPRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de apariencia; lo solicitado
primario, gue no presente alteraciones |a tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia.

Verificar que el transporte este limpio,

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal, ’ !
‘_C.ALENDARID DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisician
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna noclva.

;O) SUPERVISO

! . SuUpP
na Santiago Arellanes Dr. L@et )ii
NOMBRE ¥ FIRMA NDMBRE& FIRMA ﬁ/ NOMBRQLY FIRMA

/

Lie. artinez Dra, Ma. CristinayZendn Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS; 2211000398 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Sal de cocina; Sal en forma de cristales que pueden ser mas irregulares y menos blancos, presentacion bolsa

de 1 kg, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la sal de cocina, con etiguete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en al proceso de alimentos, bebidas o suplementos. -

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factares de apariencia: lo solicitado |
producto, gue el empaque no esté roto, se encuentre

herméticamenie sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del

personal.

- I
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: “| CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presenlar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno
empaguetado, fecha de caducidad visible con un |cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de

minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nociva.
DTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
P
ELABORQ, 150 SURERVISO
e s
Lic. mgo Arellanes Dr. Ma.-'tjnez Dra, Ma. Cristin& Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NGMBRé Y FIRMA § NOMBR‘E Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 83

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCGIAS

"CLAVE CAMBS: 2211000398 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sal de mesa: Sal en forma de cristales homogéneos y blancos, presentacion bolsa de 1 kg, marca registrada,
Con caracteristicas sensoriales propias de la sal de cocing, con etiquete da valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma dﬂcial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimeritos, bebidas o suplementos.

PRLUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamenle sellada, y sin maleria extraia.

Verificar que el transporte este limpic.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

; |
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |
De acuerdo a las necesidacdes del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS: ]
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan  presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en bolsas de palietileno
empaquelado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva,

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

E.l:AB :
> )
Lic. MU Arellanes

NOMERE Y FIRMA NOMB-RE/Y FIRMA %/ NOMBRE\Y FIRMA
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Partida 1
N° 84
FICHA TECNICA |

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCICN TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Salsa Catsup, Salsa de tomate condimentada con vinagre, azucar y sal, ademas de diversas especias,
Envase de 400 gr, el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas

sensoriales prapias e la salsa cétsup, con eliquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlane gue deben abservarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN!

Verificar por inspeccion ccular la integridad del envase
primario, aue na presente alteraciones |a tapa gue se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrana,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS!
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica |

CADUCIDAD DEL BIEN!
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad visible con un minime de 3 mases.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen deberd presentarse en frascos cerrados,
sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva,

| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AB%N%MIENTO O SERVICIO:
/.

Dr. Fidel'|

%
laitinez

=19) 150

Dra, Ma, Cristina 2gnon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NDMBRE/Y FIRMA
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N® 85

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Salsa Catsup: Salsa de tomate condimentada con vinagre, azicar vy sal, ademas de diversas especlas,
contenido pieza de 8 gr, el envase deberd de especificar el contenido neto, marca registrada, Con
caracter(sticas sensariales propias de la salsa catsup, con sliquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana astablece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenlos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién occular |z integridad del | En faclores de apariencia: lo sollcitade
produclo, gue el empague no esié roto, se encuentre
harméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARID DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITAROS;

De acuerdo a |las necesidades del drea De acuerdo a la requisicitn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
MNao aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetade, fecha de caducidad visible con un |cerradas, selladas, limplas y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, ‘| cualquier tipo de fauna nociva, ‘

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARREWIENTO O SERVICIO:

"SUPERYISOY SURERVISO

a Santiago Arellanes Dr. Fidel F yfarlfnez D[_a, Ma. Cristina2endn Martinez
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AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS !

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Salsa Jalapeiio: Chile fresco y plcoso, contenido pieza de 8 gr, el envase debera de especificar el contenido
neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la salsa Jalapefio, con etiguete de valor

nutrimental visibla,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deban observarse en el procesa de alimentas, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producle, gue el empaque no esié rolo, se encuentre
herméticamenta sellada, y sin materia extrafia.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicilado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimenios deberan presentar, fecha
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

de

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualguier tipo de fauna nociva. |

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

na Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

3 VISO
Dra, Ma, Cristi endn Martinez
% NOMBREY FIRMA

NDMBRE/Y FIRMA
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N® B7
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000406 FPARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES ‘

Salsa de soya: Elabarada mediante la fermentacién de granos de soya con trigo toslado, envases de 296 gr,
el envase debera especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de
la salsa de soya, con etiqueta de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procesc de alimentas, bebidas o suplementos.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verificar por Inspaccidn ocular |a integridad del envase | En faclores de apariencial lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien debera presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva. '

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

. T
‘ SUPERVISO

a Santiago Arellanes Dra, Ma, CristingEendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA \NOMBRE/‘Y FIRMA ,55/ NOMBR-E\( FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N® 88

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLIGITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS '

CLAVE CAMBS: 2211000406 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Salsa inglesa: Condimento liquido fermentado, envase de 280 gr, el envase debera especificar el contanido

neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la salsa inglesa, con eliquete de valor
nutrimental visible.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado ’
primario, que no presente alleraciones la tapa que sé
encuentre herméticamenle sellada, y sin maleria
extraia;

Verificar que el transporte esle limpio.

\Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

parsonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los allmentos deberan presentar, fecha de envasado, E| bien debers presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios y resistentes, libres| de cualquisr
‘ipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

ERVISO
Lic. G a Santlago Arellanes . artinez Dra- Ma, Crislifa Zenon Martinez
NOMEBRE Y FIRMA NDMBRE% FIRMA 8/ NOMB&E Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N® 89
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES
Sopa de codo; Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de |a sopa de codo, con efiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES; : o= o

NOM-251-S8A1-2008 Esla norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-S5A1-1896 Esta norma establece las disposiclones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales v sus producles, harinas de cereales, sémolas o semalinas, alimenlos a base de cereales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos da panificacion,

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la  integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el ransporte este limpic.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

Ce acuerdo a las necesidades del area De acuerdo & la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: B EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica '
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El bien debera presentarse en empaques cerrados,
empaquelado, fecha de caducidad visible con un|sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses, tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

RVISO

Lic, Gegorgina Santiago Arellanes Dr:

-

Cra. Ma. Cristing' Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA i NOMBRE/Y FIRMA 6 NOMBR}E\Y FIRMA &
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Anexo 2
Partida 1
N° 90
FICHA TECNICA
|
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. ]

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

CESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
ABARROTES
Sopa de estrella: Producto obtenido de |a desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacion belsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiguete de valor
nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplemenlos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cersales y sus productos, harinas de cereales, sémalas o semalinas, alimentos a base de cereales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE ‘SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS ITOR
PRUEBA: ‘

Verificar por Inspeccidn ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herrnéticamente sellada, y sin materia extrana,

Verificar gue el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y preseniacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a la requisician
— !
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de | El blen debera presentarse en empaques cerrados,
empaquetade, fecha de caducidad visible con un |sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses. tipo dé fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL:BIEN, ARRENBAMIENTO O SERVICIO:
]

SUPERY RVISO
oy /Ny
Li Grgina Santiago Arellanes Dr. Fidel Rujz Martinez ﬁéa. Ma. CristisfsZenén Martinez
NOMEBRE Y FIRMA NDMBR/E Y FIRMA NOMBAE Y FIRMA
|
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Anexo 2
Partida 1

N° 91
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Sopa de fideo: Producto oblenido de la desecacién y amasado de trigo o semaolina, Presentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de codo, con etiguete de valor
nutrimantal visible,

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma eslablece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
samillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, produclos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por  inspeccién ocular 1a integridad del | En factores de apariencla: lo salicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El blen debera presentarse en empaques cerrados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |sellados, limpios y resistentes, libres de cualguier
minimo de 3 mesas. tipo de fauna naciva,

OTRAS PRESCRIPCIONES AFPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

.l ]
¥ Iﬁ) SUBERVISO
Lic. G Santiago Arellanes Dr Fidel, #M’éﬂinez Drﬁu Ma. Cristinalgenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBﬁé Y FIIRMA ‘X NOMBRE\Y FIRMA

.
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Partida 1
N°® 92
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS f
CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
' Sapa de spaguetty: Producto obtenido de |a desecacion y amasado de trigo o semolina. Presentacion bolsa

de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la sopa de codo, con etiquete de
valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procese de alimentos, bebidas o suplamenios.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanilarias y nutrimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semaolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, produclos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;

En facwores de aparlencia: lo solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
. producte, que el empaqgue no esté roto, s&
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
extrana.

Verificar que el lransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza vy
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ‘ No aplica I
CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. ‘

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en empagues cerrados,

empaquelada, fecha de caducidad visible con un | sellades, limpios y resistentes, libres de cualguier lipo de
minimo de 3 meses, fauna nociva.

r OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENBAMIENTO O SERVICIO: |

SUPERVISO

Lic, G na Saniiago Arellanes

Dja. Ma. Cr Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE v/FiaMA ¥ NGMBR\Z Y FIRMA

-
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Anexo 2
Partida 1

N° 93

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ‘
Sopa de tallarin: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina, Presentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de cedo, con eliquete de valor
nutrimental vistble,

NORMAS DE REFERENCIA AFLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-S5A1-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nufrimentales
de los cereales y sus produclas, harinas de cersales, sén.olas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En faclores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre !

hermeticamente sellada, y sin materia extrafia,
Verificar que el ransporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaguetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E| bien debera presentarse en empaques cerrados,
sellados, limpios y resislentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWBAM}ENTO 0O SERVICIO:

LY
¥

Lic. Geertfina Santiago Arellanes

SUBERVISO

4

artinez

Drﬁ. Ma. Crist enon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE% FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 94
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Sopa menuda; Producto obtenide de la desecacion y amasado de trigo o semolina. Prasentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensorialés propias de la sopa de codo, con etiquete de valor

nutrimental visible, \

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficial mexicana estableca los requisiles minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentes, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las dispos:clones y especificaciones sanitarias y nut;lmentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la Integridad de! producto, | En factores de apariencia: lo solicitado

que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verifiear que el transporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area - De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimenles deberan presentar, fecha de|El bieh debera presentarse en empaques
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |cerrados, sellados, limpios y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AI}&ENQ&MAENTO O SERVICIO:

PERVISO

fa Santiago Arellanes § Zenan Martinez

o)
Dra.’,Ma. Cristi
L NOMBRE Y FIRMA NdMBRE Y/éIHMA fg/ NOMBRE\\{ FIRMA

\
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Anexo 2
Partida 1
N° 95

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000522

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO!

ABARROTES

Soya texturizada; Sabor pollo, Presentacion paquete de kilo, Con caracteristicas sensoriales propias de la
soya texturizada, con etiquete de valor nutrimental visibla,

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagues cerrados

con las mismas caracteristicas que el paquele.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verlficar por inspeccion ocular la integridad del
producta, que el empaque no esté rato, se encuantre
herméticamente sellada, y sin materia extrana,
Verlficar que el transporte este limplo,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacian
del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

 De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minima de 3 meses,

SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna nociva. [

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN/ﬁﬁREﬂDﬁMkENTO O SERVICIO:

Lie. ina Santiago Arellanes

SUPERVISO

Dra, Ma, Cris andn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBF}é Y FIRMA

NOMBREYY FIRMA

—
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Partida 1
) N° 96
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. o

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000412 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Tamarindo: Producto entero, fresco y limpio, el empaque sellado deberéd especificar el contenide neto y la
fecha de caducidad. Presentacion paguete de kilo. Con saracteristicas sensoriales propias del tamarindo.

En caso de que las unidades médicas requieran menos Jde 1kg. Deberan enlregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete,

' NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el lransporie este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion

dal personal,

CALENDARIO DE SUMIMNISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |la reguisicion
EXISTENC!AS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |l bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limplas y resistentes, libres de
minimo de 3 meses, cualguier tipo de fauna nociva,

QOTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

. SUPERVI (? 5 VISO

Lic. na Santiago Arellanes Dr.gc'él' artinez Dra, Ma, CristinaZanon Martinez

NOMERE Y FIRMA NOME!RéY FIRMA K NOMBRE\( FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N® 97

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO, SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000434

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

I DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Vainilla; Sustancia aromética, presentacion del envase de 250 ml, marca registrada, Con caracteristicas
sensoriales propias de la vainilla, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones la lapa
que se encuentre herméticamente sellada, y sin
materia exirafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo 2 las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasada,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3
meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
sellados, limpios v resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna noclva.

i

| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
g

SUPERVISO

Dra. Ma, CristinapZendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBHé Y FIRMA

NOMBRE\Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N 88
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GCBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000524 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENBAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Vinagre: Es la dilucion de vinagre concentrado con agua filtrada, envase de 750 ml, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias del vinagre, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

Varificar las condiciones de limpieza y presentacion

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESLLTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
exlrana.

Verificar que el transporie esle limpia.

del personal, |
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades dal 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN! - CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limplos y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?-@ENQA_M_}_E.NTO O SERVICIO:
N\
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Anexo 2
Partldla 2
N1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000016 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO C SERVICIO:

VERDURAS

Acelga: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, tersas, sin plcaduras ni manchas, sus
tallos blancos, gruesos y crujientes, |ibres de picaduras de insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento, | En factores de apariencia: lo solicitado

colar, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva.

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO BDE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SQLICITADOS:

De acuerde a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

1 Semana El bien debera presentarse en boisas de polietileno

limpias y con orificies para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
P :

] RVISO
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FICHA TECNICA N® 2

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, J

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000026 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Ajo; Caracteristicas: Bulbo entero, cubiertas da pelicula blanca, sin picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementes,

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamarfio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: 1o solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterislicas del
alimento, color, lextura, que esté libre de dafios,
alleraciones, defactos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area D& acuerdo a la requisicion
|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Na aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
1 Semana El bian debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orfficlos para la respiraclon del
producto, las cajas de estiba limplas v resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR;EN-DAMIENTO O SERVICIO: |

S VISO
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Partida 2
N°3
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGC CAMBS: 2211000042 - PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Apio: Caracleristicas: Hojas frescas y coler verde palldo, de apariencia jugosa y crujlente, €l lallo del apio
debe ser fresco, no agrietado, sin marcas ni plcaduras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA! _

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia; lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, lexiura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SQLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietieno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistenles,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WMMIENTO 0 SERVICIO;

ELABORO:! s RVISO
i Y
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FICHA TECNICA

"UNIDAD DE GORBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000064 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Betabel' Caracteristicas: Consistencia lisa y dura, color uniforme sin manchas y con céscara no muy rugosa,
libre de picaduras de insectos, sin residuos de lierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamario, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | IZn factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comiprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin huredad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y praesentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: | B
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicion |
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias vy con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARﬁEﬂEAMlENTO O SERVICIO:
s

ELABORQ; ERVISO
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N® 5
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, T

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CoDIGO CAMBS: 2211000062 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Berros: Caracleristicas: Hojas color verde brillante, y firme, libres de plcaduras de insectos, sin residuo de
tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-§SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos. bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del |
alimento, color, textura, que eslé libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADGS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la reguisicion [
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con erificios para |a respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARR N_p_iwemo O SERVICIO:

SUPERYSD) SUPERVISO
A |
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N® 6

FICHA TECNICA

"UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000066

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

inseclos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Brocoli: Caracteristicas: color verde brillante firme, sus tallos son gruesos y erujientes, libres de picaduras de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas pradlcas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Faclores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defeclos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: 1o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
[De acuerdo a la requisicion |

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Samana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias vy con orificios para la respiracion del
produclo, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguler lipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

a Santiago Arellanes

RVISO

Dra, Ma. Cristing Zenon Martinez
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Anexo 2
Partida 2

N7

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL O.F.

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERV!CIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS; 2211000082

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Calabaza italiana: Caracteristicas: tamafioc mediano, color: verde claro, piel suave, firme y brillante, sin

marcas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece las requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamana, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacion del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:;
De acuerde a la reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
o aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con arificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, bﬁREN%MIENTO 0O SERVICIO:

e
Dr, Fidel
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: N°8
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

[AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000088 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Camote: Caracleristicas: tubérculo de consistencia dura v eolor uniforme sin manchas y con cascara no muy
rugosa, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, PRUEBA: .
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alleraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presenlacion del

personal
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana 5l hien debera presentarse en bolsas de polietileno

limplas vy con orificios para la respiracion del
praducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
|bres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRI|PCIONES APLICABLES AL BIEN, AR{BEND‘_@_MIENTCI O SERVICIO:
v S e =
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N° S
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

CODIGO CAMBS: 2211000108 FPARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Cebolla: Caracterislicas: bulbo de color blanso, pesado, de textura dura y con cascara superficial de
aparlencia seca y colar blanco o marrén, libre de picadura de insecios.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexlcana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DOE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimente, calor, texturs, que esté libre de danos,
alleraciones, defeclos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
izn factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Neo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIA§
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas vy con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias vy Fes!stenles.
libres de cualquier tipc de fauna nociva.

QOTRAS PRESCRIFPCIONES APLICABLES AL BIEN, AﬁENE‘LAMIENTO O SERVICIO;
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N® 10

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000134 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Cilantro: Hojas frescas, de color verde brillante, sus fallos crujientes, olar aromatico, libres de picaduras de
inseclos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2008 Esta narma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo salicitade
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, caolor, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza v presentacidn del

personal.
CALENDARIO DE SUMINISTRO; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
|
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
1 Bemana £ bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO; T
ST

SUPERX SUBERVISO
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Partida 2

N°11'

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLIC|ITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000144

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Col: Caracteristicas: Su color 'debe corresponder a su variedad, pero de tonalidad uniforme y brillante,
apariencia fresca cornpacta y pesada, libre de picaduras de insectos, sin resldues de tierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisites minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprabar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS!
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberad preseniarse en bolsas de polietilena
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

i
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FICHA TECNICA '

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000146 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO;
VERDURAS

Coliflor: Caractaristicas; Tamano mediano ya que es la méas liema, calor muy blanco, consistencia compacta
o carrada, sin manchas, sin residuos de tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2008 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | FRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, texiura, que esté libre de dafios,
alteracicnes, defectos sin humedad excesiva.

Verlficar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orficios para la respiracion del
praducto, las cajas de estiba limpias y resistantes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

"GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!
/"

SURERVISO

Lle. ina Santiago Arellanes

Dra. Ma, Cristifigf Zendn Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000468 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Champifiones.-Caracteristicas: Hongos de tamafio mediana, color: blanco, firme, textura lisa, brillante y
limpia, sin presentar manchas pardas y sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana estatlece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso da alimentos bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamaho, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRC: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MIMIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana £l bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias vy con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
W =

su VISO

|
Dra. Ma. Cristi enén Martinez
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e 7 h \

Lic. na Santiago Arellanes




CDMX

|
|
| Span o MENCD
|

1goaﬁos 'i“:' sneton l_:.l.:_‘:\.— 1'-':‘-  r gergiales M

WEC BN

Anexo 2
Partida 2

N°® 14

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

' CODIGO CAMBS: 2211000120 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

Chayote; Caracteristicas; Tamafio mediano, color: verde claro, firmeza, textura liso tierna y brillante, sin
espinas, consislencia dura, sin hendiduras y sin manchas cafés, libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES;

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso di alimentos, bebidas o suplementos.

PRUERAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Factores de Aparlencia Tamario, Forma e Integridad.
Defeclos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Cornprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
persanal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS;
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC.

El blen debara presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna naciva.r

LY &

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A@,EN. AMIENTO © SERVICIO;
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000124 “'PﬂARTmA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCICON TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC © SERVICIO:

VERDURAS

Chichareo: Caracleristicas; Sin vaina, de color verde brillante, textura firme, sin germinar y sin manchas,
Libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiena que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma & Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, lextura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verlficar las condiciones de limpieza y presantacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica No aplica '
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

- /7 SURERVISO
ol : o~
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESGCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

VERDURAS
Chile poblano: Caracteristicas. Tamano grande, color verde, firme, fextura lisa, brillante v limpla, sin

presentar manchas pardas, eon menor cantidad de hendiduras, sin manchas cscuras, arrugadas o perforadas,
libre de picadura de insectos.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES: |

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

v Defscios: Deferioro, Magulladuras, Materia | En factores de apariencia: lo solicitado
gxtrafia, Manchas, Comprobar la limpieza vy
caracteristicas del alimento, color, textura, que
esté libre de dafios, alteraciones, defectos sin
humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITAROS:

De acuerdo & las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El hien debera presentarse en bolsas de polietilena
limplas 'y con orificios para la respiracion  del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

|
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A NENTO O SERVICIO:
ﬁ% S-L\JF’EF(V j ERVISO
A, _ e
e .
Llc.,Geﬁ'ﬁglf‘La Santiago Arellanes Dr. Fidal y)zﬂarﬂnez D.ra‘.'ME'. Cri Zendn Martinez
T -
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, i

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

EDDIGD CAMBS: 2211000126

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Chile serrano; Caracleristicas. de tamarno medianc, color verde, firme, lexiura lisa, brillante y limplos, sin
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendiguras, sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norme oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praciicas de
higiene que deben observarse en el procesa de alimentos, bebidas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
» Faclores de Apariencia: Tamafo, Forma e
Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, gue este libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: ‘
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITAROS:
De acuerdo 3 la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAG:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

5| bien debera presentarse en bolsas de polietileno
I'mpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

a Santiago Arellanes Dr. F
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CORIGO CAMBES: 2211000176

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

VERDURAS

Ejote: Caracleristicas, Vaina de tamafio regular, consistencia crujiente, sin manchas y libre de picadura de

insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procesc de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factlores de Apariencia; Tamarno, Forma e Integridad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrania,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
allmento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verilicar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: |
En factores de apariencia: o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SCLICITADOS!
De acuerdo a la requislcian

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 30 DIAS:
No-aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica F

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. _
izl bien debera praesentarse en bolsas de polietieno
limpias y con eorificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN:/ABR-EQQAMiENTD O SERVICIO:

SuP RVISO
—————] -’/
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, - o

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

l_EI-(:'}-DIGC) CAMBS: 2211000310 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Elote: Caracleristicas: Mazorca tierma de maiz, los granos deben ser grandes y al picarlos deben senlirse
suaves y soltar liquido lechosa, libre de picaduras da inseclos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben abservarse en el procaso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADDS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma & Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraha, | En factores de apariencia: lo sclicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

parsonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADDS:

De acuerdo a las necesidades del drea e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC[".

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resislentas,
libres de cualguler tipe de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWIENTD 0O SERVICIO:

SUPERVISO

Dra, Ma. Crisli enon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBII-‘)‘A:/Y FIRMA £ NDMBRE\( FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000458

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

lierra y libres de picaduras de inseclos,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Epazote: Caracleristicas: Hojas frescas de color verde brillante, aromatico, sin manchas, sin residuos de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009 Esta narma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caraclerfsticas del
alimento, color, textura, que eslé libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
persanal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitada

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica |

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El hien debers presentarse en bolsas de pelielileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba fimpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?QENDW'ENTQ O SERVICIO:

ELAB
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000186

VERDURAS

' DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Espinacas: Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, firmes y lersas, sus tallos verdes,
finos erujlentes y con ralz limpia, libres de picaduras de insectos y sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA AFLICABLES:

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencla: Tamaio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
[=n factores de apariencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo & las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica
|

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Samana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

'OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELAB

Lic. G)m Arellanes

¥l
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SUPERVISO

Dra. Ma. Cristi enbn Martinez

NOMBRE Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 2
N° 22

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO! SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVIGIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000418

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

plagas y de picaduras de insectos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Jitomate guajilio: Caraclerislicas, fruto coler rojo intenso, cascara brillante y tersa, textura firme, libres de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que daben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafos,
alleraciones, defeclos sin humedad excesiva.

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacién del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA:
I:n factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica !

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

|
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificlos para la respiracidon del
producto, las cajas de estiba limpias y resisienles,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AjﬁEN_QﬁA‘ALENTO 0O SERVICIC:

ELABORQ%% SUPW S.Q 8 RVISO

e gl e _"m,/‘_

' = IS% / ;'d . W ]

Lic, G na Santiago Arellanes Dr. Pidel arinez Dra. Ma. Crislina¥endn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ){FIHMA
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Anexo 2
Partida 2

N® 23
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F. !

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000290 TPARTIDA PRESUPLIESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

VERDURAS

Lechuga romana: Caracteristicas: Aspeclo fresco, pesada, hojas redondas frescas de color verde claro,
consistencia crujlente y compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas y de picadura de insectos, sin
residuos de tiarra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-200¢ Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el praceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariancia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas,

Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, lextura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacin del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTROC: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Nao aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

SUPERV, W ) SUBERVISO
— _,:'
Lic: ina Santiago Arellanes Dr, F&l". z l\ﬂédinaz Dra. Ma, Cristina¥ enon Martinez
NOMBRE Y FIRMA 'NDMBRE/(FIRMA g/ NGMBRE\Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 2
N° 24
FICHA TECNICA '

[UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000290 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

VERDURAS

Lechuga orejona: Caracteristicas: Hojas frescas alargadas, con bordes enteros y nervio central muy ancho
de color verde claro, y aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sin manchas,
libres de plagas y picaduras de insectos, sin residuos de tiarra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenlos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia; Tamano, Farma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
IPRUEBA;
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resislentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN.A}EE@MIENTO O SERVICIO:

"sUP

Dr. lge;l

na Sanliago Arellanes
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Anexo 2
Partida 2

N® 25

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL OE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000466 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Nopales: Caracteristicas: tamafio: mediano, de consister.cia tierna de color verde uniforme, textura firme lisa
y brillante, sin espinas, sin hendiduras y sin manchas ni picadura de inseclos.

{
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ‘

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben obsarvarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA;

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extraia, | En faclores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gue -eslé libre de dafos,
glteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion
del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
[
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien debera presentarse en balsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
sroducto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualgquier tipo de fauna nociva,

"OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR@DAMJ_F:NTO O SERVICIO:

SUPERVISO

Lic. na Santiago Arellanas Dra. Ma. Cristina¥®endén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/FIRMA ,r’f/ NOMBRE\Y FIRMA
/
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N" 26
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

'CODIGO CAMBS; 2211000354 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Papa amarilla: Caracteristicas, frescura, firmeza, color amarillo claro, tamafio mediano, libre de magulladuras
de grietas, sin residuos de tierra o alteraciones.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FPRUWEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS FOR
Factares de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado |
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraclones, defeclos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdn a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

Na aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

impias vy con orificios para la respiracién del
praducto, las cajas de estiba limplas vy resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO:

f.--—‘—"--.___‘_
ELABGRO: . SUPERY) RVISO
- qﬂ ’-‘_-__“l |/ .
Lic. MQQ Arellanes Dr. F&:‘el" z}flanlhez Dra. Ma. Cristifg/Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBREA FIRMA é/ NOMBR& Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 2

N® 2|7

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DELDF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000514 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

VERDURAS

Pimiento morron verde: Chile de forma redondeada de color verde obscurp, camose, dura de piel brillante y
lisa, sin presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras y sin perforaciones, libre de picaduras de
insectos:

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitada
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, lextura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal. ;
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area IDe acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica |
CADUCIDAD DEL BIEN: | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de palietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, Ias cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier lipo de fauna nociva.

' OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL anENWIENm O SERVICIO:

su VISO

Dra, Ma, CristinazXenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA il NDMBRE\ FIRMA
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Anexo 2

Particfa 2
N® 28

FICHA TECNICA '

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000514 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNIGA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Pimiento morran rojo: Caracteristicas: forma redondeada de color rojo brillante, textura lisa y carnosa, sin

presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras, sin arrugadas o perforadas libre de picaduras de
insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplemenlos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOCS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | 2n factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, lextura, que esté |lbre de danos,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica !
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de poliefileno

limplas y con orificios para la respiracion del
producto, ias cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

P —
ELABO ! SUPERVISO RVISO
— 5 N 5|

Lic. Geargina Santiago Arellanes Dr.CEidel Maftinez Drg. Ma. Cristifd Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRdY FIRMA ;{ NOMERE Y FIRMA
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N 29,|
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000460 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:
VERDURAS

Pepino: Caracleristicas: Fruto de tamafioc mediano, color: verde obscuro, lextura tersa, lisa y brillante,
consistencia dura y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: o

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencla: Tamano, Forma e Integridad. | PRUEBA;

Defectos: Deferloro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimenta, color, textura, que eslé libre de danos,
alleraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietilenc

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES Al BIEN, A}E&ENDAM\IENTO 0 SERVICIO!

ELABQ ERVISO

Lic: G

a Sanliago Arellanes Dra. Ma. Cristidg Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA il NOMBRE Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 2

N° 3(3:

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000462

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Pearejil: Caraclerisilcas: Hojas frescas, de color verde brllante, su talle crujlente, aromatico, sin residuos de

tierra y libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana estahlece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos.
alteracionas, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

[Z] bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con worificios para la respiracién del
producio, las cajas de estlba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARR

] /EWIENTO O SERVICIO:

Lic, a Santiago Arellanes

@Jrﬂ nez

SUPERVISO

Dra. Ma. CristMa Zenén Martinez
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Partida 2
» N° 31
FICHA TECNICA ,

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

cConiGo CAMBS: 2211000516 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO:
VERDURAS

Poro: Tubérculo de bulbo alargado celor blance formado por multiples capas tiernas, con tallos verdes, textura
firme, libre de dafios, alteraciones y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisilos minimes de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRLIEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencla; Tamano, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En faclores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: | TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area e acuerdo a la requisician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera prasentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
liores de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR?EH_Q_AM‘ENTO O SERVICIO:

DF S VISD

SUF“ERX

Lic. gggngi‘l'ré San-!iagca Arellanes Dr, F—’idg !}ﬁartlﬁez Dra. Ma. Cristing¥enon Martinez
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"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS; 2211000386 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;
VERDURAS

Rabano: Tubérculo de color rojo uniforme de tallo frescos, textura firme, libre de dafos, alteraciones y sin
manchas cafés. Tamadio mediano, libre de perforaciones y de picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisilos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: o solicitado
Manchas, Camprobar la limpieza y caracterislicas el
alimento, color, textura, que esté libre de dafos, |
alteraciones, defectas sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

Mo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

limplas y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, PfREN-BMA.I‘ENTD O SERVICIO:

ELABORQC: ' SUPE 7 ERVISO
,_/‘%/‘E%M ]
Lic. G Séhtlago Arellanes Dr. F(Iﬂ'Ef' - \ﬁarti'nez Dra. Ma. Cristifa Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA ND‘MBRE); FIRMA g NOMHF\{E Y FIRMA
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AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000414 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC © SERVICIO:
VERDURAS

Te manzanilla: Caracteristicas: herbacea con flores blanca con centro amarillo y talle verde, aromatica, libres
de picaduras de insectas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos minimes de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas,

Comprobar la limpieza y caracleristicas del alimernlo,
color, textura, que esté libre de dafos, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: (ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana I blen debera presentarse en bolsas de polletiieno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, |as cajas de estiba limplas y resistentes,

libres de cualquier tipo de fauna naciva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARBEWIENTO O SERVICIO:
s

L .
+ BUPRE y 5 RVISO
- -
Lic. G a Sanliago Arellanes Dr, Fidel Rdfz I\jérﬂnez Dra. Ma, Cristina®2enon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE /FiRMA j‘S’/ NOMBRE\( FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CoDIGO CAMBS: 2211000414

PARTIDA PRESUFUESTAL: 2211

VERDURAS

inseclos,

Te limoén: Caracter(sticas: hierba en forma de pasto alargado color verde,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

aromatico, libres de picaduras de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficlal mexicana eslablece los requisilos minimos de buenas practicas de
higierie que daben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que eslé lbre de darios,
alleraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADROS FOR
PRUEBA:
En factores de aparlencia; 1o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENGIAS MINIMAS FPARA 90 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 130 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de esliba limpias ’y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nocival

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A}EEWIENTO O SERVICIO:

ELABO@:

Lic._@gw«gﬁé’ﬁtiagn Arellanes

"ERVISO

Dra, Ma. Cristifie Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA
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UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000420 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Tomate verde: Caracleristicas: fruto redonde de color verde sin céscara, consistencia dura libre de picaduras
de insectos, sin residuos de lierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA!

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad exceslva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno

limpias y con orificios para la respiracion del
producte, las cajas de estiba limpias ¥ resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARyNDMQ!ENTO O SERVICIO: |

SUPERYISE SUBPERVISO
e e Sy \ _{
Lic. G Ta Santiago Arellanes Dr. Fidg:ﬂ }farﬂnez Dra. Ma. CristinggZenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/4 FIRMA E’( NOMBRIQ\Y FIRMA
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000464 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Verdolagas: Caracteristicas: nerbacea con lallos gruesos y jugosos, Holas carnosas frescas de color verde,

sin manchas, tallo carnoso, grueso, Jugeso y crujiente fibre de picaduras de insectos, sin raiz y libre de

residuas de tierra, !

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA!

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del

alimento, color, textura, que esté libre de danos,

alleraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITAROS:!

De acuerdo a las necesidades del area e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: [EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Mo aplica

CADUCGIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polletileno
limpias y con orificlos para la relspirac‘mn del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,;
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL EIEN.?RFFE-N‘DP:WENTO O SERVICIO:

8 RVISO

¢
Lic, G na Santiago Arellanes Dr.

Dra. Ma, Cristing Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBREA’ FIRMA g/ NDMBRE Y FIRMA




N CDMX

i i et i 9
cTioaD oF WEXICO U Ll

"~ [180afos R
Partidaz|

N° 37
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000414 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: 2
VERDURAS

Yerbabuena: Caracleristicas; Herbacea con hojas frescas de color verde, muy aromatica, sin manchas, tallo
carnoso, grueso y jugoso, libre de picaduras de Inseclos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos miinimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defeclos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Cormprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alleraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requlsicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. |

1 Samana El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias v resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES P‘{L BLEN.?&R‘ENWENTO O SERVICIO:

SUFER

ina Santlago Arellanes Dr. Fig“_F; iz Marlinez Dra. Ma. Cristirg Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000184

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

'DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Hierbas de olor: Caracteristicas: Hierbas aromaticas que se usan como condimento llevando combinacion de
{aurel mejorana y tomillo, libres de picaduras de insectos libre de humedad,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece Ios requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN!
Factores de Apariencia: Tamaho, Forma e Integridad,
Dafectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimenta, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Varificar las condiclones de limpieza y presentacion del
parsanal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 50 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN;
1 Semana

|
CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. '
El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orificlos para la respiracion del
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN.}BELE@AMIENTO O SERVICIO;

ELABO

SUPER)

Lic. na Santlago Arellanes
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000442 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Zanahoria: Caracteristicas: tubéreulo color naranja brillante, de tamaio mediano, firme, fresca libre de
magulladuras de grietas o alleraciones, uniformes, libre de picaduras de insectos, sin residuos de tierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Intagridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | \Zn factores de apariencia; lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del '
alimento, color, textura, gue esté libre de danos,
alteraciones, dafectas sin humedad excesiva. |
Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en balsas de poligtilena

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias vy, resistentes,
libres de cualguier lipa de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

S RVISO

Dra. Ma. Cristi enon Marlinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA & NOMBRAY FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 221100002 PARTIDA PRESUPLIESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Aguacate hass: Caracteristicas: Cascara de color oscuro, pulpa carnosa que no debe ceder a la presion pero
sin llegar & ser dura, no debe sonar el hueso, liore de plcaduras de Insectos.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficlal mexicana establece los requisilos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMQS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprabar la limpleza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De scuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAQ:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limplas vy con orificios para la respiracion  del
producto, las cajas de estiba limpias Y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
yd

RVISO

antiago Arellanes

Dra. Ma. Cristing Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA N-C)MERE Y FIRMA —g NOMBF& ¥ FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000298

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA

Limén agrio: Caracleristicas: Frule de forma oveide con pulpa en gajos de sabor acido, color verde, de
cascara delgada, lustrosa suave y brillanle, apariencia fresca y libre de plcaduras de insectos.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamaro, Forma e Inlegridad.
Defectas: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas,

Cornprobar |a limpjeza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafos, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia! lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en belsas de paoliatileno
limpias y con orificios para la ras;ﬁracibn del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

; —
ELABORL: v BUPERVISO 8 RVISO
e S W . y
Lic, Gegrgins Santiago Arellanes Dr. Fidal R artinez Dra. Ma. CristinaZenon Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000322 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

FRUTA

Manzana: Caracteristicas: Manzana Golden Fruto redondo de Cascara delgada brillante, pulpal de textura
fuerte, aromatico libre de plagas y de picaduras de insectos,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamaiio, Forma e Integridad. | PRUEBA;

Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia’ |o solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza v caracteristicas del
alimento, color, lextura, que esté llbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Na aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO!

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion  del
producto, las cajas de estiba I|mpnas y, resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

/—-_._“""‘--__
ELABORQ;, v SUPFR ﬁ) ERVISO
Lie. Gap:qﬁg'signtiago Argllanes D, Fidel Béiz Martinez Dra. Ma. Crisina Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBREA FIRMA ‘(‘S/ NOM&RE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000330 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Melén: Caracleristicas: Frulo de carne jugosa y dulce de consistencia firme, sin manchas de humedad que
despidan un ligero clor a alcohol en la base, libre de plagas y de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben chservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deteriora, Magulladuras, Maleria extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza v caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
aileraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacion del

personal
| CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABORO: SUPERVISO |

= S &
Lic, ggm-grﬁ‘;@anﬂao Arellanes

NOMBRE Y FIRMA  NOMBREA FIRMA & NOMBRE\Y FIRMA

Dra. Ma. Cristifte Zenén Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000344 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

FRUTA

Naranja para jugo: Caracteristicas: fruto de forma globosa con pulpa dividida en gajos, Cascara delgada,
lustrosa y fresca, tamafio y color uniforme, sin presentar manchas pardas, evitar las de cascara gruesa 'y dura,
magulladas o con olor ha fermentado, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma & Integridad, | PRUEBA:

Comprobar |a limpleza y caracteristicas del alimento, | En factores de apariencia: lo solicitado

color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defactos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del |

persanal

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion  del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
S

ERVISO

Dra. Ma. Crigiipa Zenon Marlinez

’
NOMBRE Y FIRMA NDMBéE Y FIRMA '8 NOMB\QE Y FIRMA
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N® 45
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000356 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Papaya maradol: Caracteristicas: fruto grande redondo 3 elipsoidal, de corteza naranja delgada y lustrosa,
con la parte interior hueca con muchas semillas y pulpa jugosa, azucarada y aromética color anaranjado
rojizo, textura homogénea que cede un poco a la presion de los dedos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

Veriflcar las condiciones de limpleza y presentacion del

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, celor, textura, que esté [bre de darios,
alteraciones, defeclos sin humedad excesiva.

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 SBemana Izl bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

f_,..«-'__"—---._.
ELABQRO: ; . SURERVISO
ot B
e ;
Llcmgc Arellanes . gLt ra. Ma, Cristi enon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMERE,A FIRMA NOMBRE\( FIRMA
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TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CCDIGO CAMBS: 2211000370

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Pifia esmeralda: Caracleristicas: Fruto de forma ovaiada con numerosas piezas lefosas triangulares
colocadas en farma de escama a lo largo de un eje comin, de consistencia firme, sin manchas, corona
| formada por hojas liesas de color verde, cascara amarilla ¢ con tonos rejizos, aroma fuerte y dulce en la

base.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-251-SSA1-2009 Esla norrna oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Maleria extrafia,
Manchas, libre de plagas y picaduras de inseclos,
Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alleraciones,
defeclos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y prasantacibn del
parsonal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:
En factores de apanencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo 2 las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

[
SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deber4 presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna naciva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
~

7

Ei_A EQE 0:

Lie. G‘W’Sﬂiaga Arellanes

—
NOMBRE Y FIRMA

NDMBRE% FIRMA

SUPERVISO
Cra. Ma. Cristl endn Martinez
F‘L‘:{ NOMBRAY FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND:; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECGION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

FRUTA

Platano macho: Caracleristicas: Fruto alargado de Cascara de color amarillo palide homogeéneo,

texiura

firme y bien sujeta a la penca, evitar los que presentan zonas blandas o manchas muy obscuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene gque deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de daiios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
o aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El blen deber4 presentarse en bolsas de polietileno
limplas vy con orificios para la respiracion  del
producto, las cajas de estiba !1mplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR‘/ENBAMJENTO O SERVICIO:

ELABO
Lic. Gmgo Arellanes

su VISO |

Dra. Ma. Cristina®endn Martinez

NOMERE Y FIRMA

NOMBERE Y,/élRMA

NDMBRE\/ FIRMA
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N® 48
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA
Platano tabasco: Caracteristicas: Cascara de color amarillo homogéneo, textura firme y bien sujeto a la

penca, sin estar golpeade ni con magulladuras, evitar los que presentan zonas hlandas o manchas cbscuras,
libre de pigaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA4-2000 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas,

Comprobar la limpleza y caracteristicas del alimenta,
color, textura, que esté libre de dafios, alieraciones, !
deleclos sin humedad excesiva,

Verificar las candiciones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdeo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
'CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Samana Izl bien deberd presentarse en balsas de polletileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

S RVISO |

Lic. na Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristing Zenén Martinez

7
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA g NOMBR¥ Y FIRMA
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FICHA TECNICA

[UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000400 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

'DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

FRUTA

sandia rayada: Caracteristicas: Fruto ovalado, de cAscara verde rayada, lustrosa y apariencia fresca, con
pulpa roja jugosa y dulce con semillas color negro.

'NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafia, En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas Comprobar la limpieza y caracterislicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectes sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacian del

personal, r
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;

Na aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno |

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AyENDﬁWENTO O SERVICIO:

5 RVISO

Dra. Ma. CristinaZenon Martinez

NOMERE Y FIRMA NOMBRE/Q FIRMA NDMBRE\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000422 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Toronja: Caracterislicas: Fruto de forma globoso con color de la cascara amarillo, delgada, lustrosa, firme al
tacto y apariencia fresca la tonalidad de su pulpa que va desde amarillo palido hasta rojo intenso, , |

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Faclares de Apariencia: Tamafo, Forma e Intearidad. | PRUEBA!

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo selicitado

Manchas, Comprabar la limpieza y caracteristicas del

alimento, color, texiura, que esté libre de danos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area Da acuerda a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Neo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
impias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIFPCIONES APLICABLES AL BIEN, A%E MENTO O SERVICIO!

PERVISO

Lic gina Santiago Arellanes Dga. Ma. Crishga Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/C FIRMA { NOMBAE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE. DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000094 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
FRUTA :

Cana: Caracteristicas: graminea lefiosa de color verde claro, tallo de aproximadamente 4 cm, de consistencia
firme, sin manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementas.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo solicitado |
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

parsonal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AFWIENTO Q SERVICIO:

SURERVISO

a Santiago Arellanes Dra. Ma. Cris enon Marlinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBEREAY FIRMA = NOMBRAY FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000136 T PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Ciruela: Caracteristicas: El color de su cascara indica la tonalidad de su pulpa, céscara delgada de color raja,
apariencia fresca, sabor duice, sin presentar manchas marrones y sin arrugas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA!

Defeclos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia; lo solicitado
Manchas. Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que estd libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad exceslva.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacion del |

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area [3e acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAE.S:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de pelietileno

limpias y con orificios para l|a respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ELAaog;

S ‘,.-‘ .

Lic. G@@rgsznliago Arellanes &ra. Ma. Crishgia Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE )/FIRMA NOMBAE Y FIRMA

SUPERVISO
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CODIGO CAMBS: 2211000116 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Chabacano: Caracteristicas: Piel aterciopelada y consistencia firme pero no dura, mientras mas intenso sea
su color mayor serd su grado de madurez, cascara limpla y sin rajaduras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gque deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia; Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia; lo solicitado
Manchas, Camprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO! TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las nacesidades del &rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

MNo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de esliba limpias y resistentes,
Iibres de cualquier {ipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO 0 SERVICIO:

ELABORY:
S A .
= = 2
Lic. G agantiago Argilanes

NOMBRE Y FIRMA NDMBRE/@ FIRMA 5 Nomaﬁ\a ¥ FIRMA

ERVISO

Dra. Ma. Cris Zenon Martinez

N
=




S| |CDMX |

AL
CIIDAG OF #ixCo R

"“. ', i 190aﬁos b rderr dAm Charadhieal e Sa Lo e M o o DECSNCLOE
Anexo 2
Partida 2

N® 54

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000174 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESGCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Durazno: Caracteristicas; Céscara delgada aterciopelada con apariencia fresca tamana igual © mayor a 55
mm de diametro, presentando uniformidad visual, aroma intanso, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia; Tamaro, Forma e Integridad. | PRUEBA!

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | [2n factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que eslé libre de daios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera prasentarse en bolsas de palietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWENTO Q SERVICIO: '

SUPE SUPERVISO
Lic. G a Santiago Arellanes Dr. Fidel ; artinez Dra. Ma. Cri Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/\’{ FIRMA g/ NDMBI){E Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000192 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Fresa: Caracteristicas: fruto casi redende de una apariencia fresca y brillante, sin presentar manchas
obscuras, color rojo intenso, consistencia firme, tallos vy hojas verdes, sin zonas verdosas o blancas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: |

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicaria establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentes, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrana, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, lextura, gue esié libre de dafios,
alteracicnes, defaclos sin humedad excesiva.

Varificar 1as condiciones de limpieza y presentacion del

persaonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

'CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Samana El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resisientes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISQ

a Santlago Arellaries Dra, Ma. Crist endn Martinez

NOMBRE Y FIRMA _ NOMBRﬁ/Y FIRMA ¥ NDMBRE\Y FIRMA

&
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000240 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO @ SERVICIO:

FRUTA

Guayaba: Caracleristicas; Fruto de figura aovada, came llena de pequefias semillas y sabor dulce. de color
amarlllo lustrosa y brillante, apariencia fresca, suave, aroma intenso y debe sentirse firme al tacta, sin
presentar manchas pardas y evitar las que tengan zonas reblandecidas, sin golpes, grietas o magllJlladuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma g Integridad. | PRUEBA!

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del |

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

MNa aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de palietileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

UPERVISO

Lie. a Santiago Arellanes Dra. Ma. Crfitina Zendn Marlinez

7
NOMERE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA /§/ NOM&RE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODRIGO CAMBS: 2211000280

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Jicama: Caracleristicas: Céscara limpla no seca, y sin magulladuras. Libres de picaduras de insectos, sin

manchas cafés, sin residuos de tierra.
Temporada: Septiembre a Mayo,

Comprobar la limpleza y caracteristicas del alimento, color, textura, que esté libre de danos, alteraciones,

defectos sin humedad excesiva.

Verificar que el transporte este limpio y el vehiculo este cublerta en la parte superiar.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del personal.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas qracticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentas, babidas o suplementos.

' PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
s Defeclos: Deterioro, Magulladuras, Maleria
extrafia, Manchas.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E| blen dehera presentarse en bolsas de polietileno
mplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualguler tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTD O SERVICIO:

ELAB SUPE SUPERVISO
e TS
Lic. Gamo Arellanes Dr. Fi diz Martinez Dra. Ma. Cristifig&Zensn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBR}E/Y FIRMA

NOMBRE\ FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000314

PARTIDA PRESUFPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Mandarina: Caracleristicas; Cascara delgada celor naranja intenso brillante, tamafio uniforme.! apariencia

fresca, sabor dulge, sin presentar manchas pardas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el procesa de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Faclores de Aparlencia: Tamano, Forma e Integridad.
Defectos; Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de danos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;
I=n factores de apariencia: la solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL OE BIENES SOLICITADOS: |
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD REL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en bolsas de poligtilenc
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de esliba ||rnplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

a Sanliago Arellanes

SURERVISO

Dra. Ma, Cristina non Martinez

NOMBRE Y FIRMA

g

NOMBRE * FIRMA

NGMBREA FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000316 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Mango: Caracleristicas: Cascara delgada de color amariilo intenso vy limpio, consistencia firme, lustrosa y
apariencia fresca, sin presentar manchas pardas, sin magulladuras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemeantos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado |
Manchas, Comprobar la limpleza y caracleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de daros,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal, !
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area Deacuerdo a la requisicion
| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
| No aplica No aplica
"CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polletiena

limpias y con orificios para la respiracion del
produclto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier lipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, wENDAMIENTD O SERVICIO:

SUBERVISO

Dra. Ma. Cristma¥Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA H== NQMBRE\{ FIRMA
/

F
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

"AREA SOLICITANTE, DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000364 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Pera Mantequilla: Caracleristicas: Cascara delgada su color debera tener una apariencia verde o amarillo,
apariencia fresca, |ustrosa, textura dura y fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo salicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, calor, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal. | '
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Samana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

S
SUPEFW) ! ) su VISO
a Santlage Arellanes Dr. Flg'érlf i Mar’tl‘nez Dra. Ma. Cristina Z&non Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBRE,A FIRMA 8/ NOMBRE V\FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGC CAMBS: 2211000374 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
FRUTA

Plstano dominico: Caracteristicas: Cascara de color homogénieo amarillo palido, textura firme y bien sujeta a
la penca, cascara limpia y sin magulladuras. Evitar los que presentan zonas blandas o manchas cafés.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-§SA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamarfio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | =n factores de apariencia: lo salicitado
Manchas,

Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alleraciones,
defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del |

personal.

& |

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

"EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

Na aplica ' No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ' CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debers presentarse en bolsas de polietilena
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARR ND"RMIEE\ITD O SERVICIO!

v SUBERVISO

Lic

rtinez Dra. Ma. Cristina®2enén Martinez

NOMBRE Y FIRMA N'OMBRE)(FIF{MA ? NOMEBRE * FIRMA
s
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000418 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Tejocote: Caracteristicas: Fruto con cascara de color amarillo y tonos rojizos, lustrosa, aroma fuerte y dulzon
apariencia fresca, sin presentar manchas pardas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NGM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafia, | In factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alleraciones, defeclos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

parsonal,
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS: |
De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
F
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

|limpias vy con orificios para la respiracion del
produclo, las cajas de estiba limplas y resistentas,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

e

SURERVISO

a Santiago Arellanes

Dra. Ma. Cristina nén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA _ %, NOMBRE *FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000430

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENCAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Tuna: Caracteristicas: Cascara de color uniforme verde amarlllento, sin presentar manchas,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiere que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia,
Manchas, Camprobar la limpleza y caractleristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alleraciones, defectos sin humedad exceslva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerde a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

El bien deberd presentarse en baolsas de polietilenc
limpias y con orificics para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y| rasistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENBAM!ENTO O SERVICIO:

~ SUPE

Dr. F&t:lal

Lic. ¢ gina Santiage Arellanes

zpartlnez
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Dra. Ma. Cristi enan Martinez
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NOMBRE )/ FIRMA
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NOMBRE\{ FIRMA
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Anexo 2
Partida 2

N® 64

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO, SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000432 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO: |

FRUTA .

Uva: Caracterislicas: Apariencia fresca, piel tersa color verds, debe verse camosa y limpia, libre de
magulladuras, sin presentar manchas pardas, sabor dulce

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene qua deben observarse en el procese de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN. RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Inlegridad, | FRUEBA!

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraiia, | En factores de apariencia; lo solicitado
Manchas, Comprabar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, texiura, que esté libre de dafos,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva.
Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal, |
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana 12l bien deberd presentarse en belsas de polistileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
l\bres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ELABORO:

— €

s |

Lic, GMEQO Arellanes

18] VISO

Dra. Ma. Cristindendn Martinez

I
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El surtimiento se llevara‘a cabo los 3 primeros dias hébiles de cada mes, descartando sabados,

domingos y dias festivos, en hor
cantidad de los pedidos se dividi |
la segunda los dias 15 y 16 de cada mes a los Hospitales G

Hospitales Materno Infantiles.

1er. Dia de cada mes

Hospitales Pediatricos

Azcapolzalco

Legaria

Tacubaya

Hospitales Materno Infantiles

Magdalena Contreras

Dr. Nicolas m. Cedillo

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lenero

Dr. Enrique cabrera

| Ajusco Medio

2do. Dia de cada mes

Hospital Materno Pediatrico

Xochimilco

Hospitales Pediatricos

|ztapalapa

Coyoacan

Hospitales Materno Infantiles

Topilejo

Tlahuac

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales Generales

Xoco

Milpa Alta

Tlahuac

Iztapalapa

Hospital de Especialidades

Dr. Belisario Dominguez

Toxicolégico

Toxicolégico xochimilco

ario: 7:00 a 11:00 hrs, en el caso de leche fluida y jugo individual la
r4 en 2 entregas, la primera sera dentro del calendario establecido y
enerales, Hospitales Pediatricos y

e s
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‘ot CDMX

CIUDAD OF MEXICH

180anos

3er dia de cada mes

w Tpisvimias

o ernsiax

Hospitales Pediatricos S
Villa -
San Juan de Aragon

Peralvillo

Moctezuma

iztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospitales Generales

Villa

Dr. Gregorio Salas

Balbuena

Clinica Hospital de Especialidades Toxicolégicas

Venustiano Carranza

L e !
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g CDMX B Moo magrs e |
< 180anos
FRUTAS Y VERDURAS

El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefalados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragon

| Peralvillo

| Mectezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles
Cuautepec

Inguaran

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefero

Iztapalapa

Villa

Balbuena

Xoco

MARTES

Hospitales Pediatricos 1

 Azcapotzalco _\
Coyoacan

| Tacubaya |
Hospitales Materno Infantiles
Nicolas M. Cedillo

Hospitales Generales

Dr. Gregorio salas

Tlahuac

p————

rilny
A
| J
| %t

KECHETARA

n

PilEsseion Quniwrnl o S inled Madicos
B Prseelds 4o Sperasta

Alfpttens B° 23 6 Baa, O, Ml o
Oal Banln Jabaee Tl Sibalay o



L R A S T - . eyl R (O P ra ]
GLOAD LT MERICT

1903nos

MIERCOLES

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Hospitales materno infantiles

Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrigue cabrera

| Ajusco Medio

JUEVES

Hospitales Pediatricos

Legaria

Hospital Materno Pediatrico

Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles

Topileja

Tlahuac

Hospital de Especialidades

Dr. Belisario Dominguez

Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefero

Xoco

Milpa alta

Villa

lztapalapa

Balbuena

Clinica Hospital de Especialidades Toxicologicas

Venustiano Carranza

Toxicolégico

Toxicolégico Xochimilco

VIERNES

Hospitales Generales

Tlahuac
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JUD BIE PREGIOS UNITARIGS

DIRECCION GEMERAL DE ADMINISTRACION
SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL
PRESENTE

POR

X

015

100

18 RIC
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] NEDEGA
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EXICO, D.F. 16 DE DICIEMBRE DE 2015.

: AT'N; LIC. GUSTAVO MARTINEZ MUNOZ
IEFATUR? DE{l4NIDAD DEPARTAMENTAL DE PRECIOS UNITARIOS

G (7:L5
EN REFERENCIA A SU SOLICITUD CON OFICIO SA/JUDPO/0032/0030/16 ME PERMITO PRESENTAR LA SIGUIENTE COTIZACION:
. PRECIO :
’ DAD IMPORTE TOTAL
! PDA. | CLAVE SAICA DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA | CANTI UNITARIO QREET
Ui | mpasadite | /were VTS SO0 TR LITRO 1093 |$ 6429) %  702,946.86
CANOLA ,
2 ALI-ABA-00Z ABLANDADOR DE CARNE  § PIEZA (FRASCO DE 155 GRS) 346 L 19631 4 6 79198
3 ALI-ABA-003 ACEITE DE MAIZ LITRO (FRASCO DE 946 ML. 210 § 58,541 § 12, 263,40
4 | AU-ABA-004 ACEITE DE OLIVA Mm”'“olf‘t“;' Ao, A9 0 §s  so20ls 2486200
5 ALLABA005 | ACELTUNAS' : S (K §. 6076 8,870.96
6 ALT-ABA-006 AJONJOLT ' § 58,44 1,461.00 {
7 ALT-ABA-100 ALBERION § 20,51 943.46
8 ALL-ABA-007 ﬁ‘l;MENDRA EMPAQUETADA §. 223870 ¢ 40,296.60
JAMARANTO, CEREAL ° STADO]
9 ALT-ABA-089 ALNATURAL - | $ 53911 § 5,595.54
19 o T N ./ -—— GRAMOS 9,280 J__&ﬁli_m%
1t ALLABA-101 ATE DE FRUTAS LATA (.700GRS) 3514 1s 49750 % 17482150
12 LT-ABA-010 ATUN LATA (140 GRS) 7,627 $ 17,09 § 130,345 43
13 ALT -A' %-'310 ATUN LATA (1,880 GRS) 787 $ 239198 ¢ 188242 53
4 011 AVENA GRAMOS (KILO 462 $ 19.50 8 $ 9,009.00
5 ALT-ABA-01 AZUCAR 05 (KILO 3,18 $ 25500 & 591.217.50
16 ALL-ABA-012 JCA GRAMOS [SOBRE .5 GRS) 170,223 1| & 0221 ¢ 37,449.06
17 -013 CA TE GRAMOS (KILO) 150 5 77.49 | 11,623.50
18 ALI-ABA-014 CAFE 0 L 1,730 5 195,761 & 338,664,80
19 ALI-ABA-104 CAFE SOLUBLE 200 Gr. (PIEZa .2 qrs) 166,090 4 & 1891 313,910.10 4
20 ALI-ABA-015 AJETA FRASCO (.640 grs) 368 $ 58. oz [ 21,351,36
o e VTP P 0, : 1
1 - CABAOLE NELA 3 e DGO, (63 01S) 422 - 347118 7,948.59 |
r«..zz.w...mmww A i 278 I, ) O M P
23 | ALLABA-018 WPAR:‘CQ&EM e PIEZA 28 § 141005 535.80
24 ALI-ABA-126 CEREALES LATA (,300 grs) 1,798 & 37.94 | & 68,216.12
25 1 ALEABA-019 E| KILO - 123 g 65.74 1 8,086.02
.25 ALI-ABA-020 CLA 0 FRASCO (.60 GRS) 84 5 ...35500 % 2,982,00
27 ALI-ABA-021 COMINO FRASCO (/60 GRS) 113 [ 2. 490,52 |
28 ALI-ABA-022 CONSOME KILO 1,092 § 32750 ¢ 35,763.00
29 ALL-ABA-023 CURRY PAQUETE BFRASCO ,60 GRS) 55 $ 31314 § 1,722.05
30 | ALL-ABA-024 CHILE ANCHO KIL! 188 § . 114981 ¢ 21,616.24
31 ALL-ABA-025 | _KILo 65 § 05921 § 6,884.80
132 ALI-ABA-026 | CHILE CHIPOTLE KILO A4 T TS N 5,188,04
33 ALI-ABA-027 | CHILE CHIPOTLE ADOBADO LATA (.210 GRS) 849 s 27165 § 3,058,84
34 -ABA-028 AITLLO KILO 300 $ 514l 28,542,00
35 ALI-ABA-029 | HILE JALAPENO RAJA 800 GRS) 2411 3 30,161 $ 72,715.76
36 -ABA-030 CHILE MORITA KILO &5 E 88691 § 5 764.85
A7 | ALL-ABA-031 CHILE PASILLA KILO 169 $ 110981 & 55,62

ESCORE ALIMENTOS, S.A. DE C.V.

IGNACIO ALDAMA NO. 34-BIS COL. SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACION IZTACALCO,

C.P. 0B230 MEXIGO. D.F. TELEFONO: 5579-7433 R.F.C. EALO70822PC6
licitaciones.escore@hotmall.com
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i35 F AUIABA-032 Y  CHOCOLATEENPOLVO  f . 10359% 8 53763.21%
39+ AI.IABAOS K CHOCOLATE ENTABLILLAS B4l 2l 950,61
- kM‘“J%mmmm ; Bl ”ﬂm%WJHJEAF‘
E’"“'&'i"“"‘ ALI_ 032 lqsi'o ok 5 %nwﬂm—dgm 30
42 | ALI-ABA-036 FRUT ENA AR ] LATA (800 GRS] § 31835 % : 45_51 s . 53861085
43 I ALLABA-037 [ GALLETAS MARIAS wn%eso GRS) 5650 1 $ 50237 § 28379950

44 & ALT-ABA-038 GALLETAS SALADAS | %A(@QO 406 601418 0441684
45 | ALI-ABA-039 GARBANZA 325 § 4360 ...14,170.00
A6 © ALI-ABA-040 GELATINA DE AGUA mo G778 L& 774908 52523722
a7 | Arasaygy | SEATIADE CURBAIAEN PAQUETE .020 GRS 2600 |$  1387($  37,310.30

= ALI-ABA-041 | GRANOLA KILO 360 $ . 30.0218 10,807.20
.49 | AU-ABA-042 HABA PELADA KILO 484 $ .. 7032 34,034.88
|5 ALT-ABA-043 {A DE ARROZ PAQUETE (500 GRS) 1465 L& 15751 % 23,073.75
51 | ALTABA-103 | HARINA DE KILO 83 b 147018 1,220.10
53 1 ALL-ABA-044 HARINA DE TRIGO 0 1 257 5 ..18.30 4,703.10
53 | ALI-ABA-045 | HARINA PARA HOT CAKES _ PAQUETE (.500 GRS 1294 bs 2800 ,$ ...36,232.00,
54 | ALI-ABA-046 HOJUELAS DI PAQUETE {430 GRS) 1860 §& 475948 "88,517.40

S5 1 AIT-ABA-047 [ JUGO DEMANZANA | LITRO ok 25530 A& 29008 s . 740,370.00
56§ ALT-ABA-048 JUGO DE LVA LITRO_. 4340 4§ 29000 12586000}

57 | AU-ABA-049 JUGO INDIVIDUAL PIEZA (500 ML) 237,837 9.041 & 2,150,046.48

58 | ALI-ABA-0S0 "CHE CONDENSADA LATA (397 ML) 687 § . 252213 17,326.14
59 | ALT-ABA-123 1 LECHE SEMIDESCREMADA LTTRO 161,703 [ s 23708 ¢ 3,832 361.10
60 -05 LECHE EVAPORADA LATA (.356 ML) T [ 180610 & 13,454.70
61 -ABA-053 | w%- _KILO 749 s . 271418 20,327.86
62 ) ALL-ABA-0S4 MAIZENA SIMPLE P 1425 GRS)_ Lo 1 28281 § 43,466.36|
63 | ALT-ABA-055 "MAYONESA ; SCO (.725 GRS) 2420 1§ 291 s 17494180
64 -ABA- MAYONESA PIEZADE .008 1 PIEZA(8G 22,490 1§ 0471 s 10,570.30
65 -056 MERMELADA FRASCO (,980 GRS) 411 $ 582413 23,936.64

6 -ABA-057 MIEL DE SCO (500 GRS) 322 [ 80.49 | 4 25.917.78
67— -058 VIEL DE M FRASCO (500 GRS) 430 $ . 5243 % 22,544.90

68 I ALL-ABA-059 MOLE ROJO EN POLVO 0 261 § 729418 19,037.34
69 | ALI-ABA-060 MOSTAZA FRASCO (430 GRS) 220 [ 23700 § 5,214.00 |
20 fALLARALLL LT DIEZA (3 GRS) LA . R 035 S msimitian o
71 | AL-ABA-061 NUEZ KILO 158 $  34540f & . 5457320

7 -062 OREGANO FRASCO (KILO)_ 11 § 95841 1,054.24 |
73§ _ALI-ABA-063 _PASAS KILO 162 $ 60541 $ 9,807.48 |
74 -0 PEPITA VERDE ENTERA LO 126 £ 87.531f & 11,028.78|
75 | ALI-ABA-065 PILONCILLO KILO 398 5 30278 § 12,047.46
76 1 ALI-ABA-066 | PIMIENTA BLANCA MOLIDA FRASCO (.70 187 g 31501 8 5,890,50
77,0 ALL-ABA-067 | PIMIENTA NEGRA MOLIDA 5 GRS) 186 $ 22,60 { 4,203.60
78 ALI-ABA-068 POLVO PARA HORNEAR | LATA (454 GRS) 58 $ 40797 § 2,365.82

79 | ALI-ABA-069 PURE DE TOMATE LATA (LITRO) 434 2409} $ 10,455.06
80 & ALI-ABA-070 SAL DE AJO FRASCO (157 GRS) 311 4 2060 $ 6,406,60

81| ALI-ABA-071 SAL DE C HRASCD (.126 GRS) 276 $ 20230 % 5,583.48

P) -ABA-072 L DE COCINA 369 $ 7400 § 2,730.60
83 : -073 SAL DE MESA mo 2012 &% 8704 $ _ 17,504.40
84 | ALT-ABA-074 SALSA CATSUP FRASCO (1400 GRS) 530 § . . 2058} 10,907.40)
B5 | ALI-ABA-118 SALSA CATSUP i PIEZA (8 G 18620 1§ 04185 7,634,20
86 _ | ALLABA110 A JALAPENO PIEZA (.8 GRS) 18169 18 0331 § 5,995.77 ¢
87 ¢ AL-ABA-075 & SALSA DE SOYA 296 GRS) 203 $ 6206 12,598.18
88 w—om SALSA INGL 290 GRS) 246 § 55881 % 13,746,48
89 | A PA DE CODO 200 GRS) 8686 1§ 5751 % 49,944,50 |
90, ! ALL- éﬁ-wa SOPA DE ESTRELLA PAQUETE ((200GRS) | ~ 1957 |3 57588 11,252.75
91§ AL e SOPA DE FIDEO UETE (,200 GRS) 5047 | 4 575 § 29,020.%5
i 92 umma SOPA DE SPAGUETTY PAQUETE (.200 GRS) 9713 | % 5751 & 55,849.75 |

ESCORE ALIMENTOS, S5.A. DE C.V.

IGNACIO ALDAMA NO. 34-BIS COL. SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACION IZTACALCO,

C.P. 08230 MEXICO, D.F. TELEFONO: 5579-7433 HR.F.C. EALO70822PC6
licitaciones.escore@hotmall.com
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/ 1 { ="' 30 b
[ L 2Ll LA o L |

03 | au-ApA-081 ' SOPADETALLARIN  F  paQUETE(200GRS) F 143 s s7sfs 812475t
__-?_q‘ ' ALI-ABA-0B2 ¢ SOPAMENUDA  “ PAQUETE(200GRS) ' 2,985 ';-‘g 25 7;L $ 1;/ 15:;5;
(05 L ALLABACI20 ) " SOVA TEXTURIZADA ¥ " Ko L ol LS 2B 3008,
“: L ALT-ABA-083 f - WJAMARINDO KILO L2284 1% 3354 f; $ 97_703 ?6£
‘:\\-:-* 7 -'E-.WALI Aﬁu&nﬂwi-uas hm?,'rvm'\m_ | Lﬂr;R()Asgg 250 g&@a“ 750&;‘1“'"mﬂh'\$mml'2l g" 'rgﬂ i ZFB-I;‘VZI&"
g 98 | ALI-ABA-085 g VINAGRE GReL . § ML |3 12§ 511284
Fay v remmivwd T feniEam T bR LI TR LRI LTI AT RS L S el T R e AT ST T R LT A TR = T s T SUBTOTAL LMEEETIYT $ = 13‘1??‘3%#6‘(%”5 ?

IEPS $ 38,445.73
IVA $ 1,196.59
TTOTAL $ 1315354326 )

PRECIOS FIRMES Y EN MONEDA NACIONAL (PESOS MEXICANOS)

VIGENCIA COTIZACION 60 DIAS HABILES

CONDICIONES DE ENTREGA: | OS QUE ESTABLEZCA LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL

LUGAR DE ENTREGA: LOS LUGARES QUE INDIQUE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL.

CONDICIONES DE PAGO: A LOS 30 DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA EN QUE LA DIRECCION DE RECURS0S
FINANCIEROS VALIDE Y ACEPTE LAS FACTURAS,

LOS BIENES SON DE ORIGEN NACIONAL Y CUENTAN CON EL 80% DE CONTENIDO NACIONAL,

TIEMPO DE ENTREGA: CUANDO LO INDIQUE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL

PERIODO DE GARANTIA: © MESES

ATENTAMENTE

C. GABING JIMENEZ GRANADOS
REPRESENTANTE LEGAL

ESCORE ALIMENTOS, S.A. DE C.V.
IGNACIO ALDAMA NO. 34-BIS COL. SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACIGN IZTACALCO,
C.P. 08230 MEXICO, D.F. TELEFOND: 5579-7433 R.F.C. EALO70822PCE
licitaciones.escore@hoetmail.com



DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION
SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL
PRESENTE

POR

#

JUE?BE PFIECIIOS‘: UNITAR?O-.‘E
MEXICO, D.F. 16 DE DICIEMBRE DE 2015,

REGHBIDO

HORA

e
pr

gL

AT'N: LIC. GUSTAVO MARTINEZ MUNGZ

EN REFERENCIA A SU SOLICTTUD CON OFICIO SA/JUDPU/0033/0031/16 ME PERMITO PRESENTAR LA SIGUIENTE COTIZACION:

-l JEFATURA DE LA UNIDAD DEPARTAMENTAL DE PRECIOS UNITARIOS

i el
| PDA. | CLAVE SAICA DESCRIPCION UNIDAD DE MEDIDA | CANTIDAD |  PRECZD | IMPORTE TOTAL
B ALLVER-001_ AC KILO 4027 1% -~ 10004 $v  40,270.00
B b o ALLVER-00) AJO KILO L ds 7397082 8454770
3 ALLVER-003 APIO KILO 415 $ o AL1af sv | 462310
e ALEVER; BETABEL 0 1578 N5, 106608 1682148
5 ALI-VER-005 BERROS IO 155 $ 358 80 144925
6 ALT-VER- BROCOLI KILO 4557 L§ - 13.01 59,286.57
7 ALLY CALABAZA TTALTANA KILO 31,368 § & -~ 170416+~ 534,510.72
8 ALI-VE] CAMOTE KILO 1,904 1§ - 256046« 48,742.40
9 AL vl KILO _13,011 b 16504 & 21585749
10 2010 § CILANTRO, KILO 704 p__~ 14900 $ - 10,489.60
1l -VER-011 I oL KILO 1650 4§ - 10.008$ c 165
A2 b ALLVER012 m"'."l“oa 4 KILO -.11""'"',437- s 108} &« 1735896
13t AUVERD14 cmm%g; KILO 3 s 66281 § . 32742320
14 ALI-VER-013 ___CHAYOTE * KILO 38,555 § 16290 ¢ ¢ 6280609
15 -VER-015 CHICHARO KILO 4512 1 ¢ 59898 & - 270223
16 0 ALLVER-OL CHILE POBLANO KILO 3486 8¢ 202083  70,417.20
17 | ALLVER-017 CHILE SERRANO KILO 15 Ve - 192206 2143030
18§ ALI-VER-O18 _EIOTE KILO 5686 A% 198008 112923961
19 | AL-VER-019 0 PIEZA 8766 V4 - 65508 v 5741730
20 _ALL-VER-020 OTE KILO 359 $ 2 B2 S 4,620, ;3
21 ALI-VER- ESPINACAS KILO “B137 . 1.8 17558 1480435
22 -022 MATE GUAJILLO KILO 61,250 1§ 20351 % 124662065
23 ) ALLVER-023 LECHLIGA ROMANA KILO : 5779 4.5, 21201 8 6940579
24 ! ALL-VER-024 LECHUGA OREJONA P e 1883 14 -~ 470N §r 3242575
25 5 ALLVER-025 NOPALES KILO 5819 ¢ - 135088« | 78556.50%
26 ! ALLVER-026 PAPA AMARIL KILO 36898 | & -~ 18408 ¢, 67892320
27 I ALI-VER-027 | PIMIENTO MORRON VERDE Ko 1311 1§ - 35200 §  46137.90
28 ALL-VER-028 P;ﬁ% %'E"EON ROJO KILO 1,291 § . - 41391 . 5757349
29 LI-VER-Q PEPINO _KILO b33 b s - 125508 4233115
1,30 ' ALLVER-030 PEREJIL L0 389 | £ 16558 8¢ 437.95
31 4 ALLVER-031 & PORO KILO 256 $.7 18328 6. 4689.92
.32 1 ALL-VER-032 e RABANO KILO 254 b eel34Ll 6 340614
33 I ALI-VER-033 TEDE M KILO 249 § - 139488, 347106
34| ALL-VER-065 TE LIMON KILO 335 15 .- 20870 8. 689145
35| _ALLVER-034 TOMATE VERDE KILO 7, $ - 17981 & : 129473.98
36 | ALI-VER-03 S KILO 376 § o 13400 §. 503840
37 .1 ALI-VER-036 YERBABUENA _KILO 82 $ 7 12808 ¢ r  1049.60
38 Au;‘- R-037 HIERBAS DE OLOR KILO ) o1 $ ... 45870 ¢ 417417
39 R-038 ZANAHORIA Lo 45,249 & ¢ - 12300 §v 55656270
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PRECIOS FIRMES Y EN MONEDA NACIONAL (PESOS MEXICANOS)

VIGENCIA COTIZACION 60 DIAS HABILES

CONDICIONES DE ENTREGA: LOS QUE ESTABLEZCA LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRTTO FEDERAL

LUGAR DE ENTREGA: |.OS LUGARES QUE INDIQUE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL.

CONDICIONES DE PAGO; A LOS 30 DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA FECHA EN QUE LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS
VALIDE Y ACEPTE LAS FACTURAS,

LOS BIENES SON DE ORIGEN NACIONAL Y CUENTAN CON FL 80% DE CONTENIDNO NACIONAL.

TIEMPO DE ENTREGA: CUANDO LO INDIQUE LA SECRETARIA DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL
PERIODO DE GARANTIA: & MESES

ATENTAMENT

C. GABIND JIMENEZ GRANADOS
REPRESENTANTE LEGAL

ESCORE ALIMENTOS, S.A. DE C.V.
IGNACIO ALDAMA NO. 34-BIS COL. SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACION IZTACALCO,
C.P. 08230 MEXICD, D.F. TELEFONO: 5579-7433 R.F.C. EALOT0B22PC6
licitaclones.escore@hotmail.com
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" Hospitales
Materno Infantiles

RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES

o Direccién 1

Jefes o Responsables del Servicio
de Dietologia

Materno Pediatrico

Calzada Nativitas y 16 de
septiembre s/n. Col. Barric de

Dtia. Amalia Berrocal Soriano

Xochimilco Xaltocan. Del. Xochimilco.
C.p. 16090
Av. Estafio n® 307, Col. Felipe
Inguaran Angeles, del. Venustiano Nut, Zuleima Austria Villagram

Carranza, c.p. 15310

Magdalena Contreras

Av. Luis Cabrera n" 619. Col.
San Jerénimo Lidice. Del.
Magdalena Contreras. C.P,
10200

Nut. Jacgueline Lucio Sanchez de la
Vega

Nicolas M, Cedillo

Gustavo j. S/n esq. Victer
Hernandez Covarrubias.
Unidad Francisco Villa. Del.
Azcapotzalco. C.P. 02400

Dtta. Bertha Romeo Hernandez

Tlahuac

Av, Tlahuac Chalco n® 231
Col. La Habana Del. Tlahuac
C.P. 13050

T
Dtta. Teresa Sanchez Lugo

Cuautepec

Av, Emiliano Zapata n® 17.
Col. Cuautepec Barrio Baio,
Del, Gustavo a. Madero, C.P.
g7210

Dita. Maria Dolores Cuenca

Topilejo

Santa cruz n® 1. Col. San
Miguel Topilejo, Del. Tlalpan,

C.P. 14500

C. Angeles G. Pérez Eslava

MECRETARIA -
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RELACIGN DE DIRECCIONES DE HOSPITALES

Hospitales Pediatricos

Direccion

Jefes o Responsables del Servicio de
Dietologia

Azcapotzalce

Av. Azcapotzaleo n® 731, Col,
Azcapotzalco C.P. 02000,
Delegacion Azcapotzalco

C, Arture Lara Marlinez

Coyoacan

Moctezuma n® 18, Esq, Miguel
Angel de Quevedo, Col, Del
Carmen, C.P. 04100, delegacion
C-cyoacan

Nut. Johanna Bara Juarez Juarez

|ztacalco

Av. Coyuya y Terraplen de Rio
Friv. /N Col. La Cruz Del
Iztacalco, C.F. 08310

Dtta. Leticia Lopez Lopez

Peralvillo

Telnahuac n® 14 Col. San Simén
Del. Cuauhtemoc C.F. 06920

Nut. Maricela Garcia Gonzalez

San Juan de Aragdn

Av, 508 s/n entre 517 y 521 Cal,
San Juan de Aragon Primera
Seccion Del. Gustavo A, Madero
C.P. DBg79

i
Dita, Ruth Alvarez Garcia

Tacubaya

Arg. Carlos Lazo Esq, Gaviotas n®
25 Col. Tacubaya Del. Miguel
Hidalge C.P. 11870,

Nut. Adriana Castafieda Almaraz
|

lztapalapa

Calzada Ermita |ztapalapa n® 780
Col. Granjas de San Antonia Del,
|ztapalapa C.F, 09070

Mul. Ana Marla Servin Radas

Legaria

Calzada Legaria n’
Méxice  Nuevo  Del
Hidalge c.p. 11280

371 Col,

Miguet

Dtta. Carlota A, Medina Sanchez

Moclezuma

Oriente 158 n® 189  cal,
Moctezuma  2a,  Seccion  Dal,
Venustiano Carranza C.P. 16530

Nut. Maria Eugenia Quezadas

Villa

Estanzuela Del.
Madera C.P. 07050

Av, Cantera e Hidalgo Cal,
Gustave A,

Dtta, Araceli Cervantes Madrigal
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RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES
Hospitales Direccion Jefes o Responsables del Servicio
Generales de Dietologia

Ajusco Medio

Encinos n® 41 entre Pifia Nona y

Horensia, Col. Ampliacion Miguel

Hidalge 4° sece. Del, Tlalpan,
C.P. 14250

nut, Yadira Alicta Braulio Sanchez

Balbuena

Ay, Cecillo Robela y Sur 103 Col,
Aercnautica Militar C.P, 15900
Delegacion Venusliano Carranza

Dtta. Maria lsabel Martinez Diaz

Dr, Gregoria Salas

Calle del Carmen no. 42 Col.
Gentro, C.FP. 06020

Delegacion Cuauhtemaoc

Dita, Maricruz Marinez Morales

Iztapalapa Calz. Ermita |ztapalapa 3018 Dtta, Ofelia Pérez Sanchez
Col. Citlali, Delegacion |ziapalapa
C.P.09660
Milpa alta Prolongacion Av. Nvo. Leén s/n Nut. Patricia Avila Pérez ‘

Col, Villa Milpa Alta, C.P. 12000
Delegacion Milpa alta

Dr. Rubén Lefiero

Plan de san Luis y
Salvador Diaz Miran s/n,
Santo Tomas, C.P. 11340
Delegacion Miguel Hidalgo

Caol,

Nut. Angel Pérez Hermnandez

Villa

Av. San Juan de Aragon 285
Col. Granjas Moderna -
C.P, 074860
Delegacion Gustave A. Madero

Nut. Antonio Avalos Ozuna
|

Haspital de Especialidades
‘Belisario Dominguez"

Avenida Tiahuac 4886 esquina
Zacatlan de las Manzanas San
Larenza Tezonco  Del,
Iztapalapa

Dita, Leticia Juarez Ganzaga

Xoco

Av. México Coyoacan ¥
Bruno Traven, Col, Xoco
C.P. 03330
Delegacion Benito Juarez

Dtta, Maria Alejandra Araiza Chévez

Dr. Enrique Cabrera Cosio

Prolongacion Av 5 de mayo #
2170, Col. Ex Hacienda de
Tarange Delegacion Alvara

Obregon

Dita, Isabel Sanchez Corles

Tlahuag

Centroe Americana y del Caribe.
Del. Tlahuae. C.P. 13278

Av. Gabricla Mistral n° 655, Col.

Nut. Flor del Carmen Rueda Villegas

Clinica Hospital Emiliana Zapata

Calle Cuco Sanchez n* 71, Esq.
Pedro Infante, Cal. Ampliacion

Emiliano Zapata. Del. [ztapalapa,

Nut. llsen J. Ponce Jurado

Torre Médica Tepepan

Calle la Joya s/n. Col Valle
Escondido, Del. Xochimiico

Nut, Patricia Lopez Samperio

Blraacién Boaviersl de Saediclos Midigou ¥ tesancing
Subsdiranalin de Gphractar Hosnllalan

Altorana M 23, 5 Pleo, Gol, inolad, & F
sk, Benila dodme Tal H932 1200 B

u

salpd dlg



Wl R e ; i . 1 "
CHHBAD B WEXIED Lt L =1 LA 4 o T Ny [h b A

W{ CDMX ” ‘ it Tosomos

190afios
RELACION DE DIRECCIONES DE UNIDADES MEDICAS
f | Toxicolégicos, Centro y Direccién | Jefes o Responsables del l
Reclusorios | Servicio de Dietologia
. Ernesto P, Uruchurtu s/n, esg. '
Clinica de especialidades Prolongacion Rio de Nut Isabel Cristina Hernandez
. Toxicologicas Churubusco, Col, Lopez Mateos.
Venustlano Carranza Del, Venusliano Carranza
]7 Prolangacion Division del Norte,
. Toxicolégico Xochimilco esq. Avenida México. Col. San Nut Carlos Bobadilla Zamudio
Marcos Xochimilco. Del.
Xochimilco ==
Estand de tiro, esq. Sur 103, Col.
Centro regulador de urgencias Aerondutica Militar, Del, | Lic. Noé Euridi Santiago Chica
Venustiano Carranza.
Reclusorio Preventivo Varonil Jaime Nuno n® 10. Col, )
Narte Cuautepec Barrio Bajo, C.P. €. Victor Manuel Campos
07210, Del, Gustave A. Madero Tavares
Reclusorio Preventivo Varonil Martinez de Castro y Pifia y !
Sur Palacios s/n. Col. San Mateo | Lic. Christopher Ivan Herdandez
Xalpa. C.P. 16800. Del. Mondragen
n — - Xochimilco.
Reclusorio Preventivo Varonil Reforma n® 100. Col. San
Oriente Lorenzo Tezonco. C.P. 09510. Lic. Hugo Hturbide Ledesma
Del, lztapalapa,
4 Centro de Readaptacion Social | Calzada Ermita Iztapalapa sin.
Masculino Penitenciaria de Col, Santa Martha Acalitlia. C.P. Lic. Jacobo Mufioz Reyes
Santa Martha 09510, Del. Iztapalapa, .

Centro de Readaptacion Social
Varonil Santa Martha

Calle Morelos sin. Col, Paraje

Zacatepec, C.P. 09560. Del. Lic. Carlos Edgar Tirado Padllla

|ztapalapa.
Centro Femenil de Calzada Ermita lztapalapa n®
Readaptacién Social Sanla 4037. Cal. Santa Martha Acatitia, C. Claudia Galvan Valencia
i Martha C.P, 09560. Del. Iztapalapa.
Centro de Sanciones Lago Gascazonica y Aquiles
Administrativas “Torito" Serdan, Cal. Huichapan. C.P. C. Marco Anlonio Lopez
11280, Del. Miguel Hidalgo. Hernandez
Comunidad de Desarrollo para Periférico sur n°4866, Col.
Adolescentes Mujeres L Guadalupita. C.P. 143308, Del. Lic. Luis Manuel Arjona Pérez
Tlalpan,
Comunidad de Desarrollo para Periférico sur n"4866, Col.
Adplescentes Varones Guadalupita, C.P. 14308. Del. Lic. Luls Manuel Arjona Pérez
‘ Tlalgan,

Integral para Adolescentes s/n. Col. Narvarte. C.C. 03020,
Del. Benito Juarez.

Comunidad de Desarrollo Obrera Mundial y Calle Petén
Lic. Fernando Rodriguez Ana
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