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CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

CONTRATO ABIERTO PARA LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURAS), QUE
CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNO DE LA CIUDAD DE MEXICO, A TRAVES DE LA SECRETARIA DE
SALUD, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA “EL G.CD.MX.”, REPRESENTADA EN ESTE ACTO POR
EL LICENCIADO MANUEL FERNANDO LORIA DE REGIL, EN SU CARACTER DE DIRECTOR GENERAL DE
ADMINISTRACION Y POR LA OTRA LA PERSONA MORAL ESCORE ALIMENTOS, S.A. DE C.V., A TRAVES DE SU
APODERADO GENERAL, EL CIUDADANO GABINO JIMENEZ GRANADOS, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE
DENOMINARA "EL PROVEEDOR", DE CONFORMIDAD CON LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

\
o
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DECLARACIONES:'
L DECLARA “EL G.CD.MX.”, POR CONDUCTO DE SU REPRESENTANTE LEGAL QUE:

L1.- ES UNA DEPENDENCIA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA CENTRALIZADA DE LA CIUDAD DE MEXICO,
DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 15 FRACCION VI, 16 FRACCION IV, 17 Y
29 DE LA LEY ORGANICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL DISTRITO FEDERAL; 5°, FRACCION IV
Y ARTICULO 7 FRACCION VII, DEL REGLAMENTO INTERIOR DE LA ADMINISTRACION PUBLICA DEL
DISTRITO FEDERAL Y 24 DE LA LEY DE SALUD DEL DISTRITO FEDERAL, QUE DENTRC DE SUS
ATRIBUCIONES, TIENE LAS DE ORGANIZAR, OPERAR Y SUPERVISAR LA PRESTACION DE LOS
SERVICIOS DE SALUBRIDAD GENERAL.

l.2.- SU REPRESENTANTE FUE DESIGNADO DIRECTOR GENERAL DE ADMINISTRACION EN LA
SECRETARIA DE SALUD, POR EL OFICIAL MAYOR DEL ENTONCES DISTRITO FEDERAL.

1.3.- TIENE ATRIBUCIONES PARA SUSCRIBIR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, EN TERMINOS
DE LO DISPUESTO EN EL PUNTO PRIMERO DEL "ACUERDO POR EL QUE SE DELEGA EN LOS
DIRECTORES GENERALES DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO Y EN EL TITULAR
DE LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION EN DICHA DEPENDENCIA, LAS FACULTADES QUE
SE INDICAN", PUBLICADO EN LA GACETA OFICIAL DEL ENTONCES DISTRITO FEDERAL EL DIA 18 DE
AGOSTO DE 20086, ‘

1.4.- SU REPRESENTADO SE ENCUENTRA INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES
BAJO EL NUMERO GDF-971205-4NA.

1.5.- El:.I DOMICILIO DE SU REPRESENTADO PARA LOS EFECTOS 'DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, SE UBICA,EN EL INMUEBLE MARCADO CON EL NUMERO 23 DE LA CALLE DE

ALTADENA, NOVENO PISO, COLONIA NAPOLES, DELEGACION BENITO JUAREZ, CODIGO POSTAL
03810, CIUDAD DE MEXICO. -

f

1.6.- ENTRE LAS UNIDADES ADMINISTRATIVAS QUE SE ADSCRIBEN A LA SECRETARIA DE SALUD SE
ENCUENTRA LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, LA CUAL EN
COORDINACION CON LA DIRECCION GENERAL DE ADMINISTRACION, A TRAVES DE LA RED HOSPITALARIA,
SERAN LAS RESPONSABLES DE CONTROLAR, SUPERVISAR Y EVALUAR EL OBJETO DEL PRESENTE
CONTRATO -ADMINISTRATIVO.

1.7.- LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS REQUIERE PARA CUMPLIR DEBIDAMENTE
CON SUS FINES Y OBJETIVOS, LA ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURAS), ‘
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MISMAS QUE SE ENCUENTRAN DEBIDAMENTE IDENTIFICADAS CONFORME A LAS REQUISICIONES
NUMEROS 028/2016, 029/2016, 030/2016 Y 031/2016.

1.8.- EN TERMINOS DEL ARTICULO 28 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL CUENTA
CON LA SUFICIENCIA PRESUPUESTAL PARA CUMPLIR CON LAS OBLIGACIONES QUE SE DERIVAN DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, MISMO QUE AFECTA LA PARTIDA PRESUPUESTAL 2211
“PRODUCTOS ALIMENTICIOS Y BEBIDAS PARA PERSONAS”, DE ACUERDO CON LOS OFICIOS DE
AUTORIZACION DE SUFICIENCIAS PRESUPUESTALES NUMEROS UDPS0/0964/2016 UDPSO0/0965/2016
DE FECHA 14 DE OCTUBRE DE 2016, EMITIDOS POR LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS EN
LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.

19.- EL PRESENTE CONTRATO DERIVA DEL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL CON
FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 134 DE LA CONSTITUCION POLITICA DE LOS ESTADOS UNIDOS
MEXICANOS, 26, 27 INCISO A), 28, 30 FRACCION |, 32, 33, 34, 43 Y 63 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL, 37, 55 Y 56 DE SU REGLAMENTO INTERIOR Y PREVIO REQUISITOS
SENALADOS POR LOS PRECEPTOS INVOCADOS, SE REALIZO EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION
PUBLICA NACIONAL NUMERO 30001122-004-16 PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS
PARA LA RED HOSPITALARIA DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, EN VIRTUD
DE QUE, OFRECE LAS MEJORES CONDICIONES TECNICAS, ECONOMICAS Y DE PRESUPUESTO, QUE
PERMITE EVITAR COSTOS ADICIONALES A “EL G.CD.MX.”.

1.10.- EL ULTIMO PARRAFQO DEL ARTICULO 51 DE LA LEY DE PRESUPUESTO Y GASTO EFICIENTE DEL
DISTRITO FEDERAL, DISPONE QUE LAS DEPENDENCIAS, ORGANOS DESCONCENTRADOS,
DELEGACIONES Y ENTIDADES EN NINGUN CASO CONTRATARAN OBRA PUBLICA, ADQUISICIONES,
ARRENDAMIENTOS O SERVICIOS, NI OTORGARAN LAS FIGURAS A QUE SE REFIERE LA LEY DEL
REGIMEN PATRIMONIAL Y DEL SERVICIO PUBLICO, CON PERSONAS FISICAS O MORALES QUE NO SE
ENCUENTREN AL CORRIENTE EN EL CUMPLIMIENTO DE SUS OBLIGACIONES FISCALES

141- EN TODOS LOS PROCESOS DE ADQUISICIONES DE BIENES Y SERVICIOS, ASI COMO EN LA
FORMALIZACION DE CONTRATOS, O EN LA DETERMINACION Y APLICACION DE SANCIONES, ESTA
PROHIBIDA CUALQUIER FORMA DE DISCRIMINACION, SEA POR ACCION Y OMISION, POR RAZONES
DE ORIGEN ETNICO O NACIONAL, GENERO, EDAD, DISCAPACIDAD, CONDICION SOCIAL,
CONDICIONES DE SALUD, RELIGION, OPINIONES, PREFERENCIA O IDENTIDAD SEXUAL O DE
GENERO, ESTADO CIVIL, APARIENCIA EXTERIOR O CUALQUIER OTRA ANALOGA.

I-  DECLARA “EL PROVEEDOR” A TRAVES DE SU APODERADO GENERAL QUE:

Il1.- ES UNA SOCIEDAD LEGALMENTE CONSTITUIDA, COMO SE ACREDITA CON LA ESCRITURA PUBLICA
NUMERO 102,320 DE FECHA 22 DE AGOSTO DE 2007, PASADA ANTE LA FE DEL NOTARIO PUBLICO
NUMERO DIECISIETE DEL DISTRITO FEDERAL, LICENCIADO FERNANDO CATANO MURO SANDOVAL,
INSCRITA EN EL REGISTRO PUBLICO DE LA PROPIEDAD Y DEL COMERCIO DE LA CIUDAD DE MEXICO
CON EL FOLIO MERCANTIL NUMERO 370,967 DE FECHA 27 DE SEPTIEMBRE DE 2007.

I2.- SU APODERADO GENERAL, SE IDENTIFICA CON CREDENCIAL PARA VOTAR EXPEDIDA A SU FAVOR
PoR EL INSTITUTO FEDERAL ELECTORAL cON FOLIO | / CREDITA SU PERSONALIDAD Y
FACULTADES PARA SUSCRIBIR EL PRESENTE INSTRUMENTO EN TERMINOS DE LA ESCRITURA
PUBLICA NUMERO 113,723 DE FECHA 10 DE NOVIEMBRE DE 2011, PASADA ANTE LA FE DEL NOTARIO
PUBLICO NUMERO DIECISIETE DEL DISTRITO FEDERAL, LICENCIADO FERNANDO CATARO MURO
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SALDOVAL MISMAS QUE BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD MANIFIESTA QUE NO LE HAN SIDO
REVOCADAS, MODIFICADAS O LIMITADAS EN FORMA ALGUNA Y SURTEN PLENOS EFECTOS A LA
FECHA DE CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO.

I1.3.- .CONFORME A LA ESCRITURA PUBLICA, CLAUSULA ESTATUTARIA, DONDE RIGE SU ACTUACION TIENE
POR OBJETO: LA COMPRA, VENTA, ELABORACION, IMPORTACION, EXPORTACION, CONSIGNACION,
DISTRIBUCION, Y EN GENERAL LA COMERCIALIZACION DE TODO TIPO DE PRODUCTOS
ALIMENTICIOS, ASI COMO SUS DERIVADOS. -

Il4-  TIENE ESTABLECIDO SU DOMICILIO LEGAL Y FISCAL EN EL INMUEBLE UBICADO EN: CALLE IGNACIO
ALDAMA NUMERO 34:B, COLONIA SAN FRANCISCO XICALTONGO, DELEGACION IZTACALCO,
CODIGO POSTAL 08230, CIUDAD DE MEXICO.

II.5.- ES UNA PERSONA MORAL QUE PARA CUMPLIR CON SUS ACTIVIDADES FISCALES SE ENCUENTRA
INSCRITO EN EL REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES DE LA SECRETARIA DE HACIENDA Y
CREDITO PUBLICO BAJO EL NUMERO: EAL-070822-PC6.

I1.6.- MANIFIESTA BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE EL, LOS SOCIOS DE SU REPRESENTADA: LOS
MIEMBROS DE LA ADMINISTRACION DE LA MISMA, SUS APODERADOS Y REPRESENTANTES LEGALES
Y EL PERSONAL QUE LABORA AL SERVICIO DE AQUELLA, ASI COMO LOS CONYUGES DE TODOS
ELLOS NO TIENEN LAZOS DE CONSANGUINIDAD NI DE AFINIDAD HASTA EL CUARTO GRADO, CON
PERSONA ALGUNA QUE LABORE EN LA ADMINISTRACION PUBLICA DE LA CIUDAD DE MEXICO, Y
ENTRE CUYAS FUNCIONES SE ENCUENTRA LA DE PARTICIPAR EN ACTIVIDADES RELATIVAS A LA
ADQUISICION DE LOS BIENES QUE SON MATERIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO. LOS
SOCIOS, DIRECTIVOS, ACCIONISTAS, ADMINISTRADORES, COMISARIOS Y DEMAS PERSONAL DE SUS
PROCESOS DE VENTAS, COMERCIALIZACION, RELACIONES PUBLICAS O SIMILARES, NO TIENE, NO
VAN A TENER EN EL SIGUIENTE ANO O HAN TENIDO EN EL ULTIMO ANO, RELACION PERSONAL,
PROFESIONAL, LABORAL, FAMILIAR O DE NEGOCIOS CON SERVIDORES PUBLICOS.

ASIMISMO DECLARA, QUE EL, LAS PERSONAS Y FUNCIONARIOS DE SU REPRESENTADA ANTES
MENCIONADOS TAMPOCO TIENEN RELACIONES DE CARACTER COMERCIAL CON EL PERSONAL DE
“EL G.CD.MX.”, ANTES SENALADO; NI SE ENCUENTRA EN LOS SUPUESTOS QUE ESTABLECEN LOS
ARTICULOS 47, FRACCION XXIIl, DE LA LEY FEDERAL DE RESPONSABILIDADES DE LOS SERVIDORES
PUBLICOS Y 39 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, POR LO QUE NO SE
'ENCUENTRA INHABILITADO POR LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO, POR LA
SECRETARIA DE LA FUNCION PUBLICA DE LA ADMINISTRACION PUBLICA FEDERAL, NI POR LAS
AUTORIDADES COMPETENTES DE LOS GOBIERNOS DE LAS ENTIDADES FEDERATIVAS O
MUNICIPIOS, PARA CELEBRAR O AUTORIZAR LA FORMALIZACION DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO. ¢

POR LO TANTO, ACEPTA EXPRESAMENTE QUE EN CASO DE QUE RESULTE FALSA LA
MANIFESTACION ANTES MENCIONADA, O QUE DURANTE LA VIGENCIA DE ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO SE INCURRA EN TALES SUPUESTOS Y EN CONSECUENCIA SE CONTRAVENGAN LAS
DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EL PRESENTE
INSTRUMENTO JURIDICO SERA NULO DE PLENO DERECHO, PREVIA DETERMINACION DE AUTORIDAD
JUDICIAL O ADMINISTRATIVA EN FUNCIONES JURISDICCIONALES, DE CONFORMIDAD CON EL ULTIMO
PARRAFO DEL ARTICULO 13 DE LA CITADA LEY.
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I.7.- CUENTA CON LA CAPACIDAD LEGAL, TECNICA, EQUIPOS, CONOCIMIENTOS, EXPERIENCIA,
PERSONAL CAPACITADO, HERRAMIENTAS, MAQUINARIA, MATERIALES Y LA INFRAESTRUCTURA
NECESARIA Y SUFICIENTE PARA CUMPLIR CON EL OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, LOS RECURSOS FINANCIEROS, HUMANOS Y MATERIALES, ASI COMO CON LA
ORGANIZACION PARA CELEBRARLO Y LOS PONE A DISPOSICION DE “EL G.CD.MX.” EN CUALQUIER
MPMENTO PARA LA VERIFICACION DE LOS MISMOS.

I1.8.- CONOCE EL CONTENIDO Y LOS REQUISITOS QUE SE ESTABLECEN EN:

A) LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEE’)ERAL, EL REGLAMENTO DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, AS| COMO EN LAS DEMAS NORMAS QUE REGULAN
LA EJECUCION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; Y

B) EL CONTENIDO DEL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), AS|
COMO TODOS LOS DOCUMENTOS RELATIVOS A LA LICITACION PUBLICA NACIONAL PARA LA
ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS PARA LA RED HOSPITALARIA DE LA SECRETARIA DE
SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, LOS CUALES FORMAN PARTE INTEGRANTE DEL PRESENTE
INSTRUMENTO Y SE TIENEN POR REPRODUCIDOS COMO S| SE INSERTASEN A LA LETRA.

I.9.- EL GRADO DE INTEGRACION NACIONAL DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, ES DEL 100% (CIEN POR CIENTQ), DE CONFORMIDAD CON LO MANIFESTADO EN EL
ESCRITO REMITIDO POR “EL PROVEEDOR"”, PRESENTADO EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION
PUBLICA NACIONAL PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS PARA LA RED HOSPITALARIA
DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, MISMO QUE SE TIENE POR REPRODUCIDO
COMO S| SE INSERTASE A LA LETRA Y FORMA PARTE INTEGRANTE DE ESTE INSTRUMENTO.

11.10.- BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, QUE HA CUMPLIDO EN DEBIDA FORMA CON LAS OBLIGACIONES
FISCALES A SU CARGO, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 51 ULTIMO PARRAFO DE LA LEY DE
PRESUPUESTO Y GASTO EFICIENTE DEL DISTRITO FEDERAL; QUE SE ENCUENTRA AL CORRIENTE
EN SU DECLARACION DE IMPUESTOS, DERECHOS, APROVECHAMIENTOS Y PRODUCTOS REFERIDOS
EN EL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL; Y QUE HA PRESENTADO LAS CONSTANCIAS
CORRESPONDIENTES.

.- DECLARACION CONJUNTA DE LAS PARTES, A TRAVES DE SUS RESPECTIVOS REPRESENTANTES
'LEGALES QUE:

.1.- A'LA FIRMA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE HA TENIDO A LA VISTA LA
DOCUMENTACION QUE SE SENALA EN LAS DECLARACIONES QUE ANTECEDEN.

lil.2.- SE RECONOCEN MUTUAMENTE LA PERSONALIDAD JURIDICA CON QUE SE OSTENTAN Y CON LA QUE
ACUDEN A LA CELEBRACION DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y CUENTAN CON PLENA CAPACIDAD
LEGAL, TECNICA Y ECONOMICA PARA CONTRATAR.

l.3.- EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE REGULA POR LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO, Y DEMAS DISPOSICIONES APLICABLES, Y MANIFIESTAN BAJO
PROTESTA DE DECIR VERDAD QUE NO EXISTE DOLO, LESION NI MALA FE, Y QUE LO CELEBRAN DE
ACUERDO A SU LIBRE VOLUNTAD.
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LEIDAS QUE FUERON LAS ANTERIORES DECLARACIONES POR LAS PARTES, LAS RATIFICAN, Y EXPRESAN
SU CONSENTIMIENTO PARA OBLIGARSE EN LOS TERMINOS Y CONDICIONES DE LAS CLAUSULAS DEL
PRESENTE INSTRUMENTO Y EN LO NO PREVISTO SE ESTARAN A LO DISPUESTO EN LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN SU REGLAMENTO, EN LA NORMATIVIDAD QUE PARA
REGULAR ESTE TIPO DE ACTOS Y CONTRATOS EMANE DE AUTORIDAD COMPETENTE, ASI COMO EN LOS
DOCUMENTOS MENCIONADOS EN LA DECLARACION Il 8 DE ESTE INSTRUMENTO.

EN MERITO DE LO EXPUESTO, LAS PARTES SE SOMETEN A LAS SIGUIENTES:

A
i
t

CLAUSULAS

PRIMERA.- OBJETO.

“EL PROVEEDOR” POR VIRTUD DEL PRESENTE CONTRATQ ADMINISTRATIVO VENDE A FAVOR
DE “EL G.CD.MX.” Y ESTE ADQUIERE LOS BIENES CONSISTENTES EN ALIMENTOS
(ABARROTES, FRUTAS Y VERDURAS), CUYA DESCRIPCION, UNIDAD DE MEDIDA, PRECIO
UNITARIO Y DEMAS CARACTERISTICAS, CONFORME A LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO |
(FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), QUE DEBIDAMENTE FIRMADOS
POR LAS PARTES, FORMAN PARTE INTEGRANTE DEL PRESENTE CONTRATQO ADMINISTRATIVO,
LOS CUALES SE TIENEN POR REPRODUCIDOS COMO S| SE INSERTASEN A LA LETRA; EN
CONTRAPRESTACION “EL G.CD.MX.” SE OBLIGA A PAGAR A “EL PROVEEDOR"” EL MONTO
MAXIMO QUE SE ESTABLECE EN LA CLAUSULA SEGUNDA DEL PRESENTE INSTRUMENTO.

“LAS PARTES” SE OBLIGAN PARA LA EJECUCION Y CUMPLIMIENTO DE ESTE INSTRUMENTO, A
CUMPLIR CON LO ESTABLECIDO EN: A) LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL,
SU REGLAMENTO, ASI COMO EN LAS DEMAS NORMAS QUE REGULAN LA EJECUCION DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO; Y B) EL CONTENIDO DEL ANEXO | (FICHAS TECNICAS,
COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), ASI COMO TODOS LOS DOCUMENTOS RELATIVOS
A LA LICITACION PUBLICA NACIONAL PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS PARA
LA RED HOSPITALARIA DE LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, LOS CUALES
FORMAN PARTE INTEGRANTE DEL PRESENTE INSTRUMENTO Y SE TIENEN POR
REPRODUCIDOS COMO S| SE INSERTASEN A LA LETRA.

¢ “EL G.CD.MX.” DENTRO DE SU PRESUPUESTO APROBADO Y DISPONIBLE PODRA ACORDAR
| CON “EL PROVEEDOR” UN INCREMENTO EN LA CANTIDAD DE LOS EIENES SOLICITADOS
MEDIANTE MODIFICACIONES AL CONTRATO VIGENTE, SIEMPRE Y CUANDO EL MONTO MAXIMO
DE LAS MODIFICACIONES NO REBASEN EN SU CONJUNTO EL 25% (VEINTICINCO POR CIENTO)
DEL VALOR MAXIMO DEL PRESENTE INSTRUMENTO, SE ENCUENTREN EN EL MISMO
EJERCICIO PRESUPUESTAL Y QUE EL PRECIO Y DEMAS CONDICIONES DE LOS BIENES SEAN
IGUAL AL INICIALMENTE PACTADO, DEBIENDOSE AJUSTAR LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO
DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DE CONFORMIDAD A LO ESTABLECIDO EN EL
ARTICULO 65 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

SEGUNDA.- PRECIO.
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“EL PROVEEDOR” ACEPTA EXPRESAMENTE QUE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SE
CELEBRA EN LA MODALIDAD DE CONTRATO ABIERTO A QUE SE REFIERE EL ARTICULO 63
FRACCION | DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, Y QUE LA
OBLIGACION DE PAGO A CARGO DE “EL G.CD.MX.” ES UNICAMENTE POR LOS BIENES
ENTREGADOS; POR LO TANTO, EL MONTO MINIMO A EJERCER SERA DE $322,646.64
(TRESCIENTOS VEINTIDOS MIL SEISCIENTOS CUARENTA Y SEIS PESOS 64/100 M.N.) Y HASTA
UN IMPORTE MAXIMO A EJERCER DE $3'226,466.37 (TRES MILLONES DOSCIENTOS VEINTISEIS
MIL CUATROCIENTOS SESENTA Y SEIS PESOS 37/100 M.N.), CONFORME A LO SIGUIENTE:

REQUISICION NUMERO: 028-2016 Y 029-2016
UDPS0-0964-2016

Partida Descripcion Minimo Maximo
3 Abarrotes 52,166.76 527,533.09
4 Frutas y Verduras $3,257.81 $32,493.38
TOTAL $5,424.57 $60,026.47

REQUISICION NUMERO: 030-2016 Y 031-2016
UDPS0-0965-2016 SEGURO POPULAR

Partida Descripcion Minimo Maximo
3 Abarrotes $120,560.56 | 51,193,896.90
4 Frutas y Verduras $197,285.68 | $1,972,543.00
TOTAL $317,846.24 | $3,166,439.90

PARA LA PARTIDA 1 ABARROTES, EN LOS CONCEPTOS DE POLVO PARA HORNEAR Y VAINILLA,
“EL PROVEEDOR”, EN SU FACTURACION DEBERAN CONSIDERAR EL IMPUESTO AL VALOR
AGREGADOQ.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR”, DEBERA APLICAR EL IMPUESTO ESPECIAL SOBRE PRODUCCION
Y SERVICIOS (1.E.P.S.), UNICAMENTE A LOS CONCEPTOS: ATE DE FRUTAS, CAJETA QUEMADA,
CHOCOLATE EN TABILLA, GALLETAS MARIAS Y FRUTA EN ALMIBAR.

EL IMPORTE CORRESPONDIENTE A LA PARTIDA 2 FRUTAS Y VERDURAS INCLUYE EL 0% POR
CONCEPTO DE IMPUESTO AL VALOR AGREGADO.

PARTIDA 1 ABARROTES

: ~UNIDAD DE PRECIO
INo. | cLAVE saicA ABARROTES MEDIDA MARCA sl
1 ALI-ABA-0116 | ACEITE DE CANOLA LITRO CAPULLO $71.79
2 ALI-ABA-002 ABLANDADOR DE CARNE FCO .165 GR MC CORMICK $21.92
3 ALI-ABA-003 ACEITE DE MAIZ LITRO MONARCA $65.37
4 ALI-ABA-004 ACEITE DE OLIVA LATA .500 CARBONELL $89.55
5 ALI-ABA-005 | ACEITUNAS KILO VERMEX $67.84
8 ALI-ABA-0068 | AJONJOLI KILO GRANEL $65.26
7 ALI-ABA-100 | ALBERJON KILO GRANEL $22.90
8 ALI-ABA-007 | ALMENDRA KILO GRANEL $249.97
9 ALI-ABA-089 AMARANTO KILO GRANEL $60.19
10 ALI-ABA-008 ARROZ KILO EL FRESNO $27.84
11 ALI-ABA-101 ATE DE FRUTAS LATA 700 GR LA COSTENA $55.55
12 ALI-ABA-010 ATUN LATA .140 GR DOLORES $19.08
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CIUDAD DE MEXICO
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UNIDAD DE PRECIO

No. | CLAVE SAICA ABARROTES MEDIDA MARCA UNITARIO

13 | ALI-ABA-010 | ATUN LATA 1.880 NAIR $267.08
14 | ALI-ABA-011 | AVENA KILO GRANEL $21.77
15 | ALI-ABA-012 | AZUCAR KILO SAN ISIDRO $28.47
16 | ALI-ABA-012 | AZUCAR PIEZA .005 GLORIA $0.24
17 | ALI-ABA-013 | CACAHUATE PELADO KILO GRANEL $86.53
18 | ALI-ABA-014 | CAFE DE GRANO KILO GOLDEN HILLS $218.59
19 | ALI-ABA-104 | CAFE SOLUBLE PIEZA NESCAFE $2.11
20 | ALI-ABA-015 | CAJETA QUEMADA FRASCO CORONADO $64.78
21 | ALI-ABA-016 | CANELA EN POLVO FRASCO MC CORMICK $38.76
22 | ALI-ABA-017 | CANELA EN RAJA KILO GRANEL $447.07

BICARBONATO DE SODIO
23 | ALI-ABA-018 PARA COCINA PAQUETE ARM&HAMMER $15.74
24 | ALI-ABA-126 | CEREALES LATA 270 GR NESTUM $42.37
25 | ALI-ABA-019 | CIRUELA PASA KILO GRANEL $73.41
26 | ALI-ABA-020 | CLAVO MOLIDO FRASCO EL CRIOLLO $39.64
27 | ALI-ABA-021 | COMINO FRASCO EL CRIOLLO $24.61
28 | ALI-ABA-022 | CONSOME KILO KOCI $36.57
29 | ALI-ABA-023 | CURRY PAQUETE EL CRIOLLO $34.96
30 | ALI-ABA-024 | CHILE ANCHO KILO GRANEL $128.39
31 | ALI-ABA-025 | CHILE ARBOL KILO GRANEL $118.27
32 | ALI-ABA-026 | CHILE CHIPOTLE KILO GRANEL $131.66
33 | ALI-ABA-027 | CHILE CHIPOTLE ADOBADO LATA 220 GR LA COSTENA $30.33
34 | ALI-ABA-028 | CHILE GUAJILLO KILO GRANEL $106.24
35 | ALI-ABA-029 | CHILE JALAPENO RAJA LATA LA COSTENA $33.68
36 | ALI-ABA-030 | CHILE MORITA KILO GRANEL $99.03
37 | ALI-ABA-031 | CHILE PASILLA KILO GRANEL $123.93
38 | ALI-ABA-032 | CHOCOLATE EN POLVO LATA CHOCO MILK $115.67
39 | ALI-ABA-033 | CHOCOLATE EN TABLILLAS PAQUETE ABUELITA $67.52
40 | ALI-ABA-034 | FLOR DE JAMAICA KILO GRANEL $171.06
41 ALI-ABA-035 | FRIJOL (PERUANO) KILO CAMPO FLORIDO $42.49
42 | ALI-ABA-036 | FRUTA ALMIBAR LATA LA PASIEGA $50.82
43 | ALI-ABA-037 | GALLETAS MARIAS CAJA GAMESA $56.09
44 | ALI-ABA-038 | GALLETAS SALADAS CAJA GAMESA $67.16
45 | ALI-ABA-039 | GARBANZA KILO EL FRESNO $48.68
46 | ALI-ABA-040 | GELATINA DE AGUA KILO KOCI $86.53
GELATINA DE AGUA BAJA EN

47 | ALI-ABA-102 CALORIAS (LIGTH) PAQUETE GLORIA $15.48
48 | ALI-ABA-041 | GRANOLA KILO MAXILU $33.52
48 | ALI-ABA-042 | HABA PELADA KILO EL FRESNO $78.52
50 | ALI-ABA-043 | HARINA DE ARROZ PAQ. 500 GR TRES ESTRELLAS $17.59
51 ALI-ABA-103 | HARINA DE MAIZ KILO MINSA $16.41
52 | ALI-ABA-044 | HARINA DE TRIGO KILO SAN ANTONIO $20.43
53 | ALI-ABA-045 | HARINA PARA HOT CAKES PAQUETE TRES ESTRELLAS $31.27
54 | ALI-ABA-046 | HOJUELAS DE MAIZ PAQ 560 GR KELLOGG'S $76.40
55 | ALI-ABA-047 | JUGO DE MANZANA LITRO JUMEX $32.38
56 | ALI-ABA-048 | JUGO DE UVA LITRO JUMEX $32.38
57 | ALI-ABA-049 | JUGO INDIVIDUAL PIEZA BIDA $10.10
58 | ALI-ABA-050 | LECHE CONDENSADA LATA 387 GR LECHERA $28.16
59 | ALI-ABA-123 | LECHE SEMIDESCREMADA LITRO AL DIA $26.46
60 | ALI-ABA-052 | LECHE EVAPORADA LATA CANARTION $20.16
61 | ALI-ABA-053 | LENTEJAS KILO EL FRESNO $30.31
62 | ALI-ABA-054 |FECULA DE MAIZ PAQUETE MAIZENA $31.58
63 | ALI-ABA-055 [ MAYONESA FRASCO MC CORMICK $80.72
64 | ALI-ABA-122 | MAYONESA PIEZA HEINZ $0.52
65 | ALI-ABA-056 | MERMELADA FRASCO MC CORMICK $65.03
66 | ALI-ABA-057 | MIEL DE ABEJA FRASCO CARLOTA $89.88
67 | ALI-ABA-056 | MIEL DE MAIZ FRASCO KARO $58.65
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO NO. SSCDMX/DGNZBO-NZNG

UNIDAD DE PRECIO
No. | CLAVE SAICA ABARROTES Sfiin MARCA UNIT A0
68 | ALI-ABA-059 | MOLE ROJO EN POLVO KILO GRANEL $81.45
69 | ALI-ABA-060 | MOSTAZA FRASCO MC CORMICK $26.46
70 | ALI-ABA-117 | MOSTAZA PIEZA HEINZ $0.39
71_| ALI-ABA-061 | NUEZ KILO GRANEL $385.68
72 | ALI-ABA-062 | OREGANO KILO GRANEL $107.02
73 | ALI-ABA-063 | PASAS KILO GRANEL $67.60
74_| ALI-ABA-064 | PEPITA VERDE ENTERA KILO GRANEL $97.74
75_| ALI-ABA-065 | PILONCILLO KILO GRANEL $33.80
76 | ALI-ABA-066 | PIMIENTA BLANCA MOLIDA FRASCO EL CRIOLLO $35.17
77_| ALI-ABA-067 | PIMIENTA NEGRA MOLIDA FRASCO EL CRIOLLO $25.24
78 | ALI-ABA-068 | POLVO PARA HORNEAR LATA ROYAL $45.55
79 | ALI-ABA-069 | PURE DE TOMATE LITRO DEL FUERTE $26.90
80 | ALI-ABA-070 | SALDE AJO FRASCO MC CORMICK $23.00
81 | ALI-ABA-071 | SAL DE CEBOLLA FRASCO MC CORMICK $22.59
82 | ALI-ABA-072 | SAL DE COCINA KILO ELEFANTE $8.26
83 | ALI-ABA-073 | SAL DE MESA KILO ELEFANTE $9.71
84 | ALI-ABA074 | SALSA CATSUP FCO 380 GR LA COSTENA $22.98
85 | ALI-ABA-118_ | SALSA CATSUP PIEZA ABAL $0.46
86 | ALI-ABA-119 | SALSA JALEPENO PIEZA HEINZ $0.37
87 | ALI-ABA-075 | SALSA DE SOYA FRASCO KIKKOMAN $69.30
CROSSIE &
88 | ALI-ABA-076 |SALSA INGLESA FRASCO BLAGKWELL $62.40
89 | ALI-ABA-077 | SOPA DE CODO PAQUETE LA MODERNA $6.42
90 | ALI-ABA-078 | SOPA DE ESTRELLA PAQUETE LA MODERNA $6.42
91 | ALI-ABA-079 | SOPA DE FIDEO PAQUETE LA MODERNA $6.42
92 | ALI-ABA-080 | SOPA DE SPAGUETTY PAQUETE LA MODERNA $6.42
93 | ALI-ABA-081 | SOPA DE TALLARIN PAQUETE LA MODERNA $6.42
94 | ALI-ABA-082 | SOPA MENUDA PAQUETE LA MODERNA $6.42
95 | ALI-ABA-120 | SOYA TEXTURIZADA KILO GRANEL $24.32
96 | ALI-ABA-083 | TAMARINDO KILO GRANEL $48.62
97 | ALI-ABA-084 | VAINILLA FRASCO CASTELLS $24.66
98 | ALI-ABA-085 | VINAGRE FRASCO BARRILITO $13.89
PARTIDA 2 FRUTAS Y VERDURAS
UNIDAD DE PRECIO

No | CLAVE SAICA DESCRIPCION EDIDA UNITARIO

1 | AL-VER-001 | ACELGA KILO $11.09
2 | AL-VER002 |AJO KILO $82.01
3 | AL-VER003 | APIO KILO $12.35
4 | ALI-VER-004 | BETABEL KILO $11.82
5 | _ALI-VER-005 | BERROS KILO $10.37
6 | AL-VER-006 | BROCOLI KILO $14.42
7 | ALI-VER-007 | CALABAZA ITALIANA KILO $18.90
8 | ALIVEROO8 | CAMOTE KILO $28.38
9 | ALIVER009 | CEBOLLA KILO $18.40
10 | ALI-VER-010__| CILANTRO KILO $16.52
11 | AL-VER-011 | COL KILO $11.09
12 | ALI-VER-012 | COLIFLOR KILO $13.40
13 | ALI-VER-014 | CHAMPINONES KILO $73.49
14 | ALIVER-013 | CHAYOTE KILO $18.06
156 | ALIVER-015__| CHICHARO LIMPIO KILO $66.41
16 | ALI-VER-016 | CHILE POBLANO KILO $22.40
17 | ALI-VER-017 | GHILE SERRANO KILO $21,31
18 | AL-VER-018 | EJOTE KILO $22.02
19 | ALI-VER-019 | ELOTE PIEZA 500 GR $7.26
20 | ALI'VER020 | EPAZOTE KILO $14.27
21 | ALI-VER-021 | ESPINACAS KILO $19.46

SECRETARIA DE SALUD
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CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

UNIDAD DE ‘PRECIO

No | CLAVE SAICA DESCRIPCION MEDIDA UNITARIO

22 | ALI-VER-022 | JITOMATE GUAJILLO KILO $22.56
23 | ALI'VER-023 | LECHUGA ROMANA PIEZA 500 GR $13.31
24 | ALI-VER-024 [LECHUGA OREJONA PIEZA 500 GR $19.09
25 | ALI-'VER-025 | NOPALES KILO $14.97
26 | ALI-'VER-026 | PAPA AMARILLA KILO $20.40
27 | ALI'VER-027 |PIMIENTO MORRON VERDE KILO $39.03
28 | ALI'VER-028 | PIMIENTO MORRON ROJO KILO $45.89
29 | ALI-VER-029 | PEPINO KILO $13.92
30 | ALI'VER-030 | PERFJIL KILO $18.35
31 ALI-VER-031 | PORO KILO $20.31
32 | ALI-VER-032 | RRABANO KILO $14.87
33 | ALI-VER-033 | TE MANZANILLA KILO $15.48
34 | ALI-ABA-105 | TE LIMON KILO $23.14
35 | ALI-VER-034 | TOMATE VERDE LIMPIO KILO $10.94
36 | ALI'VER-035 | VERDOLAGAS KILO $14.86
37 | ALI-VER-036 | YERBABUENA KILO $14.19
38 | ALI-'VER-037 | HIERBAS DE OLOR KILO $50.86
39 | ALI-VER-038 | ZANAHORIA KILO $13.64
40 | ALI-FRU-001 | AGUACATE HASS KILO $77.47
M ALI-FRU-002 | LIMON AGRIO KILO $17.57
42 | ALI-FRU-003 | MANZANA GOLDEN KILO $48.92
43 | ALI-FRU-004 | MELON CHINO KILO $20.03
44 | ALI-FRU-005 | NARANJA PARA JUGO KILO $9.35
45 | ALI-FRU-006 | PAPAYA MARADOL KILO $17.65
46 | ALI-FRU-007 | PINA ESMERALDA KILO $14.97
47 | ALI-FRU-008 | PLATANO MACHO KILO $17.84
48 | ALI-FRU-009 | PLATANO TABASCO KILO $15.12
49 | ALI-FRU-010 | SANDIA RAYADA KILO $10.53
50 | ALI-FRU-011 | TORONJA KILO $7.87
51 ALI-FRU-022 | CANA KILO $10.93
52 | ALI-FRU-012 | GUAYABA KILO $20.14
53 | ALI-FRU-021 | JICAMA KILO $9.16
54 | ALI-FRU-016 | MANDARINA KILO $11.70
55 | ALI-FRU-013 | PERA KILO $50.16
56 | ALI-FRU-024 | PLATANO DOMINICO KILO $29.59
57 | ALI-FRU-025 | TEJOCOTE KILO $24.13
58 | ALI-FRU-019 |UVA KILO $68.74

INDEPENDIENTEMENTE DEL MONTO MAXIMO PACTADO, “EL PROVEEDOR” CONVIENE QUE
UNICAMENTE SE LE PAGARAN AQUELLOS BIENES ENTREGADOS, SIEMPRE Y CUANDO NO
REBASE EL MONTO MAXIMO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

LOS PRECIOS UNITARIOS DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, SON NETOS, MISMOS QUE POR SU PROPIA NATURALEZA SE ENTENDERAN
FIJOS Y POR LO TANTO NO PODRAN SER AUMENTADOS POR NINGUN CONCEPTO DURANTE LA
VIGENCIA DE ESTE INSTRUMENTO, ES DECIR, EN DICHOS PRECIOS QUEDAN INCLUIDOS
TODOS LOS GASTOS QUE “EL PROVEEDOR”, TUVIERA QUE EROGAR, COSTOS DIRECTOS E
INDIRECTOS Y TODOS LOS DEMAS QUE SE GENEREN; POR LO QUE, NO PODRAN
REPERCUTIRLOS A “EL G.CD.MX.”, BAJO NINGUN CONCEPTO, DE CONFORMIDAD CON LO
DISPUESTO POR EL PRIMER PARRAFO DEL ARTICULO 62 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA
EL DISTRITO FEDERAL, Y LA FRACCION XII DEL ARTICULO 56 DE SU REGLAMENTO.

“EL PROVEEDOR”, SERA RESPONSABLE DEL PAGO DE TODOS LOS IMPUESTOS DE ACUERDO
CON LA LEGISLACION MEXICANA VIGENTE AL MOMENTO DE LA ENTREGA, ASI COMO DE LOS
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© |CDMX

CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

GASTOS DE TRASLADO DE LOS BIENES HASTA LA RESPECTIVA ENTREGA A “EL G.CD.MX.”,
INCLUYENDO LOS SEGUROS CORRESPONDIENTES.

TERCERA.- PAGO.

3 AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE EL IMPORTE DE LOS BIENES MATERIA DEL PRESENTE
: CONTRATO ADMINISTRATIVO, SERA LIQUIDADO A “EL PROVEEDOR”, DENTRO DE LOS 30 DIAS
! NATURALES POSTERIORES A LA FECHA DE ACEPTACION DE LAS FACTURAS POR LA DIRECCION DE
RECURSOS FINANCIEROS, DE ACUERDO A LAS CANTIDADES ENTREGADAS QUE SE ENCUENTRAN
DESCRITAS EN EL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), UNA VEZ
ACEPTADA LA FACTURA SE EXPEDIRA EL CONTRA RECIBO CORRESPONDIENTE EN LA DIRECCION

DE RECURSOS FINANCIEROS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.

LAS FACTURAS DEBERAN PRESENTARSE PARA SU PAGO CON EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO
DESGLOSADO Y DEBERA VENIR A NOMBRE DEL GOBIERNO DEL DISTRITO FEDERAL / SECRETARIA
DE SALUD, R.F.C. GDF-971205-4NA, DOMICILIO FISCAL: PLAZA DE LA CONSTITUCION S/N CENTRO DE
LA CIUDAD DE MEXICO AREA 1, DISTRITO FEDERAL, C.P. 06000.

EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR" PRESENTE PARA SU PAGO COMPROBANTES FISCALES
DIGITALES (CFDI) SU EXPEDICION SE REGIRA POR LO ESTABLECIDO EN EL CODIGO FISCAL DE LA
FEDERACION, SU REGLAMENTO, LA RESOLUCION MISCELANEA FISCAL VIGENTE Y DEMAS
DISPOSICIONES APLICABLES.

“EL PROVEEDOR” PARA EL INICIO DE TRAMITE DE PAGO DEBERA ENTREGAR EN LA VENTANILLA
UNICA DE LA DIRECCION DE RECURSOS FINANCIEROS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD
DE MEXICO UNA IMPRESION DEL COMPROBANTE FISCAL DIGITAL (CFDI) ACOMPANADA DE LA
DOCUMENTACION QUE COMPRUEBE LA ENTREGA DE LOS BIENES.

EL PAGO SE EFECTUARA MEDIANTE CUENTA POR LIQUIDAR CERTIFICADA A FAVOR DE “EL
PROVEEDOR” A TRAVES DE LA SECRETARIA DE FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICO, MEDIANTE
TRANSFERENCIA ELECTRONICA, PARA LO CUAL “EL PROVEEDOR” REQUISITARA EL FORMATO DE
CAPTURA DE CUENTAS BANCARIAS DE BENEFICIARIOS EN LA DIRECCION DE RECURSOS
FINANCIEROS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO.

EL PAGO SE REALIZARA EN MONEDA NACIONAL, ESTABLECIENDOSE QUE EL PRECIO UNITARIO DE

LOS BIENES SERAN FIJOS CONFORME AL ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE

- HOSPITALES), HASTA LA ENTREGA TOTAL DE LOS MISMOS Y NO ESTARA SUJETO A ESCALACION
: ALGUNA DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

CUARTA.- PAGOS EN EXCESO.

EN CASO DE EXISTIR PAGOS EN EXCESO A FAVOR!DE “EL PROVEEDOR”, ESTE SE OBLIGA A
REINTEGRAR INMEDIATAMENTE A “EL G.CD.MX.” LAS CANTIDADES PAGADAS EN EXCESO, MAS SUS
RESPECTIVOS INTERESES, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO EN EL ARTICULO 64 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y 56 FRACCION XV, DE SU REGLAMENTO.

p QUINTA.- LUGAR Y ENTREGA DE LOS BIENES.

“EL PROVEEDOR", SE OBLIGA A ENTREGAR LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, FISICA Y DOCUMENTALMENTE EN LAS AREAS DE DIETOLOGIA DE LAS

- SECRETARIA DE SALUD
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

UNIDADES HOSPITALARIAS, DE CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN EL ANEXO | (FICHAS
TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), EN EL HORARIO COMPRENDIDO DE 7:00
A 11:00 HORAS,

LOS BIENES DEBERAN ENTREGARSE A SOLICITUD Y PREVIA AUTORIZACION DE LA DIRECCION
GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS A TRAVES DEL PERSONAL DE LA
COORDINACION DE DIETOLOGIA, ASIMISMO LAS (CANCELACIONES, AMPLIACIONES O
REDUCCIONES), DE DICHAS ENTREGAS, SIEMPRE Y CUANDO NO EXCEDA EL MONTO MAXIMO
DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

LOS BIENES QUE “EL PROVEEDOR” ENTREGUE SIN LA PREVIA AUTORIZACION DE LA
MENCIONADA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS, SERAN SIN
COSTO PARA “EL G.CD.MX.”.

AL MOMENTO DE LA ENTREGA DE LOS BIENES, “EL PROVEEDOR”, SE OBLIGA A
ENTREGARLOS LIERE A BORDO DESTINO (LAB), CON LOS DERECHOS E IMPUESTOS PAGADOS
Y LIBERE DE TODO CARGO © GRAVAMEN,

LA ENTREGA DE LOS BIENES SERA REVISADA POR EL PERSONAL AUTORIZADO DE LAS
UNIDADES HOSPITALARIAS DESIGNADO POR LA COORDINACION OPERATIVA DEL AREA DE
DIETOLOGIA ADSCRITO A LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS,
QUIEN VERIFICARA EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES PACTADAS, LOS BIENES NO
SERAN RECIBIDOS EN CASO DE QUE NO CUMPLAN CON LO ESTABLECIDO EN ANEXO | (FICHAS
TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), SIN DETRIMENTO DE LAS PENAS
CONVENCIONALES A QUE SE HAGA ACREEDOR “EL PROVEEDOR”",

“EL PROVEEDOR" SE OBLIGA A REALIZAR LA ENTREGA EN CONDICIONES DE SEGURIDAD E
HIGIENE QUE CORRESPONDA A LOS BIENES QUE ENTREGARA A “EL G.CD.MX.”, CUMPLIENDO
CON LAS DISPCSICIONES DE LA LEY GENERAL DE SALUD, LA NOM-251-SSA1-2009 REQUISITOS
MINIMOS DE BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE QUE DEBEN OBSERVAR EN EL PROCESO DE
ALIMENTOS, BEBIDAS O SUPLEMENTOS, LA NOM-130-SSAI-1995 DISFPOSICIONES Y
ESPECIFICACIONES SANITARIAS Y NUTRIMENTALES DE LOS CEREALES Y SUS PRODUCTOS,
HARINAS DE CEREALES, SEMOLAS O SEMOLINAS, ALIMENTOS A BASE DE CEREALES DE
SEMILLAS COMESTIBLES, HARINAS, SEMOLAS O SEMOLINAS O SUS MEZCLAS, PRODUCTOS DE
PANIFICACION Y LA NOM-002-SSAI-1993, REQUISITOS SANITARIOS EN LOS ENVASES
METALICOS PARA ALIMENTOS Y BEBIDAS, ESPECIFICACIONES DE LA COSTURA.

“EL PROVEEDOR"” ACEPTA QUE “EL G.CD.MX.” PUEDE CAMBIAR EL LUGAR DE ENTREGA
DE LOS BIENES, A OTROS DOMICILIOS DENTRO DE LA CIUDAD DE MEXICO, SIN CARGO
ALGUNO PARA “EL G.CD.MX.”, PREVIA NOTIFICACION QUE HAGA A “EL PROVEEDOR”, LA
COORDINACION OPERATIVA DEL AREA DE DIETOLOGIA ADSCRITO A LA DIRECCION
GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS DE LA SECRETARIA DE SALUD.

PRUEBAS DE CALIDAD

AMBAS PARTES CONVIENEN EN QUE UNA VEZ QUE HAYAN SIDO ENTREGADOS LOS EBIENES
OBJETO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, “EL G.CD.MX.”, PODRA REALIZAR PRUEBAS DE

SECRETARIA DE SALUD
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CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

CALIDAD A LOS MISMOS, EN UN LABORATORIO ELEGIDO LIBREMENTE POR “EL G.CD.MX.”,
DEBIDAMENTE ACREDITADOC PCR LA AUTORIDAD COMPETENTE, EL COSTO DE LAS PRUEBAS
SERA CUBIERTO POR “EL PROVEEDOR” Y SE PRACTICARAN SOBRE LOS BIENES
ENTREGADOS. LAS MUESTRAS REQUERIDAS PARA REALIZAR LAS PRUEBAS SERAN
REPUESTAS POR “EL PROVEEDOR", SIN COSTO ALGUNO PARA “EL G.CD.MX.".

“EL G.CD.MX.”, PODRA RESCINDIR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y HACER
EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO CORRESPONDIENTE, CUANDO DE LOS
RESULTADOS DE LAS PRUEBAS SE DESPRENDA QUE LOS BIENES NO CUMPLEN CON LAS
CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES SOLICITADAS.

LA EVALUACION DEL ABASTECIMIENTO DE LOS BIENES OBJETO DE ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, SERA REALIZADO A TRAVES DEL PERSONAL DE DIETOLOGIA DE LAS
UNIDADES HOSPITALARIAS DESIGNADO POR LA COORDINACION OPERATIVA DEL AREA DE
DIETOLOGIA ADSCRITO A LA DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS,
MEDIANTE LA APLICACION DE LA CEDULA DE VERIFICACION.

SEPTIMA.- REVISION Y SUPERVISION.

. LOS BIENES QUE PROPORCIONE “EL PROVEEDOR" SERAN SUPERVISADOS POR PERSONAL

! DEL SERVICIO DE DIETOLOGIA DE LAS UNIDADES MEDICAS DESIGNADOS POR LA
COORDINACION OPERATIVA DEL AREA DE DIETOLOGIA ADSCRITO A LA DIRECCION GENERAL
DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS DE “EL G.CD.MX.”, CON EL OBJETO DE VERIFICAR EL
CONTROL, CALIDAD, CUMPLIMIENTO Y AVANCE EN LA ENTREGA DEL BIEN OBJETO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO.

DURANTE LA ENTREGA Y/O DURANTE EL PERIODO DE GARANTIA, PROCEDERA A RECHAZAR
LOS BIENES ENTREGADOS POR “EL PROVEEDOR”, QUE SE ENCUENTRE VISIBLEMENTE
DEFECTUOSO O INCOMPLETO O CUANDO SE COMPRUEBE LA EXISTENCIA DE DEFECTOS,
VICIOS OQCULTOS Y/O MALA CALIDAD EN LOS MISMOS, CONFORME A LO DESCRITO EN ESTE
CONTRATO ADMINISTRATIVC Y SUS ANEXOS.

LOS BIENES RECHAZADOS NO SE CONSIDERARAN COMO ENTREGADOS, POR LO QUE A
PARTIR DEL RECHAZO CORRERAN A CARGO DE “EL PROVEEDOR” LAS PENAS
CONVENCIONALES CORRESPONDIENTES, HASTA EN TANTO NO SE CONCLUYA LA ENTREGA
DE LOS BIENES QUE HAYAN §IDO RECHAZADOS.

OCTAVA.- RESPONSABILIDAD DEL PROVEEDOR.

“EL PROVEEDOR" ES EL UNICO RESPONSABLE DE LA ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DEL
PRESENTE INSTRUMENTO; POR LO TANTO, PARA EL CASO QUE DURANTE EL DESARROLLO
DEL MISMO EL PERSONAL A SU CARGO LLEGARE A INCURRIR EN RESPONSABILIDAD POR
DOLO, ERROR Y/O IMPERICIA, “EL PROVEEDOR” DEBERA RESPONDER Y RESARCIR LOS
DANOS Y PERJUICIOS CAUSADOS A “EL G.CD.MX.” O A TERCEROS, Y EN ESTE ULTIMO CASO
DEBIENDO EXIMIR A “EL G.CD.MX.” DE CUALQUIER RECLAMACION POR TAL CONCEPTO.

NOVENA.- REQUERIMIENTOS Y OBLIGACIONES POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”.
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

“EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A RESPONDER POR LOS DEFECTOS, VICIOS OCULTOS Y MALA
CALIDAD DE LOS BIENES, ASI COMO POR CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN QUE
INCURRA EN LOS TERMINOS DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DURANTE Y
POSTERIORMENTE A LA ENTREGA DE LOS BIENES.

i LOS BIENES DEBERAN TENER UNA CADUCIDAD MINIMA DE: PARA LA PARTIDA 2 FRUTAS Y
¢ VERDURAS DE 7 DIAS NATURALES Y PARA LA PARTIDA 1 ABARROTES DE 3 MESES CONTADOS
1 A PARTIR DE LA FECHA DE ENTREGA. NO SE RECIBIRA NINGUN BIEN QUE NO TENGA
ESPECIFICADA LA FECHA DE CADUCIDAD LA DEVOLUCION DE LOS BIENES SE REALIZARA
DENTRO DE LAS 24 HORAS SIGUIENTES A LA RECEPCION EN LA UNIDAD HOSPITALARIA,
PREVIA NOTIFICACION A “EL PROVEEDOR”. LA JEFATURA DE DIETOLOGIA O EN SU CASO EL
ENCARGADO, DE LA UNIDAD HOSPITALARIA DONDE SE REALICE LA ENTREGA, SERA QUIEN
NOTIFIQUE A “EL PROVEEDOR” LAS DEVOLUCIONES, PARA QUE SE TOMEN LAS MEDIDAS
CONDUCENTES.

EL 100% DE LOS BIENES DEVUELTOS CONFORME AL NUMERAL ANTERIOR DEBERA SER
REPUESTO POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”, DURANTE LAS SIGUIENTES 24 HORAS
POSTERIORES A LA FECHA EN QUE RECIBA POR ESCRITO LA NOTIFICACION
CORRESPONDIENTE, SIN CARGQO Y RESPONSABILIDAD ALGUNA PARA “EL G.CD.MX.".

“EL PROVEEDOR”, QUEDARA OBLIGADO A RESPONDER POR LOS DEFECTOS, VICIOS
OCULTOS Y LA CALIDAD DE LOS BIENES, AS| COMO DE CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD
EN QUE INCURRA, EN LOS TERMINOS DEL CONTRATO, POR LO QUE UNA VEZ RECIBIDOS LOS
BIENES, “EL G.CD.MX.” PROCEDERA A LA DEVOLUCION TOTAL O PARCIAL DE LOS MISMOS,
DURANTE EL PERIODO DE GARANTIA, PREVIA NOTIFICACION DE “EL G.CD.MX.”, CUANDO SE
COMPRUEBE QUE:

A) EXISTEN VICIOS OCULTOS O DEFECTOS DE FABRICACION Y/O PRODUCCION O SE
ENCUENTREN EN MAL ESTADO.

B) NO CORRESPONDEN A LAS ESPECIFICACIONES DESCRITAS EN EL ANEXO | (FICHAS
TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), DEL BIEN.

LOS MATERIALES, SOLUCIONES, EQUIPOS E INSUMOS QUE UTILICE “EL PROVEEDOR”
PARA CUMPLIR CON EL PRESENTE INSTRUMENTO, DEBERAN SER NUEVOS Y DE MARCA

; RECONOCIDA EN EL MERCADO, SIN QUE DICHA CIRCUNSTANCIA FACULTE A “EL

' PROVEEDOR” PARA RECLAMAR UN PAGO ADICIONAL POR ESE CONCEPTO, ASi COMO
TAMPOCO POR EL USO DE EQUIPOS ESPECIALES O POR LA EJECUCION DE TRABAJOS
EXTRAORDINARIOS, EN RAZON DE QUE SU PRECIO SE ENCUENTRA INCLUIDO EN LA
CANTIDAD QUE “EL G.CD.MX.” SE OBLIGA A PAGAR COMO CONTRAPRESTACION POR LOS
BIENES OBJETO DE ESTE INSTRUMENTO.

¥

C) SI"EL G.CD.MX.” LLEGARE A DETERMINAR ALGUNA IRREGULARIDAD POR PARTE DE “EL
PROVEEDOR" EN CUANTO A LA CALIDAD, AVANCE Y CUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES CONTRAIDAS EN ESTE INSTRUMENTO, DICHA IRREGULARIDAD SE LE
NOTIFICARA POR ESCRITO A FIN DE QUE PROCEDA A REPARARLAS Y/O CUMPLIR CON LO
ESTABLECIDO EN ESTE INSTRUMENTO JURIDICO.

®
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

EL EJERCICIO DE ESTE DERECHO NO LIBERA A “EL PROVEEDOR" DE LA RESPONSABILIDAD
DE SUPERVISAR EL MISMO LA EJECUCION EN LA ENTREGA DEL BIEN, EN CONSECUENCIA, LA
OBLIGACION DE RESPONDER POR LOS BIENES DE MALA CALIDAD O INADECUADOS, SUBSISTE
EN TODO MOMENTO PARA “EL PROVEEDOR".

DECIMA:— MEDIDAS DISCIPLINARIAS Y DE SEGURIDAD GENERALES.

U
&
T

\ “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A GARANTIZAR QUE EL PERSONAL EMPLEADO PARA REALIZAR LA
ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, CUENTE CON
EL EQUIPO Y LAS MEDIDAS DE SEGURIDAD E ,HIGIENE VIGENTES EMITIDAS POR LAS
AUTORIDADES COMPETENTES Y CUMPLIR CON LAS CANTIDADES Y ESPECIFICACIONES, POR
LO QUE EN CASO DE ALGUN EVENTO FORTUITO O ACCIDENTE, QUEDARA BAJO LA
RESPONSABILIDAD DE “EL PROVEEDOR”, EL CUAL TENDRA QUE RESARCIR LOS DANOS
OCASIONADOS DE INDOLE PERSONAL Y/O A LOS BIENES MUEBLES E INMUEBLES
DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD A “EL G.CD.MX.".

DECIMA
PRIVIERA.-  VIGENCIA

LA VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SERA: DEL 16 DE NOVIEMBRE Y
HASTA EL 31 DE DICIEMBRE DE 2016.

DECIVIA
SEGUNDA.- GARANTIAS.

CON FUNDAMENTO EN LOS ARTICULOS 360 DEL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL, 73
FRACCION Il Y 75 BIS DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, “EL
PROVEEDOR” SE OBLIGA A GARANTIZAR EL CUMPLIMENTO DE TODAS Y CADA UNA DE SUS
OBLIGACIONES DERIVADAS DE ESTE INSTRUMENTO, MISMAS QUE SE CONSIDERAN
INDIVISIBLES, AS| COMO A RESPONDER POR DEFICIENCIAS EN LA CALIDAD DE LOS BIENES
ENTREGADOS, DEFECTOS Y VICIOS OQCULTOS, A_S| COMO DE CUALQUIER OTRA
RESPONSABILIDAD EN QUE HUBIERE INCURRIDO, A TRAVES DE CUALQUIERA DE LOS MEDIOS
SIGUIENTES, ANTE, A FAVOR Y A DISPOSICION DE LA “SECRETARIA DE FINANZAS DE LA
CIUDAD DE MEXICO” POR EL IMPORTE CORRESPONDIENTE AL 15% (QUINCE POR CIENTO) DEL
MONTO MAXIMO DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, (SIN CONSIDERAR EL
IMPUESTO AL VALOR AGREGADO O CUALQUIER OTRA CONTRIBUCION); Y DEBERA ENTREGAR
" ! ESTA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO EN LA JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE
n CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO A LA FIRMA DEL
PRESENTE INSTRUMENTO, LA CUAL PERMANECERA VIGENTE HASTA 12 DOCE MESES
POSTERIORES A LA ENTREGA Y ACEPTACION DE LGS BIENES POR PARTE DE “EL G.CD.MX.”, Y
HASTA EL TOTAL CUMPLIMIENTO DE TCDAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES DE ESTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, MISMA QUE SE HARA EFECTIVA EN CASO DE INCUMPLIMIENTO.

CONFORME A LOS ARTICULOS 360 DEL CODIGO FISCAL DEL DISTRITO FEDERAL, 73 Y 75 BIS DE
LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SALVO DISPOSICION EXPRESA “EL
PROVEEDOR” PODRA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO CON:

R K
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

A) FIANZA OTORGADA POR COMPARNIA AUTORIZADA EN LOS TERMINOS DE LA LEY DE
INSTITUCIONES DE SEGURCS Y DE FIANZAS;

B) MEDIANTE DEPOSITO DE DINERO;

C) CHEQUE DE CAJA;

D) CHEQUE CERTIFICADO;

E) BILLETE DE DEPOSITO;

F) CARTADE CREDITO; Y/O

' ¢ Q) CUALI(EIIUIER OTRA FORMA QUE DETERMINE LA SECRETARIA DE FINANZAS DE LA CIUDAD
| DE MEXICO

CUALQUIERA DE LOS MEDIOS QUE SE UTILICEN COMO GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO SERA: ANTE, A FAVOR Y A DISPOSICION DE LA
“SECRETARIA DE FINANZAS DE LA CIUDAD DE MEXICQ”.

EN CASO DE OPTAR POR LA FIANZA, ESTA DEBERA SER EXPEDIDA POR UNA INSTITUCION
AFIANZADORA, AUTORIZADA POR LA SECRETARIA DE HACIENDA Y CREDITO PUBLICO,
PRESENTANDO ADEMAS ORIGINAL Y COPIA SIMPLE DEL COMPROBANTE DE PAGO DE LA
MISMA CON SELLO ORIGINAL DE PAGADO O SELLO DE CAJA DE LA AFIANZADORA, ANTE LA
JEFATURA DE UNIDAD DEPARTAMENTAL DE CONTRATOS EN LA SECRETARIA DE SALUD DE LA
CIUDAD DE MEXICO.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A QUE EN LA POLIZA DE FIANZA DE CUMPLIMIENTO
DE CONTRATO, OTORGADA POR UNA INSTITUCION AFIANZADORA AUTORIZADA PARA TAL
EFECTO, CONSIGNE QUE ESTA SE SUJETA A LO DISPUESTO EN LOS ARTICULOS 178 Y 282 DE
LA LEY DE INSTITUCIONES DE SEGUROS Y DE FIANZAS Y QUE ACEPTARA LAS PRORROGAS O
ESPERAS QUE POR ESCRITO SEAN CONCEDIDAS POR “EL G.CD.MX.” A “EL PROVEEDOR” Y
RENUNCIA AL DERECHO QUE OTORGA EL ARTICULO 179 DEL MISMO ORDENAMIENTO LEGAL.

EN CASO DE OPTAR POR CARTA DE CREDITO, ESTA DEBERA CONTENER LOS SIGUIENTES
REQUISITOS Y CARACTERISTICAS COMO MINIMO: DATOS DE “EL PROVEEDOR”,
DENOMINACION O RAZON SOCIAL, DOMICILIO, REGISTRO FEDERAL DE CONTRIBUYENTES,
QUE SEA EXPEDIDA ANTE UNA INSTITUCION BANCARIA LEGALMENTE CONSTITUIDA Y
AUTORIZADA POR LAS LEYES MEXICANAS, EXPEDIDA A FAVOR DE LA SECRETARIA DE SALUD;
DOMESTICA, IRREVOCABLE: A LA VISTA CONTRA LA PRESENTACION DE UNA CARTA O
CERTIFICADO DE INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO,
AS| COMO POR EL INCUMPLIMIENTO A LAS DISPOSICIONES, LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS

. Y REQUISITOS QUE ESTABLECEN LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU
REGLAMENTO, Y DEMAS DISPOSICIONES ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA MATERIA;
VINCULANTE SERNALANDO EL NUMERO Y OBJETO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO,
INDEPENDIENTE; POR EL 15% DEL PRESUPUESTO MAXIMO DEL CONTRATO, EN MONEDA
NACIONAL, (SIN INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADO O CUALQUIER OTRA
CONTRIBUCION); DOCUMENTARLA CON LA VIGENCIA ESTIPULADA EN EL PRESENTE
INSTRUMENTO, Y DEBERA GARANTIZAR EL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS
OBLIGACIONES DERIVADAS DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO, INDIVISIBLE, Y UN PLAZO
POSTERIOR QUE DETERMINARA “EL G.CD.MX.”, DICHAS CARACTERISTICAS Y REQUISITOS
DEBERAN ESTAR ESTABLECIDAS EN FORMA EXPRESA EN EL CUERPO DE LA CARTA DE
CREDITO.

@ 2
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMXIDGAIZ&O-AIZMG
EN CASC DE OPTAR POR CHEQUE, SERA NO NEGOCIABLE.

LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO UNICAMENTE PODRA SER CANCELADA HASTA EL TOTAL

CUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO Y SUS

MODIFICACIONES, PREVIA AUTORIZACION QUE POR ESCRITO OTORGUE “EL G.CD.MX.” Y

DEBERA TENER UNA VIGENCIA DESDE SU EXPEDICION HASTA UN ANO DESPUES DE LA
1 ENTREGA Y ACEPTACION DE LOS BIENES OBJETO DEL PRESENTE CONTRATO
: ADMINISTRATIVO Y HASTA SU TOTAL CUMPLIMIENTO.

EN CASO DE EXISTIR MODIFICACIONES AL PRESENTE INSTRUMENTO, “EL PROVEEDOR”
DEBERA ENTREGAR ENDOSO O DOCUMENTO IVi'DDIFICATORIO CORRESPONDIENTE QUE
DEMUESTRE LA ACTUALIZACION DE CUALQUIERA DE LOS MEDIOS QUE HAYA UTILIZADO
COMO GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, DE CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 61
DEL REGLAMENTQ DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL Y DEMAS
DISPOSICIONES LEGALES INHERENTES EN LA MATERIA Y A ENTERA SATISFACCION DE “EL
G.CD.MX.”, MISMA QUE DEBERA PRESENTAR EN EL MOMENTO EN QUE SUSCRIBA EL
P CONVENIO MODIFICATORIO, DE TAL MANERA QUE LA MISMA CONTINUE GARANTIZANDO
PLENAMENTE EL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO Y SUS CONVENIOS MODIFICATORIOS.

ESTA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO TAMBIEN PROCEDERA CONTRA
CUALQUIER DEFICIENCIA EN LA CALIDAD DE LOS BIENES ADQUIRIDOS, POR DEFECTOS,
VICIOS OCULTOS, ASI COMO CUALQUIER OTRA RESPONSABILIDAD EN QUE HUBIERE
INCURRIDO “EL PROVEEDOR”, Y PERMANECERA VIGENTE HASTA DOCE MESES POSTERIORES
A LA ENTREGA Y ACEPTACION DE LOS BIENES POR PARTE DE “EL G.CD.MX.”, Y HASTA EL
TOTAL CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES DEL PRESENTE
CONTRATQO ADMINISTRATIVOQ.

SE HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO, CUANDO SE PRESENTE CUALQUIERA DE
LOS CASOS SIGUIENTES, LOS CUALES SE MENCIONAN DE FORMA ENUNCIATIVA, MAS NO
LIMITATIVA:

A) “EL PROVEEDOR", NO CUMPLA CON ALGUNAS DE LAS OBLIGACIONES DEL PRESENTE
INSTRUMENTO. '

B) DESPUES DE AGOTADO EL 15% (QUINCE POR CIENTO) DEL MONTO MAXIMO DEL
. PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, POR PENAS CONVENCIONALES PACTADAS
: POR INCUMPLIMIENTO EN LA ENTREGA DE LOS BIENES.

C) CUANDO LOS BIENES ENTREGADOS POR “EL PROVEEDOR” NO CORRESPONDAN A LA
CALIDAD Y ESPECIFICACIONES TECNICAS SOLICITADAS.

DECIMA .
TERCERA.- DEFECTOS, VICIOS OCULTOS Y DEFICIENCIA EN LA CALIDAD DE LOS BIENES.

[* 3 “EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE LOS BIENES ESTARAN GARANTIZADOS CONTRA DEFECTOS DE
g FABRICACION, VICIOS OCULTOS Y DEFICIENCIAS EN LA CALIDAD DE LOS MISMOS, QUE
IMPIDAN SU USO Y/O CONSUMO, DURANTE EL PERIODO DE CADUCIDAD ESTABLECIDO EN EL
ANEXO | (FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DIRECCIONES DE HOSPITALES), DE CADA UNO DE LOS
BIENES, CONTADO A PARTIR DE SU RECEPCION DEFINITIVA, AS| COMO POR CUALQUIER
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CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

RESPONSABILIDAD EN QUE INCURRA, LO ANTERICOR DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO
POR EL ARTICULO 70 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, AS| COMO
LO APLICABLE DEL CODIGO CIVIL PARA EL DISTRITO FEDERAL Y LA LEY FEDERAL DE
PROTECCION AL CONSUMIDOR.

PARA LOS BIENES QUE NO SE ESTABLEZCA FECHA DE CADUCIDAD, ESTOS DEBERAN ESTAR

GARANTIZADOS POR 7 DIAS NATURALES, CONTADOS A PARTIR DE LA ENTREGA, A ENTERA
i\ SATISFACCION DE “EL G.CD.MX.”.

3

DECIMA ' :
CUARTA.- PROCEDIMIENTO Y CALCULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES.

EN CASO DE INCUMPLIMIENTO EN EL OBJETO DEfESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, POR
PARTE DE “EL PROVEEDOR”, SE HARA ACREEDOR A,UNA PENA CONVENCIONAL CALCULADA
SOBRE EL IMPORTE QUE CORRESPONDA SIN INCLUIR IMPUESTOS, POR DEFICIENCIA O MALA
CALIDAD, CANTIDAD INSUFICIENTE DE BIENES O POR ATRASO EN LA ENTREGA DE LOS
MISMOS, ASI COMO POR CADA UNO DE LOS INCUMPLIMIENTOS SENALADOS EN EL

PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DE SANCIONES ESTABLECIDO MAS ADELANTE EN
ESTA MISMA CLAUSULA.

LAS PENAS CONVENCIONALES NO EXCEDERAN DEL IMPORTE DE LA GARANTIA DE
CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO; AGOTADO EL PLAZO DE APLICACION DE
LAS PENAS CONVENCIONALES, “EL G.CD.MX.” PODRA LLEVAR A CABO LA RESCISION DEL
MISMO Y DE LOS CONVENIOS MODIFICATORIOS QUE EN SU CASO SE HUBIEREN CELEBRADO Y
SE HARA EFECTIVA LA GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DE CONTRATO, LO ANTERIOR DE
CONFORMIDAD CON EL ARTICULO 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO
FEDERAL Y 57 DE SU REGLAMENTO.

PARA EFECTOS DE LO ANTERIOR, “EL G.CD.MX.” NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR” EL IMPORTE
DE LA PENA CONVENCIONAL QUE CORRESPONDA, Y ESTE A SU VEZ LA PAGARA A “EL
G.CD.MX.” A TRAVES DE UN CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE CAJA, O EN SU CASO, LA
ENTREGA DE NOTA DE CREDITO MISMA QUE SE APLICARA A LA PRESENTACION DE SUS
FACTURAS Y SE DEDUCIRA DEL PAGO QUE CORRESPONDA.

EL PAGO DE LA PENA CONVENCIONAL DEBERA REALIZARSE POR PARTE DE “EL PROVEEDOR”
EN UN TERMINO QUE NO EXCEDERA DE 5 (CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA
NOTIFICACION RESPECTIVA; S| AGOTADO EL PLAZO OTORGADO A “EL PROVEEDOR”, ESTE NO

 CUMPLE CON EL SUPUESTO ANTERIOR, EL MONTO DE LA PENA CONVENCIONAL SE
DESCONTARA A “EL PROVEEDOR” DEL IMPORTE FACTURADO A TRAVES DE UNA NOTA DE
CREDITO Y SE LIQUIDARA SOLO LA DIFERENCIA QUE RESULTE.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA PENALIZACION ANTES MENCIONADA, EL INCUMPLIMIENTO A LO
ESTABLECIDO EN ESTE CONTRATO ADM!NISTRATIYO, DA LUGAR A QUE “EL G.CD.MX.”
DEMANDE LAS SANCIONES DEL ORDEN PENAL, ECONOMICO Y ADMINISTRATIVO A QUE HAYA
LUGAR.

S| POR ALGUNA CIRCUNSTANCIA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR”, “EL G.CD.MX.” TUVIESE LA
NECESIDAD DE RECURRIR A TERCERAS PERSONAS PARA LLEVAR A CABO LA ENTREGA DE

‘&\ }Q SECRETARIA DE SALUD
y Il \
YA \-\ Pagina 17 de 25

Direccidn General de Administracidn
Direccidon de Recursos Materiales

Aladena N° 23, 6° Piso, Col. Ndpoles, C.P. 02810
Del. Benllo Judrez, Tel. 51321200 Ext. 1100

AA{G/C) *frgr

e



CDMX

CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

LOS BIENES, EL COSTO DE ESTE SERA CON CARGO DIRECTO A LA FACTURACION DE “EL
PROVEEDOR"” RESPECTIVA.

PROCEDIMIENTO PARA LA APLICACION DE SANCIONES

EL AREA SOLICITANTE TENDRA LA FACULTAD DE VERIFICAR EN CUALQUIER MOMENTO LA

. ENTREGA DEL BIEN Y EN CASO DE PRESENTARSE INCUMPLIMIENTO A LAS OBLIGACIONES

¢ ESTABLECIDAS EN EL PRESENTE INSTRUMENTO POR CAUSAS IMPUTABLES A “EL

' PROVEEDOR”, SE HARAN EFECTIVAS LAS PENAS CONVENCIONALES A CARGO DEL MISMO, EN

EL IMPORTE FACTURADO QUE CORRESPONDA Y EN SU CASO, SE EXIGIRA LA REPARACION DE

DANOS Y PERJUICIOS OCASIONADOS, INDEPENDIENTEMENTE DE LA APLICACION DE LAS

GARANTIAS QUE HAYAN SIDO PACTADAS, Y SE PROCEDERA CON FUNDAMENTO EN LO

DISPUESTO POR LOS ARTICULOS 42 Y 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO

FEDERAL, 57 ¥ 58 DE SU REGLAMENTO Y LO DISPUESTO EN EL PUNTO 4.13 DE LA CIRCULAR
UNO

CON FUNDAMENTC EN LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 69 DE LA LEY DE ADQUISICIONES'
PARA EL DISTRITO FEDERAL, POR INCUMPLIMIENTO AL PRESENTE INSTRUMENTO, POR
DEFICIENCIA O MALA CALIDAD DE LOS BIENES O POR ATRASO EN LA ENTREGA DE LOS
BIENES EN LOS PLAZOS DE ENTREGA PACTADOS, ES DECIR, S| “EL PROVEEDOR” NO
ENTREGA LOS BIENES CONFORME A LO ESTIPULADO EN LAS CLAUSULAS DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO CONFORME A LO ESTIPULADO EN LA CLAUSULA QUINTA DE
ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, O POR FALTANTES DE ORIGEN, ACEPTA QUE “EL
G.CD.MX."” LE APLIQUE COMO PENA CONVENCIONAL EL 1% (UNO POR CIENTO) DIARIO SIN
INCLUIR EL IMPUESTO AL VALOR AGREGADQO CALCULADO SOBRE EL MONTO DE LOS BIENES
NO ENTREGADOS, HASTA POR 7 DIAS NATURALES TRATANDOSE DE PRODUCTOS
PERECEDEROS Y HASTA 15 DIAS TRATANDOSE DE PRODUCTOS NO PERECEDEROCS,
TRANSCURRIDO EL TIEMPO SENALADO, LOS BIENES QUE NO HAYAN SIDO ENTREGADOS, NO
SERAN ACEPTADOS POSTERIORMENTE POR “EL G.CD.MX.”, Y SU PAGO NO PROCEDERA.

LOS BIENES NO ACEPTADOS SE CONSIDERARAN COMO FALTANTES DE ORIGEN Y “EL

G.CD.MX.” APLICARA LA PENA CONVENCIONAL ESTABLECIDA EN EL PARRAFO ANTERIOR DE

ESTA CLAUSULA. EN ESTE CASO, “EL G.CD.MX.” NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR” PARA QUE

EN UN TERMINO DE 5 (CINCO) DIAS HABILES CONTADOS A PARTIR DE LA NOTIFICACION DE

“NO ACEPTACION’, RETIRE LOS BIENES NO ACEPTADOS, S| “EL PROVEEDOR” HICIERE CASC

; OMISO, SE PODRA TURNAR EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO A LA DIRECCION
¢ JURIDICA DE “EL G.CD.MX.” PARA EL TRAMITE LEGAL CORRESPONDIENTE.

AMBAS PARTES ESTAN DE ACUERDO EN QUE LA DIRECCION DE RECURSOS MATERIALES
SERA LA RESPONSABLE UNICAMENTE DEL CALOULO DE LAS PENAS CONVENCIONALES,
PREVIA NOTIFICACION DE INCUMPLIMIENTO QUE REALICE A TRAVES DEL PERSONAL DEL
SERVICIO DE DIETOLOGIA DE LAS UNIDADES MEDICAS HOSPITALARIAS LA DIRECCION
GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS A LA DIRECCION DE RECURSOS
MATERIALES; ASIMISMO, NOTIFICARA POR ESCRITO A "EL PROVEEDOR” SOBRE LOS
INCUMPLIMIENTOS EN QUE INCURRA PARA QUE DENTRO DE UN TERMINO DE TRES DIAS
HABILES MANIFIESTE POR ESCRITO LO QUE A SU DERECHO CONVENGA Y OFREZCA LAS
PRUEBAS QUE CREA CONVENIENTES A EFECTO DE DESACREDITAR SU INCUMPLIMIENTO, POR
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LO QUE EN CASO DE NO HACER NINGUNA MANIFESTACION, NI OFRECER LAS PRUEBAS AL
RESPECTO DEL TERMINO CITADO “EL PROVEEDOR” ACEPTA LA APLICACION DE LA PENA O
LAS PENAS CONVENCIONALES, LA SUBDIRECCION DE ADQUISICIONES DE “EL G.CD.MX.”,
NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR"” LA SANCION QUE EN SU CASO PROCEDA.

EL IMPORTE DE LAS PENAS CONVENCIONALES SE LE NOTIFICARA A “EL PROVEEDOR", Y ESTE
A SU VEZ LA PAGARA A “EL G.CD.MX.” A TRAVES DE UN CHEQUE CERTIFICADO, CHEQUE DE
CAJA O NOTA DE CREDITO, LA CUAL SE APLICARA A LA PRESENTACION DE SUS FACTURAS Y
SE DEDUCIRA DEL PAGO QUE CORRESPONDA A “EL PROVEEDOR”.

e

DECIMA :

QUINTA.- CESION DE DERECHOS :

LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DERIVADOS DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO, NO
PODRAN CEDERSE EN FORMA PARCIAL O TOTAL POR “EL PROVEEDOR"™ A FAVOR DE
CUALESQUIERA OTRA PERSONA FISICA O MORAL, POR NINGUN MOTIVO Y BAJO NINGUNA
CIRCUNSTANCIA, CON EXCEPCION DE LOS DERECHOS DE COBRO, EN CUYO CASO DEBERA
CONTAR CON LA AUTORIZACION PREVIA Y POR ESCRITO DE “EL G.CD.MX.”, DE CONFORMIDAD
CON LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 61 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO

FEDERAL.

DECIMA

SEXTA.- PROPIEDAD INDUSTRIAL E INTELECTUAL.
“EL PROVEEDOR” ACEPTA QUE SERA EL UNICO RESPONSABLE DE LA UTILIZACION DE LAS
PATENTES, MARCAS, CERTIFICADOS DE INVENCION Y TODO LO RELACIONADO CON LOS
DERECHOS DE PROPIEDAD INDUSTRIAL O INTELECTUAL DE LOS BIENES OBJETO DEL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DESLINDANDO DE TODA RESPONSABILIDAD POR SU
USO A “EL G.CD.MX.”. :

DECIMA

SEPTIMA.- NATURALEZA ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO.

EN VIRTUD DE QUE SE TRATA DE UN CONTRATO DE ADQUISICION DE BIENES REGULADO POR
UNA LEY ADMINISTRATIVA QUE APLICAN AUTORIDADES ADMINISTRATIVAS, ESTE
INSTRUMENTO ES DE NATURALEZA ADMINISTRATIVA, Y EN CONSECUENCIA NO EXISTE
NINGUNA RELACION LABORAL ENTRE TRABAJADORES, EMPLEADOS, FUNCIONARIOS O

1 EJECUTIVOS DE “EL PROVEEDOR” CON “EL G.CD.MX.”, POR LO QUE, S| PARA EL

! CUMPLIMIENTO DEL MISMO “EL PROVEEDOR” CONTRATA PERSONAL A SU SERVICIO,
MANIFIESTA A “EL G.CD.MX.” QUE DICHO PERSONAL NO TENDRA CON ESTE NINGUNA
RELACION LABORAL NI DE OTRA NATURALEZA JURIDICA, Y EN CONSECUENCIA “EL
PROVEEDOR” ESTA OBLIGADO A AFRONTAR LAS GBLIGACIONES LABORALES, FISCALES, DE
SEGURIDAD SOCIAL O DE CUALQUIER OTRA NATURALEZA QUE PUDIERAN SURGIR CON
MOTIVO DE LA RELACION LABORAL CON SU PERSONAL.

POR LO TANTO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA EXPRESAMENTE A ENFRENTAR LAS
CONSECUENCIAS JURIDICAS QUE PUDIERAN DERIVARSE DE LA INTERPOSICION DE
CUALQUIER JUICIO QUE SUS TRABAJADORES, EMPLEADOS, FUNCIONARIOS O EJECUTIVOS,
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LLEGAREN A INTENTAR EN CONTRA DE “EL G.CD.MX.”, Y A RESPONDER DE LAS
OBLIGACIONES QUE PUDIERA HABER CONTRAIDO ANTE TERCEROS, POR LO QUE “EL
PROVEEDOR” DEBERA RESARCIR A “EL G.CD.MX.” DE TODO DANO Y PERJUICIO QUE ESTE
PUDIERA SUFRIR POR LAS RELACIONES ANTES DESCRITAS, EXIMIENDOLO DE TODO ELLO.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A CONTRATAR POR SU EXCLUSIVA CUENTA,
SIEMPRE CUIDANDQ DE NO INCURRIR EN LOS SUPUESTOS CONSIGNADOS EN LOS ARTICULOS
12, 13, 14 Y 15 DE LA LEY FEDERAL DEL TRABAJO, AL PERSONAL QUE SEA NECESARIO, PARA
CUMPLIR OPORTUNA Y ADECUADAMENTE CON EL OBJETO PACTADO EN ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO.

“EL PROVEEDOR” LIBERA A “EL G.CD.MX." DE CUAL”QUIER RESPONSABILIDAD CON RELACION
AL PERSONAL QUE OCUPE PARA DAR CUMPLIMIENTO AL OBJETO MATERIA DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO Y ACEPTA SER EL UNICO PATRON Y CONSECUENTEMENTE
RESPONSABLE DE LAS OBLIGACIONES DERIVADAS DE LAS DISPOSICIONES LEGALES Y DEMAS
ORDENAMIENTOS EN MATERIA DEL TRABAJO Y SEGURIDAD SOCIAL, POR LO QUE
RESPONDERA A TODAS LAS RECLAMACIONES QUE SUS TRABAJADORES PRESENTEN EN SU
CONTRA O EN CONTRA DE “EL G.CD.MX.”, RECONOCIENDO EXPRESAMENTE Y PARA TODOS

LOS EFECTOS LEGALES QUE NO EXISTE SUSTITUCION PATRONAL POR PARTE DE “EL
G.CD.MX.”.

EN EL SUPUESTO DE QUE NO OBSTANTE LO SENALADO EN EL PARRAFO ANTERIOR, “EL
G.CD.MX.” SE VEA OBLIGADO A CUBRIR ALGUNA CANTIDAD CON MOTIVO DE CUALQUIER
RECLAMACION QUE PUDIERA TENER EN SU CONTRA A CAUSA DE ALGUNA DECISION DE
AUTORIDAD COMPETENTE, “EL PROVEEDOR” SE OBLIGA A RESTITUIR DE INMEDIATO A “EL
G.CD.MX.” LA CANTIDAD EROGADA, O BIEN LO AUTORIZA DESDE ESTE MOMENTO A
DESCONTAR EL MONTO DE LA MISMA DEL PAGO DE LA CANTIDAD QUE EN CONCEPTO DE LA
CONTRAPRESTACION POR LA ADQUISICION DE LOS BIENES SE OBLIGA CUBRIR EN TERMINOS
DE LA CLAUSULA SEGUNDA DEL PRESENTE INSTRUMENTO.

TERMINACION ANTICIPADA Y SUSPENSION DEL CONTRATO.

CON FUNDAMENTQ EN LO DISPUESTO POR EL ULTIMO PARRAFO DEL ARTICULO 69 DE LA LEY
DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, “EL G.CD.MX.” PODRA DECRETAR LA
TERMINACION ANTICIPADA DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, SIN AGOTAR EL PLAZO
PARA LA APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA OPINION DE LA
CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO POR CAUSAS DEBIDAMENTE
JUSTIFICADAS Y QUE DE NO PROCEDERSE A LA TERMINACION DEL MISMO SE PUDIERA
ALTERAR LA SEGURIDAD E INTEGRIDAD DE LAS PERSONAS O EL MEDIO AMBIENTE DE LA
CIUDAD DE MEXICO, O SE AFECTE LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS PUBLICOS, SIN
NECESIDAD DE LA APLICACION DE PENAS CONVENCIONALES, EN LOS CASOS EN QUE EXISTAN
CIRCUNSTANCIAS QUE CAUSEN AFECTACIONES A LOS INTERESES DEL GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO Y/O SECRETARIA DE SALUD.

ASIMISMO, LAS PARTES CONTRATANTES CONVIENEN QUE “EL G.CD.MX.” DARA POR
SUSPENDIDO O TERMINADO EL CONTRATO ADMINISTRATIVO, SIN RESPONSABILIDAD PARA
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ESTE, CUANDO LAS AUTORIDADES FISCALES DETECTEN INCUMPLIMIENTO DE LAS
OBLIGACIONES FISCALES A CARGOQ DE “EL PROVEEDOR” PREVISTAS EN EL CODIGO FISCAL
DEL DISTRITO FEDERAL.

EN CASO QUE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO EN EJERCICIO DE SUS

FUNCIONES DETECTE VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES
; PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR A “EL G.CD.MX.” QUE PROCEDA A DECLARAR
{ LA SUSPENSION TEMPORAL, © LA TERMINACION ANTICIPADA DEL CONTRATO
[ ADMINISTRATIVO, ;

EN CASO DE TERMINACION ANTICIPADA, SUSPENSION TEMPORAL O DEFINITIVA DEL
CONTRATO ADMINISTRATIVO, YA SEA POR MUTUO CONSENTIMIENTO, CASO FORTUITO O
FUERZA MAYOR, SERA SIN RESPONSABILIDAD PARA.“EL G.CD.MX.”, DE CONFORMIDAD CON
LO ESTABLECIDO EN EL ARTICULO 56, FRACCION XIV, DEL REGLAMENTO DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

DECIMA
P NOVENA.- RESCISION ADMINISTRATIVA DEL CONTRATO.

INDEPENDIENTEMENTE DE LA VIGENCIA SENALADA EN LA CLAUSULA DECIMA PRIMERA DEL
PRESENTE INSTRUMENTO, “EL G.CD.MX.” PODRA A SU ELECCION, DEMANDAR EL
CUMPLIMIENTO FORZOSO DEL CONTRATO ADMINISTRATIVO, © BIEN RESCINDIR
ADMINISTRATIVAMENTE EL CONTRATO CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SIN RESPONSABILIDAD PARA “EL G.CD.MX.", EN
CASO DE INCUMPLIMIENTO DE LAS OBLIGACIONES A CARGO DE “EL PROVEEDOR", MISMA
QUE SERA NOTIFICADA EN FORMA PERSONAL A ESTE, AS| COMO POR EL INCUMPLIMIENTO A
LAS DISPOSICIONES, LINEAMIENTOS, PROCEDIMIENTOS Y REQUISITOS QUE ESTAEBLECEN LA
LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO Y DEMAS
DISPOSICIONES ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA MATERIA.

TAMBIEN “EL G.CD.MX.” PODRA RESCINDIR EL CONTRATO ADMINISTRATIVO POR CUALQUIERA
DE LAS CAUSAS QUE A CONTINUACION SE SENALAN, MISMAS QUE SE MENCIONAN EN FORMA
ENUNCIATIVA MAS NO LIMITATIVA:

1- S| “EL PROVEEDOR” NO CUMPLE CON LA ENTREGA DE LOS BIENES OBJETO DEL
CONTRATO ADMINISTRATIVO, EN LOS TERMINOS ESTABLECIDOS EN EL MISMO Y SU
ANEXO; :

1 2.- S| LOS BIENES ENTREGADOS POR “EL PROVEEDOR"”, NO CUMPLEN CON LA CANTIDAD,
CALIDAD, CARACTERISTICAS Y ESPECIFICACIONES CONSIGNADAS EN ESTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO Y SU ANEXO [; ;

o
i

/ . 3.- S| “EL PROVEEDOR” ES DECLARADO EN CONCURSO MERCANTIL;

4- EN SU CASO, S| “EL PROVEEDOR” SUBCONTRATA, CEDE O TRASPASA EN FORMA TOTAL
O PARCIAL LOS DERECHOS DERIVADOS DEL PRESENTE INSTRUMENTO JURIDICO;
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5.- S| “EL PROVEEDOR”, INCUMPLE CON LO ESTABLECIDO EN LA CARTA COMPROMISO DE
INTEGRIDAD, PRESENTADA EN EL PROCEDIMIENTO DE LICITACION PUBLICA NACIONAL

PARA LA ADQUISICION DE INSUMOS ALIMENTICIOS PARA LA RED HOSPITALARIA DE LA
SECRETARIA DE SALUD DE LA CIUDAD DE MEXICO, EN LA QUE SE COMPROMETE A NO

INCURRIR EN PRACTICAS NO ETICAS O ILEGALES DURANTE EL CITADO PROCEDIMIENTO,

ASI COMO EN EL PROCESO DE FORMALIZACION Y VIGENCIA DEL PRESENTE CONTRATO

) ADMINISTRATIVO Y EN SU CASO LOS CONVENIOS QUE SE CELEBREN INCLUYENDO LOS

‘ ACTOS QUE DE ESTOS DERIVEN.

6.- EN CASO DE QUE “EL PROVEEDOR” INCURRA EN ATRASO DE LA ENTREGA O REPOSICION
DE LOS BIENES SENALADOS EN LOS PARRAFDS QUE ANTECEDEN HASTA POR TRES
OCASIONES EN UN MES, SE INICIARA EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION ADMINISTRATIVA
DE CONFORMIDAD A LO ESTIPULADO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL

7.- EL INCUMPLIMIENTO A CUALQUIERA DE LAS CONDICIONES ESTABLECIDAS EN EL ANEXO |
(FICHAS TECNICAS, COSTOS Y DOMICILIOS DE HOSPITALES), Y/O EL PRESENTE
CONTRATO DURANTE SU VIGENCIA.

8- EN GENERAL, EN CASO DE DETECTARSE IRREGULARIDADES POR CUALQUIER OTRA
CAUSA IMPUTABLE A “EL PROVEEDOR” QUE LESIONE LOS INTERESES DE LA SECRETARIA
DE SALUD, SERA SUSCEPTIBLE DE SER RESCINDIDO Y DE HACERSE EFECTIVA LA
GARANTIA DE CUMPLIMIENTO.

POR LO ANTES SENALADO, “EL PROVEEDOR” ACEPTA EXPRESAMENTE QUE “EL G.CD.MX."
PODRA, EN CUALQUIER MOMENTO, RESCINDIR UNILATERAL Y ADMINISTRATIVAMENTE EL
CONTRATO, CON FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 42 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL
DISTRITO FEDERAL Y HACER EFECTIVA LA GARANTIA CORRESPONDIENTE EN CASO DE
INCUMPLIMIENTO, SIN NECESIDAD DE ACUDIR A LOS TRIBUNALES COMPETENTES DE LA
CIUDAD DE MEXICO, Y SE ABSTENDRA DE PAGAR LOS IMPORTES RESULTANTES DE LOS
BIENES ADQUIRIDOS AUN NO LIQUIDADOS HASTA QUE SE HAGA EL FINIQUITO
CORRESPONDIENTE, DENTRO DE LOS PLAZOS Y TERMINOS QUE ESTABLECEN LA LEY DE
ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, SU REGLAMENTO Y DEMAS DISPOSICIONES
ADMINISTRATIVAS APLICABLES SOBRE LA MATERIA.

EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION DEBERA INICIARSE DENTRO DE LOS 5 (CINCO) DIAS

. HABILES SIGUIENTES, A AQUEL EN QUE SE HUBIERE AGOTADO EL PLAZO PARA HACER

i EFECTIVAS LAS PENAS CONVENCIONALES, SALVO QUE EXISTAN CAUSAS SUFICIENTES Y
JUSTIFICADAS, QUE PUDIERAN ALTERAR LA SEGURIDAD E INTEGRIDAD DE LAS PERSONAS, O
PELIGRE EL MEDIO AMBIENTE DE LA CIUDAD DE MEXICO O SE AFECTE LA PRESTACION DE
LOS SERVICIOS PUBLICOS, SE PROCEDERA A LA RESCISION SIN AGOTAR EL PLAZO PARA LA
APLICACION DE LAS PENAS CONVENCIONALES, PREVIA OPINION DE LA CONTRALORIA
GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO.

NO SE CONSIDERARA INCUMPLIMIENTO LOS CASOS EN QUE POR CAUSAS JUSTIFICADAS Y
EXCEPCIONALES Y SIN QUE EL RETRASO SEA POR CAUSAS IMPUTABLES A “EL PROVEEDOR”,
EL SERVIDOR PUBLICO RESPONSABLE OTORGUE POR ESCRITO, PREVIO A SU VENCIMIENTO Y
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A SOLICITUD EXPRESA DE “EL PROVEEDOR”, UN PLAZO MAYOR PARA LA ENTREGA DE
BIENES, EL CUAL EN NINGUN CASO EXCEDERA DE 20 (VEINTE) DIAS HABILES.

EL PROCEDIMIENTO DE RESCISION PODRA INICIARSE EN CUALQUIER MOMENTO, MIENTRAS
SE ENCUENTRE PENDIENTE EL CUMPLIMIENTO DE LOS DERECHOS Y OBLIGACIONES DE
CUALQUIERA DE LAS PARTES, ESTIPULADAS EN EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO,
AUN CONCLUIDA LA VIGENCIA ESTABLECIDA EN EL MISMO.

S| PREVIAMENTE A LA EMISION DE LA RESOLUCION DE LA RESCISION DEL CONTRATO, “EL
PROVEEDOR”, HICIERA ENTREGA DE LOS BIENES, “EL G CD.MX.”, DEJARA SIN EFECTOS EL
PROCEDIMIENTO DE RESCISION INICIADO.

“EL G.CD.MX.”, PODRA DETERMINAR NO DAR POR RESCINDIDO EL PRESENTE CONTRATO
ADMINISTRATIVO, CUANDO DURANTE EL PROCEDIMIENTO ADVIERTA QUE SU RESCISION
PUDIERA OCASIONAR ALGUN DANO O AFECTACION A LAS FUNCIONES QUE TIENE
ENCOMENDADAS, EN ESTE SUPUESTO, DEBERA ELABORAR UN DICTAMEN EN EL CUAL
JUSTIFIQUE QUE LOS IMPACTOS ECONOMICOS O DE OPERACION QUE SE OCASIONARIAN CON
LA RESCISION RESULTARIAN MAS INCONVENIENTES.

AL NO DAR POR RESCINDICO EL CONTRATO, “EL G.CD.MX.”, ESTABLECERA CON “EL
PROVEEDOR”, OTRO PLAZO QUE LE PERMITA SUBSANAR EL INCUMPLIMIENTO QUE HUBIERE
MOTIVADO EL INICIO DEL PROCEDIMIENTO, EL CONVENIO MODIFICATORIO QUE AL EFECTO SE
CELEBRE DEBERA CONSTAR POR ESCRITO Y SERA IMPRORROGABLE, Y DE NO CUMPLIR “EL
PROVEEDOR", EN EL PLAZO ESTABLECIDO, SE INICIARA NUEVAMENTE EL PROCEDIMIENTO DE
RESCISION ADMINISTRATIVA SIN QUE PUEDA PACTARSE UN NUEVO PLAZO.

EN TODOS LO CASOS “EL G.CD.MX.” DEBERA FUNDAR Y MOTIVAR LA TOMA DE DECISION.

EN CASO DE QUE LA CONTRALORIA GENERAL DE LA CIUDAD DE MEXICO, EN EL EJERCICIO DE
SUS FUNCIONES DETECTE VIOLACIONES A LAS DISPOSICIONES DE LA LEY DE ADQUISICIONES
PARA EL DISTRITO FEDERAL, PODRA INSTRUIR, BAJO SU RESPONSABILIDAD, A “EL G.CD.MX.”
QUE PROCEDA A DECLARAR LA RESCISION DEL PRESENTE INSTRUMENTO, LO ANTERIOR CON
FUNDAMENTO EN EL ARTICULO 35 DE LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL.

VIGESIMA.- CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR.

NINGUNA DE “LAS PARTES” SERA RESPONSABLE DE CUALQUIER RETRASO O

i INCUMPLIMIENTO DE ESTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, QUE RESULTE DIRECTA O
INDIRECTAMENTE DE CASO FORTUITO O FUERZA MAYOR, DEBIENDO INFORMAR A LA PARTE
AFECTADA DENTRO DE LAS VEINTICUATRO HORAS SIGUIENTES AL CASO FORTUITO O DE
FUERZA MAYOR RESPECTIVOQ.

-

i
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VIGESIMA
y PRIMERA.- NULIDAD DEL CONTRATO.

AMBAS PARTES CONVIENEN QUE PARA EL CASO DE QUE RESULTEN FALSAS LAS
DECLARACIONES DE “EL PROVEEDOR”, O QUE DURANTE LA VIGENCIA DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, SE INCURRA EN LAS HIPOTESIS SENALADAS EN EL ARTICULO 47
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FRACCIONES XIl Y XXIIl DE LA LEY FEDERAL DE RESPONSABILIDADES DE LOS SERVIDORES
PUBLICOS, ESTE SERA NULO, DE CONFORMIDAD CON LO DISPUESTO POR EL ARTICULO 39 DE
LA LEY DE ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, EN RELACION CON EL ARTICULO
2,225 Y DEMAS RELATIVOS DEL CODIGO CIVIL PARA EL DISTRITO FEDERAL,
INDEPENDIENTEMENTE DE LA ACCION QUE CORRESPONDA EJERCITAR AL GOBIERNO DE LA
CIUDAD DE MEXICO POR EL DELITO DE FALSEDAD PREVISTO EN EL CODIGO PENAL DEL
DISTRITO FEDERAL, AS| COMO LA REPARACION DEL DANO CAUSADO A “EL G.CD.MX.”.

o
VIGESIMA
SEGUNDA.- RECONOCIMIENTO CONTRACTUAL.

EL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, CONSTITUYE EL ACUERDO ENTRE “LAS PARTES”
EN RELACION CON EL OBJETO DEL MISMO Y 'DEJA SIN EFECTOS CUALQUIER OTRA
NEGOCIACION ©O COMUNICACION ENTRE ESTAS' YA SEA ORAL O ESCRITA, CON
ANTERIORIDAD A LA FECHA EN QUE SE FIRMA EL MISMO.

VIGESIMA
TERCERA.- DE LA CONFIDENCIALIDAD.

AMBAS PARTES SE OBLIGAN A MANTENER CON CARACTER ESTRICTAMENTE CONFIDENCIAL

‘ TODA LA INFORMACION QUE EN FORMA VERBAL, ESCRITA O POR CUALQUIER OTRO MEDIO
RECIBAN UNA DE LA OTRA CON MOTIVO DEL PRESENTE INSTRUMENTO: TODA LA
INFORMACION QUE SE OBTENGA DERIVADA DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO,
CONTINUARA SIENDO PROPIEDAD DE LA PARTE QUE LA APORTE; POR LO QUE, NO PODRAN
OTORGAR A TERCEROS, DOCUMENTACION O INFORMACION ALGUNA DE LA QUE PUDIERAN
LLEGAR A TENER ACCESO, DURANTE O CON POSTERIORIDAD AL DESARROLLO Y EJECUCION
DE ESTE INSTRUMENTO JURIDICO.

ASIMISMO, “EL PROVEEDOR" DEBERA GUARDAR LA DEBIDA CONFIDENCIALIDAD Y RESERVA
DE TODA LA DOCUMENTACION E INFORMACION QUE OBRE EN SU PODER, EN LA INTELIGENCIA
DE QUE NO PODRA PROPORCIONARLA A NINGUN TERCERO; POR LO QUE, EN CASO
CONTRARIO SE HARA RESPONSABLE DE LOS DANOS Y PERJUICIOS QUE SE DERIVEN DE SU
INCUMPLIMIENTO.

VIGESIMA
CUARTA.- TRANSPARENCIA.

; TODA LA INFORMACION Y LOS DATOS QUE PROPORCIONEN “EL G.CD.MX.” Y “EL

!  PROVEEDOR” PARA LA CELEBRACION DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, SE

i REGIRAN CONFORME A LA LEY DE TRANSPARENCIA, ACCESO A LA INFORMACION PUBLICA Y

RENDICION DE CUENTAS DE LA CIUDAD DE MEXICO Y LA LEY DE PROTECCION A LOS DATOS
PERSONALES PARA LA CIUDAD DE MEXICO. )

VIGESIMA '
QUINTA.- MODIFICACIONES.

CUALQUIER MODIFICACION O VARIACION DE LOS TERMINOS Y CONDICIONES PACTADAS EN EL
PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, DEBERAN ESTIPULARSE POR ESCRITO, DE
CONFORMIDAD CON LO ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 85 Y 67 DE LA LEY DE

®
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CDMX

CIUDAD DE MEXICO

CONTRATO No. SSCDMX/DGA/280-A/2016

ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL. LOS INSTRUMENTOS LEGALES EN DONDE
CONSTEN DICHAS MODIFICACIONES SERAN SUSCRITOS POR LOS SERVIDORES PUBLICOS
QUE HAYAN FORMALIZADO EL CONTRATO ADMINISTRATIVO, O POR QUIENES LOS
SUSTITUYAN EN EL CARGO O FUNCIONES.

VIGESIMA
SEXTA.- JURISDICCION Y COMPETENCIA.

c EN CASO DE POSIBLES CONTROVERSIAS DERIVADAS DE LA INTERPRETACION DE LA LEY DE
I ADQUISICIONES PARA EL DISTRITO FEDERAL, DE SU REGLAMENTO, O BIEN, POR EL
INCUMPLIMIENTO DE LAS CLAUSULAS DEL PRESENTE CONTRATO ADMINISTRATIVO, O POR LA
APLICACION SUPLETORIA DE LEYES A LOS ASPECTD§ NO EXPRESAMENTE ESTIPULADOS EN EL
TEXTO DE LAS MISMAS, LAS PARTES SE SOMETEN' A LA JURISDICCION DE LOS TRIBUNALES
COMPETENTES CON RESIDENCIA EN LA CIUDAD DE MEXICO, RAZON POR LA CUAL “EL
PROVEEDOR” RENUNCIA AL FUERO QUE PUDIERA CORRESPONDERLE POR RAZON DE SU

DOMICILIO PRESENTE O POR EL QUE EN LO FUTURO PUDIERA ADQUIRIR O POR CUALQUIER OTRA
CAUSA LEGAL.

LAS PARTES MANIFIESTAN QUE ENTERADAS DEL CONTENIDO, EFECTOS Y FUERZA LEGAL DEL PRESENTE
CONTRATO ADMINISTRATIVO, LO FIRMAN DE CONFORMIDAD EN TRES TANTOS EN LA CIUDAD DE MEXICO A
QUINCE DE NOVIEMBRE DE DOS MIL DIECISEIS, ANTE LA PRESENCIA DE LOS TESTIGOS CUYOS NOMBRES Y

FIRMAS APARECEN AL CALCE DE LA PRESENTE HOJA, PARA EFECTOS DE SU IDENTIFICACION PLENA Y DE
CONSTANCIA DE HECHOS.

POR “EL G.CD.MX.” POR “EL PROVEEDOR”

b
IEEQ)M;NBEL FERNANDO LORIA DE REGIL C. GABINO JIMENEZ GRANADOS
DIR /Tg GENERAL/DE ADMINISTRACION EN LA APODERADO GENERAL DE ESGORE ALIMENTOS,
SECRETARIA DE SALUD \ S. A V.

o
-~

i ' “TESTIGOS™

."/
i
/— L ) pa @{ E :
LIC. ADRIAN MERCA PED% 2 Di ED NDRAGON ARMIJO
DIRECTOR DE REC 0S MATERIALES DIRECH‘OR GENER RVICIOS MEDICOS Y
URGE S

ESTA HOJA FORMA PARTE DEL CONTRATO ABIERTO CITADO AL RUBRO DE ADQUISICION DE ALIMENTOS (ABARROTES, FRUTAS Y VERDURAS),
QUE CELEBRAN POR UNA PARTE EL GOBIERNQ DE LA CIUDAD DE MEXICO, A TRAVES DE LA SEGRETARIA DE SALUD, Y POR LA OTRA LA PERSONA

MORAL ESCORE ALIMENTOS, S. A.DEC. V.

SECRETARIA DE SALUD
3| j Direccion General de Administracion
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El surtimiento se Ilavarﬁa cabo los 3 primeros dias habiles de cada mes, descartando sébados,
domingos y dias festivos, en horario: 7:00 a 11:00 hrs, en el caso de leche fluida y jugo individual la
cantidad de los pedidos se dividira en 2 entregas, la primera sera dentro del calendario estab1epldo y
la segunda los dias 15 y 16 de cada mes a los Hospitales Generales, Hospitales Pediatricos y
Hospitales Materno Infantiles.

1er, Dia de cada mes

Hospitales Pediatricos
Azcapotzalco

Legaria

Tacubaya

Hospitales Materno Infantiles
Magdalena Contreras

Dr. Nicolds m. Cedillo
Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero

Dr. Enrique cabrera 2
Ajusco Medio

2do. Dia de cada mes

Hospital Materno Pediatrico
Xochimilco ke
Hospitales Pediatricos
|ztapalapa

Coyoacan ;
Hospitales Materno Infantiles
Topilejo

Tlahuac

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales Generales

Xoco

Milpa Alta

Tlahuac

|ztapalapa

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez
Toxicologico

fﬁxicolc’agica xochimilco

£
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CILDAD DE MEXICO

190anos

3er dia de cada mes

SECRETARTA DE SALUD

‘ DMX Subsgorataria ce Servicios Médicos e Insumos

Direccion General de Ssrvicics Medicos y Urgencias

J
& '

Hospitales Pediatricos

 Villa

| San Juan de Aragon

Peralvillo

Moctezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles

Cuautepec

Inguaran

Hospitales Generales

Villa

Dr. Gregorio Salas

Balbuena

Clinica Hospital de Especialidades Toxicolégicas

Venustiano Carranza

-

(" g 1
,'y..-i’ b
L
RERRSA J

BECRETHRIA Ux 240!

Divaceion Goners! da Serviclzs Midicey 2 fimaim
Subdireveitn dn Gperacictn keital

Alladana N* 23, 5" Piso, Col. Napo
. Dal. Banito Judrez, Tel. 5132
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: atavria oe Sarvicios Médicos e Insumos
R e Biraccion Genaral de Servicios Médicos ¥ Urgencias
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J | 190afios  *

FRUTAS Y VERDURAS : ,

LR

i

¥
El surtimiento se llevara a cabo los dias habiles sefialados, en horario: 7:00 a 11:00 hrs. En' caso de
que la entrega sea en dia festivo se avisara mediante oficio si hay variante en el dia.

LUNES

Hospitales Pediatricos

Villa

San Juan de Aragén
Peralvillo

Moctezuma

Iztacalco

Hospitales Materno Infantiles
Cuautepec

Inguaran

Hospital de Especialidades
P Dr. Belisario Dominguez
Hospitales Generales

‘ Dr. Rubén Lefiero

Iztapalapa

Villa

Balbuena

Xoco

MARTES

Hospitales Pediatricos

Azcapotzalco ‘ I
Coyoacan i
Tacubaya ; ;

Hospitales Materno Infantiles : :
Nicolas M. Cedillo

Hospitales Generales

Dr. Gregorio salas

Tlahuac

Dlrecaién Goaoral de Sarvieies ¥
Aubirecsion do Gpuraaioe

Altatlana M7 23, 6" Fise, Con Napolos
1

foal, Bhatilin dides, Tal B




; SECRETARTA DE SALUD
( DMX Shbsecretaria de Servicios Médicos & Tusumos

1 nd dely I Mt elc] g 5 < i o T : '." =
oA ey Dirgpoeitn Gene ral de Servicios Médigcos y Urgencias

190anos

MIERCOLES :

Hospitales Pediatricos

Iztapalapa

Hospitales materno infantiles
Magdalena Contreras

Clinica Hospital

Emiliano Zapata

Hospitales generales

Dr. Enrique cabrera

Ajusco Medio

JUEVES

Hospitales Pediatricos
Legaria

Hospital Materno Pediatrico
Xochimilco

Hospitales Materno Infantiles
Topilejo

Tlahuac

Hospital de Especialidades
Dr. Belisario Dominguez ‘
Hospitales Generales

Dr. Rubén Lefiero i
Xoco ' '
Milpa alta

Villa’

Iztapalapa .. . :
Balbuena '
Clinica Hospital de Especialidades Toxicolégicas '
Venustiano Carranza

Toxicolégico

Toxicoldgico Xochimilco

-

VIERNES

Hospitales Generales

Tlahuac

N e,
|
v d J
SECREYARIA [w Q
Direceian Gunoral do Servicios Madinns L
Aubdiruceidn ds Oomraciin | g
Altadena WY £3, 3° Pigo, Col, Napalas, L7 ¢
Dot, Beaitn Jusgraz, Tal 102 1000 200 5
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RAGIONES, DE.MENUS,
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i
5 .

dpe gy T
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Nofa: Los menUs deben contener: vaso servilleta,

\ :

cuchara, o tenedor y segun |a pr
Sobrecitos de aderezo (mayonesa, cétsup, mostaza, aztoar, mil islas, ranch etc.)
En el caso de los meses de 31 dias se repite el menl 1

eparacion incluir salsas,

SECRETARIA DE SALUD

Direccian Genaral da Administracion
Direceién de Recursos Materiales

Altadens N* 53, 6 Pise. Cal, Nipoles, CP, 038107
Del. Benite Judrez, Tal. 51321200 £t 1058
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RACIONES DE.MEN(S " ;

Nota 'Los mentis deben contener: vaso, servilleta, cuchara, o tenedor y segun la preparacion incluir s lsasu
' Sobrecitos de aderezo (mayonesa, catsup, mostaza, azlcar, mil islas, ranch etc.)
En el caso de los meses de 31 dias se repite el mend -1

SECRETARIA DE:SALUD

Direccion General de Administragion
'\ Diraccion de Recursos Matariales

3 Altadanabi® 23, §° Piso, Col. Napales, 6. 03210
48 Dl Benite Jurez, Tel S132120DEK. 1069
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RAGIONES.DE,MENUS

9

CAEE.2.GR

NACAB30 GR

ESRI g
BIDA DE SABOR 500 ML

AD SURICIENTE!

A DA DE SAB R500ML

it N
] SN

Nota: Los menUs deben contener: vaso, servilleta, cuchara, o

|

o b R 1 ; t
: }=in ook e s ARARTDIIL S !

: enedor y seglin la preparacion i
Sobrecitos de aderezo (mayonesa, catsup, mostaza, azlcar, mil Islas, ranch etc

. - £ 14 DE SALU
En el caso de los meses de 31 dias se repite el men( -1 SE)CRE”R ' Q
L Direccion Ganeral do Administaacion
Direccion da Recursos Materlales

sk Pl 1 S e i

ATIE S0

ncluir salsas,

Aladena N° 23, 6° Pise, Cal. Napolas, €.P. 03810
49 iDel, Benite Judrez, Tal. 51321200 Ext 1099
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RAGIONESDE MENUS

13|

HUGA 20

" PINAZ0 GR

I —
¥ .: : 15 l - - -

i . GEBOLLAZGR :

' SABOR 500 ML

R
Nota: Los ments deben contener: vaso, servilleta, cuchara, o tenedor y seg(n la preparacian incluir salsas,
Sobrecitos de aderezo (mayonesa, catsup, mostaza, azlicar, mil islas, ranch etc.)

En el caso de los meses de 31 dias se repite €l ment -1
- S
/ . AEDESA,

SECRETARIA DE SALUR

Direcsion de Recursos Materfales

-\
L W

Altudana B 23, 8°Fisa, Col. Napaias, G DiaT0

K3 Biracgion General ile Admiaistracion
\ 50 Dél. Benite Jutez, Tel 51321200 €41 1069
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Anexo 1-E

1

i
1

RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES
Hospitales 1 - . Jefes o Responsables del
( Generales ; Direccién Servicio de Dietologia
Encinos n° 41 entre Pifia Nona y _
Ajusco Medio Hortensia. Col. Ampliacién Miguel Nut. Yadira Alicia Braulio Sanchez
Hidalgo 4° secc. Del. Tlalpan. C.P. 14250
Balbuena Av. Cecllio Robelo y Sur 103 Cal. Dtta. Marfa lsabel Martinez Diaz
Aeronautica Militar C.P. 15800

Delegacién Venustiano Carranza

Dr. Gregorio Salas -

Calle del Carmen na. 42
C.P. 06020

Col. Centro,
Delegacion Cuauhtemoc

Dtta. Maricruz Martinez Morales

Calz. Ermita Iztapalapa 3018 Col.

Dita, Ofelia Pérez Sanchez

Iztapalapa
Gitlali, Delegacién |ztapalapa C.P.09660
Milpa alta Prolongacién Av. Nvo. Leéns/n  Col. ' Nut. Patricia Avila Pérez
Villa Milpa Alta, C.P. 12000 Delegacio ,
Milpa alta :
Nut. Angel Pérez Hernandez

Dr. Rubén Lefiero

Plan de san Luis y Salvador Diaz
Col. Santo Tomas, C.P.

Mirén sin,
11340  Delegacion Miguel Hidalgo
Villa Av. San Juan de Aragon 285 Col. Nut. Antonio Avalos Ozuna
Granjas Moderna’ C.P. 07460
. Delegacién Gustave A. Madero
Hospital de Avenida Tlahuac 4886 esquina Zacatlan Dtta. Leticla Judrez Gonzaga
Especialidades de las Manzanas San Lorenzo Tezonco b
“Belisario Dominguez” Del. Iztapalapa

Xoco Av. México Coyoacan y Bruno Dtta. Maria Alejandra Araiza

. Traven, Col. Xoca | C.P. 03330 Chavez
Delegacién Benito Judrez
Prolongacién Av 5 de mayo # 2170, Col.
Dtta. Isabel Sanchez Cortes

Dr. Enrigue Cabrera

Ex Hacienda de Tarango Delegacion
Alvaro Obregén

Cosio

Tlahuac

Av. Gabriela Mistral n® 655. Col. Centro
Americana y del Caribe. Del. Tlahuac.
C.P. 13278

Nut. Flor del Carmen Rueda

Clinica Hospital
Emiliano Zapata

Calle Cuco Sanchez n® 71, Esq. Pedro
Infante. Col. Ampliacion Emiliano Zapata.
Del. |ztapalapa.

Villegas
Nut. llsen J. Ponce Jurad ]

erio

i

i

‘Torre Médica Tepepan

Calle la Joya s/n. Col Valle Escondido,

Nut, Patricia Lopez Samp

Del. Xochimilco

SECRETARIA DE SALU

51

Diretcion Generdl de Administeacio
Direcclon da Reaursos Mnlnﬂalay

Altading K 23, 6* Pise: Cal, Napoleg, C.P. 03810
Del. Bonitg Judrez, Tal. 51321200 Ext, 1099
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RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES '

4
Jefes o Responsables del Servicio de
Dietologia

Hospitales Pediatricos Direccion

Av. Azcapatzalco n°® 731, Col.
Azcapotzalco Azcapotzalco C.P. 02000, C. Arturo Lara Martinez
Delegacion Azcapotzalco

Moctezuma n°® 18, Esq. Miguel :
Coyoacan Angel de Quevedo, Col. Del Nut. Johanna Sara Juérez Juarez,
Carmen, C.P. 04100,
delegacién Coyoacan

Av. Coyuya y Terraplén de Rio
Iztacalco Frio SIN Col. La Cruz Del. Dtta. Leticia Lopez Lopez
|ztacalco, C.P. 08310

Tolnahuac n° 14 Col. San
v Peralvillo Simén Del. Cuauhtemoc C.P. Nut. Maricela Garcia Gonzélez
: 06920

Av. 506 s/n entre 517 y 521 :

"San Juan de Aragon Co!. San Juan de Aragan| Dtta. Ruth Alvarez Gargia
Primera Seccién Del. Gustavo
A. Madero C.P. 06979

Arq. Carlos Lazo Esq.

Tacubaya Gaviotas n® 25 Col. Tacubaya Nut, Adriana Castafieda Almaraz
« |Del. Miguel Hidalge C.P.
11870. &
Calzada Ermita Iztapalapa n®
lztapalapa 780 Col. Granjas de San Nut. Ana Marfa Servin Rodas
Antonio Del. lztapalapa C.P. :

09070 .

‘Ca-l_zada Legaria n° 371 Col.
Legaria México Nuevo Del. Miguel Dtta. Carlota A. Medina Séanchez
Hidalgo c.p. 11260

Oriente 158 n° 183 col.

Moctezuma Moctezuma 2a. Seccién Del. Nut. Maria Eugenia Quezada
' ‘| Venustiano . Carranza C.P.
15530

Av. Cantera e Hidalgo Col.
Villa Estanzuela Del. Gustavo A. Dra. Nora Esther Castro Sandoval

Madero C.P. 07050
=

BEOIRN

SECRETARIA DE SALUD

Direction General do Administracidn
Dirpccién de Recursos Materiales

. Altadeng N* 23, 8° Pise: Col-Napoles, CIP. 03810
52 Del, Banlto Judrax: Tal, 51327200 ExL 1099
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RELACION DE DIRECCIONES DE HOSPITALES -

CDMX

CIUDAD DE MEXICO

I
Jefes o Responsables de| Servicio |

Hospitales
Materno Infantiles

Direccidn

de Dietologia _° |

Materno Pediatrico

Calzada Nativitas y 16 de|
septiembre s/n, Col. Barrio de

Dtta. Amalia Berrocal Soriano

Xochimilco Xaltocan. Del. Xochimilco.
C.p. 16090
. Av. Estafio n° 307, Col. Felipe
Inguaran Angeles, del. Venustiano Nut. Zuleima Austria Villagram

Carranza, ¢.p. 15310

Magdalena Contreras

Av. Luis Cabrera n® 619. Caol.
San Jerénimo Lidice. Del.
Magdalena Contreras. C.P.
10200

Nut. Jacqueline Lucio Sanchez de la
Vega

Nicolas M. Cedillo

Gustavo j. 8/n esq. Victor
Hernandez Covarrubias.
Unidad Francisco Villa. Del.
Azcapotzalco. C.P. 02400

Dtta. Bertha Romeo Hernandez

Tlahuac

Av, Tlahuac Chalco n® 231 °
Col, La Habana Del. Tlahuac
‘C.P. 13050

Dtta. Teresa Sanchez Lugo

Cuautepec

Av. Emiliano Zapata n® 17.

Col. Cuautepec Barrio Bajo.
Del. Gustavo.a. Madero. C.P.
07210

Dtta. Maria Dolores Cuenca

Topilejo

" Santa cruz n® 1. Col. San
‘Miguel Topilejo. Del. Tlalpan.
C.P. 14500

C. Angeles G. Pérez'Eslava

53

SECRETARIA DE SALU
Diféccion Gengral de Adiministeacid
Direcqion de Recursas Materiales

Altadang N* 23, 6° Piso, Col. Napoles, €.P. 03310
Del, Benito Judrez, Tel, 51321200 Ex. 1099
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RELACION DE DIRECCIONES DE UNIDADES MEDICAS

Toxicolégicos, Centro y
Reclusorios

CDMX

CIUDAD DE MEXICO

]
i

Direccion

Jefes 0 Responsablé's. del
Servicie de Dietologia

Clinica de especialidades
Toxicologicas
Venustiano Carranza

Ernesto P. Uruchurtu s/n, esq.
Prolongacion Rio de
Churubusca. Col. Lopez
Mateos. Del. Venustiano
Carranza

Nut |sabel Cristina Hernandez

Toxicolégico Xachimilco

Prolongacion Division del Norte,
esq. Avenida México. Col. San
Marcos Xochimilco. Del.
Xochimileo

Nut Carlos Babadilla Zamudio

Centro regulador de urgencias

Estand de tiro, esq. Sur 103. Col.
Aeronautica
Venustiano Carranza.

Militar.

Del.

Lic. Noé Euridi Santiago Chica

Reclusorio Preventivo Varonil
Norte

Jaime Nuno n® 10. Coel.
Cuautepec Barrio Bajo, C.P.
07210, Del. Gustavo A. Madero

C. Victer Manuel Campos
Tavares

Réc,lusor[o Preventivo Varonil
Sur

Martinez de Castro y Pifay
Palacios s/n. Col. San Mateo
Xalpa. C.P. 16800. Del. .

Xochimilco. -

Lic. Christopher lvan Hernéndez

Mondragén

Reclusoric Preventivo Varonil
Oriente

Reforma n® 100. Col. San |
Lorenzo Tezonco. C.P. 09510.
_.Del. |ztapalapa.

Lic. Hugo lturblde Ledesma

Centro de Readaptacién Sociall
Masculino Penitenciaria de
Santa Martha

Calzada Ermita |ztapalapa s/n.
Col. Santa Martha Acatitla. C.P.
09510. Del. |ztapalapa.

Lic. Jacobo Mufioz Reyes

Centro de Readaptacién Soétal
Varonil Santa Martha

Calle Morelos s/n. Col. Paraje
Zacatepec. C.P. 09560. Del.
|ztapalapa.

Lic. Carlos Edgar Tirado Padilla

Centro Femenil de
Readaptacién Social Santa
Martha

Calzada Ermita |ztapalapa n®

4037. Col. Santa Martha Acatitia.

‘C.P. 09560. Del, |ztapalapa.

C. Claudia Galvan Valencia

Centro de Sanciones
Administrativas “Torito"

. Lago Gascazonica y Aquiles
Serdan. Col. Huichapan. C.P.
11290. Del. Miguel Hidalgo.

C. Marco Antonio Lopez
Hernandez

Comunidad de Desarrolio para
Adolescentes Mujeres

~ Periférico sur n"4866. Col.
Guadalupita. C.P. 14308, Del.
Tlalpan.

Lic. Luis Manuel Arjona Pérez

Comunidad de Desarrollo para
Adolescentes Varones

Perlfémco sur n"4866. Col.
Guadalupita. C.P. 14308. Del.
Tlalpan.

Lie. Luls Manuel Arjona Pérez

Comunidad de Desarrollo
Integral para Adolescentes

Obréra Mundial y Calle Petén
s/n. Col. Narvarte, C.C. 03020.
‘Del. Benito Juarez.

Lie. Fernando Rodriguez Arias

e
B

| atorsn

SECRETARIA DE SALUD
Dirsesion Geperal de Administratién
Diraccidn de Racursta-Maoteriales

. Altsidena N* 23, 8 Pige, Col. Napolay, C.R.O3210
54 Dal. Banito Judraz, Tel 51321200 £t 1083
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICICS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS; 2211000672

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

L
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Acelte de canola: Aceite 100% de canola. Sin Acidos grasos transgénicas y por su origen vegetal no contiene
colesterol, marca registrads, presentacién en litro (+, - 10%). Con caracteristicas senscriales proplas del
acelte comestible, con etiquete de valor nutrimental visible. i

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece 108 requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las dispasiciones y especlficaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentas de cierre hemmético y sometido a tratamiento térmico.

Certificado de calidad E.M.A

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primarip, que no presente alteraclones la tapa, que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sln materia extrafia nl sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza y présentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Ds acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
No apﬁaa'

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Lostalimentos deberan presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad visible y con vigencia minima.de
tres meses.

ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

£l bien debera presentarse en contenedores limpios
y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENT® O SERVICIO:

—
SUPERVI ' RVISO
Lic. @ a Santiago Arellanes Dr. F artinez 6[@ Ma, CristirfeZendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ‘/FIRMA 1 NDMBR& Y FIRMA
; /
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Anexo 2

Partida 1
: N°® 2
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS
i .

CLAVE CAMBS: 2211000470 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIFCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERWCIO::’
ABARROTES ‘ i
Ablandador de carne: Producto parz reblandecer |a carne; fabricado a bdse de enzimas, Frasco de 156 gr,

marca registrada, con etiqueta de Informacién nutrimental visible, Con caracteristicas sensoriales proplas del
ablandador,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-85A1-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre allmentos envasados en recipientas de cierre hermético y sometido & tratemiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN! RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la integrided del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primarlo, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre hermélicamente sellada, y sin abolladuras,

sin malerla extrafia ni sedimento.
Verificar que el transporte esta [Impio.

Verificar las condlclones de limpieza y presentacion del
personal, -

“CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las neces|dades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica
!

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No'apiica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Les alimentos deberén presentar, fecha de envasado,

facha de caducidad visible y con vigencla minima de
tres meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
£l blen deberd presentarse en empaques limpios,
flibres de cualquier tipo de fauna noclva.

—

e !
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WEND'KMIENTO O SERVICIO:

SUPERVI 8 RVISO
Lic. na éantlagu Arellenes Dr. Fidel R arfinez Dra. Ma. Cristind Zendn Martinez
i
NOMBRE Y FIRMA | NOMBRE Y FIRMA ¢ NOMBRAY FIRMA

-
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FICHA TECNICA

[ UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000474

ABARROTES

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERV!CID !

Aceite de malz: Acelte vegetal comestible de malz con abundantes écldws grasos esenciales, obtenido por
presion en frio del germen del maiz, marca registrada, presentacion en botella de 1 It (+, - 10%), Con
caracterfsticas sensoriales proplas del acelte comestible, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplemeantos.

NOM-130-8SAI-1895 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de clerre hermético y sometido a tratamiento térmico.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Veriflcar por inspeccidn ocular la integridad dal envasa
primario, que no presents alteraciones la tapa gue se
encuentre herméticamente sellada, y sin aballaduras,
sin materiz extrafia nl sedimenio.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presenlacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De'acuerdo a |a requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
No eplica ’

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No zplica

CARQUCIDAD DEL BIEN:

Losialimentes deberdn presentar, fecha da envasado,
fecha de caducidad visible v con vigencia minima de
tres meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El blen debera presentarse en contenedores limplos
y resistentes, libre da cualquier tipo de fauna nociva.

1
e b
M

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIENW‘R‘ENDAMIENTO O SERVICIC!

Lic. G Santlago Arellanes

Sl SO

_Dra. Ma. Cristind {endn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¢F|RMA 4 NOMBRE\Y FIRMA

\
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Anexo 2
_ Partida 1
FICHA TECNICA N°4

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

.
I

CLA}IE CAMBS: 2211000008 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL EIEN, ARRENDAMIENTCO O SERVICIO:
ABARROTES i
Aceite de oliva: Aceite vegetsl comestible obtenide mediante la drituracion del fruto de variedades
determinadas de olivo cullivado, sano, cosechado en el estado de madurez adecuado y de calidad 1al, que
sometido a procesos exclusivamente mecanicos, se extraiga un zumo natural, marca registrada, presentacion

en lata de 500 ml. Con caracteristicas sensorales propias del aceite de ollva, con etiquete da valor nutrimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOWM-002-5SA/-1893 Esta norma oficial mexicana establece |os requlsitos sanitarios da los anvases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura,

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece |os raquisites minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1905 Esta nonna oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de clerre hermético y sometido & tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEEBA:

Verlficar por inspeccién ccular la integridac del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alieraciones la 1apa que se
encuenire herméticamente sellada, v sin abolladuras,
sin materia extrafa ni sedimento.

Verificar que el transporte esta limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacidn del

pearsonal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necesldades del &rea De acuerdo a la raquisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: - |EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No iriplica No aplica
[N —

CADUCIDAD DEL BIEN: ' CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberén presentar, fecha de envasado, |El blen deberé presentarse en empaques limpios 'y
facha de caducidad visible v con vigencia minima de resistentes, libyes de cualquier tipo de fauna nociva.

f

tres meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWIWD é SERVICIO:
SQP VISO
Dr. Fidel = ‘.- Ma:ﬂnez Dra. Ma. Cristi non Martinez
NOMBRE ¥ FIRMA NOMBRéY FIRMA ﬁ. NOMERE \HRMA
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Partida 1

N* 5

FICHA TECNICA

T
UNDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000012

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Acaitunas: Aceitunas verde enteras en salmuera de textura firme y crufients, presantando una buena
separacion de la came con respecto al hueso, Presentacién frasco sellado de 1 kg, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias del aceite de oliva, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarsa en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-8SAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimenlos envasados en recipientes de clerre hermético v scmetido a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccidn ocular la integridad del envase
primarlo, que no presente aiteraciones la tapa que se
encusntre hermeticamente sellaca, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento,

Verificar que al transporte este limpio.

Verlificar las condiclones de limpleza y presentacisn del
personal. ’

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

| CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |as necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:
Dre acuerdo a la raquisicion

| EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
Ng& aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUGIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de anvasado,

fecha de caducidad visible y con vigencia minima de
fres meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
selladas, limplos y resistentes, libres de cuaiquier
tipe de fauna rociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN;BE‘@.AMIENT (6] (':) SERVICIO:

‘ sU SUPERVISO
Dr. Fid iz Martinaz Dra. Ma. Cris! Zendn Martinez
g e ¥
NOMBRE Y FIRMA, i NOI\} E Y FIRMA, NOMBRE Y FIRMA




DMX

Eusan OE MRS

&

190afios

el W o TIrceycLssyg
Anexo 2
Partida 1

N°® 6

FICHA TECNICA

I
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000028

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ © SERVICIO: ‘

Ajonjoli: Semilla Oleaginosa aplanada, pequefia, blanca en su exterior; de aproximadaments de 2 a 4 mm de
longitud, en empaque cerrado, limpio e intagro. Con caracteristicas sensorlales proplas del ajonjoli.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que debean observarse en el proceso de alimentos. bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccién ocular la Integridad del
producto, sin matetla extrafia, sin humedad y sin
presentar rancledad,

Verificar que el transparte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y prasantacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS;
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica :

CADUCIDAD DEL 8IEN:
Los allmentos deberén preseritar, fecha de envasado,

fecha de caducidad visible y con vigencia minima de
itres meses.
i

CONDICIONES DE ALMACENAM IENTO.
El blen deberé presentarse en empaques limpios,
sellados llbres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPGIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
f-_-_'hm.' B

Dr.

iz/Martinez

o ERVISO

Dra, Ma. Cristi{a Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

N’O‘MB&E Y FIRMA

NOMBRE[Y FIRMA
&

/
EY
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Partida 1
N°7
FICHA TECNICA

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS :

UNIDAD QE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

CLAVE CAMBS: 2211000048 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO: |

ABARRQOTES i

Alberjén: Grano madurc amarilio azufrade procedente (e la familia de les leguminosas, grancs libres de |
humedad e insectos, el empaque primario debers especifisar el contenide reto, presentacién bolsa de .500 gr,
merca registrada, Con ceracleristicas sensoriales propias del alberjon, con stiguete de valor nutimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requlsitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSA|-1996 Esta norma establece |as disposiciones y especificaciones sanltarias ¥ nutrimentales da
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, allmentos a base de cerezles, de
semll|las comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
PRUEBA:
Verlficar por inspeccién ocular la integrided del | En factores de aparlencla: lo solicitado

produco, sin materia extrafia, sin humedad.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar |las condiclones de limpieza y presentacién del
personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las nacesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
{De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica | =

Na aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Losralimentos deberén presentar, fecha de envasado,
fecta de caducidad visible y con vigencla minima-de

| tres meses.

El blen deberd presentarse en bolsas da polistileno
selladas, limplas y resistentes; llbres de. cualquier
tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN?RRE&DAMIENTﬁ 0 SERVICIO:

ELABORO; _SUPERVISO ' SURERVISO
i 3
Lic, na Santlago Arellanes Dr.F artinez Dra. Ma. CristingpZenon Mariinez
v
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE 4 FIRMA % NOMBREYFIRMA
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N° 8
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERMNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLIGITANTE: DIRECGION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

!
CL{\VE CAMBS: 2211000476 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES )

Almendra; Grano seco alargado de la variedad Largueta Desmayo, "e'i'rnpa‘que cerrado de producto fresco,
limpio & integro, Presentacién paquele de kilo, Con caracteristicas sensorlgles propias de 1a almendra.

En caso de que las unidades meédicas requierah menos de 1kg. Deberdn entregaro en empaques sellados
coh las mismas caracteristicas que el paquets,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben cbservarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementas.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADQS POR
PRUEBA:

Verlficar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de aparlencia: o solicitado
producto, sin materla extrafia, sin humedad y sin
presentar rancledad,

Verlficar que el transporta este limplo,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacidn del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea ' De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: " | CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, |El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno

a de caducidad visible y con vigencia minima de sellado y limpio, libre de cualguier tipo de fauna
tres meses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
R f’._h""‘-; i

' S| RVISO

Lic,_ Gergina Santiago Arallanas Dra. Ma, Cristink Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA F NOMBRRY FIRMA
/
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLNI\I E CAMBS: 2211000038 PARTIDA PRESUPUESTAL. 2211
I

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTG O'SERVICIC:
ABARROTES ; s
Amaranto: Semilla lisa de 1mm de didmetro aproximadamenta, brillante y de color blanco. Cada empaque o

envoltura deberd especificar el contenido neto, Con caracteristicas aensoria;les proplas del amaranto. -

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicena estabiace los requisitos minimos de buenas practicas de
higisne que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-5SAI-1998 Esta norma estableca las disposicionas v especificacionas sanltarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales; de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verilicar por Inspeccién ocular |la Intagridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, sin materia extrafia y sin humedad,

Verlficar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area _ De acuerdo a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: . EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica No.aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, |E|l blen deberd presentarse en bolsas de
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de polipropilenc selladas y limpias; llbres de cualquier
tres meses. tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEWENDAMIENTO O SERVICIO:

Lic. fa Santiago Arellanas

'D{r',a. Ma. Cristin®%

NOMBRE Y FIRMA NOM?J‘{E Y FIRMA ﬁ/ NOMBRE\’ FIRMA
b
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL. D.F.

AREA SCOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERV|CIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CL;\VE CAMBS: 2211000044 FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
! "

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Arroz: Cereal en granos enteros de epariencia ovalada y de color I:lam*.cr Cada empaque o envoltura deberé
especificar el contenido neto, informacién nutrimental, marca mg!strada. presentacion bolsa de 1 kg, Con
caracteristicas sensoriales propias del arroz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1988 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, allmentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mazclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: )
Verificar por Inspeccién ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo sclicitado
producto, sin materia extrana y sin humedad,

Verificar que el transporte este limpia.

Verificar las condicianes de limpleza vy presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necasidades del area ) De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasade, | El bien debera presentarse en bolsas de. polletiieno
tegha de caducidad visible y con vigencia minima de gelladas y [impies, libres de cualquier tipo de fauna
tral‘a meses. nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR AMIENTO O SERVICID:

b

ELAB SUP / SURERVISO
Lic. na Santlago Arellanes Dr. Fi artinez Dra. Ma. Cristind\genén Martinez
NOMBRE Y FIRMA MDMBRE/ Y FIRMA > o NOMBRE\Y FIRMA

|
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMIBS: 2211000648 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

i
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:
ABARROTES :
Ate de frutas: Dulce lpico mexicano, mezela de pulpa de fruta y azﬂc‘pr. concentrada hasta &l punte en gl
cual la mezcla salidifica una vez que anfria, informacién nutrimental, marca registrada, presentacién en lata de
700 gr. Con caracteristicas sensoriales prapias del ate. i

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos sanitarios da los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaclones de la costura.

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos,

NOM-130-SSA-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobra allmentos envasados en reclplentes de clerre hermético v sometido a tratamiento térmico,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccitn ocular |a integridad del envase | En factores de aperiencia: o solicitado
primario, gue no presente alleraciones Gcomo
abolladuras y abombamiento.

Verificar que el transporte este [Implo.

Verlfficar las condiciones de limpleza y presentacidn del

personal. : _
CALENDARIO DE SUMINISTRO: ' TCTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades dél area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA B8O DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica . |Noaplica

o
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

Los'alimentos deberan presentar, fecha da envasado, |El bien deberé presentarse en cajas de estlba impla
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de ¥ resistente, libre de cualquler tipo de fauna nociva.
tres meses. '

CTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WBMIENT&? O SERVICIO:

8 RVISO

Lic, Santiaga Arellanes

Dra. Ma. CristingsZenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Yff{"IRMA HOMHRgY FIRMA
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UNICAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOII.IC_I.T_ANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLA‘VE CAMBS: 2211000050 PA!':QTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DEBCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Atdn: conserva de lomao de Atdn compacta, conservada €n agua natural prasentacién lata de 140 grs, marca
reglstrada, informacién nutrimental v peso dranado visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:! '

NOM-002-58AI-1993 Esta norma oficial mexicana estableca los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de Ia costura.

NOM-251-58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

NOM-130-88A1-1885 Esta norma oficlal mexicana establece las disposiclones y especificaciones sanitarlas
soore alimentos envasados en recipientes de clerres hermélicos y sometidos a tratamiento térmico.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: |0 solicitado
primario, que no presente alleraclones como
abolladuras y abombamiento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verlificar las condlciones de limpleza vy presentacién del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades dal area g Je acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los/alimentos deberan presentar, fecha de envzsado. El bien deberd presentarse en cajas de estiba
fecha de caducidad vis(ble y con vigencia mfnima de limpia y resistente, libre de cualquier tipo de fauna
tres meses, nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTOQ O SERVICIO;
i

ELABC SUPERVISO _ SURERVISO
Lic. G Santiago Arellanes Dr. Fidel Ruiz Martinez Dra. Ma. Crisliriig Zendn Martinez
NCMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA _ 5,/ NOMBRAY FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CL-"-WE CAMBS: 2211000050 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIF‘GIDN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:
ABARROTES

Atan: conserva de lomo de Atun compacta, conservade en agua natural presentacién lata de 1.880 grs,
marca registrada, informacién nutimental. Presentacién lata de 1.880 grs. Marca registrada, informacion
nuirimental, y pesc drenado vis|bles.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-002-8SA-1893 Esta narma oficlal mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para allmentos y bebidas, especificaciones de la costura.

NOM-261-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-88A(-1895 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especlficaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierre hemmético y sometido a tratamienta térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspecclén ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, gue °'nc presente alteraciones Ccomo
abolladuras y abombamiento.

Verlficar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del

persanal. _

CALENDARIO DE SUMINISTRO: , TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De.acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDIC]DNES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, |El bien deberd presentarse en cajas de estibas
fecha de caducidad visible y con vigencia minima de limplas y resistentes, libres de cualquier tipo da
tres meses. fauna noclva. ‘

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWIEWT@ O SERVICIC;

Lic. na Santiago Arellanes

d?nra. Ma. Cristinek
7 &
NOMBRE Y FIRMA | NOMBRE ¥ FIRMA NOMBRE,Y FIRMA
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UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL Ij.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000054 PARTIDA PRESUPUESTAL.: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAM|ENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Avana: Careal en forma de hojuslas enteras, Preseniacién en bolsa t;le 1kg Con caracleristicas sensoriales
propias de la avena.

En ceso de que las unldades médicas requisran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagques cerrados
con las mismas caractaristicas que el paquete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8341-2009 Esta norma oflclal mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene gue deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1998 Esta norma establece |as disposiciones y especlficaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, allmentos a base de cercales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacién.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la integridad del | =n faclores de apariencia: lo solicitado
producto, sin maleria extrafia y sin humedad.

Verificar que el transporte este limpia.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion dsl

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: ‘ TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area : De acuerdo a la requisicldn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Nea aplica

CAPUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberén presentar, fecha de envasado, |El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

fecha de caducidad visible y con vigencia minima de selladas y limpias, libres de cualquier tipe de fauna
fres meses. nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, APRENQQAIEHI‘D ®) SERVICIO.
O

- ELA SUPE ' ERVISO

Lic~&8orgina Santiago Arellanes Dr. Fi Martinez Dra. Ma, Cristiig Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FilthMA 3, NOMBIﬂ\Y FIRMA
/



CDMX

g | AUBAD K HEWIED SICRETAIA [3F SALUD
o 1goaﬁos Miresciss Generel ¢e Sarvicios Médicos PA;::::;L as
Partida 1
| N° 15
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000056 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES , ;
Azticar: Aziicar Marena, Disacarido que se obtiene de la cafia de azlcar en forma granulada presertacion

kilo, sin rasgaduras, marca registrada e Informacién nutrimental, con caraclerislicas sensoniales propias del
Azicar,

'

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minlmos de buenas practicas de
higlene gue deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplemantos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factares de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
envase primario, que el empague no presente
alteraciones, que se encuenire herméticamente
sellada y sin materia extrafa,

Verlficar que el transporte este limpio.

verficar las condiciones de limpleza vy
preseniacion del persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:! TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a 1a requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica © | No aplica :

CADUCIDAD DEL BIEN: ; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los allmentos debersn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en empaques, sellados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | limplos y resistentes, llbres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

GTFICAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WMIENTO Q SERVICIO:

' SUPER SUBERVISO
r J .
Lic cina Santiago Arellanes Dr. FRyZ Martinez 5}'3ra. Ma. Ctistina®’endén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Yﬁlﬂm - NOMBRE\\Y FIRMA

X
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000058 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

1
DESCRIPCICN TECN|CA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES !
Azicar: Az(car Morena, Disacéride que sa obliens de la cafia de azut}ar en forma granulada, presentacién
en sobre de papel, contenido pleza de 5 gr, el envase debera de especificar el contenido neto;, marca
reglstrada. Con caracteristicas sensorlales propias del azlcar, '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta narma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higlene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementas.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia; Io solicitade

Verlificar por Inspeccidn ocular la integridad del
envase primarlo, que no estd roto, que se

encuentre herméticamente sellada, y sin materia
axtrafia.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiciones de limpieza vy
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo & la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA. 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica .| No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQO..

Los alimentos deberén presentar, fecha de |El bien deberé presentarse en eémpaque de papel de &

empaguetado, fecha de caducidad visible con un | grs. libres de cualquier tipo de faunpa nociva.
minimo de 3 meses, . ‘

|
G’ITRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO
g : m
Lic, ina Santiago Arellanes Dra. Ma. Crixtipg Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE}; FIRMA, & Nomaa% FIRMA

e
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000088
I

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

con las mismas caracteristicas que el paquete.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

[

Cacahuate pelado: cacahuate comin o manl, oleaginosa de semilla redondeada, producto fresco, limpic e
integro. Presantacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias del cacahuate.

En caso de que las Unidades médicas requieran manos de 1kg. Deberan entregario en empaques cerrados

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el preceso de alimentos, bebidas o suplemantos.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspecclén ocular la integridad del
producto, sin materla extraiia, sin humedad y sin
presentar ranciedad.

Verificar que el transporte este limpio,

Verlficar las condiciones de

impleza v
presentacion del personal.

RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA;
En factores de apariencia: lo solicltado

| CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De actiarde a la requisicién.

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:

No aplhica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimenios deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
min{mo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El ‘bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
cerradas, selladas y limplas, libres de cualquier tipo de

fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A}REN%WENTO O SERVICIO:

i SUPERYISO
Lic. Georgina Santiago Arellanes ‘Ip(a. Ma. Cristinggénén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBR{Y FIRMA 25 NOMERE } FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

I
Gl.ﬁfVE CAMBS: 2211000072 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES 1

Café de grano: Café 100% puro, tostade y molido, El empaque o envoltura deberé especificar el contenido
neto, Con caracteristicas sensoriales propias del café de grane, con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-58A1-2008 Esta norma oficlal mexicana estabece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiena que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarlas
sobre allimentos envasados en reciplentes de cieres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEEBA:

En factores de apariencia: lo solicitado
Verificar por Inspecclén ocular |a Integridad del
producto, sin materla extrafia y sin humedad,

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza vy
prasentacion del personal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdc a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica .| No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Las alimentos deberdn presentar, fecha deé|El bien deberd presentarse en empaques, cerados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo de
mrntlmo de 3 meses. fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ELABORO: ERVISO

Lic. na Santiage Arellanes

Dra. Ma. Cr Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA *NDMBRE/Y FIRMA ' NOMBI%E Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE

SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000074

PARTIDA PRESUPUESTAL 2271

DESCRIFCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Café Soluble: Café 100% puro soluble, presentacion en tobre de papel plastificado, contenido pieza de 2 gr,
el envase debera de especificar e contenido neto, marca registrada Coh caracleristicas sensoriales propias

del café scluble.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

NOM-251-88SA1-20089 Esta norma oficial mexicana establece los requisios minimos de buenas practicas de
higlene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Veriflcar por inspeccién ocular la integridad del
producto, sin materia extrafa, y sin humedad.,

Verificar que el transporte aste limpio.

Verificar las  condiciones de  limpieza vy
presentaclén del personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA,:
En factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a Ia regulsicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne apllca

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de.
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

|El bien debera presenlarse en bolsas de polietilena
cerradas, selladas, limpias vy resistentes, libres de
cualquier tipe de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELA

r .

fgina Santlago Arellanes | Dr, Fl

SUPERUVE SUBERVISO

-

R artinez Dra. M4, CristingZenén Marlinaz

NOMBRE Y FIRMA

7
NCMBRE Y/ FIRMA
[4

Gy NDMBRE\Y FIRMA
=

-
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOB|ERNOC: SECRETARIA DE SALUD DEL D:F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000078 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Cajeta Quemada: Dulce de leche elaborado mediante la combinacién da leche de cabra. El envase debera
especificar el contenido neto, presentacion frasco de 640 gr, rnﬁrca registrada. Con caracteristicas
sensoriales propias de la cajela, con etiquete da valor nutrimental visible.

+

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos. bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faclores de apariencia: [0 solicitado

Verificar por Inspecclan ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones |a
tapa, que se encuentre herméticamente sellada,
y sin materia extrafa.

Verlficar gue el transporte este limpio.

Veariflcar las condiciones de limpieza ¥
prasentacidn del personal.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO! TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ! No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTQ.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en frascos cerrados, sellados

empaquetado, fecha de caducidad visible con un | y limpios, libres de cuslquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses.

UTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR;END&LENTD O SERVICIC:

corgina Santlago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA NDMER‘éY FIRMA é’jbi NOMBHAY FIRMA

4
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FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000080 FARTIOA PRESUPUESTAL: 2211

DEZCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Canela en polvo: Canela aromatica y de sabor agradable, marca registrada, Frasco de 63 gr, Con
caracteristicas sensoriales proplas de la canele en polvo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ¢

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requishp‘s minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: [ RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por inspeccién ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraciones la
tapa. que se encuentre herméticamente sellada,
y sin abolladuras, sin materia extrana ni
sedimento.

Verificar que e! transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpieza v
prasantacidn del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a Ilas necesldades del dres De acuerdo a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 1B0 DIAS;
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN, ‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Les alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debera presentarse en frascos cerrados, sellados
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |y limpios, libres de cualguier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses. ,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A}:iﬁ_g“ygﬂnnmro O SERVICIO:

Lic. G a Santiago Arellanes

Dra: Ma. Cristi

3

iy
NCMBRE Y FIRMA NOMBRE YA;IRMA 'ﬂ NOMBREW FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAYE CAMBS: 2211000030 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

e e —————
DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Canela en raja: Canela aromdtica y de sabor agradable. Presentacién pﬁquete de kilo. Con caracteristicas

sensoriales propias de la canela en rajz. o)

En caso de que las unldades médicas requieran menos de 1kg. Deberdn eniregario en empaques ¢emados
con las mismas caractaristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de aparlencia: lo solicitado
Verlficar por Inspeccién ccular fa Integridad del
produclo, fresco y limpio

Verificar que el transporte esta llmpio.'

Verificar las condiciones de limpleza vy
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisiclén
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Nao aplica © | No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en bolsas de poliefileno
empagquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limplas y resistenles, libres de

minimo dg 3 meses. ‘cuelquler tipo de faura nociva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRWTO O SERVICIC:

Lle, € a Santlago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/EIRMA & NOMBRE Y FIRMA
/ R
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CL.M:'E CAMBS: 2211000478 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
1

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
ABARROTES .
Bicarbonato de Sodlo para cocina: Polvo blanco, sabor refrescante y glcalino, marca registrada, empague

de 200 gr, (+, - 10%) Con caracteristicas sansoriales propias del carbonato, con etiquete de valor nutrimental
visible. '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; | RESUILTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo salicltado

Verificar por inspeccion ocular la Integridad del
envase  primarlo, que se  encuentre
hermeticamenta sellada, sin maleria extrafia.

Verificar gue el transporte este limpia.

Verificar las condlciones de [impleza
presentacidn dal personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica © | No aplica .

CADUCIDAD DEL BIEN: [CONDICIONES DE ALMAGCENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien deberd presentarse empaques cerrados, sellados
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |y limpios, libres de cualguier tipo de fauna nociva.
minimo d& 3 meses.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?‘BRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABOH

| . SUPE SUPERVISO

-

Lic. Geerfiina Santiage Arellanes Dr. Fi artinez 'b@ Ma. CristinafZenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE \f FIRMA 3/ NOMBRQ{ Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

GODIGOI CAMBS: 2211000112 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

D SCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES _
Cereales: Cereal saco para lactantes fortificade con hlerro, zinc, calcio, vitamina A; vitamina C, vitamina D,

Vitamina E y Acido félico, presentacion lata de 300 gramoes, leerenlqs sabores arroz, Avena, platano, trlgo
con manzena y 4 cereales, trigo con miel. (Fase 1 y 2).

El cereal infantil se utilizara en la preparacidn de las dietas de los pacientlaa pedlatricos, en las dietas liquidas,
papillas e inclusc en la nutrlclén enteral en los hospltales generales, gsto con la finalidad de ofrecer mejor

nutricidn a los paclentes.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana estableca |os requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos bebidas o suplementos,
NOM-051-SCFI1-1984 Especificaciones Generales de Etiquetas,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia v Sensoriales:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, presencia de honges, Escurrimientos.

Verificar que el transporte este limplo, libre de fauna
nociva y suciedad.

Verificar las condiclones de limpieza vy presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
Lo que marca la NOM-251

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerde a las necasldadas del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Mo aplica

No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

CADUCIDAD DEL BIEN:

Log cereales Infantles presentan caducidad de 12
meses de vida de anaquel.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO:

El cereal Infantll debe ser almacenado en un lugar
seco sin contaminantes y que nc sobre pase una
| tempetura de 40°C

|

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
//_""-_ e

Lle. Tine Santiago Arellanes

8 RVISO

¢

Dra. Ma. Cristina¥endn Martinez

NOMERE Y FIRMA

NOMBRE/Y FIRMA

/

g HOMERE\ FIRMA

2
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MCDMX

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000488 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DEQ&RIPCION TEGNICA DEL BIEN, ARRENCAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES ,

Ciruela pasa: Frulo carnoso en forma deshidratada, producto frésco, limplo e Integro, Presentacion paquets
de kilo. Con caractersticas sansoriales propias de la clruela pasa. -

)
En caso de que las unidades médicas requleran menos de 1kg. Deberdn entregarlo en empagues cerrados
con las mismas caracteristicas que el paguete, '

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece 108 requisitos minimos de buenas practicas de
Higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOCS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

Verificar por Inspeccién ocular la forma e
integridad del producto, que el empaque no esté
roto, que se encuentre harméticamente sellada,
y sin materia extrafie.

\erlficer que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza Y
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area  De acuerdo & la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! T TEXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica | No aplica :

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas; selladas, limpias Y resistentes, lbres de
minimo dé 3 mases. cualquier tipo de fauna nociva.

NDAMIENTO © SERVICIO:

ViEs — SUPERVISO

Li

rgina Santiago Arellanes Or, Fidel T artinez 5/ Dra. Ma. CrisliTia Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA NOMBR& Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000488 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

|
DESGRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :

Clavo molido: Color pardo oscure, con un olor aroméatico y- agradable, asl como un saboar fuerle, acre y

picante, marca registrada, Frasco de 60 gr, Con caracter(sticas sengeriales propias del clavo molido, con
etiquete de valor nutrimental visible. ¢

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-20089 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: o solicitado

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
envase primario, que no presente alteraclones la
tapa, que se encuentre hermsticamente sellada,
y sin materia extrafa.

Verificar gue el transparte aste limpio.

Verlficar las condiclones de limpieza y
presantacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRG: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo & la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: i EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Neo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bler deberd presentarse en frascos cemrados, sellados
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |y limpixs, libres de cualquier tipo de fauna nociva.
minimo de 3 meses. .

b'lE'RAS PRESCRIPCIOCNES APLICABLES AL BIEN, ARR MIENTO 'O SERVICIO:

SURPERVISO

-

Lic. G antiago Arellanes Dr. B Dra. Ma. Crstina¥endn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBF}gY FIRMA g// __NOMBRE AFIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CL.MfE CAMBS: 2211000160

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2241

DESERIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Comine: Comine molido con un sabor calido, aromatico, un poco amargo y pleante, marca registraca, Frasco
de 60 gr, Cen caracteristicas sensoriales proplas del comino, con ethueie de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

¥

NOM-251-8SA1-2009 Esfa norma oficial mexicana establece los requisitcs minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primarle, que no presente alteraclones la tapa, que se
encuentrs harméticamente  sellada, y sin materia
extrafia.

Verificar que el transporte este imple.

Verificar las condiciones de limpieza y presenlacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo sclicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRC:
De acuerde a las necesidades del grea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: '

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cerrados,
sell?.dos y limpios, librés de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCICNES APLICABELES AL BIEN, ;_@Eﬂ’bAMIENTO O SERVICIO:

Lic. Geerdifa Santlago Arellanes

SUBERVISO

pPra. Ma. Cristina¥endn Martinez

J
NOMERE Y FIRMA NOWMBRE YARMA ; NOMBRE\"V’ FIRMA

-
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000154 . | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

' ; - 1

DEECRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Consomé: Producto en polvo el cual se utlllza como condimento o saborizante para diferentas lipos de

preparacionas, marca registrada, empaque de 1 kg Con caracteristicas sensorlales propias del consomé, con
etiquete de valor nutrimental visible,

En case de que las unidades médicas requleran menos de 1kg. Deberéh entregarlo en émpaques cerrados
con las mismas caracteristicas que el pagusta.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higisne que deben observarse an el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase En factoras de apariencia: |o solicitado

primerio, que no esté roto el empagque, que se encuentre

herméticamente sellada, y sin materia extrafa.

Verificar que el transparte asta limplo.

Verificar 1as condiclones de limpleza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del &rea De acuerdo a |a requisicidén
EXISTENCIAS MINIMAS FARA 50 DIAS EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica i No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Les allmentcs deberan presentar, feche de|El bien deberd presentarse empaques limpios y

empaquetado, fecha de caducldad vislble mn un | resistentes, libres de cualquier tipo de fauna nociva,
minimo de 3 meses.

OT"RAS PRESCR|PCIONES APLICABLES AL BIEN. ARWIENTO O SERVICIO:

S VISO

Lic. Santiago Arellanes | Dra. Ma. Cristi endn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBF%‘\" FIRMA ' CV NOMBRE \FIHMA
A\
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FICHA TECNICA

[UNDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

'CLAVE CAMBS: 2211000490

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Curry: Mezcla de especias arométicas, marca registrada, frasco de 680 g, Con caracteristicas sensoriales
propias del curry, con etiquete de walor nulrimental visible. ;

b
]

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

b

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse an al procaso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por Inspsccién ocular la integridad del
envase primario, gue no presente alteraciones la
tapa, que se encuentre herméticamente sellada, y
sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar Ias condiciones de limpieza y presentacion
del parsonal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA!
En factores de apariencia: lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a lag necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minima de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .
El blen deberd presentarse empaques limplos vy
resistentes, libres de cualqulertipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Ina Sentiage Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

i
NOMBRE Y FIRMA

4

5 RVISO
ra. Ma. Cristin® Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNCQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

D SCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES
Chile ancho: Seco, entero, maduro, deshidratado y limplo. Presentacién paquete de kilo, especificar el
contenido neto v la fecha de caducldad. Con caracteristicas sansonalas propias del chile ancho.

En caso de que |as unidades médicas requieran menos de 1kg. Dabarén entregarlo én empaques cerfrados con
las mismas caracterislicas que el paguete. »

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebldes o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIVOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Veriflcar por inspeccién ccular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté rota, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materla extrafia,

Verificar que el transporte este limpia.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion

del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &rea e acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
Nao aplica ' No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los almentos debern presentar, fecha de|El blen debera preeentarse en bolsas de pelietieno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, limpias v resistentes, libres de cualquier tipa
minimo de 3 meses. de fauna nociva,

'OTRAB PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR}ENBAMLENTD C SERVICIC:

SUPERVISO

Ina Santlago Arellanes : ‘,' Dra. Ma. CristingyZendén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBR{Y FIRMA ' U'P/ NOMBRE\{' FIRMA
4
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES : _ ‘
Chile 4rbol: Chlle largo, delgado, enters, seco, brilante, plcante y limpio. Présentacion paquete de Kkig,
especlificar el contenido neto. Con caracteristicas sensorlales propias del chile de arbol.

1
En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberdn entregario en empaques camados con
las mismas caracteristicas que el paguete. ;

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementas,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verlficar por Inspecclén ocular le Integrided del | Zn factores de apariencia: lo solicitado
producta, que el empaque no este roto, sa encuentre
hermeticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte esta lImpio.

Varificar las condiciones de limpieza y presentacion

del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necasidades del area De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica ' Nao aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ‘ CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los salimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

empaguetado, feche de caducidad vislble con un|limplas y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
minimo da 3 meses. nociva. !

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
& f‘-_.___—

na Santlago Arellanes

: i
NOMBRE Y FIRMA NDMBF:!EJ%F!RMA NOMERE'Y FIRMA
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FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL DJF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Chile chipotle: Chile seco, picoso, arrugade, entero, limpio y ahumado, el empaque. Presentacion paquete
de kilo, especificar el contenido neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile chipotle.

En caso de quse las unidades médicas requieran menos ds 1kg. Deberén entregarlo en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas que ¢l paguete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarsa en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMGS ESPERADOS POR
PRUEBA!

Verificar por inspeccidn ocular la integridad del | =n factores de apariencia: o salicitado
praducto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar gue el ransporte este limpio.

Verificar las condiciones de liirpleza y presentacién

del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIEMES SOLICITADOS!

De acuerdoe a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aolica , No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: , CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC,

Los almentos deberan presentar, fecha de |El bien deberé presentarse en bolsas de polletileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |limplas y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

.OTRASIPREECRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR AMIENTO © SERVICIO:

SUPERVISO

na Santlago Arellanes K Dra. Ma. Cr Zentn Mariinez

S NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE Y FIRMA NUMBRE/Y FIRMA
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FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBES: 2211000128 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCR|PCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES - . -
Chile chipotle adobado: Chile picoso, arrugado, enlero y ahumado, presentacién lata de 210 gr, marca

registrada. Con c¢aracteristicas sensoriales propias del chile chipolle adobado, con etiquete de walor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: )

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1985 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de cierres herr éticos y sometidos a tratamiente térmico.

NOM-002-SSAI-1883 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metélicos para alimentos y bebidas, especificaclones de la costura

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verificar por inspecclén ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraciones como

abolladuras y ebombamiento.
Verificar que el transporte este limpia.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del
personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Da acuerde a la requlsicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: :
Los alimentos deberdn presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 mases.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E| bien deberd presentarse en envases cerradas,
selladas y limpias, libres de cualquler tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFLICABLES AL BIEN, AW‘IENTD 0O SERVICIO:

SUPE SUBERVISO
b 1
Llc. G a Santiago Arellanes Or. Fidel RéiZ Martinez . Ma. Cristh Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMER.J Y FIRMA NOMBRE"‘( FIRMA
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N° 34
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVIGIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chlka gualillo: Chile seco de piel tersa con forma triangular alargada, entero y llmplo. Presentacion paquete
de kllo, especificar el contenide neto. Con caracteristicas sensoriales propias del chile guajtlio

En caso de que |as unidades médicas reguieran menas de 1kg. Daba{an antregarln en empaques cerrados
con las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccibn ccular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empegue no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materla extrafia.

Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condicionas de limpieza y presentacion del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ; No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ! CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de | El blen deberd presentarse en bolsas de paliatilena
empaquelado, fecha de caducidad visible con un |limpias y resistentes, libres de cualquler tipo de
minimo de 3 mesas, fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR VIENTO O SERVICIO:

ERVISO

na Santiago Arellanes Dra. Ma. Crisffia Zenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBH/H(Y FIRMA g’l NDMB&E Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL Dé SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000128

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

QESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENT() O SERVICIO:

ABARROTES

Chile jalapefio; Chile fresco de forma alargada con ferminacibn puntiaguda o chato, carnoso Y plcose,

presentacién lata de BOO gr, marca registrada, Informiacion nutrimental, y peso drenado visibles.
| caractaristicas sensoriales propias del chile [alaperia.

Con

NORMAS DE REFERENCIA AFLICABLES!

Li

NOM-251-S8A1-2009 Esta notma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.,

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposicicnes y especificacionss sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de cierres herméticas y sometidos a tratamlento térmico,

NOM-002-SSAI-1893 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases
metalicos para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por Inspeccion ocular, tamafio, forma e
integridad del envase primario, que no presente
elteraciones como abolladuras y sbombamiento,

Verificar que el transporte este mplo.

Verificar las condiciones de limpieza y prasentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS EEPERADOS POR
FRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicltado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alinentos deberan presentar, fecha de|El blen deberéd presentarse en envases cerradas,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
mlnimo de 3 meses,

selladas y limpias, libres de cualguier po de fauna
nociva,

--F.'j‘.:-h
OTRAS PRESCRIF‘GIDN ES APLICABLES AL E!IEN ARRENDAMIENTO O SERVICIO

ELAB . SUP SUBERVISO
5 2
I b
Lic. @ Santlago Arellanes Dr. Martinez fita. Ma, Cristiah Zenon Martinez
NOMERE Y FIRMA NOMBREY FIRMA NOMBR\\E Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000126 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Chile morita: Chlle seco, gruesa, entero, picosa 'y limpio. Presentacion paquete de Kilo, especificar el contenido
neto. Con caracterlsticas sensoriales proplas del chile morita.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberdr entregarlo en empacques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete,

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben observarse en sl proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producta, que el empaque no esté roto, se ancuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Varificar que al transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a |a requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los allmentos deberan presentar, fecha de |El blen debera presentarse en boisas de polietileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |limpias y resistentes, libres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses. noclva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ERVISO

Lic. G a Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristiné’Zenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y/FIRMA & NOMER\K Y FIRMA
/

;5 P
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N° 37
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D/F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000128 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Chile pasilla: Chile seco, gruesa, entero, picoso y limpio. Presentacion paquete de kilo, especificar el
corftanido neta. Con caracteristicas sensorlales propias del chile pasilla.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberérl entregarlo en empagues cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete. :

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: '

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el praceso de alimentos, babidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccion ocular la Integridad del | En factores de zpariencia: lo solicitado
producto, que el empaque no asté rolo, se encuentre
hermeticamentie sellada, y sin materia exlrafia.

Verificar que el transparie este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica Wo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: COMNDICICNES DE ALMACEMAMIENTO.

Los almentos deberdn presentar, fecha de|El blen deberéd presentarse en bolsas de polletileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |cerradas, limplas y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses, tipo de fauna nociva.

OTRAS RRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WIENTO O SERVICIO

‘ E_ILABO SUPERY, SUPERVISO
I - 5
Lie. a Santlago Arellanes Cr. Fidal artinez Drg. Ma. Cristin®Zendn Martinez
NOMERE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA 6] NOMBHE Y FIRMA
il
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N° 38

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL Dé SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000132

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

D,_ESCR[PCI:IDN TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO!

ABARROTES

Chaicolate en polvo: Es un polvo seco que 1o es amargo, presentacién lata de 800 gr, marca registrada, Con
caracter(sticas sensorlales propias del chocolate en polvo, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICAELES:

\
O ]
H

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficlal mexicana establece Jos requisitys minimos de buenas practicas de
higlene gue deben observarse en ¢l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-8SAI-1895 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en recipientes de clerres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

NOM-002-SSA|-1993 Esta norma oflicial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases metalicos

para alimentos y bebidas, especificaciones de |a costura

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:!

Verificar por inspeccion ocular la integridad del envase
primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia nl sedimento.

Varificar que el transporte esta limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacien del
personal,

RESULTADOCS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
E=n factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los allmentos deberan presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad vislole con un
minjmo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en empaques cerrados,
sellados v limpios, libres de cualquler tipo da fauna
nociva.

‘ ;
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁﬁENQ@MIENTO O SERVICIO:

Lic. a Santiago Arellanes

D) SERVISO

i

Dra. Ma. Cristi enan Martinez

NOMBRE Y FIRMA I

NOMB&é Y FIRMA
. /

il NOMBR&\Y FIRMA
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N° 39

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIQS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000132 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
ABARROTES

Chocolate en tablillas: Es un lipo de chocolate gue se obtiene de los granos de cacao, el empaque deberd
aspdcificar el contenido nefo, informacidn nutrimental, marca registrada, presentacién empague de §40 gr Con
caracteristicas sensoriales propias del chocolate en tabllla.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: i

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexlcana esiablece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verificar por inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamenta sellada, v sin mataria extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Varificar las condiclones de limpleza y presentacion del

persaonal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerde a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica :

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los allmentos deberdan presentar, fecha de|El bien deber4 presentarse en empaques cerradoes,
empaquelado, fecha de caducidad visible con un|sellados v limplos, llbres de cualquier tipo de fauna
minimo de 3 meses, . nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARWIENTO O SERVICIO:

s ‘ RVISO
6bm. Ma. Cris

2 B Zenén Martinez
REJ FIF Re
NOMERE Y FIRMA NDM‘ERE/& FIRMA . NOMBRE Y FIRMA

na Santiago Arellanes Dr.

i
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N° 40

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

- AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000274

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TEGNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Flor de Jamaica: Las flores son de color rojo en la base y més palldo en los extremas, debe ser entero, fresco
y lihpio el empaque sellado debera especificar el contenido neto y la fecha de caducidad. Presentacion
paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales proplas da la flor de Jamaica.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberdd entregarlo en empaques cerrados con

las mismas caracteristicas que el paquéte.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2008 Esta norma oficial mexlcana establece los requisitcs minimos de buenas préclicas de
higlene que deben cbservarse en el procesc de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Varificar por Inspeccién ocular la Integridad del
producto, gue el empaque no esté roto, se enclentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafa.
Verificar que el transporte este [impio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal,

RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencla: lo saolicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Neo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
MNo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: '
Los alimentos deberén presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

JONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna noclva.

QTSAS PRESCRIPCIONES APLICAELES AL BIEN, 'A?EM}&MIENTD O SERVICIO:

ina Santlago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

J
NOMBRE )/FIRMA \

NOMBRAY FIRMA
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Mg Bservlolas Uxaar

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL bE. SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000194

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

FHjo|: Grano seco, el empaque primario debera esp'eclﬁcaf el contenido neto, presentacién bolsa da 1 kg,
marga registrada, Con caracteristicas sensorlales proplas del frijol, con etiquete de valar hutrimental visible.

1
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso da alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productes, harinas de cereales, sémolas o semalinas, almentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificaclon.

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Varlficar por inspeccion ocular la integridad dei
preducto, que el empague no esté roto sin materia
extrafia y sin humedad.

Veriflcar que el fransporte esta limplo.

Verificar 1as condiciones de Impleza y presentacién del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
IJe acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS!
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ‘

Los alimentos deberdn presentar, fecha de
empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minima de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de poligtileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualguler tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ansmo O SERVICIO:

T ELABORR:
: -
Lic. m-: Arellanes

SUBERVISO

ﬁ’Dra. Ma. Cristir 2} anén Martinez

NOMERE Y FIRMA

/

] NO‘ME.RE\ Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000200

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES )

Frufa en almibar; Producto con frutas sanas y limpies. El empague debara especificar el contenida neto, la
clase de fruta que contiene, informacién nutrimental, marca registrada, presentacién en lata de 800 gr (varias
frutas) v contenido drenado visibles, Con caracteristicas sensorlales propias da la fruta en almibar.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-C02-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establsce los raquls‘itbs sanitarios de los envases metalicos

para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura.

b

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procesc de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-130-SSAI-1995 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre allmentos envasados en recipientes de cierres hermélicos y sometides a tratamiento térmico.

| PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verlficar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras,
sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA, 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
INo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaquelado, fecha de caducidad visible con un
minjmo de 3 mases.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en cajas de estibas
limplas y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
noclva.

OT;'-!AS PRESCRIPCIONES APLICABLES ALBIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
P i 8

~ELA

Lic gina Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

= NOMBRE Y FIRMA

;> NOM Bﬁ’g‘f FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000202 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Gallbtas Marfas: Es un tipc de galleta dulce, marca registrada, los empaques de 850 gr, conteniendo paquetes
indiyiduales, no a granel, el empaque primarlo debera especificar el contenido neto, Con caracteristicas
sansorlales propias de las galletas marlas, con etiquete de valor nutrimental vlslhle

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: : :.
NOM-251-88A1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisiios minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-8SAI-1908 Esta norma esteblece las disposicionss y especlficaciones sanltarias y nutrimentales de
los cereales v sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, allmenios a base da cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémgclas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacidn,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verlficar por inspeccion ocular la Integridad del | En factores de aparlencla: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transparte este limpia.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion’

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:

No aplica ; Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: : CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los allmentos deberan presentar, fecha de |Elblen deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,

empagquetade, fecha de caducidad visible con un |limplas y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO

o *B/Dra'.‘ Ma. Cristigdl Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA - NOMBRE Y FIRMA
/7

na Santlago Arellanes
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000202 SARTIDA PRESUFPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

ABARROTES ' i

Gallptas saladas; Es la gallela homeads & base de harina preparadas con sal, los empaques de 980 gr
debgran llegar perfectamente cerrados, conteniendo paquetes individuales, no a granel, el empaque primario
deberé especificar el contenido neto, Can caracter(sticas sensoriales propias de las galletas saladas, con
etiquste de valor nutimental visibla.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ¥
NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben obsarvarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establace las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semalinas, alimentos a base de cereales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no eslé rolo, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia exirafia.

Verificar que el transporte esta limpio,

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal.
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLIC|TADOS!
De acuerdo a |as necesidades del 4rea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica ' No @plica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en cajas cerradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | selladas, limplas y resistentes, |ibres de cualquier tipo
minimo de 3 meses. deTauna nociva,
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR ENBAMIENTO O SERVICIO!
' SUPER SURERVISO
Lie. nia Sanliago Arellanes Dr. Fide 4 }2 Martnez ‘1| Dra. Ma. Cristin Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA . NOMBAE Y FiRMA e NOMBRE\Y FIRMA |
7
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000224 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES

Garbanza: Es un grano seco de |a familia de las leguminosas, el empaque primario deberd especificar sl
cantenldo neto, presentacién bolsa de .500 gr., marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias dal
garb"anza. con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los reqms‘iitos minimes de buenas pricticas de
higisne gue deben observarse en €l proceso de alimentos, bebidas o suplerfnemos.

NOM-147-8SA[-1806 Esta norma establecs las disposiclones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales v sus productos, harlnas de cereales, sémalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En faciores de apariensia: lo solicitado

Verlficar por inspeccion ocular la Integridad dal
producio, que el empague no esté rolo, se
encuentre hermétlcamenta sellada. y sin materia
extrafia.

Veriflcar que el transporte este limpio.

Verficar las condiciones de limpleza ¥
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL OE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necesidades del area De acuerdo a la requisician

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica | Noaplica

CADUCIDAD DEL BIEN: TCONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien. deberd presentarse en bolsas de polielileno
empagquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualguier
minimo de 3 meases, tipo de fauna nociva.

QTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?RmNTO O SERVICIC:

sy

na Santlago Arallanes

NOMBRE Y FIRMA NGMBRE/\' FIRMA NDMBRAY FIRMA .
=l
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000228 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC Q SERVICIO:
ABARROTES

Gelatina de agua: Producto elaborado con la mezcla de azlcar refinada y grenetina comeslible, el empaque
deberd especificar el contenido neto, marca registrada, presentacion de 1 kg. (Varios sabores). Con
caracteristicas sensorlales proplas de la gelatina de agua, con efiquete de valor nutimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

i
]

f
NOM-251-S5A1-2009 Esta norma cficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplémentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERAROS POR PRUEBA:
En factores da apariencia: lo sollcitado

Verificar por inspeccién ccular la Integridad del
producto, que el empaque no esté rolo, se
encuentre herméticamente sellada, y sin matera
axtrafia.

Verlficar que el transporte este limplo.

Verlficar las condiciones de limpieza
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De aciierdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplca .
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|E! bien debera presentarse en empaques ceirados,
empaquetado, facha de caducidad visible con un | sellades, impios v resistentes, libres de cualquier tipo de
minimo de 3 meses, . | fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARREN DAMIENTO O SERVICIO:
g /_-—-‘\

ELAB SURERVISO
ELs %
i
Lie, na Santiago Arellanes Dr. Fidel ‘ Dg Ma. Cristika Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA | NDMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA




CHOAD OF VEEICD

«  CDMX

190afos o o

sl de Fercioles MEaions v Dragencias
Anexo 2
Partida 1

N® 47

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000226

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Gelatina de agua baja en calorfas (light): Folvo con bajo contenido calérico, el empaque debiera especificar
el'contenida neto, la informacitn nutrimental, marca reglstrada, presentacién paquete de 20 gr (varios sabores).
Conrcaracteristicas sensoriales proplas de la gelatina de agua baja en calorias,

| H

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los reqms;’ltos minimos de buenas practicas de
higiene que deben obsarvarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplafpanios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, que el empaque ng esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
extrafia.

Verlficar que el transporte este limpio.

Varificar las condiciones de |impleza vy
prasentacion del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR PRUEBA:
En factores de apariencia: |o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acusrdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
De scuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Na aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberan presentar, fecha de
empaquetade, fecha de caducidad vislble con un
minimo de 3 mases.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQO.

El blen debsrd presentarse en empaques cerrados,
sellados, limplos y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna noclva. _

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWIENT‘Q O SERVICIO:

Lk; fa Santiago Arellanes

S VIS0

NOMBRE Y FIRMA

NGMEE}éY FIRMA

apm. Ma. Cristime?Zandén Martinez
NOMBRE\Y FIRMA

-
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000112 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Granola: Contiene hojuelas, semillas y frutillas secas, marca registrada. Presentacion en bolsa de 1kg, Con
caracteristicas sensoriales proplas de la granala, con etlquete de valor nutrimental visible.

En ¢aso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberdn entregarlo en empagues sellados con
las mismas caracteristicas que el paquete de origen.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: s

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitbs minimos de buenas practicas de
higlere que deben obsarvarse en el proceso de alimentas, bebldas o suplementos.

NOM-147-5SAl-1986 Esta norma establece |as disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semalinas, alimentos a base de cereales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semglinas o sus mezclas, producios de panificacion,
NOM-187-SSAI-2002 Esla norma establece productos y servicios, masa, tortillas, tostadas y harinas
preparadas para su elaboracion y establecimientos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factares de apariencia: |o solicitado
Verificar por Inspeccién ocular la integridad del

producto, que el empadgue no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, sin humedad
y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar lgs condiciones de [impieze vy
presantacién del personal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesidades del area . | De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: "[EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN; CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los allmentos deberdn presentar, fecha de|El blen debera presentarse en bolsas de polleﬁle_nu
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | ceradas, selladas, limpias y resistentes, lbres de cualquier
minjmo de 3 mases, tipo de fauna nociva,

OThAS PRESGRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

i
" SUPERVI = T ) ViSO
% .
Lie, a Santlago Arellanes | Dr. artinez Dra. Ma. Cristi én Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMB;E/Y FIRMA - NOMBRE\Y FIRMA

A
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000242 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAM/ENTO O SERVICIO:

ABARROTES _

Haba peldda: Es un grano maduro, seco y entero, el empaqgue primario deberé especificar el contenido neto,
presgntacién bolsa de 500 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del haba pelada, con
etiquete de valor nutrimental visible.

i
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requigitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-5SA|-1996 Esta norma establecs las disposiciones vy especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cersales y sus productos, harinas de careales, sémmlas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA!
En factores de apariencla: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la Integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se
encuentra herméticamente sellada. sin humedad
¥ sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

| Verificar las condiciones de limpieza Y
presentacian del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en bolsas de polistileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de cualguiéer
minimo de 3 meses, tipo de fauna nociva.

AMIENTO O SERVICIC:

SURERVISO

 Pra. Ma. Crist ¥Zenén Martinez

i

L NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/{‘ FIRMA NOMBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE CAMBS: 2211000244 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Harina de arroz: Producto obtenido de la mollenda del arroz 100% cristal, el empaque debera especificar el
contenido neto, informacidn nutrimental, marca registrada, presentaclon empaque de 500 gr Con
céracleristicas sensoriales propias de |a harina de arroz.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece las disposiciones y especificaclones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harlnas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de careales, de
semillas comestibles, harinas, sémclas o semolinas o sus mezclas, productos de panfficacion.

NOM-187-SSAI-2002 Esta norma establece productos y servicios, masa, tortlllas, tostadas y harinas
preparadas para su elaboracién y establecimientos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En factores de apariencla: |o solicitado
Verificar por inspeccion ocular la integridad del
producto, que el empague no esté roto, se
encuenire herméticamente sellada, y sin materia
extrafia.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza ¥
presentacion del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De scuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a la requlsicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA, 180 DIAS:
No aplica ;

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de

empaguetado, fecha de caducldad visible con un
minimo de 3 meses.

TCONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en cajas cerradas, selladas,
limplag v resistentes, lbres da cualquler tipo de fauna
noclva.

O EE' S PRESCRIPCIONES APL[CABLES\AL BIEN, ARF

NBANIENTO O SERVICIO:

ELAED ;

Lic

na Santlago Arsllanes Dr. Fidel #ifz

Martinez ' | Dra, Ma. Cfistin&Zenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA

Nomepé Y FIRMA ;i NOMBRE\\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000250 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES _ _
Harina de maiz: Polvo fino, seco de aspeclo granuleso, color blanco o blance amarillento, coni un alor
caracteristica da maiz sin ranciedad, el empague debera aspecificar el contenido neto, Informacion nutrimental,
marga registrada, presentacion empaque de 1 Kg. Con caracteristicas sensoriales propias dela harina de maiz.

NDF&MAB DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas da
higiene que dsben observarse en el procaso de alimentos, bebidas o sup]emanlos

NOM-147-SSAI-1998 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sanitarlas y nutfimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mazclas, productos de panificacién.

NOM-187-86SAl-2002 Esta norma establece preductos y serviclos, masa, tortillas, losladas y harinas
preparadas para su elaboracién y establecimientos donde se procesan.

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencla: lo solicitado

Verificar por inspeccion ocular la Integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
axtrana.

Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza vy
presentacién del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAIL. DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerde a |a requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: © | EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica | No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presertarse en cajas cerradas, selladas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | limpias y resistentes, libres de cualquler tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

£
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICAELES AL BIEN, AWMIENTO Q SERVICIO:
! 0

SUPERVISO

Lic, a Santiago Arellanas ra. Ma. Cristingt Zenan Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBF!E Y FIRMA NOMER%Y FIRMA

Y \

.\:
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000258 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

ABARROTES

Harina de trigo: Producto obtenido de la miollenda de trigos duros, sanos y limpios, el empague deberd
especificar el contenido neto, informacién nutimental, marca registrada, presentacién empacque de 1 kg Con
cargcteristicas sensoriales propias de la harina de trigo.

NO;:CMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana estahlece los requ:iailus minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en al proceso de alimentos, bebldas o suplementos,

NOM-147-SSAI-1996 Esta narma establece las disposiciones y especificaciones sanitarlas y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cersales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacion.

NOM-187-SSAI-2002 Esta noma establece productos y servicios, masa, tortillas, tostadas y harinas
preparadas para su elaboracion y establecimlentos donde se procesan

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, gue el empaque no esté rolo, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia exirafia.

Verlficar que el transporta este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion dal

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLIGITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area [De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA &0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Ne aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: . CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

Los alimentes deber&n presentar, fecha de|El bien deberd presentarse sn empaques carr_adas;
empaquelado, fecha de caducidad visible con un |selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
minimo de 3 meses, de fauna nociva.

OTRAS F"RESGRIPCIONES APLICABLES AL BFEN..WENTO O SERVICIC:

T =

ERVISO

ina Santiago Arellanes

\ Dra. Ma, Cristitl Zendn Martingz
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D/F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERWCIOS MEDICOS Y URGENGIAS

CLAVE CAMBS: 2211000244 - PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:

ABARROTES

Harina para Hot cakes: Es una mezcla de harina de 1rigo con polvos leudantes, el empaque debera especificar
el contenido neto, informacién nutrimental, marca registrada, presentacion empaque de 500 gr Con
caracteristicas sensoriales propias de la harina para hot cakes.

!
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiena que deben observarse an el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1996 Esta norma establece |as disposiciones y especificaciones saniterlas y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de ceresles, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificacion.

NOM-187-SSAI-2002 Esta norma establece productos y servicios, mesa, tortilas, tostadas y harinas
preparadas para su elaboracidn y establecimisntos donde se procesan

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: "RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccidn oeular la integridad del | En factores de apariencia: lo sollcitado
producto, gue el empaque no esi€ roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el iransporte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

, personal,
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdp a las necesldades del area De acuerdo a |s requisicibn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: : EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica . No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentes deberdn presentar, fecha de|El bien debera presentarse en cajas cerradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
minima de 3 meses. . | defauna nociva.

] m—
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR AMIENTQO O SERVICIO:
I i

=

SUPERVISO

!
I+

Lic. 'Dra. Ma. Cristindentn Martinez

na Santiago Arsllanes Dr.

NOMBREY FIRMA | Nomar}g-/v FIRMA D NoMmBRE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000112

SARTIDA PRESUPUESTAL; 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIC:

ABARROTES

Hojuelas de maiz: Hojuslas secas, enteras a base de grano de maiz de 500 gr, (+, - 1 0%), marca registrada
Con caracteristicas sensoriales propias de las hojuelas de malz, con etiquete de valor nutrimental visibla,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2000 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higlene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o supjementos.
f

NOM-147-SSA-1996 Esta norma establece |as disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimerilos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productes de panificacién.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspecclén ocular la integridad del
praducto, que el empaque no esié roto, se encuantre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.
Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA:
En factores de apariendia: lo solicltado.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Ne aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica '

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha da

empaquetada, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 mesas. d

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien deberd presentarse en cajas cerradss,
selladas, limpias y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

e

¥

a Santiago Arellanes Dr. Fidtal

ERVISO

Dra. Ma. Cris endn Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000282 - PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
ABARROTES

Jugo de manzana: Es la parte liquida de la fruta, presentacion del envase tetrapac de 1 It, especificar el
contenido neto, el sabor correspondiente, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias del jugo
de manzana, con etiquete de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA AFPLICABLES:

NOM-251-58A1-2008 Esta norma oflcial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso da alimentos, bebidas o suglementos.
L |

i =

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: '

Veriflcar por Inspeccién ocular la integridad del envase | En faclores de apariencia: lo salicitado
primario, que no presente alleraciones la tapa que se
encuentre  herméticamente sellaca, vy sin
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Varificar gue el transporte este limpio.

Verfficar las condiciones de limpieza y presentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necesidades dal 4rea De acuerdo a |a requisicidon
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | El bien deberd presentarse en cajas cerradas,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. |&elladas, limplas y resistentes, libres de cualquier tipo
ile fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, P?REN DAMIENTO O SERVICIO:
: bl

S RVISO

Lic.

na Santiago Arellanes Drg. Ma. Cristin@iZentn Martinez

' NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA s{ NQMEHE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNOQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000282

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © .SERViClG'.

ABARROTES

Jugo de uva: Es la parte liquida de la fruta, presentacién del envase tetrapac de 1 It, especificar el ,c':i:_mw’nldg
neto, el sabor correspondiente, marca registrada, - Con ‘caracteristicas sensorlales propias del jugo de

mangana, con etiquste de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:.

NOM-130-SSAI-1895 Esta norma oficlal mexicana establece |as disp siclones ¥ espadﬂcacionas sanitarias
sobrs alimentos envasados en recipientes de cierres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana estahlece los requlstﬁ‘bs minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN.

Verificar por inspeccidn ocular la Integridad del envase
primario, que no presente alleraciones |a 1apa que se
encuentre  herméticamenta sellada, vy sin
abombamiantas, sin materia extrana ni sedimento.

Verificar gue el transporte esta limplo.

Verficar las condiciones de limpieza y presentaclon del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerda a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS FARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Neo aplica

[CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberén presentar, fecha de embasado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

£l blen deberd presentarsa en cajas de estibas
limpias y resistentes, llbres de cualquier {ipo de fauna
nocive.

s
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
L L e

gina Santiago Arellares |

ERVISO

Dra. Ma. Cristing Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

Nomsﬁr—: Y FIRMA

hgom;gév FIRMA L
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N° 57

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECGION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000282 - PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Jugoe Individual: Es la parte liquida de la fruta, presentacion del envase letrapac pieza 500 ml. especificar gl
contenido neto, el sabor correspondients, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas del jugo
de nanzana, con etiquete de valor nutrimemial visible.

NOIIRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOW-251-58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el praceso de allmentos, bebidas o suglementos,

NOM-130-S8AI-1895 Esta norma oficial mexicana establece las disposiciones y especificaciones sanitarias
sobre alimentos envasados en reciplentes de clerres herméticos y sometidos a tratamiento térmico.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
- FRUEBA:

Verificar por inspecclén ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, gue no presente alteraciones la tapa que se

encuentre  hermeéticamente sellada, y sin

abombamientos, sin materia extrafia n| sedimento.

| Verificar que el transporta este limplo.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisiclon
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: v CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. .

Los alimentos deberdn presentar, fecha de embasado, | El bien deberd presentarse en cajas de eslibas
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | limplas y resistentes, libres de cualquier tipo de
fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

L

Lic. © @ Santiago Arellanes Dr. Fid

NOMBRE Y FIRMA NDMBH{EY FIRMA : ‘,',5 NOMBRIE Y FIRMA

N
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N° 58

A

FICHA TECNICA

UN|DAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000184 PARTIDA PRESUPUESTAL; 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Leche condensada: Producto elaborado a parilr de leche a la que se le ha evaporado agua y agregado

azlcar, presentacion lata de 397 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la leche
concrlensada. con etiquete de valor nutrimental visible.

NOFliMAﬁ DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-8SAI-1992 Esta narma oficlal mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases metélicos
para alimentos y bebldas, especificaciones de la costura. L
f

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establace los requisitgs minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de spariencia; lo solicitado

Verificar par inspeccién ccular la Integridad dasl
envase primario, que no presente alteraciones la
tapa que se encuentre hermeéticamente sellada,
y sin abolladuras ni abobamientos, sin materia
extrana ni sedimenta,

Verlficar que el transporte este Imoio.

Verificar las condiciones de limpleza y
presentacion del personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO:! TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del érea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, feche de | El bien debera presentarse en envases cerradas, selladas
embasado, fecha de caducidad visible can un| libres de fauna nacliva,
minimo de 3 meses. j

OTRAS PRESCRIPCGIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

) -
"ELABORQ; SUPERVISD, SUBERVISO
‘-I .
Liy 3 Santiago Arellanes Or. FldstRy#Afartinez Dra. Ma. Cristii¥ Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA 7 NOMBRE Y FIRMA

o
]
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N° 59
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000286 ’ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES
Leche semidescremada: Lache ultra pasteurizada semidescremada, présentacién Envase brik de 1 litro,

rnarﬁa registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la leche fluida, con etiquete de valor nutrimental
vlalb

NORMA-S DE REFERENCIA APLICABLES: _

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

NOM-184-SSA1-2002 Productos y serviclos, leche, formuia lactea y pro ucms lacteos combinado.
Especificaciones sanitarias. Punto 6

NOM-155-SCFI-2003 Apartade denominado comercial de etiquetado mpamlicando su claslficacién coma leche

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase | Lo que marca la NOM-184-SSA1-2002 y la 155,
primario, que no presente alteraciones la tapa que se | Determinacion del arigen de la proteina.
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras ni
abobamientos, sin materia exirafia ni sedimento.

Verificar que el transporie este limpio.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacién del

personal,

CALENDARIC DE SUMINISTRO:; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del 4ree De acuerdo a la requlsicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

Los alimentos deberén presentar, fecha de ambasado El bien deberd présentarse en envases cerradas,
fecha de caducldad vislble con un minimo de 3 meses. ' gelladas libre de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Sy ViSO

Dra. Ma. Cristlln enén Martinez
NOMBRE Y FIRMA Nomsm’é Y FIRMA 5/ ' NOMBRE Y FIRMA

i
Nota: EL Licitante deberd Entregar Analisis Microbloléglcos Y Fislcoquimicos, Expedido por un Laboratorio con Q
acreditacién vigente ante la Enfidad Mexicana de Acreditacion (E.M.A) '
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N° 60
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CANMBES:211000288

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

con etiquete de valor nutrimental visible.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

Leche evaporada: Leche entera que ha sido concentrada por evaporacion ylo adicién de solidos de leche y
estarilizada.. Ademéas estd pasteurizada y homogenizada, v ‘
pregentacion lata de 356 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de |a leche evaporada,

con adicién de vitarinas A. C, D.

NORMAS DE REFERENGIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficlal mexicana establace los requisitos sariitarios de los envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura, ‘

i
o]
t

NOM-251-83A1-2009 Esta norma oflcial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:!

Verificar por inspacclén ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin abolladuras ni
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento.

Verificar que €l fransporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

GADUCIDAD DEL BIEN; ;
Los slimentos deberan presentar, fecha de embasado,
fecha da caducidad visible con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El blen deberd presentarse en envases cerradas,
nelladas |ibres de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO _

Dr. Fidel Ruiz Martinez

ERVISO

Dra. Ma. Cristi®a Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMERE Y FIRMA

& ‘ NOMB'I!REYFIRMA

L
N |
it
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N® 61
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000282 ~ | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ‘
Lentejas: Grano maduro libre de humedad, el empaque deberé especificar el contenido neto, presentacion

bolsa de .500 gr, marca reglsirada, Con caracteristicas senscriales propias de las lentejas, con atiguete de
valor nutrimental visible.

NDF';‘MAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas 'ﬂé‘
higlene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. '

NOM-147-8SA|-1698 Esta norma establece las disposiciones y espagfﬂ'}.‘aclunes sanitarias y nutimentales de
los cereales v sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESUL TADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:
En factores de apariencie: lo solicitado

Verificar por inspeccidn ocular la integridad del
producto, que el empague no este roto, se
encuentre herméticamante sellada, v sin materia
extrana.

Verificar que el transporte este limpioc.

Verificar las condiciones de limpleza vy
presentacitn del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: ' EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Nc aplica No aplica :
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQO.

Los almentos deberdn presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en bolsas de polletileno
empaguetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistenies, |lbres de cualguier
rminimo de 3 meses. "| tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFLICABLES AL BIEN, AR/BEN-E)AMIENTO Q SERVICIO:
5

T ELABQRO: SUPE

Santlago Arellanes Dr.

NOMBRE Y FIRMA NOMBRﬁ,Y FIRMA 'j/ NOMBRA‘T FIRMA
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N° 62
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GORIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000188 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2221

DESCRIPCION TECNICA REL BIEN, ARRENDAMIENTC Q SERVICIO:

ABARROTES ‘

Fécula de Malz: Polvo fino que se obtiene moliendo el cereal, el empague deberéa especificar el contenido
neto, |aformacién nutrimental, merca registrada, presentacién empague de 425 gr Con caracter(sticas
sensoriales propias de |a fécula de maiz

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOI’L!~251-SSA1--2UOQ Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
Higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplamentos.

NOM-147-SSA-1996 Esta norma establecs las disposiciones y especificaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales v sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de ceredles, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semoalinas o sus mezclas, productos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificer por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente gellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transparte este lImplo.

Verlficar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del area Dea acuerdo & la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 30 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los allmentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en empaques cerrados,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |sellados, impios y resistentes, libras de cualquier tipo
minimo de 3 meses. ‘ de fauna nociva,

OTRAS FRESGRIFCIONES.APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:

'  NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/ FIRMA

b ]
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. N° 63
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000018 , IPARTIDA FRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :

Mayonesa: Es una salsa emulsionada frie elaborada principalmente a base de huevoentero y aceite
vegetal batidos, deberan especificar el contenido neto, la informacién nutrimental y la fecha de caducidad,
presentacion frasco de 725 gr, sellado y marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la
mayonesa. : -

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requlsites. minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos..
T

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REAL|ZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular 1a integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primario, que no presente alteraclones la tapa gue se
encuentre hemméticamente  sellada, y sin materla
extrafia,

Verificar que el transporte este limpio.

Verfficar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del érea 1)e acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS FARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los al'mentos deberan presentar, fecha de embasado, | El bien debers presentarse en frascos cerrados,
facha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. |sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARREN IENTO O SERVICIO:

ELABOROQ: SUPERVISO

D;a. Ma. Crist endn Martinez

: NOMBRE Y FIRMA NOMEF;E!Y FIRMA 2 NOMBRA Y FIRMA

|
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N° 64

i .-

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLIC|TANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Mayonesa: Es una salsa emulsioneda frla elaborada principalmente a base de huevoenterc y aceite
vegetal batidos, contenido pieza de B gr, el ervase deberd de sspeclficar el contenido neto, marca registrada,
Con caradterislicas sensorfales propias de la mayonesa,

con efiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

I .
| NOM-251-88A1-2008 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos. | ‘
A |

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccidn ocular la Integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentrs
herméticamente sellada, v sin materia extrafia.
Verificar que el transporte este limpio.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMIOS ESPERADOS POR
PRUEBA: '
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo a las necesidades del drea

FOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Les alimentos deberdn presentar, fecha de

empaquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse en bolsas de polletileno
cerrades, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tlpo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?BE}WIENTD O SERVICIO:

ELABO u _SUPERY SUPERVISO
Llc, @ Santiago Arellanes Dr. Fl artinez Dra. Ma, Cristn&Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBREA' FIRMA 5 NOMBRAY FIRMA
7
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y U_RGENCIAE

CLAVE CAMBS: 2211000276

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

prbpias de la mermelada.
1

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Mermelada: Es una conserva de fruta cocide en azocar. El envase deberd especificar 8l contenido neto, 1a
-infprmacién nutrimental, la presentacion frasco de 980 gr, marca registrada. Con caracteristicas sensor’ales

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

e e e e e e e ————————

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccidn ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteracionas |a tapa cue se
erncuentre hermétlcamente  sellada y sin materia
extrafia,

Verificar que el lransporte este limpio.

Verificar las condiciones ce limpieza y presantacion del
personal,

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas ds
higiene gue deben cbservarse en el proceso de alimentos, bekidas o suplementos.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FPRUEBA:
En factores de apariencia: |o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRC:
De acuerdo & las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:!
| No aolica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDALC CEL BIEN:
Les alimentos deberan presentar, facha de embasado,
fecha de caducidad visibla con un minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd preseniarse en frascos cerrados,
sellados v limplos, libres de cualguier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWIENTO 0O SERVICIC:

a Santiago Arellanes

Dra, Ka. Cristirh

' NOMBRE Y FIRMA

NOMEREA FIRMA

NUM_BRE\V FIRMA

~——
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N® 88

FICHA TECNICA

URIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000334

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENCAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Miel de abeja: Es un fluido dulce y viscoso preducido por las-abejas & partlr del néctar de las flores. El envase
deberd especificar el contenido neto, la informacion nulrimental, la presentacién frasco de 500 gr; marca
ragfwada Con caracteristicas sensoriales propsas de la miel de abeja.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisf‘!m minimios de buenas practicas de
higlane que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplamantoa

PRU EBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente allereciones la tapa que se
encuentre harméticamente  selada, y sin materia
extrafa.

Verificar que el transperte este limpio.

Verificar las condiciones ce limpieza y preseniacion dei
persanal.

RESULTADOS MINIMGOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo a la requisicibn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha ce embasado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTC,

El bilen deberd presentarse er frascos cerrados,
sellados v limplos, libres de cualquier tipo da fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Z SUPE

Li gina Santiago Arellanes

15

o, Pl hartiniez

" NOMBRE Y FIRMA

NOMBREJ# FIRMA
T
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N° 67
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:221100027¢% PARTIDA PRESUFUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC QO SERVICIO:
ABARROTES !
Miel de maiz: Es un edulcorante liquido. El envase debera especificar el contenide neto, la informacién

nutrimental, la presentacién frasco de 500 gr, marce registrada. Con caracteristicas sensoriales propias de la
miel de maiz,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial maxicana establace los requisltos minimos de buenas praclicas de
higiene gue deben observarse en el procesc da alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESU LTADOS-'}MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado
primaria, que no presente altaraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, v sin materia
extrafia.

Verlficar que el transparte este limpio,

Varificar las condiciones de limpleza v presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |las necesidades del darea 3¢ acuerdo a la requisicién
| EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica Ma aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de embasado, | El blen debera presentarse en frascos cerrados,

fecha de caducidad visible con un minime de 3 meses, |sellados y limplos, libres de cualquier tipo de fauna
nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BlENﬁBENE‘“«MIENTO O SERVICIO:

SUPERMI SUPERVISO
# ‘. j
Lic. G antiago Arellanes Dr. Martinez Dra, Ma. Crist endn Martinez
NOMBRE Y FIRMA, L NOMBEé Y FIRMA ? NDMBRA-.Y FIRMA

& -
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N° 68

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000500 PARTlDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ‘ _
Mole rojo en polvo: A base de chiles v especies, el gmpague debe especificar el centenido nelo, marca

reglstrada. Presentacién paquete de kilo. Con caracter(sticas sensoriales propias del mole rojo, con etique}a de
valar nutrimantal visible.

Eh gaso de que las unidades médicas requieran menos da 1kg. Deberan entregarlo en empadues cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete,
I

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requikitoa minimos de buenas practicas de’
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, beblidas o suplementos.

 FRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:

Verificar por Inspeccidon ocular la integrided del | En factores de apariencia: lo salicitado
producto, qua al empague no esté roto, se encuentre
hermélicamente sellada, y sin materia extrafia.

Verlficar que el transpaorte este limpio,

Verificar las condiciones ¢e limpleza y prasentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |las necesidades del &rea De acuerdo a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: SONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietiieno
empaguetado, fecha de caducided visible con un |cerradas, selladas, limpias y resistenies, libres de
minimo de 3 meses. ‘ cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIOCNES APLICABLES AL BIEN, Al

DAMIENTO O SERVICIO:

L ERVISO
l,lc.' na Santlaga Arellanes Dr. F Martinez - Dra. Ma. Cristitg Zenén Martinez
,: NOMBRE Y FIRMA NO’ME‘é Y FIRMA ﬁ’ NOMB;ZE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:

ABARROTES

Mostaza: Condimento envasado con apariencla pastosa y dﬁ sabor picante, deberan especificar el contenido
neto, la Informacién nutimental, presentaclon frasco de 430 gr, y marca registrada. Con caracteristicas

sensorlales propias de |a mostaza.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene guUe deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemeritos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por Inspeccldn ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa gue se
encuentre herméticamente  sellada, y sin maleria
exirana,

Verlficar que el transporte este |impio.

Verificar las condiciones de limpisza y presentacién del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: ;
En faclores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
e acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los allmentos deberdn presentar, fecha de envasado,
fecha ce caducidad vislble con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
sellados y limpios, libres de cualquier tipo de fauna
nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
B A s :

SUPERVISO
e
Dra. Ma. Cristingjgenon Martinez.
NOMBRE Y FIRMA NOMBRé Y FIRMA 3’ NOMBRQY FIRMA

- -




CDMX

i SIS B XD A2 TAALA D5 SALDE
: i 1903ﬁ0$ Divsovrhn Gessnal de Servicies Méealcons '»A\;'ref:olél s
Partida 1
N® 70
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018 : PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES ' : _
Mostaza: Condimento envasado con aparlencia pastosa y de sabor picanie, contenido pieza de 5 gr, el envase
debera de especificar el conlenido neto, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la
mostaza, ¢on etiquete de valor nuiimental visible. :

I
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
|

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que daben obsérvarse en el proceso de alimentos, babldas o suplementos.
vk

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: J

\Verlficar por inspeccién ocular la infegridad del | En factores de apariencia: lo solicitade
producta, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia,

Verlficar que el transporte este limplo.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacion del

personai.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades de| érea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, feche de caducidad visible con un |czerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/..-‘—‘--—H :

ERVISO

Lic.

na Santiago Arellanes Dra, Ma, Cristlia Zenén Martinez

NOMBRE ¥ FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA Fﬁ NOMBAE Y FIRMA

&
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000346 : PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :

Nuez: Fruto seco limplo e Integro. Presentacién paquete de kilo. Con caracter|sticas sensorlales propias de la
nuez.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg, Deberén entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguste.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suglementos.

¥

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;

Verlficar por Inspeccién ocular la imtegridad del | En factores de apariencia: lo sollcitado
producto, gue el empaque no esié roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte aste limplo.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica MNo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimenios deberan .presentar, fecha de |El bien deberé presentarse en bolsas de pelietilenc
empaquetado, fecha de caducidad visible con un | cerradas, selladas, limpias y resistentes, llbres da-
minimo de 3 meses. : cualguier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

‘ SURERVISC
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SEGRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGEI&CIAS

CLAVE CAMBS:2211000184 . PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTG O SERVICIO:
ABARROTES

Orégano: Entero y aromdtico. Presentacidn paguete de kilo. Con caracteristicas sensorlales propias del
orégano.

En caso de que las unidades médicas requieran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empagues cerrados con
las mismas caracteristicas que el paquete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requigitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMGS ESPERADOS PCR
FRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del | Eri factores de apariencia: o solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamenta sellada, y sin materia axtraria,

Verificar gue el transporte este limpla.

Verificar las condiciones de lmpieza y presentacién del

parsonal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area e acuerdo a la requlsicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS; EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|E| bien deberad presentarse en frascos Gerrados,

empaquetado, fecha de caducidad visible con un |sellados y limplos, libres de cualquler tipo de fauna
minimo de 3 meses. nociva.

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, PBRENQ_AMIENTO 0 SERVICIO:

ELABORO, SUPE JPERVISO

Santiago Arellanes Dr. Fidel Rz Martinez Dra. Ma. Cristj@ Zenén Martinez
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FICHA TECNICA

| UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

i AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000508 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIQ:
ABARROTES :

Pasas: Frula secs, lImpio e integro, Presentacién paquete de kilo. Con caracterlsticas sensoriales propias de
las pasas. '

En caso de que las unidades médicas requieran merios de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados con
las mismas caracteristicas gque el paguete.

N.O-R'MAS DE REFERENCIA APLICABLES:

I . ;
NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suqlem‘éntos-.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESUL‘I’ADOE‘. MINIMOS ESPERADOS PCR
PRUEBA: '

Verificar por inspeccion ocular la integridad del producto, | En factores de aparlencia: la solicitado

que el empaque no esté roto, se ehcuantre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar gue el transporte este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y prasentacion del

personal, _

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De ecuerde a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No apllica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El blen debera presentarse en bolsas de polistileno
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |cerradas, selladas, limplas y resistenies, libres de
minimo de 3 meses. cualguler tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
; .,
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N° 74
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SEGRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERV!CIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMES: 2211000510 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ‘

Pepita verde entera: Semillas de calabaza, el empaque deberd especificar el contenido neto, marca
registrada. Presentacion paquete de kilo. Con caracteristicas sensoriales propias de la pepita verde.

En caso de que las unidades médicas requleran menos de 1kg. Deberan entregario an empagques cerrados con
las mismas caracter(sticas que el paguete,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en ¢l proceso de alimentos, bebidas o su@lam’antos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la integridad de! | En factores de apariencia: lo salicitado
producto, que el empague no esté rofo, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este [Imolo.

Verificar las condlciones da limpieza y prasentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerds a las necesidades del area De acuerdo a la requlsicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, feche de caducidad visible con un |cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
,-,#-'"""-\-.____

ELABORO; S 8UP s VISO
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N° 75

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000366 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES

Pilonclilo: Es el jugo de la caha da azcar. Su recepcién seré en plezas pequefias, el empague sellade deberd
especificar e! contenido neto, marca registrada. Presentacion paquete de kile. Con caracteristicas sensoriales
propias del piloncillo.

En caso de que |as unidades médicas requleran menos de 1kg. Deberén entregarlo en empaques cerrados con
las rplsrnas caracleristicas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requiéitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FPRUEBA:

Verlficar por Inspeccion ocular la integridad del | En factores de aparlencia: lo solicitado
producto, que el empaque nc esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin maleria exirafia,

Verificar que el transporie este limpio.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRQ: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO.

Los allmentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc
empagustado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, seiladas, (mpias y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. , cualquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARFENDAMIENTO O SERVICIO:

SUP [3] SHRERVISO

=
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIREGCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000368 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES .

Plmienta blanca mollda: Grano madure sin cascara. Su recepcién serd molido y envasado, verlficando la
presentacion de 70 gr, el envase detera especificar el contenido neto, la informacién nutrimental, marca
registrada Con caracteristicas sensoriales proplas de la pimlenta blanca molida.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas préclicas de
higiene que deben cbservarse en al proceso de alimentos, bebldas o suplementos..

NOM-147-SSAI-1998 Esta norma establece las disposiciones y especifipaciones sanitarias y nutrimentales de
los cereales y sus producios, harines de cereales, sémvlas o semalinas, allmentos & base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mézclas, productos de panificacion,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
g PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular |a integridad del envase | En factores de apariencia: lo solicitado

primario, que no prasents alteraclones la tapa que se

encuentre herméticamente  sellada, y sin materia

extrafia.

Verificar que el fransporte sste limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal.

'CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la raquisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica Mo aplica .

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberén presentar, fecha de envasado, | E! bien deberd presentarse frascos cerrados,
facha de caducidad visible con un minimo de 3'meses. | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICAELES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

PERVISO
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000368 ; PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

ABARROTES

Pimienta negra molida: Grano maduro sin cascara. Su recepeion ser4 molido y envasado, verificande la
presentacion de 75 gr, el envase deberd especificar el contenido neta, Ia informacian nufrimental, marca
registrada Con caracter(sticas sensoriales proplas de la pimlenta negra mollda.

NDRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251 -58A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de busnas practicas de
higiéne que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NOM-147-5SAI-1696 Esta norma establece las disposiciones y especlﬁcacianaa sanltarias y nutrimentales de
los cereales y sus preducles, harinas de cereales, sémolas o semolings, allmentos a base de cereales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de paniflcacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecclon ocular la integridad del envase | En factores de apariencla: |o solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamenta sellada, vy sin materia
extrafia.

Verificar que el trensporte este limpio.

Verificar las condlciones de limpleza y presentacién del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidaces del rea Da acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:
Nc aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberdn presentar, fecha de envasado, |El bien deberad presertarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpics y resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES éL BIEN, A HIAMIENTO O SERVICIO:

Santiago Arellanes Dr. lartinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SCLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000294 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARRCTES '

Polvo para hornear: Se utiliza para aumentar el volumen de la masa, presentacién lata de 454 gr, marca

registrada, Con caracterlsticas sensorlales proplas del polvo para hornear, con etiquete de valor nutrimental
visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases metalicos
para alimentos y bebidas, especificaciones de la costura.

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requlsitos minimos de buenas préciicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebldas o sUplementos.

¥

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccion ocular la integridad del envase | En factores de aparlencla: lo solicitado
primarlo, que no presenie alieraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, sin abolladuras vy
abombamlentcs, sin matera extrafia nl sedimento.

Verificar que el transporte este limpio.

Varificar las condiclones de limpieza y presentacién del

personal.

CALENDARIC DE SUMINISTROC: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicidn
"EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberad presentarse en envases cemados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. |sellados, limplas y resistentes, llbres de cualquier tipo
de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

RVISO
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DELD.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000436 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

ABARROTES .

Puré de tomate: Szalsa de tomate, elaborada princlpalmente a partir de pulpa de tomates, erivase tetrapac de 1
Litro, deberén especificar el contenido neto, marca registrada, Con caracterlsticas sensorlales proplas del puré
de tomate, con etiguete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-002-SSAI-1993 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos sanitarios de los envases metalicos
para allmentos y bebidas, especificaciones de la costura. ;

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los reqdlfsiln‘s minimos de buenas praclicas de

higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar por inspeccién ocular la Integridad del envase
primarle, que no presente slteraciones la tapa que se
encuentre  herméticamente sellada, vy sin
abombamientos, sin materia extrafia ni sedimento,

Veriflcar que el transporte este limple.

Verlificar las condiclones de limpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
i=n factores de aparlencia; o solicitado

CALENDARIOC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,
Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien debera presenlarse en envases cemrados,

empaquetado, fecha de caducidad visible .con un
minimo de 3 meses.

sellados, limpios y resistentes, libres de cualquler tipo
de fauna notlva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERVISO
Dra. Ma. Crist non: Martinez
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICICS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS:2211000398

PARTIDA PRESUFUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES '

Sal de ajo: Condimento preparado, molido y envasado, Presentacion de 157 gr, el envase debera aspaciﬂ car &l
contenido nato, ia informacion nutdmental, marca registrada Con caracleristicas sensoriales propias de la sl

de ajo.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NON-261-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establace los requisitos minimos de buenas practicas de
higiére que deben obsarvarse en el proceso de alimenios, bebidas o suplementos.
I ®

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccion ocular |a integridad del envase
primario, qua no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia.
Verificar que el transporte este limplo.

Verificar las condlciones de limpleza y presentacién del

personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: . “
En factores de,apariencia: |o solicitado

b

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
e acuerdo a |a requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 mesas.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cerrados,
sellados, limpios y resistentes, libres de cualquler
tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?EEEE)‘AMIENTU O SERVICIO:

P SUPE
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o Nomaﬁe Y FIRMA

-
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Anexo 2
Partida 1

N° 81

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000398 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIEHTO Q SERVICIO;

ABARROTES

Sal de cebolla: Condimento preparado malida, verificando la presentacién de 135 gr (¥, - 10%), el envase

deberd especificar el contenido neto, la informacién nutrimental, marca registrada Con caracteristicas
sensoriales propias de la sal de cebolla,

NOF}MAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o sup[amentus

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar par inspeccion ocular la integridad dal envase | En factores de apariencia: lo sollcitado
primario, qué no preésente alteraciones la tapa que se
ancuentre herméticamente sellada, y sin materia.

Verificar que el transporte este limplo.

Verlficar |las condlciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TCTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El blen deberd presentarse frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios v resistentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL EIEN, WENTO 0 SERVICIO:
' | SUPERVISC
Lic, a Santiago Arellanes | Dra, Ma. Cﬂs@nnén Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBRE?(( FIRMA ‘ ﬁ/ NOMBH&Y FIRMA

« / ‘
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AneXxo 2
Partida 1
N°® 82
FICHA TECNICA

UNICAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000398

PARTIDA PRESUF‘UESTAL:: 221

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Sal de cocina: Sal en forma de cristales que pueden ser mas irregulares y menos blancos, presentacién bolsa
de 1 kg, mareca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la sal de-cocina, con etiquete de valor

nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben abservarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Verificar por inspeccidn ocular lg integridad del
producto, que el empagque no esté roto, se encuentre
hermétcamente sellada, y sin materia extrafla.
Verificar que el transporte aste limpio.

Verlficar las condlciones de limpieza y prasentaclon del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: :

En factores de &pariencia; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicibn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberdn presentar, fecha de

empagquetado, fecha de caducidad visible con un
minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cualquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN.}R:HE&DAMIENTD O SERVICIO:

. SUP o]
Lie. na Santiago Arellanes Dr, : Ma‘ﬂinaz - M
NOMBRE ¥ FIRMA | ‘NDMBﬁé Y FIRMA : NOMBR& Y FIRMA

/

-
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Anexo 2
Partida 1

N° 83
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000388 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

ABARROTES : .

Sal de mesa: Sal en farma de cristales homogéneos y blancos, presentacién bolsa de 1 kg, marca registrada,
Con caracteristicas sensorlales proples de |a sal de cocina, con etiquste de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
h\giqine que deben observarse en el procese de alimentos, bebidas o suplamentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOCS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA: :

Veriflear por Inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicltado
praducta, que &l empague no asté roto, se& encuentre !
herméticamente sellada, y sin materia extrafia. '

Veriflcar gue el transporte esta [impio.

Verlficar las condiclones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerde @ las necesldades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
Mo aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ,

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien debers presentarse en bolsas de polietileno
empaquetado, fecha de caducldad visible con un|cerradas, selladas, limpias y resistentes, llbres de

minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WENTO O SERVICIO:

SUBERVISO

Santiago Arellanes Dra. Ma, Cristin nén Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA | %/ NOMBRE\Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N° 84

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIFPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

ABARROTES

Salsa Catsup: Salsa de tomate condimentada con vinagre, azlicar y sal, ademés de diversas aspecias.
Envase de 400 gr, el envase deberé especificar el contenido neto, marca registrada, Con caractaristicas
sensoriales propias de la salsa catsup, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

Npm-251-ssm -2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higidne que deben abservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

e
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;

Verificar por Inspeccidn ocular |2 integridad del envase
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrafia.

Verificar que el transporte este [Impio,

Verificar las condiclones de limpleza v presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR:
PRUEBA:
izn factores de gpaﬂencla lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad vislble con un minimo de 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
El bien deberd presentarse en frascos cerrados,
sellados, |Impios y resistentes, flbres de cualquler

lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A}BEND.Q\MIENTO O SERVICIO:

“SUPERVI | SUBERYISO
Dr. Fl antinez Dra. Ma. Cristina Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA i l\LOMBRfE’@ FIRMA 5 NOMBRE Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N° 85

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

CESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Salsa Céatsup: Salsa de tomate condimentada ¢on vinagre, azlcar y sal, ademds de diversas especias,
contenido pieza de 8 gr, el envase deberd de especificar el contenido neto, marca registrada, Con
caracteristicas sensarlales propias de la salsa catsup, con etiguste de valor nutrimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NGM-ZELSSM—-ZOUB Esta norma oficial mexicana establecs los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenios, bebidas o suplementos.
I .

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Veriflcar por Inspeccidn ocular la integridad del
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materla extrafia.
Verlficar que el transporte este limplo.

|Verificar |as condiclones de Iimpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: .
En factores dé apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
Da acuerds a las necesidades del frea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

Los alimentos deberdn presentar, fecha de
empaquetado, facha de caducidad visible con un
minima da 3 meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El blen debera presentarse en bolsas de polietileno
caradas, selladas, limplas y resistentes, libres de
cualgquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
.

"SUPER SURERVISO
Lic. G @ Santlago Arellanas Dr. Fidel artinez Dra. Ma. Cristina™2gndn Martinez
" |
NOMBRE Y FIRMA i NOMBRE'/{’ FIRMA { 2, NOMBRE \\FIRMA

-
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Anexo 2
Partida 1

N° BB

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000018 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES :
Salsa Jalapefio: Chile fresco y picoso, contenido pieza de B gr, el envase deberd de especificar &l contenido

neto, marca registrada, Con caracteristicas senhsorlales proplas de la salsa jalapefio, con etiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:

Verificar por inspecciéon ocular la Integridad del | En factores dé aparlencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, $8 encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extraiia.

¥

Verificar que el transporte esle limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacian del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del érea De asuerdo a |a requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en bolsas de polietileno
empaguetado, fecha de caducided visible con un|cerradas, selladas, limplas y resistentes, libres de
minimo de 3 meses. cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

o
ELABO . SUPE j 5 VISO
Lle. na Santiago Arellanes Dr. | artinez Dra. Ma. Cristl 'e,nf:n Martingz
NOMBRE Y FIRMA MOMBRE"‘Y FIRMA « NOMBRE\( FIRMA
/
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Anexo 2
Partida 1
N° 87
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000406 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO C SERVICIO:

ABARROTES

Salsa de soya: Elaborada mediante la fermentacion de granos de soya con trigo tostado, envases de 288 gr,
el envase debera especificar el contenlde neto, marca registrada, Con caractetisticas sensoriales propias de
la salsa de soya, con atiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCI|A APLICABLES:

NOM-261-88A1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minlmos de buenas practicas de
hlg!?ne que deben observarse en el proceso de almentos, bebidas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: REEUL-TADDS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccién ocular la integridad del envase | En factores de,apariencla: o solicitado
primario, que no presente alleraciones a tapa que se i

encuentre herméticamente  sellada, y sin materia
extrafia. :

Verificar que el transporte este limpia.

Verificar las condiciones de limpieza v presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRC: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del 4rea De acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El blen deberd presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses. | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
tipo de fauna nhociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/_,-F"_‘-\-_.____
ELABQ) SUPERY) SUPERVISO
Lic. G a Sanflago Arellanes Dr. Fidel. artinez Dra, Ma. Cristina¥entn Martinez
NOMBRE Y FIRMA QOMBREY FIRMA 3 MoMERE\{ FIRMA
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Anexo 2
Partida 1

N° 88

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO; SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000406 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO QO SERVICIO:
ABARROTES
Salsa Inglesa; Condimento liquida farmentado. envase de 280 gr, el envase debera especificar el contenido

neto, marca registrada, Con caracterislicas sansoriales propias de la salsa inglesa, con etiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta ricrma oficial mexicana establace los requisitos minimos de buenas précticas de
hlgmna que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOE ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspeccion ocular la Integridad del envase | En factares dé aparlencia: o solicitado
primario, que no presente alteraciones la tapa que se
encuenire herméticamente  sellada, y sin materia '
axtrafa.

Verificar que el transporta aste limplo,

Verificar las condlciones de limpleza y preseniacion del

persanal.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO; TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: ZOMDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de envasado, | El bien deberé presentarse en frascos cerrados,
fecha de caducidad visible can un minimo de 3 meses. | sellados, limplos y resistentes, libres de cualquier
fipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, mwiemo O SERVICIO:

RERVISO

Lic. a Santlago Arellanes

Drg,,-Ma. Cristifa Zenén Marlinez

NOMBRE Y FIRMA NUMBRE)é FIRMA 5’ ND‘MB’E&E Y FIRMA

-
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Anexo 2
Partida 1

N°® B9
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F, |

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDNW IENTC O SERVICIO:
ABARROTES ‘
Sopa de codo: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina, Presentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales proplas de la sopa de codo, con athuate de valor
nuzrlmant.-al visibla,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece os requisitcs minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplamanms‘

NOM-147-SSA1986 Esta norma astablece las disposiciones y espaclﬁaahionas sanitarias y nutrimentales da
los cereales y sus productos, harinas de cerezles, sémolas o semolinas, alimentos a base de cergales, de
semlllas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, produclos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

: PRUEEBA:
Verificar por Inspeccion ocular la integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empague no esté roto, se encuentre
hermélicamente sellada, y sin materia exfrafia,

Verificar que el transporie este limpio.

Verlficar las condiclones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo & las necesidades del ares De acuerdo a la requlsicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Mo aplica No apliza

CADUCIDAD CEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de|El bien deberd presentarse en empaques cerrados,
 empaguetado, fecha de caducidad visible con un | sellados, limpios y resistentes, libres de cualguier
minime de 3 meses, _ tipo de fauna noclva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ERVISO

Lic, Bebrgina Santiago Arellanes Dra, Ma. Cristirlf Zenén Martinez

¢ NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA :S NOMBRk\Y FIRMA

| W
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Anexo 2
Partida 1

N* 80

FICHA TECNICA

UNICAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 l PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, AF".T!ENDAHIENTO O SERVICIO:
ABARROTES -
Sopa de estrella: Producto obtenido de la desecacion y amasado de frigo o semolina. Presentacion balsa de

200 gr, marca registrada, Con caracter(sticas sensorlales propias de la sopa de coda, con etiquete da valor
nuirimental visible, B

|
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
|

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimes de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,
[}

i
NOM-147-SSA|-1996 Esta norma establece |as ¢lsposiclones v gspecificaciones sanitarias y nutrimentales de

los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas; allmentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panlficacién,
PRIUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

PRUEBA:
Verlficar por inspeccién ocular la integridad del | En factores de apariencie: lo solicitado
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada. y sin materia extrafa.
Verificar que &l transporte este limpio.
Verificar las condiciones da limpleza y presentacién del
personal.
CALENDARIO DE SUMINIETRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |as necesidades del &rea De acuerdo a la requislciéon
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica .
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
Los alimentos deberdn presentar, fecha de | El bien deberé presentarse en empaques cerrados,
empaquetado, fecha de caducided visible con un|sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 mesas. tipo de fauna noclva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AmBlEN?RRENDAMIENTO 0 SERVICIO:
// ; 3 _ s
"‘,l rgina Santiagoe Arellanes Dr, Fidel Rujz Martinez ggra. Ma. CristiapZendn Martinez
' NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA NOMBF&E Y FIRMA
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Anexo 2
Partida 1
N® 91
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL.D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:
ABARROTES
Sopa de fideo: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas sensoriales propias de la sopa de code, con etiquate de valor
nutrimental visible. .

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.
U

NOM-147-SSAI-1896 Esta norma establece las disposiciones, y espacificaciones sanitarias y nutrimentales de |
los cereales y sus productos, harinas de cerealés, sémolas o semolinas, alimentos & base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semalinas o sus mezclas, productos de panificaclan.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: F;ESULT‘ADO.?: MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: g

Verificar por inspeccién ocular la Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
producto, que el empaqua no esté roto, s encuentra
herméticamente sellada, y sin materia extrafia.

Verificar que el transporte este limpio,

Verificar las condiclones de limplieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area Da acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aolica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |El bien debera presentarse en empaques caradas,
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |sellados, limpics y resistentes, libres de cualguier
minimo de 3 meses. tipo de fauna noclva. !

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁEB_EﬂEAMiENTO O SERVICIO:

Y SUP SURERVISO
Dr, Martinez Drg<Ma. Cristifgigendén Martinez
NOMBERE ¥ FIRMA NOMBHé:f FIIRMA g NGMBRE\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCICN GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES ‘ _
Sopa de spaguetty: Producto obtenido de la desecacién y amasado de trigo o semolina. Presentacién bolsa

de 200 gr, marca registrada, Con caracteristicas' sensoriales propias de la sopa de codo, con etiquete de
valor nutrimental visible, ‘

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de busnas practicas de
higigne que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

I : ‘
NOM-147-SSA1-1896 Esta norma establece las disposiciones v especificaciones sanitarias y nutrimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cerealss, sémalas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comestibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, prodyctos de panificacion.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: | RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR PRUEBA:

En faciores de apariencia; |o solicitado
Verificar por inspeccién ocular la integridad del

produclo, que el empaque no esté roto, se
encuentre herméticamente sellada, y sin materia
extrafia,

Verificar que al transporte este limpie.

Verificar las condiclones de limpleza vy
presentacldn del personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS FARA 180 DIAS:
Mo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El blen deberd presentarse en empaques cemados,
empaquetado, feche de caducidad visible con un | sellados, limpios y resistentes, libres de cualquiar tipo de

minime de 3 meses, fauna nacliva,
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AWENTO O SERVICIO:
ELABORS: SUPE
Lic. G Santiago Arellanes Dr. FidéLR rtinez
it :
T? NOMBRE Y FIRMA NOMBRE \/ FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARRQOTES
Sopa de tallarin: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina, Presentacion bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracteristicas asnsonalas propias de la sopa de codo, con efiquete de valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251455A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenss practicas de
htglena que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

NDM 147-8SAI-1986 Estz norma establece las disposiciones y especificacionss sanitarias y nuirimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sén.olas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
semillas comastibles, harinas, sémolas o semolinas o sus mezclas, productos de panificacién.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por inspecciébn ccular la integridad del | En factores de aparimcia lo sollcitado
producto, gque el empaque no esté rolo, se encuantre
herméticamente ssllada, y sin materia extrafia.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Verificar que el transporta aste limpla.

Verlficar las condiciones de limpieza y presentaclon del
personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo 2 la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberdn presentar, fecha de |El blen deberd presentarse en empagques cerrados,
empaguetado, fecha de caducidad wvisible con un |sellados, limpios y resistentes, libres de cualquier
minimo de 3 meses. tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARyNBMEETO O SERVICIO:

SUPERVISO
Lle. @ Santlago Arellanes i Dra. Ma. Cris endn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE‘)( FIRMA NOMBR;E\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000358 PARTIDA PRESUF‘UES‘I:AL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTC © SERVICIO:
ABARROTES
Sopa menuda: Producto obtenido de la desecacion y amasado de trigo o semolina, Presentacidn bolsa de

200 gr, marca registrada, Con caracter(sticas aansorialas propias de la sopa de codo, con etiquete de Valor
nutrimental visible.

NORMAS DE REFEREMNCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisilos minimos de buenas practicas de
-higiena que deben observarse en el proceso de alimentcs, bebidas o suplementos.

NOM-147-SSAI-1086 Esta norma establece las disposiciones y especificaciones sarfitarias y nutrimentales
de los cereales y sus productos, harinas de cereales, sémolas o semolinas, alimentos a base de cereales, de
sermillas comastibles, harinas, sémaolas o semolinas o sus mezclas, prod uctos de paniflcacion.

PRUERBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Werificar por inspaccion ccular la integridad del producto, | En factores de apariencia: lo solicitado

que el empague no esté roto, se encuentre
herméticamente sellada, y sin materia extrana.

Verificar que el transporte este limplo,

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRQ: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area Da acuerdo a la requisicién
EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
MNa aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

Los alimentos deberdn presentar, fecha de|El bien debera presentarse en empagues
empaquetado, fecha de caducidad visible con un |cerrados, sellados, limpios y resistentes, libres de

minimo de 3 meses, cualguler tipo de fauna nocive.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A?&EH-D&L&E’NTO O SERVICIO:
ELABO SUPE 8 VISO
Lic. G a Santiago Arellanes Dr. Fidsl RyfZ Martinez Dra, Ma. Cristir§ Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE }{FmMA % NOMBREY FIRMA

——
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SCLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000522

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

con |ag mismas caracteristicas que el paguete.

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Soya texturizada: Sabor pollo, Presentacién paquete de kilo, Con caracter(sticas sensoriales propias de la
soya lexturizada, con efiquete de valor nutrimental visible,

En caso de que las unidades médicas requleran menos de 1kg. Deberan entregarlo en empaques cerrados

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES!

NQM-251-88A41-2009 Esta norma oficial mexicana estableca (o8 requisitas minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el procesa de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Veriflcar por Inspecclon ocular la Integridad del
producto, que el empaque no esté roto, se encuentre
hermeticamente sellada, y sin materia extrafia.
Variflear que el transporte este limpio.

Veriflcar las condiciones de limpieza y presentaclon
del personal.

RESULTADQOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de gpariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
MNo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberdn presentar, fachs da

empaquelado, fecha de caducidad vislble con un
minimo de 3 meses.

ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
cerradas, selladas, limpias y resistentes, libres de
cuzlquier tipo de fauna nociva,

| OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BlEl\l/kﬁHEN‘bﬁMlENTO 0O SERVICIO:

-

ELABQRO: SUPERNIS SUPERVISO
Lic. na Santlago Arellanes DiFidel Martinez Dra, Ma. Crl endn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NGMBHé g FIRMA g NOMBRE\Y FIRMA
7 .
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

e ——
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000412 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
ABARROTES

Tamarindo: Producto entero, fresco v limpio, el empsque sellado deberd especificar el contenido neto y la
fecha de caducidad. Presentacién paquate de kilo, Con naracteristicas sensoriales proplas del tamarindo.

En caso de que las unidades médicas raquléran menos e 1kg. Deberan entregario en empagques cerrados con
las mismas caracteristicas que el paguete.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene gue deben cbservarse en el procesa de alimentos, bebidas o suplementos.

H.'RUEBA,S DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

Verificar por Inspeccién ocular I Integridad del | En factores de apariencia: lo solicitado
procducts, que el empague no esté roto, $6 éncuentre A

herméticamente sellada, v sin materla extrafia.

Verificar que el transperte este limpio.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion

del parsonal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!

De acuerdo a |las nacesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

Los alimentos deberan presentar, fecha de |+l bien debera presentarse en bolsas de polistienc

empaquetado, fecha de caducidad visible con un|cerradas, selladas, limplas Y resistentes, libres de

minimo de 3 meses, cualquier tipo de fauna nocliva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
T
ELAB - SUPERVI S ViSO
L. na Santlago Arellanes Dr. Fidal artinez ‘Dra, Ma, Cristi ndn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NDMBRé ¥ FIRMA K NOMBRE\( FIRMA

-
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000434

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

ABARROTES

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENCAMIENTO O SERVICIO:

Vainilla: Sustancla aromética, presentacién del envase de 250 mi, marca reglstrada, Con caracteristicas
sensoriales propias de la vainlllz, con etiquete de valor nutrimental visible.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-S8A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas da
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUERBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: .

i
Verificar por inspeccién ocular 12 integridad del
shvase primario, que no presente alteraciones iz tapa
que se encuentrs herméticamenta sellada, y sin
materla extrafia.

Verificar que &l transporie este limplo.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién
del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de epariencla; lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclén

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberan presantar, facha de envasado,

fecha de caducidad visible con un minimo de 3
meses.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en frascos cerrados,
sellados, limpios y reslstentes, libres de cualquier tipo
de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?‘E\EN@J\HIEI\I'T'C}| O SERVICIO:

L

-

" SUP | SUPERVISO
Dr. Fi ?ZMI;H]HEZ Dra. Ma. CristinaiZendn Marilnez
NOMBRE: Y FIRMA Nomaaé Y FIRMA NGMBRE\V FIRMA
-/
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SCLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CLAVE CAMBS: 2211000524

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ABARROTES

Vinagre: Es la diluclén de vinagre concentrado con agua filtrada, envase de 750 ml, marca registrada, Con
caracteristicas sensoriales propias del vinagre, con etiquete de valor nutimental visible,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana estallace los requisitos minimos de buenes précticas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

1
Vefificar por inspeccién ocular la integridad del envase
primario, que no presente alteraciones |a tapa que se
gncuentre herméticamente sellada, y sin materia
extrafa,

Verlficar que el transparte este limpio.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacidn
del personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

-

CALENDARI|O DE SUMINISTRO:
De acuerdo a |las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
Los alimentos deberén presentar, fecha de envasado,
fecha de caducidad visible con un minimo de 3 meses,

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en frascos cemados,
sellados, limpios y resistentes, libres de cualquler
fipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A;[}ENDANLENTO O SERVICIO:
\

Lic. G Santiago Arellanes

NOWMBRE Y FIRMA

N’ONIBRE/{' FIRMA

SHBERVISO

Dra. Ma. Cristiy Zendn Martinez
4 NOMBREVY FIRMA

2 X




X

CDMX

Enitan bl HISID PTTHT [H DE SARLUOD
190&ﬁos QR R cemeral de sarilcios Médicos y Urgenclas
Anexo 2
Partida 2
N®1
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

Cbl.';lGO CAMBS: 2211000016 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

I S
DESCRIPCICN TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Acelga: Caracleristicas: Hoas frescas grandes color verde brillante, tarsas, sln picaduras nl manchas, Sus |

tallos blancos, gruesas vy crujientes, libres de plcaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2000 Esta narma oficial mexicana establace los requisites minimos de buenas praclicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamaho, Forma e Integridad, | PRUEBA:

compreber la limpleza y caracteristicas del alimento, | En factores de apariencia: lo sollcitado

color, textura, que esté libre de dafes, alteraclones,
defectos sin humedad excesiva.

Verificer las condiciones de limpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Mo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Ssmana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limplas y con orificlos para la resplracién del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WM!ENTO Q SERVICIO:

SURERVISO

¥ enon Marlinez

NOMBRE Y FIRMA \ N_OMB‘F}é Y FIRMA 3'/ ' NOMBRE\Y FIRMA

! _
Lic! G a Santlago Arallanes | Dr. Fidel RUiZ Maitinez Dra. Ma. Crist|
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000026
I

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

DEJ'CRI PCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Ajo: Caracteristicas: Bulbo entero, cubiertas de pelicula blanca, sin picaduras de Insectos,

i
5

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitda minimos de buenas praclicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, babidas o suplementos.

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprebar la limpieza vy caracter(sticas del
alimento, color, lextura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

perscnal,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del |

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo & la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El blen deberé presentarse en bolsas de polietilano

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, |as cajes de estiba limpias y resistentes,

libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR JENTO O SERVICIO:
ELABORO: SUPERV, SUBERVISO
ic, G antiago Aréllanés | Dr. FitleRyifMartinez Dra. Ma. Cristintgenén Martinez
- 7 ;
| NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ¥ FIRMA £ NOMSREY FIRMA
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Partida 2
N°3
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNCO: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

|
CCJ[.?IGD CAMBS: 2211000042 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
VERDURAS ‘

Aplo: Caracterfsticas: Hojas frescas v color verde palido, de apariendig jugosa y crujienits, &l tallo del aplo
debe ser fresce, no agristado, sin marcas ni plcaduras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requlsitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse en ¢l proceso de alimentos, bebidas o suplementcs.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: |o solicitado
Manchas, Comprobar la [impieza y caracteristicas del
alimento, ccler, lextura, gue esté libre de dafios,
alteracianes, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpiaza y presentacidn del

personal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del 4rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: , CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOC.

1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

[implas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna rnociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WDHMIENTO Q SERVICIO:

SUBERVISO

Lic. Ge fillago Arellanes ‘Dra, Ma. Cristis® Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBF{E/4' FIRMA é,q‘/ N’OMB% Y FIRMA
7
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N°® 4

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

|
CUPIGD CAMBS: 2211000064

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Batabel: Caracteristicas: Consistencia lisa v dura, color unifarme sin manchas y con cascara no muy rugosa,

libre de picaduras de insectos, sin residuos de tlerra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FRUERBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Faclores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integricad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, colar, textura, que esté lbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
persanal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
FPRUEBA:
I=n factores de apariencla: lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deber4 presentarse en bolsas de polistilenc
implas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas vy resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, _ﬁ}ER;E_EAMIENTO O SERVICIO:

' © SUPERVI ERVISO
' )
Lic. fia Santiago Arellanes Dr. Fi z Marfinez Dra.'Ma, Cristifia Zenén Martinez
% RE Y FIRM
NOMBRE Y FIRMA NO[VIBF}E]Y FlFMA NOMBRE Y FIRMA
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Partida 2
N° 5
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

GDQIGD CAMBS: 2211000062

FARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Barros: Caracieristicas: Hojas color verde brillante, y firme, llbres de plcaduras de insectos, sin residuo de

tierra.

+}
f

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
nigiene que deben observarse en el proceso de alimentos. bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamatio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comptobar |a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, iextura, gue eslé libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiclones de [impieza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En faclores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo a las necesidedes del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTEMCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E| bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orlficlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

rgina Santlago Arellanes

SUPERVISO

Dra, Ma. Cristindéé Zendn Martinez

NOMEBRE Y FIRMA NDMBRE/Y FIRMA ?Ti i

NOMBR&Y FIRMA

/
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N® 6
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CDE?!GO CAMEBES: 2211000066

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

insectos,

Brécoli: Caracleristicas: color verde brillanta firme, sus tallos son gruesos 'y erljientes, libres de picaduras de

¢

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

¥

NOM-251-58A1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimenlos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpiaza vy caractaristicas del
allmento, color, textura, que esté llbre de daflos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Veriflcar las condiclones de limpieza v presentacién del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas da estiba |[impias v resisténtes,
libres de cualquler tfipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
/""'“-..\__-

| N SUPE
ll = |
Lic. Gi a Santiago Arellanes Dr. Fidel artimez Dra. Ma. Crisli 1§ Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE}¢ FIRMA ; ﬂ/ NOMBR& Y FIRMA
/ "l \
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Partida 2
N° 7

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000082 " | PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Calabaza Haliana: Caracteristicas: tamaflo mediano, color; verde claro, piel suave, firme v biillante, sin
marcas. iy

f

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: ' '

NOM-251-S8A1-2008 Esta norma cficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el process de alimentes, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencla: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: 1o salicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafios,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personzl

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TQTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerdo a las necesidades del 4rea De acuardo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica ;

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse an bolsas de palietileno

limplas v con orificios para la respiracion del
producio, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SPPE ) S RVISO

na Santiago Arellanes Dr. Fidal Dra. Ma. Cristina\Zenon Marlinez

0
f

NOMBRE Y FIRMA NOI‘\{B?{:/Y FIRMA g/, ' NOMBRE\?’ FIRMA
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Partida 2
N® 8
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNGC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICICS MEDICOS Y URGENGIAS

CODIGO CAMBS: 2211000088 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Camote: Caracleristicas: tubérculo de mnslstancia dura y celor uniforme sin manchas y con ‘cascara no muy
rugdsa, sin residuos de tierra.

| NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: o
f

NOM-251-5SA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Factores de Apariencia: Tamaric, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gue esié libre de dafios,
altsraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del

personal

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesidades del drea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 1B0 DIAS:

MNo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, _

1 Sernana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

fmplas y con orficios para la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
lbres de cualguler tlpo da fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR EMQQMIENTO QO SERVICIO:
~ /B

SUPE 3 SLPERVISO
l:k:; — ‘Santiago Arellanes Dr. Fide artinez Dra. Ma. Cristiné Zendn Martinez
' NOMBRE Y FIRMA NOMERE # FIRMA %" NOMBREY FIRMA

o/ _;.
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N° 9

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVIG!ﬁS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000108

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Cebolla: Caracteristicas; bulbo de color blance, pesado, de textura dura y con cascara superficlal de
apariencla seca y color blanco o marrdn, libre de picadura de insectos. ;

[

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los raquishué minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defactos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(slicas del
; alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de aparlencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo & las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Ce acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS FARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de poliefileno
mplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estliba limpias y resistentes,
libres de cualquier tlpo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFLICABLES AL BIEN, AR

ANMENTO O SERVICIO!

Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA

NOMBhB/Y FIRMA

=
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N®10
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000134

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Cilantro: Hofas frescas, de color verde brtllanta.'sua tallog crujientes, olor aramético, libres de picaduras de

Insectos, sin residuos de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en @l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Intagridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraria,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracterlsticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
glteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentaclén del
parsonal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
FRUEBA:
En faciores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerco a las necesldadas del drea

TOTAL DE BIENES SCLICITADCS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Na aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polletileno
limplas y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libras de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ina Santiago Arellanes

SURERVISO

Dra. Ma, Crstina-Zenon Martinez

NOMBRE Y FIRMA

T
NOMBRé ¥ FIRMA

'ﬁ/ NDMBRE\’ FIRMA
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N® 11

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000144 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

VERDURAS _

Col: Caracteristicas: Su color debe corresponder @ su variedad, pero de tonalidad uniferme y brillante,
apariencia fresca compacta y pesada, |lbre de picaduras de insectos, sin reslducs de tierra,

2}

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: "

NOM-261-8SA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene qua deben absarvarse en el proceso de elimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Faciores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materla exirafia, | En factores de gpariencia: lo solicitado
Manchas, Comprabar la limpieza vy caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiclones de limpleza y presentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del drea De acuerda a |a requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA B0 DIAS: EXISTENCIAS MINIVAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Sermana El blen deberd presentarse en bolsas de pollet/leno

limpias y con orificios para la respiracién dal
producto, les cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WMIENTD Q SERVICIC:

LS

SUPERVIEO

a Santiago Arellanes Dr. F Dra. Ma. Cristing¢Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE/Y FIRMA NOMBRE\( FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD CE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL.DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000146

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Coljflor: Caracteristicas: Tamafio mediano ya que es la méas tiema, color muy blanco, consistencla compacta
o cerrada, sin manchas, sin residuos de tlerra vy libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

i
o}
i

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minirmos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o sup/ementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencle: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracleristicas del
glimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencia; lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

'EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 S8emana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en bolsas de polistilenc
limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba [impias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,

AMIENTO O SERVICIO:

Lic, na Sanliago Arellanes

SURERVISO

Dra. Ma. Cristifig Zendn Martinez

' NOMBRE Y FIRMA

NOMBREA’ FIRMA

/

5 NOMBRY \v FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GCBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DELD.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000488

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Champifiones.-Caracteristices: Hongos de tamafio medianc, color: blanco, firme, textura lisa, brillante 'y
limpia, sin presentar manchas pardas y sin reslduos de tlerra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

« . §
i

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana estatlece los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentes bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafo, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza v caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté lbre de dafios,
alteraciones, defeclos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal,

[RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO;
De acuerdo a las nacesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMAGENAMIENTO,
1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polistileno

limpias y con orificios para la respiracién del
praducto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualguler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN. ARRENDAMIENTO Q SERVICIO;

sléﬁﬁgvﬁ SURERVISO
Dr. Fitet artinez Dra. Ma. CristRasgensn Martinez
' NOMBRE Y FIRMA NOMERE Y FIRMA ’S/ NOMBRE\( FIRMA

« /
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIﬁE MEDICOS Y URGENCIAS

COD|GO CAMBS: 2211000120

PARTIDA PRESUPU ESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Chayote: Caracteristicas; Tamafic mediano, color: verde claro, firmeza, textura liso tieme y brillante, sin
espinas, consistencia dura, sin hendicuras v sin manchas cafés, libre de picadura de inseclos.

 NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

i
).
f

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexlcana establece los raquisll-:;s minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebldas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN;
Factores de Aparlencla Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Matarla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, texiura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclonas de limpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:!
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No eplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

E! bien deber4 presentarse en bolsas de polietileno
impias y con orificies para la respiracion del
producto, las cajas de estlba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN,

na Santlago Arellanes

WNTO O SERVICIO!
‘ ”, -
.

SUBERVISO

Dra, Ma, Cristin nén Martinez

NOMERE Y FIRMA

7
NOMBRE’(I FIRMA

NUMBRE? FIRMA

y n

i
B
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICCS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000124

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Chitharo: Caracteristicas: Sin valna, de color verde brillante, textura firme, sin germinar y sin manchas,

Libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

T
o}
i

NOM-251-8SA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en €l proceso de almenlos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, caolor, textura, que esté (ibre de dafios,
alteraciones, defeclos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacidn del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTRC:
De acuerdo a 1as nacesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Ne aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO, )

El blen debera presentarse en bolsas de polletileno
limpias vy con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna naclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIIEN. ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELAB SUPE
, —

Lic,/G Santlago Arellanes Dr. Fidel

rinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMBRE ¥ FIRMA
/

lé/ NDMBRE\' FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000126 PART|DA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO;

VERDURAS

Chile poblano: Caracteristicas. Tamafio grande, color verde, firme, textura lisa, brilante y limpia, sin
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendiduras, sin marichas oscuras, arrugadas perforadas,
fibre de picadura de insectes, y

)
< b

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: =

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamana, Forma e Integridad. | PRUEBA:

» Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia | En factores de apariencia: lo solicitado
gxtrafia, Manchas, Comprobar la lImpieza vy
ceracteristicas del alimento, color, texiura, que
esté libre de dafios, alteraciones, defectos sin
humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persoral.

CALENDARIO DE SUMINISTRC: TOTAL DE BIENES SOLICITADROS:!

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requlsiclén

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen deberé presentarse en bolsas de polietilenc

limplas 'y con orlficics para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
llbres de cuziquier tipo de fauna notiva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, yRENDAMIENTO O SERVICIO:

gina Santiago Arellanes

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA

—
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D/F,

AREA SOLICITANTE: DIRECC|ON GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGD CAMBS: 2211000126 ‘ PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS

Chile serrano: Caracterlsticas. de tamafio mediano, color verde, firme, textura lisa, brillante y limplos, sin
presentar manchas pardas, con menor cantidad de hendicuras, sin manchas oscuras, arrugadas o perforadas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES: o

4

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana estableca los requisitos minimos de buenas préacticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QQUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
¥ Factores de Apariencla: Tamafio, Forma e |PRUEBA!
Integridad. En factores de apariencia: lo solicitado

Defectos: Detarioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas Comprobar la limpieza v caracteristicas del
allmento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verlflcar las condiciones de limpleza y presentacidn del

personal

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesldades del area De acuerdo a la requisicidn
[EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietilenc

Fmpias y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba lImpias y reslstentes,
libres de cualquier 1ipo de fauna nociva,

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO G SERVICIO:

/_“h—.
v SUPERW SUPERVISO
‘ . . | @
2 A = & 7
Lc. G a Santiago Arellanes Dr. Aartinez Dra. Ma. CristinaZenan Martinez:

NOMBRE Y FIRMA NOMBREA%FIRMA ﬁ _ NDMBRE\Y FIRMA

¥
i
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UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000176

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

Insedtos.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Ejote: Caracteristicas. Vana de tamafio regular, consistancla cnujiente, sin manchas y llbre de picadura de

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

1
o1

f
NOM-251-S5A1-2009 Esta narma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Farma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteracicnes, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza v presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica

CADUC|DAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberé presentarse-en bolsas de polistilenc
limplas y con orificlos para la respiracion del
produsto, las cajas de estiba limpias y resistentas,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN?E.REN,D\JKMIENTO Q SERVIGIO:

na Santiago Arellanes Dy

Martinaz

RVISO

Dra. Ma. Cristig Zendn Martinez

. NOMBRE Y FIRMA

NOMBF}E Y FIRMA

| '5/ NDMBR¥\Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQG: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y UﬁGENG!.A‘S'

CODIGO CAMBS: 2211000310

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Eloti'i-: Caracter/sticas: Mazorca fierna de malz, los granos deben ser grandes y al picarlos deben sentirse
suayes y soltar liquldo lechoso, libre de picaduras de inseclos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los ‘requléft'ds minimes de buenas pricticas de
higiens que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caraclerisiicas del
allmento, color, textura, que estd libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En faclores de apariencia: lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTROC:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS!
e acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica ‘ No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,
1 Eemana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificics para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cusiquier tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

na Santiage Arellanes

Lic.

SUPERVISO

Dra. Ma. Crist enén Mariingz

¢ NOMBRE Y FIRMA

NOMBBE/ ¥ FIRVA

<" NOMBRE Y FIRMA
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SCOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBE: 2211000458 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS ’ Sy

Epakote: Caracteristicas: Hojas frescas de color verde brlllante, aromético, sin manchas, sin residuos de
tierra y libres de picaduras de insectos,

NORMAS DE REFERENCIA AFLICABLES:

. ‘l .
NOM-251-85A1-2009 Esta norme oficial mexicana establece los requiditos minimos de buenas précticas da
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOCS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencla: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
allmenio, color, lextura, gque esté libre de danos,
alteraclones, dafectos sin humedad exceslva.

Verlficar las candlclones de limpieza y presentacidn del

personal.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del area De acuerdo a la raquisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.

1 Semana El blen debers presentarse en bolsas de polietilenc

lmplas y con orificios para la resplracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A‘/RREN DAMIENTO O SERVICIO:

= VIS0

; ‘ Dra, Ma. Cristinadendén Martinez
’ ; :
!| NOMBRE Y FIRMA NOMBRE )/FIRMA 'f( NOMBRQ\Y FIRMA

! a
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UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y U_ﬁGENCIM

CODIGO CAMBS: 2211000186

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO 0 SERV]CID

VERDURAS

Esplhacas Caracteristicas: Hojas frescas grandes color verde brillante, firmes y tersas, sus tallos verdes,
finog crujientes y con ralz limpia, libres de picaduras de insactos y sin residuos de tlerra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-85A1-2009 Esta norma oficial mexicana establace los mquiéiltos minimos de buenas précticas de
higiene que debaen observarse en el proceso de alimentos, bebldas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia; Tamafio, Forma e Integridad.
Defeclos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Mangchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, qua esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condicionas de limpleza y presentacidn del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencia: lo solicitado

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del araa

TOTAL DE BIENES SCLICITADOS:
De acuerdo B la requisician

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Na aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOC.

El bien deberd presentarse en bolsas de polletileno
limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WIENTD © SERVICIO:

" BUPE SUPERVISO
Lic. G a Santiago Arsllanes Dr. Martinez Dia. Ma. Cristinagenon Martinez
¢ NOMBRE Y FIRMA NOMERE # FIRMA 2~ NOMBREY FIRMA
1 - =

b
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000418

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Jitomate guajillo: Caracter(sticas, fruto color rojo intenso, cascara brillante y tersa, textura firme, libres de

plages y de picaduras de Insectas,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

)

< 1
NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los raquls'ilos minimos de: buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprabar la impieza y caracteristicas del
gllmento, color, textura, que estd libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humadad excesiva.

Verificar las condiciones de lImpleza y presentacion del
parsonal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
["RUEBA: _ _
Fn factores de aparlencia: lo solicitado

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades dal area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerde a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polletileno
limples y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas da estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABKES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

Sanliagu Arellanes Dr.

SBERVISO

Dra, Ma. Cristingdigendn Martinez

" NOMBRE Y FIRMA

F .
NOMERE }z FIRMA

ﬁ/ NOM BRE\{F! RMA

_-——

N
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

| AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000290 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211
DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:
VERDURAS

Lechuga romana: Caractaristicas: Aspecto fresce, pesada, hojas redondas frescas de color verde claro,

congistencla crujlente y compacta, sin presencia de manchas, libre de plagas y de picadura de [rsectos, sin
resfduos de tierra,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esla norma oficial mexicaha establece los raqUIéitbsq minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplgmentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamano, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia; lo solicitado
Manchas,

Campreobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defactos sin humedad excesiva.

Verlficar las condiclones de Iimpleza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuarde a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificies para la respiracién del
producto, las cejas de estiba implas y resistentss,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ﬁﬁﬁg@fwemo O SERVICIO:

na Santiago Arellanes

Lic,
| NOWBRE Y FIRMA NOMBREA”/ FIRMA
s
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N°® 24

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000290

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICADEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Lechuga orejona: Caracteristicas: Hojas frescas alargadas, con bordes éntercs y nervie central muy ancho
de color verde claro, y aspecto fresco, pesada, hojas de consistencia crujiente y compacta, sin manchas,
libres de plagas v picaduras de insectos, sin residuos de tierra.

1 f

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los raquléitns minimos de buenas practicas de
higiena qua deben absarvarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FPRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencla: Tamafo, Forma & Integridad.
Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materla extrania,
Manchas, Comprobar la limpieza v caracter(sticas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PPRUEBA: ,
En factores de apariencia: |o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclén

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
limplas y con orificios pare la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ;\BEE.N%WENTO O SERVICIO:

EHVISO
Lic. G na Santiago Arellanas Drg. Ma. Cri andn Martinez
" ! NOMBRE Y FIRMA NOMBRE:@ FIRMA 2 NOMER\E Y FIRMA
T l’
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERMNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000466 PAETIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPGION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
VERDURAS S

Nopales: Caracteristicas: tamafio; meciano, de consistericia tierna de color verde unlforme, textura firme lisa
v brl{la nte, sin espinas, sin hendiduras y sin manchas nl picadura de insectos.

NCRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece los rb‘quiéﬁcs minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el praceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencial lo sollcitado
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esta llbre de dafos,
alteracionas, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presantacion

del personal.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!

De acuerde a las necesidades del area De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Samana El bien deberd presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios pera la respiracidn del
oroducto, las cajas de estiba |mpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL EIEN. ARR/EJNDAM.[ENTO O SERVICIO:

SUPERVIEO

2 Sanliago Arellanas Dr. Fi Dra. Ma. Cristina®enon Martinez

! NOMBRE Y FIRMA NOMBRE }7/FIRMA £~ NowmBREY FIRMA

-~
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000354

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC © SERVICIO:

VERDURAS

Papa amarilla: Caracteristicas, frescura, firmeza, color amarillo claro, tamafio mediano, libore de magulladuras

de gfietas, sin residuos de tierra o alteraciones.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisjtos minimos dé buenas practicas de
higlene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
allments, color, textura, que esté libre de dafios,
alleracianes, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia; lo solicltado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debers presentarse en bolsas de polietilenc
impias y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipa de fauna nociva.

GTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

, SHPE RVISO
Lic. na Santiago Arellanes Dr. F zMartinez Cra. Ma. Cris endn Martinez
_ NOMBRE Y FIRMA NOMBREN FIRMA é/ NDMBREY FIRMA

r %
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N° 27

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.
AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS ¥ URGENGIAS

CODRIGO CAMBS: 2211000514 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIC:
VERDURAS ; ‘
Pimianto morrén verde: Chile de forma redondeada de color verde obscuro, carmose, dura de piel brillante y

lisa, sin presentar manchas, con menor cantidad de hendiduras y sin perforaciones, libre de picaduras de
insefctos, .

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

]
1

¢
NOM-251-S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene qué deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplefentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR

Factores de Aparlencia: Tamano, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar le limpieza y caracteristicas del

almento, color, textura, que esté libre da dafios,

alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpleza y presentacién del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea 12e acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:! EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

! No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO. ‘

1 Semana El blen deberd presentarse en bolsas de polietilenc
limplas y con crificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistantes,

‘ libres de cualquier tipo de fauna nociva.
OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIENWIENTO 0 SERVICIO:
ELABO SuP p, SUBERVISO
Lic. G fia Sartlago Arellanes Dr. RUZ Martinez - Dra. Ma. Cristina®fentn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE’(’ FIRMA 3/ NOMHRE\( FIRMA
< T
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000514 ' PAIRTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Pimlento' morrén rojo: Caracterlsticas: forma redondeada de color rojo brillante, textura lisa y camasa, sin
presentar manchas, con manor cantidad de hendiduras, sin arrugadas o perforadas libre de picaduras de
insgctos.

]
NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta riorma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebides o suplementos.

PRUEBAS DE GALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materla extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado

Manchas, Comprobar la limpieza y caracter{sticas del
glimento, color, textura, que esté llbre de dafios,
alteraciones, defactos sin humedad exceslva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesldades del area De acuerdo a la requisicibn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orfficios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

RVISC

a Santiago Arellanes

Dra. Ma. Crist|® Zenon Martinez
i NOMBRE Y FIRMA NOMBRI{ Y FIRMA ‘5/ NOME:R\E Y FIRMA

- _—
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000460

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Pepino: Caracleristicas: Fruic de tamafo mediano, color: verde obscuro, texiura tersa, lisa 'y brilante,
consistencia dura y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece Ios requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
allmento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de impieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En faciores de apariencia; lo sollcitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Samana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietilena
limpias y con orficios para la respiracion del
producto, las cajas de estba limpias y resistentes,
libres de cualguler tipc de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, Aw ENTO O SERVICIO:

a Santiago Arellanes.

ERVISO

Dra. Ma. Cristit§ Zenén Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOMERE Y FIRMA

NDMBF}E/{( FIRMA _ j

Lo
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBES: 2211000462

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Pere]il: Caracleristicas: Hojas frescas, de color verde br: Hante su tallo crullente, aromatico, skn residuos de

uarra y libre de plcaduras de Insecios.

NOF{MAS DE REFERENCIA APLICABLES:
A

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial maxicana estableice los requlsitos minimos de buenas practicas de
higierie qua deben observarse en el proceso de alimenios, bebidas o suplamento‘s

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencla: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracter(sticas dei
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad exces|va.

Verificar las condiclones de impiaza v presentacién del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:

En factores de aparlencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisiclan

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

[£| blen debera presentarse en bolsas de polistilenc
limpias y con orificios pars la respiracion del
producte, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, W!EN’I’O 0 SERVICIO:

“SUPE SUPERVISO
Lic. G a Santiago Arelianes 4s?rt¥nsz Dra. Ma. Cristkia Zendn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBR%}/ FIRMA 25/ NOMB}RE ¥ FIRMA

5
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CCDIGO CAMBS: 2211000516 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Poro: Tubérculo de bulbo alargado color blance formado por miiltiples capas tiemas, con tallos verdes, textura
firme, liore'de daflos, alteraclones y sin manchas cafés, libre de picaduras de insectos, sin residuocs de tierra.

NngMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

' i
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben obsarvarss en &l procaso de alimentos, bebidas o suplementos.

il
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencla: Tamane, Forma e Integridad. | PRUEBA: '
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo sollcitade
Manchas, Comprobar la limpieza y caractetisticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.
Verlificar las condiciones de lImpleza y presentacion del

persanal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a |a requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Mo aplica Na apllca

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polletileno

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIO:
//"““—-___

8 VISO

Lic. G @ Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristing*Zen6n Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMERE)& FIRMA X‘/ NOMB;RE\( FIRMA
. > ;
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FICHA TECNICA

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000386

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

VERDURAS

Rabano: Tubérculo de color rojo uniforme de tallo frescas, textura firme, libre de dafios, alteraciones y sin

+

manchas cafés, Tamafio mediano, libre de perforaciones y de pleaduras de Insectos, sin residuos de tierra,

|
'NDFQMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta rorma oficlal mexlcana establece los requisitos minimos de buenas p‘ré_‘btlnas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o spplamentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defeclos: Deterioro, Magulladuras, Materia exlraiia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
glimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alleraciones, defectos sin humedad excasiva.

verificar |as condiclones de limpleza y presentacion del
personal.

i
RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a reguisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No apllca No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
imptas y con orificios para |a respiracion del
producto, las cajas de estiba fimpias y res(stentes,
libres de cualguier tipo defauna nociva.

NOMERE Y FIRMA NOMEIRE)& FIRMA NOMB&EY FIRMA

7




« |CDMX

£ WOAD BE HEWIES 1 L -] l Ei“,lulJ:‘J

' 190anos

gt iaics Macicos ¥ UrgBERcias

Anexo 2
Partida 2

N° 33

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000414

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO: |

VERDURAS

Te manzanilla; Caracteristicas: herbacea con flores blanca con centro amarillo y tallo verde, aromética, llbres

de picaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-88A1-2008 Esta norma oficial mexicana establace los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben cbservarse en el proceso de alimentos, bebidas o supmmer_:to&

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariancia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deteriore, Magulladuras, Materia exirafia,
Manchas,

Comprobar la limpleza y caracteristicas del alimento,
color, lextura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpisza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS;MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: .
En factores de apariencia; |o sollcitado-

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la raquisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
Ne aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

(ZONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

IZ] blen cdeberé presentarse en bolsas de politilenc
limplas y con orificlos para la respiracion del
produclo, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WIENTO O SERVICIO:

a Santlago Arellanes Dr. Fic

@rﬂhsz

NGMBRE Y FIRMA

i <

NDMBREJ X/ FIRMA
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N° 34

FICHA TECNICA

"UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000414

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

VERDURAS

insectos."

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Te limén; Caracter|sticas: Hierba en forma de pasto alargado color verde, aromatico, libres de picaduras de

I;IQﬁMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisites minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Msaterla extrafa,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, texture, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verlficar las condlclonas de limpleza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: .
En factores de apariencia; o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del érea

TOTAL DE BIENES SOLICITADCS:
De acuerdo & la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
ho aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

(CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier fipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, A/BEEND\AMIENTO O SERVICIO:

Lie. a Santiago Arellanes

ERVISO

Dra, Ma: Cristifa Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA

NOJ‘-.IBRE# FIRMA

'z/ NOMBRE Y FIRMA
\
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FICHA TECNICA N*38

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000420

PARTIDA PRESUFUESTAL: 2211

VERDURAS

de insectos, sin residuos de tisrra.

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

Tomate verde: Caracteristicas: fruto redondo de color verde sin cAscara, consistencia dura libre da picaduras

NQFI!MAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NO#-261-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlena que deben ohservarsa en el proceso de alimenios, bebidas o suplementos:

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exlrafia,
Manchas, Comprobar Ia limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal.

RESULTADOS,MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de aparlencla: la solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdoe a |a requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El bien deberd presentarse en bolsas de polletilano
limplas y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR%NWENTD O SERVICIO:

Santlago Arellanes

SUBERVISO

Dra. Ma. Crist| entn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NDMBREA' FIRMA 8/ NOMBRAY FIRMA

<
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"UNIDAD DE GOBIERNO. SEGRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000464 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTQ O SERVICIC:
VERDURAS ‘
Verdolagas: Caracteristicas: herbicea con tallos grussos y Jugosos, Hojas carmnosas frescas de color verde,

sin manchas, tallo camaso, grueso, jugoso y crujiente libre de picaduras de insectos, sin ralz y libre de
residuos de tierra,

=
NOIRMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de busnas préacticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebldas o 39?Iamentos.

r
FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS PCR
Factores de Apariencia: Tamaio, Forma e Integridad. | PRUEBA:
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitada
Manchas, Comprobar la limpleza y caracleristicas dal
alimento, colaor, texiura, que eslé libre de csfios,
alteraciones, defectos sin humeded excesiva,

P Verificar las condiclones de limpieza y presentacién del
personal,
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del area Ne acuerdo a la requisicidn
EXISTENCIAS MINIMAS FARA 90 DIAS: [EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien deberd presentarse en bolsas de palietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
praducto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ?RF:ENDWENTO O SERVICIO:

~ SUPERYS0 SUBERVISO
Lle. e Gina Santiago Arellanes or. . Iz Mariinez Dra. Ma. Cristird Zenan Martinez
NOMERE Y FIRMA NDMBRE‘Q FIRMA 8‘/ NDMER& Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000414 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL EIEN, ARRENDAMIENTO O BERUIC[D

VERDURAS

Yérbabuena: Caracteristicas: Herbaoea con hojas fremaa da uolnr verde, muy aromética, sin manchas, tallo
carnaso grueso y jugoso, llbre de plcaduras de lnsectos, sin residucs de tierra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establece ios rqquisittﬁ minimos de buenas practicas de
higierie que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERACOS POR
Factores de Apariencia; Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Maguiladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpieza ¥ caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de daflos,
alteraclones, defectos sin humedad excasiva,

Verificar las condiciones de limpleza v presentacion del

personal.

CALENDARIC DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerda a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 20 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Ne aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietiena

limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES .#{L BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ERVISC

,_
\5

na Santiago Arellanes Dra. Ma. Cristimg Zenén Martinaz

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE Y FIRMA g NOMBRE Y FIRMA
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N® 38

FICHA TECNICA

[UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000184

PART DA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

VERDURAS

Hierbas de olor: Caracteristicas: Hierbas aromaticas que se usan como condimento llevando combinacian de
laurel mejorana v tomillo, libres de picaduras de insectos libre de humedad.

NORMAS DE REFEREMNCIA APLICABLES:

i
NOM-251-8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los raquisiiés minimos da buanas practicas de
higiene que deben observarse en el praceso de alimentos, bebidas o suplemantos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza v caracteristicas del
alimento, color, texiura, que este llbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpisza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencla: lo sollcitado

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuendo a la requlsicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENGIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Neo aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.
1 Semana

El bien deber4 presentarse en bolsas de pollat/ieno
mplas y con orficlos para la raspiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
llbres da cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIYEN, PBBE@AMIE‘NTD Q SERVICIO:;

SUPER) SURERVISO

%
Lic. Dr. Fidel artinez DrayMa. Cristing Zenon Martinez
' | NOWBRE Y FIRMA NDM37 Y FIRMA ¢ NOMBRE Y FIRMA

i Sk
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000442

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

VERDURAS

Zanahoria: Carscteristices: tubérculo color naranja brillunte. de tamafio medlano, firme, fresca libre da
megulladuras de grietas o alteraciones, uniformes libre de picaduras de insectcs, sin residuos de tlerra.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

Norf.u-zm -55A1-2000 Esta norma oficial mexicana establace los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en &l proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, gue esté libre de dafios,
alteraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verlficar las condiciones de limpleza y presentacian del
personal,

RESULTADO&,MINEMOS ESPERADQS FOR
PRUEBA: .
{Zn factores de apgriencia: o solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADCS:
De acuerda a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Ne¢ aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEM:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTOQ.

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orlficlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
_ e

Lic. G Santlago Arellanes

SUBERVISO

Dra. Ma. Cris en6n Martinez

NOMBRE Y FIRMA,

&

NDMERAY FIRMA

NOMBRE ¥ FIFtA
F
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N° 40
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 221100002 ' PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

VERDURAS B
Aguacate hass: Caracteristicas: Céscara de color oscuro, pulpa camosa que no debe ceder a la presidn pero
sin llegar & ser dura, no debe sonar el hueso, libre de plcaduras de insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-261-SSA1-2008 Esta norma oficlal mexicana establecer los requisltos minimos de buenas précticas de
hlgiene qua deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamaflo, Forma e Integridad. | PRUEBA: .

Defectos: Deteriorp, Magulladuras, Matsria extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprabar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de impieza y presentacion del

personal.
"CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del érea De acuerdo a la requlsicion
EXISTENCIAS MININIAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietilena

limplas y con orificios para la respiracién del
producto, las cejas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

RVISO

Dra. Ma. Cristin@ Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA NOMBRé Y FIRMA .g/ NOMBF& Y FIRMA
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N° 41

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000298 i PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:
FRUTA :

Limén agrio: Caracteristicas: Fruto de forma ovoide con pulpa en gajos de sabor acldo, color verde, de
céscara delgada, lustrosa suave y brillante, apariencia fresca v llbre de pleaduras de insactos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana eslablece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el procese da alimentos, bebidas ¢ suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS}MINIMDS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exirafia, | En factores de apariencia: lo sollcitado
Manchas,

Comprobar la limpleza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraclones,
defectas sin humedad excesiva,

Verificar las condiclones de limpieza y presentacian del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |las necesidades del area De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No apllca No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTQ.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polletilenc

limpias y con orificlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO Q SERVICIO:

r T SUPERVISG, ~ SUBERVISO

Dr. Fidel F artinez Dra. Ma. Cristin&¥zensn Martinez
NOMBRE Y FIRMA . NOMBREA’ Filma & Nomsﬁg\v FIRMA
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N° 42

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y I.IRBENbIAS

CODIGO CAMBS: 2211000322

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL EIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIC:

FRUTA

Manzana: Caracteristicas: Manzana Golden Fruto redondo de Céscara delgada brillante, pulpa de textura
fuerte, aromatico libre de plagas y de picaduras da insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOWM-251-SSA1-2009 Esta riorma oficial mexicana establece los requisitas minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en &l praceso de allmentos, babidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafic, Forma e Integridad,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Compraobar la impleza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteracionas, defactas sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: ¢ ‘
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:!
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS;

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Na aplica No aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana

El blen deberé presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estlba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:

ERVISO

Dra. Ma. Crislina Zendn Martinez

NCMBRE Y FIRMA NOMBI}E’@ FIRMA '5/ NOMERE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000330

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Melén; Caracteristicas: Fruto de carme jugosa y dulce de consistancla firme, sin manchas de humedad que
despidan un ligero olor a alcohel en la base, libre de plagas y de picaduras de |nsectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicaria establsce los requisitos minimos de’ buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Camprobar la limplaza v caracteristicas del
allmento, colar, textura, que eslé libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
personal

RESULTADOS MINIMOS ESPERADCS POR
PRUEBA: :
En factores de apariencla: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberéd presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orlficlos para la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARFENDAMIENTO Q SERVICIO:

Lie.

S RVISO
a Santiago Arellanes Bra. Ma. Crist nén Martinez
NCMBRE Y FIRMA NOMERE/(( FIRMA (j NOM BRé\Y FIRMA
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N° 44
FICHA TECNICA

‘ UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

l AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000344 PARTIDA PRESUFPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA '

Naranja para jugo: Caracter(sticas: fruto de forma globosa con pulpa dividida en gajos, Cascara delgada,
lustrosa y fresca, tamafio v color Uniforme, sin presentar manchas pardas, evitar las de cascara gruesa ¥ dura,
magulladas o con olor ha fermentado, libre de picaduras de Insectos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimenlos. bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN; RESULTADCS MINIMOS ESPERADOS POR
Faclores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA:

Comprobar la limpleza y caracter/sticas del elimento, | En factores de apariencia: lo sallcitado

colar, texiura, que esté libre de daflos, aiteraciones,
defectos sin humedad excasiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal

CALENDARIO DE SUMINISTRC! TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requisiclon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS!

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blan debsrd presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba mplas y resistentas,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
A — i

ELABORO: ' SUBERVISO ERVISO

Lic. antiago Arellanes Dr. Fid z Mailinez Dra. Ma. Crigtlaa Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA Nomsiée Y FIRMA & NOMB\RE Y FIRMA

~

-
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNG: SECRETARIA DE SALUD DEL D F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENbIAS

CODIGO CAMBS: 2211000356

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Papaya maradol: Caracterislicas: frulo grande redondo 2 allpsoidal de corteza naranja dalgada y lustrosa,
con |a parte interior hueca con muchas semillas y pulpa jugoss, azucarada y aromatica color anaranijado
refizo, lextura homogénea que cede un poco a la preman da los dedos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM 251-88A1-2009 Esta norma oficlal mexicana establece los requisiios minimos de buenas practicas de’
hlglena que deben observarse en el proceso de elimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterloro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caractaristicas del
alimento, color, textura, que esté |bre de dafios,
altaraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verlficar las condiciones de limpleza y presentaclén del
personal.

RESULTADOS, MlNIMOS ESPERADOS POR
FPRUEBA: !
En facteres de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades dal Zrea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De ecuerdo a la requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

JONDICIONES DE ALMACENAMIENTQO.

izl blen deberd presentarse en bolsas de palietileno
limpias y con orificios para la respiracién del
nroducto, las cajas de estlba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

/"

/"_—'-._.
ELABQRO: . SUFE ' SUBERVISO
Lie. a Santiago Arellanes Dr. Fidetrfdiz Martinez Dra. Ma. Cristing®Zenén Martinez
NOMEBRE Y FIRMA NOMERE,/(’ FIRMA NC‘MBRE\G’ FIRMA




| CDMX

CIUBAD DY HENIED RURITRRIR TE SALUD
190&ﬁ°s 7 QLT <o araral de Servicios Wadlees ¥ Urgenacians
Anexo 2
Partida 2
N° 46
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBRIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000370

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

FRUTA

Pifia esmeralda; Caracteristicas: Fruto de forma ovaiada con numerosas plezas lefiosas triangulares

colocadas en forma de escama a lo largo de un eje

base.

comun, de consistencia firme, sin manchas, corona

.| formada por hojas tiesas de color verde, céscara amarilla a con tonos rojizos, aroma fuerte v dulce en la

[
NC‘.?RMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-8SA1-2009 Esta norme oficial mexicana establece 108 requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o supleméntus. ¢

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, libre de plagas y plicaduras de insectos,
Comprobar la limpieza y caracterfsticas del alimento,
color, textura, que esié libre de dafios, alteraclones,
defectos sin humedad exceslva.

Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del
parsonal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: :
En faciores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a8 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica 4o aplica
CADUCIDAD DEL BIEN: (JONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien debers presentarse en bolsas de polietileno

impias y con orificios para la respiracion del
producto, las cejas de estiba limpias ¥ resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR}WIENTO Q SERVICIO;

-~ SUPE SUPERVISO
Dr. artinez Dra. Ma. CristifaZentn Martinez
I : . Y e
NOMERE}& FIRMA 1{ NOMBRAY FIRMA

- -
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Partida 2

N° 47

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO QO SERVICIC:

FRUTA

Platano macho: Caracleristicas: Fruto alargado .de Céascara de color amarillo pélido homogéneo, textura
firma v bien sujeta a la penca, evitar los que presentan zonas blandas o manchas muy obscuras.

NORMAS DE REFEREMCIA APLICABLES:

NOM-251-§SA1-2009 Esta norma oficial mexicana esfablece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PR ‘EEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariencla: Tamafo, Farma e Integridad.
Defectas: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté llbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verlficar las condiciones da limpieza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA!
En factoras de apariencla: lo solicitado

' 3
i

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

[EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Na aplica

CaADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas y ¢on orificlos para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR;ENBA&METFO O SERVICIO:

<« SUPER su VISO
Dr. Fid [n;z Dra. Ma. Cristina®enén Martinez
NOMBRE Y FIRMA : NO’MBRE Y/é IRMA NOMBRE\V FIRMA
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Partida 2
N® 48
FICHA TECNICA

UNIDAD D= GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL DF.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENC|AS

CODIGO CAMBS: 2211000374 PARTIDA PRESUPUESTALI: 221

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIC:
FRUTA -
Platano tabasco: Caracteristicas: Céscara de color amarillo homogéneo, textura firme y bien sujelc a la

penca, sin estar golpeado nl con magulladuras, evitar los gue preésentan zonas blandas o manchas cbscuras,
libre de picaduras de inseclos.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NDM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
hlgiqne que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemenios.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. PRUEBA: | .
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores deapariencia: lo solicitado
Manchas,

Comprobar la limpleza y caracteristicas del alimento,
color, lextura, que esté libre de dafios, alteraciones,
defectes sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpieza y presantacion del

personal.
CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a las necesidades del &rea De acuerdo a |a requisicion
EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica No aplica
'CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.
1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietileno

mpias vy con orlficlos para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SKIRERVISO

Dra. Ma. Cristin® Zendn Martinez
[ g” E
NOMBRE Y FIRMA NOMER{Y FIRMA, 3 NOMBRE Y FIRMA

-/ \

Lle. a Santiago Arellares
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Anexo 2
Partida 2

N° 49
FICHA TECNICA
UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000400 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA .

Sandia rayada; Caracteristicas: Fruto ovalado, de céscara verde rayada, lustrosa y apariencia fresca, con
pulpa roja jugosa y dulce con semillas calor negro.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2008 Esla norma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: . RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia, | En factores de gpariéncia: lo solicitado
Manchas Comprobar la limpieza y caracleristicas del o

alimenlo, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva, !
Varificar las condiclones de limpleza y presentacion del

f

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo 2 las necesidades del drea De ascuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 1380 DIAS:

No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas da polietileno

limplas y con orificios para la respiracion dsl
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, WTO O SERVICIO:

- SUPERNS0) SURERVISO
Dr. Fi artinez Dra. Ma. Cristi nén Martinez
NOMBRE Y FIRMA | NOMBREK( FIRMA ‘ NDMBRE\Y FIRMA

/ :

5
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N° 50
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GCBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SCOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000422 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA ;

Toronja: Caracterfsticas: Fruto de forma globoso con coler de la cascara amarillo, delgada, lustrosa, firme al
tacto y apariencia fresca |a tonalidad de su pulpa que va desde amarillo palldo hasta rojo intenso, ,

NORMAS DE REFERENCIA AFLICABLES:

NOM-251-88A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimas de buanas practicas de
higlene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Inlegridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Msgulladuras, Materia extraia, | En factores de aparlencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del o)

alimento, color, textura, que esté libre de dafies,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva. '
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

f

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del area De acuerdo a la requislcidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

Mo aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien debera presentarse en bolsas de polietilens

impias y con orificios para |a respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR}ENB#MI__ENTO O SERVICIO:

ELABQRO: ‘SUPERYIS PERVISO
Lic ina Santiago Arellanas Dr. Fig'ﬁ |tingz Dra, Ma, Cris Zendn Martinez
‘r V
NOMBRE Y FIRMA NOMBRE&:FIRMA f NQMBAE Y FIRMA
: 7

N
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N° 51
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERND: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CCDIGO CAMBS: 2211000094 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
FRUTA :

Cafia: Caracteristicas: graminea lefiosa de color verde claro, tallo de aproximadamente 4 cm, de consistencia |
firme, sin manchas,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NONM-251-5S5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higigne que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS FOR
Factores de Apariencia: Tamafo, Forma e Integridad. | PRUEBA:

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraclones, defactos sin humedad exceslva,

Varificar las condiciones de limpieza y presantacion del

persenal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del 4rea Da acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA €0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El bien cdebera presenlarse en bolsas de polietilenc

limplas y con orificios para la respiracién del
produclo, las cajas de esfiba limplas y resistentes,
libres de cualquler tipo da fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR}E_N_WIENTO G SERVICIO:

SUPERVISO
Lic. a Santiago Arellanes : Dra. Ma. Cri ndn Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMBREA’ FIRMA e NOMBR*’ FIRMA

-
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N° 52
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000138 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIC:
FRUTA ¥

Clruela: Caracteristicas: El color de su cascara indica la tonalldad de su pulpa, cascara delgada de color roja,
apariencia fresca, sabor dulce, sin presentar manchas marrones y sin arrugas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES;

NOM-261-S8A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece os requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

! SRS R,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA; ¢

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores dét aparlencla: lo solicitado
Manchas., Comprobar la limpleza vy caracteristicas del
alimento, coler, textura, gue esté libre dea dafios, '
alteraciones, defectos sin humedad exceslva.

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacion del

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO! TOTAL DE BIENES SOLICITADQOS:

De acuerdo a las necesidades del area 128 acuerdo a la requisiciéon

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No ap'ica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen debera presentarse en bolsas de polietileno

limpias y con orificlos pera la respiracién del
preducto, les cajas de estiba impias v resistentes,
liores de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
P e

SUPERV e SUPERVISO
Lic. G a Santiago Arellanes Dr, -RiftZ Martinez ﬁra,wla. Crislija Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA, NOMERE )/FIRMA NDMBRE Y FIRMA

Y
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Partida 2
N°® 53
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

"AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000116

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA ‘

 DESCRIPCICN TECNICA DEL BIEN, ARRENbﬂMIENTO O SERVICIO;

Chabacano: Caracterlsticas: Piel aterciopelada y consistencia firme pero no dura, miéntras mas intenso sea
su color mayor serd su grado de madurez, céscara limpia v sin rajaduras.

NORMAS'DE REFERENCIA APLICABLES:

NOE'W-251v$5A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas praclicas de
higiene que deben observarse e el proceso de alimentos, bebldas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencla: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimenta, color, textura, que esté libre de darios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza v presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADDS POR
PRUEBA: )
fzn factores de apariencia: lo solicitade

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerde a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
Da acuerdo 2 la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.,

El| bien debera presentarse en bolsas de poliatilena
limpias y con orificios para la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limplas y reslstentes,
lires de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVIC|O:

E] Sémlago Arellanes

ERVISO

Cra. Ma. Cristda Zerdn Martinez

NOMBRE ¥ FIRMA

; yomaREﬂ FIRMA 5

N’QMBR!E Y FIRMA

-

o
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N° 54
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000174

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENUP;M]ENT
FRUTA '

0 O SERVICIO:

Durazno; Caracteristicas: Céscara delgada atercicpslada con apariencia fresca tamano lgual o mayor a 55

mm de diametro, presentande uniformidad visual, aroma

intenso, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM4251-SSA1-2000 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higlene que deben observarse en el procésa de alimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defeclos: Deteroro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
allmento, color, textura, que esté llbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar las condiciones de Impieza y presentacion del
persanal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: -} |
{zn factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del drea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCI|DAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

El bien debera presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARR MIENTO © SERVICIO:

ERVISO
Lic. G a Santlago Arellanas Dra. Ma. C Zenon Martinez
NOMBRE Y FIRMA NwaRﬁ@ EIRMA 2" NOMBAE Y FIRMA
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FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CCDIGO CAMBS: 2211000192

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Fresa: Caracterfsticas: fruto casi redondo de una spariencla fresca y brillante, sin presentar manchas |
obscuras, color rejo intenso, consistencla firme, tallos y holas verdes, sin zonas verdosas o blancas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece Ios requisitos minimos de buenas préclicas de
higiene que deben observarse en el procesa de alimentos. bebidas o suplementos,

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencla: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extraia,
Manchas, Compraobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verificar |as condiciones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESFERADOS POR
PRUEBA: _
En factores de gparlencia: lo solicitado

f

3

CALENDARIC DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicitn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
Ne aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CCNDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberad presentarse en bolsas de polietileno
limpias y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
llbres de cualquier lipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFPLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPERY| SUPERVISO
" &
Lic. G Santiago Arsllanes Dr. Fids artinez Dra. Ma. Cristr enan Martinez
NOMBRE Y FIRMA NOMERE'Y FIRMA F~  NOMBRELY FIRMA

-
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i N°® 56
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000240 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA

Guayaba: Caracteristicas: Fruto de figura aovada, carme llena de pequefias semlllas y sabor dulce. de color
amarille lustrosa vy brlllante, epariencia fresce, suave, aroma intenso y debe senlirse firme al tacto, sin
presentar manchas pardas y avitar las que tengan zonas rablandecidas, sin golpes, grietas o magulladuras,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NpM-ZBf-SSA'l -2008 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
hlgi.ane que deben observarse en el proceso de glimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Aparlencia: Tamafio, Forma e Integridad, | PRUEBA: _

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia, | En factores de apariencla: lo solicitado
Manchas, Comprobar la limpleza v caracteristicas del i

alimento, color, textura, que esté lbre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva, j
Verificar las condiciones de limpieza y presentacion del

persanal,

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a las necesidades del drea De scuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS;

No aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 Semana El blen deberd presentarse en bolsas de poliefileno

limplas y con orificlos para la respiracién del
producto, las cajas de estiba mpias y resistentes,
libres de cualguler tipo de fauna noclva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

ELABOR®: . SUPERVIS() UPERVISO
S e »
Lic. a Santiago Arellanes Dr. artlfsz Dra. Ma, Calitina Zenén Martinez
NOMBRE Y FIRMA _ NOMBREY FIRMA X~ NOMBREY FIRMA

3
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Anexo 2
Partida 2

N°® 57

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMES: 2211000280

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA i

manchas cafés, sin residuos de tierra.
Temporada: Septiembre a Maye.

defecios sin humedad excesiva,

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

Jicama: Caracteristicas: Cascara limpia no seca, y sin megulladuras, Libres de picaduras de insectos, sin

Com;:robar' la limpleza y caracteristicas del allmento.. color, 1extura, que esté libre de dafios, alteraciﬁnﬂh'..

Verificar que el transparte este limpio v el vehiculo este cublerto en la parte superior:

Verificar las condiciones de limpieza y presentacién del personal.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece |os requisitos minimos de buehas praclicas de
higlene que deben observarse en el proceso de allmentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:

Factores de Apariancia: Tamafo, Forma e Integ-idad.

extrafia, Manchas.

RESULTADOS MINIMCS ESPERADOS POR
PRUEBA:

» Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia | En factores de apariencia: lo solicitada

'CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del &raa

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polietilano
Implas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistentes,
llbres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL Bf_tEN.'ﬁEEEN_:_:fwemo O SERVICIO:

Lic. G ina Santiago Arellanes Dr. Fi

SUPERVISO

Dra. Ma. Crl's@anén Martinez

Mar‘t‘lnez

NCMERE Y FIRMA
!

Nomanek FIRMA

[
T

| =

NO’MBR};/ Y FIRMA EF'
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Partida 2
N°® 58
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERMNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000314 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA - |

Mandarina: Caracteristicas: Cascara delgada color naranja intenso brillante, tamafio uniforme, apariencia
fresca, sabor dulce, sin presentar manchas pardas,

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:
NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establace los requisitas minimos ‘de buenas précticas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

[}
PRUEEAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad. | PRUEBA: ,
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafa, | En factores de apariencia: lo solicitado
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del \
alimento, color, textura, que esté libre de dafios, ¥
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.
Verificar |las condiciones de limpleza y presentacion del !

personal.

CALENDARIO DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerdo a |as necesidades del drea De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

MNo aplica No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICICNES DE ALMACENAMIENTO.

1 Samana Ei blen deberé presentarse en bolsas de polietilenc

limplas y con orificios para la respiracion del
producto, las cajas de estiba limpias y resistantes,
libres de cualquler tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

T
ELAB SUPERVIS su VISO
s . 1 .

Lic. G a Santiago Arellanes Dr, Fidel R arthez Dra. Ma. CristinaZentn Martinez

1 NOMBRE Y FIRMA NGMBREA FIRMA Bf __NOMBRE %( FIRMA
1 : /
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Anexo 2
Partida 2
N° 59
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000316

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Mango: Caracteristicas: Cascara delgada de color amarillo intenso y limplo; consistencla firme, |ustrosa y
aparlencia fresca, sin presentar manchas pardas, sin magulladuras.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-5SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
htglelne que deben observarse en el proceso dealimentos, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencia: Tamario, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracter(sticas del
alimento, color, textura, que esié libre de dafios,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva,

Verlficar las condiciones de limpieza y presentacién del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA;
En factores de apariencia: lo solicitado

1
¥

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semansa

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen debera presentarse en bolsas de polietileno
limplas y con orlficlos para la respiracidn del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualguler tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES AFLICABLES AL BIEN, WIENTO O SERVICIO:

ELABO

Lic, Santlago Arellanes

SURERVISO

Dra. Ma. Crist enon Martinez:

NOMBRE Y FIRMA NOMBRF./ Y FIRMA o NOMERE‘Y FIRMA

/
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Anexo 2
Partida 2

N°® 60

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNC: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000364

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Pera Mantequilla: Caracteristicas: Céscara delgada su solor debera tener una aparlencla verde o amarilio,
apariencia fresca, |ustrosa, texturs dura y fuerte, olor aromatico, sin presentar manchas pardas

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

| NOM-251:8SA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplementos.

FRWUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:,
Factores de Apariencia: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materla extrafia,
Manchas, Comprobar la limpleza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafios,
alleraclones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las cendiciones de limpleza y presentacion del
personal,

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo sollcitado

1
¢

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesldades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El blen deberd presentarse en bolsas de polletiieno
limpias y con orificios para |a respiracion del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes.
llores de cualguier tipo de fauna nociva,

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

SUPE

antiago Arellanes Dr. Fidel

sU

artinez Dra. Ma. Cristina Z&nén Martinez

NOMBRE Y FIRMA

8" :

NOMBRE Y\FIRMA

9

NOM BREA FIRMA
7
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Anexo 2
Partida 2
N° 61
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D/F,

AREA SOLICITANTE; DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000374 PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:
FRUTA :

Platano dominico: Caracteristicas: Cascara de color homogéneo amarillo palide, textura firme y bien sujeta a
la penca, cascara limpia y sin magulladuras. Evitar los que presentan zonas blandas o manchas cafés.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2000 Esta nerma oficlal mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higi?ne que deban abservarse en el pracaso de alimenios, bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN: . RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
Factores de Apariencla: Temafio, Forma e Integridad. | PRUEBA; _ _

Defectos: Deterioro, Magulladuras, Materia exiraiia, | In factores de apariéncia: lo solicitado
Manchas, 4

Comprobar la limpieza y caracteristicas del alimento,
color, textura, que esté libre de dafios, alteraciones, !
defectos sin humedad exceslva.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del

persanal.

CALENDARIQ DE SUMINISTRO: TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:

De acuerde a las necesidades del &rea De acuerdo a la requisicion

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS: EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:

No aplica Mo aplica

CADUCIDAD DEL BIEN: CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

1 S8emana El bien debera presentarse en bolsas de pclietilenc

limpias y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estiba limplas y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR?NDM@TO D SERVICIC:

8 RVISO

Lic. ina Santlago Arellanes Dra. Ma. Cristina"Zendn Martinez

NOMBRE Y FIRMA MDMB'RE}( FIRMA T N‘OMBR«E){ FIRMA
{
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N° 82

FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNQ: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: PIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000416

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO O SERVICIO:

FRUTA

Tejocote: Caracteristicas: Fruta con cascara de color amarillo y tonos rojizos, |ustrosa, aroma fuerte y dulzén

aparlencia fresca, sin presentar manchas pardas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-55A1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas précticas de
higiene gue deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplemantos.

i
PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Apariencla: Tamafio, Forma e Integridad.
Defactos: Deterioro, Magulladuras, Materla exirafa,
Manchas, Comprobar |a limpieza y caracteristicas del
alimento, color, fextura, que esté libre de dafios,
alteraclanes, defectos sin humedad excesiva.
Verlficar las condiclones de limpleza y presentacién del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA: _
En factores de apariencia: lo'solicitaco

1
el
f

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a |a requisicidn

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 90 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien debera presentarse en bolsas de polletilene
limplas y con orificios para la respiracidn del
producto, las cajas de estlba limplas y resistentes,
lIbres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARW’IENTG O SERVICIO:

a Santiago Arellanes

NOMEBRE Y FIRMA,

suU VISO
Dr. Fi faitinez Dra. Ma. Cristina®pnon Martinez
ﬁ/ NOMERE i FIRMA

Nor'usﬁf/v FIRMA

\
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N® 63
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F,

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

| CODIGO CAMBS: 2211000430

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

FRUTA

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTO © SERVICIO:

Tuna: Caracteristicas: Céscara de color uniforme verde amarillento, sin presentar manchas.

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisilos minimos de buenas practicas de
higiene que deben observarse en el proceso de alimentos, bebidas o suplamentos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Fagtores de Apariencla: Tamafio, Forma e Integridad,
Defectos: Detarioro, Magulladuras, Maleria extrafia,
Manchas, Comprobar la limpieza y caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafics,
alteraclones, dafactos sin humedad excesiva.

Verificar las condiciones de limpleza v presentacion dal
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA:
En factores de apariencia: lo solicitado

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las necesidades del 4rea

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA S0 DIAS:
No aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO.

El bien deberd presentarse en bolsas de polietilenc
limpias y con orficios para la respiracion del
producte, las cajes de estiba limpias y resistentas,
libres de cualguier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, AR}BN—BAMIENTD O SERVICIO:

Lic. Gedfgina Santiego Arellenes

s RVISO

Dra. Ma. Cristi enon Martinez

-

NOMBRE Y FIRMA NOMBRE ?F FIRMA ﬁ""' NOMBRE» FIRMA
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Anexo 2
Partida 2
N° 64
FICHA TECNICA

UNIDAD DE GOBIERNO: SECRETARIA DE SALUD DEL D.F.

AREA SOLICITANTE: DIRECCION GENERAL DE SERVICIOS MEDICOS Y URGENCIAS

CODIGO CAMBS: 2211000432

PARTIDA PRESUPUESTAL: 2211

DESCRIPCION TECNICA DEL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

FRUTA

Uva: Caracterfsticas: Apariencia fresca, piel tersa color verde, debe verse camnosa y limpla, libre de
magulladuras, sin presentar marichas pardas, sabor dulce

NORMAS DE REFERENCIA APLICABLES:

NOM-251-SSA1-2009 Esta norma oficial mexicana establece los requisitos minimos de buenas practicas de

higiene que deben observarse en el proceso de allmentos,
A )

bebidas o suplementos.

PRUEBAS DE CALIDAD QUE SE REALIZARAN:
Factores de Aparlencla: Tamafio, Forma e Integridad.
Defectos: Delerioro, Magulladuras, Materia extrafa,
Manchas, Comprobar la limpleza v caracteristicas del
alimento, color, textura, que esté libre de dafos,
alteraciones, defectos sin humedad excesiva.

Verificar las condiclones de limpieza y presentacion del
personal.

RESULTADOS MINIMOS ESPERADOS POR
PRUEBA; _ -
En factores de apariencia: lo sollcitado

'
(O |
t

CALENDARIO DE SUMINISTRO:
De acuerdo a las nacesidades del area

TOTAL DE BIENES SOLICITADOS:
De acuerdo a la requisicién

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 80 DIAS:
Mo aplica

EXISTENCIAS MINIMAS PARA 180 DIAS:
No aplica

CADUCIDAD DEL BIEN:
1 Semana

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO,

£ blen debera presentarse en boisas de palietileno
limplas y con orificios para la respiracién del
producto, las cajas de estba limpias y resistentes,
libres de cualquier tipo de fauna nociva.

OTRAS PRESCRIPCIONES APLICABLES AL BIEN, ARRENDAMIENTC O SERVICIO:

SUPERVIS

i

-

Dr. Fidel

Martinez

NOMBRE Y FI

NOMBRE Y FIRMA

3/ NOMBRE\{ FIRMA

RMA

=

-






